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฿นการสรຌางผลิตภัณฑ์นวัตกรรม หรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน ฼พืไอ
฼พิไมศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี ฾ดยมี
฼ปງาหมายส຋ง฼สริม฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร  ฿หຌตอบสนองความ
ตຌองการของผูຌบริ฾ภค ซึ ไงกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนมีภารกิจ ฿นงานวิจัยดຌาน
฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ซึไง฼ป็นน฾ยบายของภาครัฐ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ทีม
นักวิจัยเดຌลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม
บຌานนายม จังหวัด฼พชรบูรณ์ ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฽ละ฼ยีไยมกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP 
฽ปรรูปมะขามจ านวน ใ กลุ຋ม ท า฿หຌทราบประ฼ดในปัญหาการปน฼ป຅้อนของ฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์ ท า฿หຌเม຋
สามารถ฼กใบรักษามะขามเวຌเดຌนาน วศ. จึงเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฼พืไอ฿หຌเดຌ
สูตร ฼ทคนิค ฽ละผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ พรຌอมถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีสู຋วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม
บຌานนายม จังหวัด฼พชรบูรณ์ ฾ดยมี฼ปງาหมายพัฒนา฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฼พืไอสรຌาง
มูลค຋า฼พิไม฿หຌกับมะขาม ฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษา พรຌอมส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการ
รับรองมาตรฐาน ฽ละ฼พิไมช຋องทางการตลาด฿นการส຋งออก 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ  
มะขามมีชืไอวิทยาศาสตร์ว຋า Tamarindus indica  Linn. อยู຋฿นวงศ์ LEGUMINOSAE-CAESALPINOIDEAE 

มีถิไนก า฼นิดมาจาก฼อ฼ชีย฿ตຌ ฽ละ฽อฟริกาตะวันออก ลักษณะทัไวเป฼ป็นเมຌยืนตຌน ออกดอก฼ป็นช຋อทีไกิไงหรือปลาย
ยอด ผล฼ป็นฝักยาวค຋อนขຌางกลม มีหลาย฼มใด ฼มลใดมีสีน  าตาล฽ดง พื นทีไส຋ง฼สริมการปลูกมะขาม คือ ภาค฼หนือ 
ิ฼พชรบูรณ์ ฽พร຋ น຋าน ล าปาง พิษณุ฾ลก อุตรดิตถ์ ฽ละพะ฼ยาี ภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ิ฼ลย มุกดาหาร 
นครราชสีมา อุบลราชธานี ชัยภูมิ อุดรธานี ฽ละขอน฽ก຋นี ฽ละภาคตะวันออก ิจันทบุรี สระ฽กຌวี มะขามมี
สรรพคุณมากมาย คือ ยอดอ຋อน฽ละฝักอ຋อนมีวิตามิน฼อมากกว຋า มะขาม฼ปียกรส฼ปรี ยว ท า฿หຌชุ຋มคอ ลดความ
รຌอนของร຋างกายเดຌดี ฼นื อ฿นฝักมะขามทีไ฽ก຋จัด ฼รียกว຋า ๡มะขาม฼ปียก๢ ประกอบดຌวยกรดอินทรีย์หลายตัว ฼ช຋น 

mailto:wannadee@dss.go.th
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กรดทาร์ทาริค กรดซิตริก ฼ป็นตຌน ท า฿หຌออกฤทธิ์ระบาย฽ละลดความรຌอนของร຋างกายเดຌดี ฽พทย์เทย฼ชืไอว຋ารส
฼ปรี ยวนี จะกัด฼สมหะ฿หຌละลายเดຌ  

฿นพื นทีไ จังหวัด฼พชรบูรณ์ มีการปลูกมะขามกันมาก เดຌชืไอว຋า฼ป็น ๡฼มืองมะขามหวาน๢ ฼นืไองจาก
มะขามหวาน฼ป็นพืช฼ศรษฐกิจของจังหวัดนี มา฽ต຋ดั ง฼ดิม ภาย฿นจังหวัดมีพื นทีไปลูกมะขามหวานนับหมืไนเร຋ ปลูก
มากทีไสุด฿นอ า฼ภอหล຋มสัก฽ละอ า฼ภอ฼มือง พันธุ์ทีไนิยมปลูกกันมาก เดຌ฽ก຋ พันธุ์ประกายทอง หรือ ตา฽ปຈะ พันธุ์
สีทอง ิพันธุ์นายหยัดี พันธุ์ศรีชมพู พันธุ์ขันตี พันธุ์หมืไนจง พันธุ์อินทผาลัม  ฼ป็นตຌน ฾ดยส຋วนมากมะขามจะ฼ริไม
สุก ฽ละ฼กใบผลสุกพรຌอมรับประทานเดຌประมาณ฼ดือนธันวาคมถึงกุมภาพันธ์  ทางจังหวัด฼พชรบูรณ์จึงจัดงาน
฼ทศกาลมะขามหวานขึ น฼ป็นประจ าทุกปี฿นช຋วงนั น ฽ละช຋วง฼ดือนกุมภาพันธ์฼ป็นช຋วงทีไมะขาม฽ก຋จัด฽ต຋ยังเม຋สุก 
ซึไง฼ป็นมะขามทีไ฼หมาะ฽ก຋การน ามาผลิต฼ป็นมะขาม฽ช຋อิไม กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌจัดท า฾ครงการ
พัฒนาการผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับมะขาม ฽ละช຋วยยืดอายุ
การ฼กใบรักษา นอกจากนี ช຋วย฼พิไมช຋องทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฽ละ฼พิไมทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
8.1 ฼พืไอวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสบรรจุ฿นถุงรีทอร์ต สามารถ฼กใบเดຌทีไ

อุณหภูมิหຌอง 
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฿หຌ฽ก຋

ผูຌประกอบการ 
8.3 ฼พืไอผลักดันผูຌประกอบการ OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย. ฽ละขอการรับรองมาตรฐาน มผช. 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ศึกษาพัฒนาสูตร กระบวนการผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส฼พืไอการผลิต฼ชิงพาณิชย์ 
9.2 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
9.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  าปรุงรส ฼ป็นผลิตภัณฑ์มะขาม฽ปรรูป ฾ดย฿ชຌ฼นื อมะขามสดฝัก฿หญ຋ทีไ฽กะ฼ปลือก฽ลຌว 

ผ຋านการ฽ช຋น  า฼ชืไอม ฼พิไมความ฼ขຌมขຌนน  า฼ชืไอมประมาณ ใ-ไ วัน ฼พืไอ฿หຌเดຌรสชาติหวานอม฼ปรี ยว฽ละกลมกล຋อม 
การผลิตจ าหน຋าย฿น฼ชิงการคຌามี โ รูป฽บบ คือ 1) มะขาม฽ช຋อิไมทีไผ຋านการอบ฽หຌง 2) มะขาม฽ช຋อิไมบรรจุ฿น
น  า฼ชืไอมปรุงรส ซึไงกลุ຋มผูຌบริ฾ภคนิยม฿นรูป฽บบทีไ โ มาก ฼นืไองจากเดຌความกรอบ ฽ละมีรสชาติดี ทีไมีรสชาติ
ผสมระหว຋าง รสผลเมຌ฽ช຋อิไม ฽ละมีรสผลเมຌดองผสมอยู຋ดຌวย  

฿นปัจจุบันการผลิตมะขาม฽ช຋อิไมทางการคຌา ผูຌประกอบการระดับชุมชน฿นหลายพื นทีไ  ยัง฿ชຌ
กระบวนการผลิตทีไเม຋฼หมาะสม มะขาม฽ช຋อิไมจึงมีปัญหาดຌานอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ ฾ดยอาจมีการ฼สืไอม
฼สียคุณภาพ ฽ละ฼กใบเม຋เดຌนาน อีกทั งจ า฼ป็นตຌอง฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิตูຌ฼ยใน ฼พืไอปງองกันการบูด฼ปรี ยวทีไ฼กิดจาก
฼ชื อจุลินทรีย์ นอกจากนี มีผลเมຌชนิดอืไน ทีไ฽ปรรูป฾ดยกรรมวิธีการดอง ฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอม฼พืไอ฿หຌมีรสชาติดี ฽ละ 
บรรจุ฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฼ช຋น มะม຋วง฽ช຋อิไม มะดัน฽ช຋อิไม ตะลิงปลิง฽ช຋อิไม ผลิตภัณฑ์กลุ຋มนี  หากมีการพัฒนา
฼ทคนิคการยืดอายุการ฼กใบรักษา ฿หຌสามารถ฼กใบเดຌทีไอุณหภูมิหຌอง จะส຋ง฼สริมการขาย ฽ละมี฾อกาสขยายตลาด
฼พืไอการส຋งออกเดຌมากขึ น  

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌพัฒนาสูตร
มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  าปรุงรส ซึไงมี฽นวคิดการ฿ชຌ฼ทคนิคบรรจุถุงรีทอร์ต ฽ลຌวฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิด ฉีดพ຋นเอ
น  ารຌอน ิHot water spray retort)  ฼พืไอ฽กຌปัญหาการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ ฿หຌสามารถ฼กใบเดຌนานขึ น ฽ละ
พัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌผูຌประกอบการ ฼ป็นการช຋วยขยายช຋องทางการตลาด ฽ละ฼พิไมความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌ
ผูຌประกอบการ   



5 

 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ OTOP กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม  

บຌานนายม  ทีไ฼ขຌาร຋วมกิจกรรม฾ครงคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี โ5ๆเ. ฽ละผูຌประกอบการ OTOP ฽ปรรูปมะขาม 
จ านวน ใ กลุ຋ม เดຌ฽ก຋ กลุ຋มผูຌประกอบการราย฼ดียว (เร຋สุชิน) กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฽ปรรูปผลเมຌบຌานยาวี ฽ละกลุ຋ม
วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มส຋ง฼สริมอาชีพ฽ปรรูปมะขามหวานบຌาน฾นน฼สาธง ทีไสน฿จรับการถ຋ายทอดความรูຌดຌานการ฽ปร
รูปผลิตภัณฑ์มะขาม ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฼พืไอขอขຌอมูลประ฼ดในปัญหา  ฽ละความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละลง
พื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการ OTOP.฿นพื นทีไจังหวัด฼พชรบูรณ์ ระหว຋างวันทีไ โใ – โ5 
กุมภาพันธ์ โ5ๆเ พรຌอม฼กใบตัวอย຋าง ฼พืไอศึกษาพัฒนาสูตรต຋อเป  

11.2 ศึกษาพัฒนาสูตร ฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการผลิต สภาวะทีไดีหรือ฼หมาะสม ฿นการ
ฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส มีลักษณะ฼นื อสัมผัส สี ฽ละกลิไน
รสทีไดี ฽ละสามารถ฼กใบรักษาเดຌทีไอุณหภูมิหຌอง ฾ดย฼ปรียบ฼ทียบกับมะขาม฽ช຋อิไมทีไเม຋เดຌผ຋านการ฿หຌความ
รຌอน ิControlี พรຌอมทั งส຋งตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ 

11.3 ศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
11.4 รวบรวมขຌอมูล จัดท า฼อกสาร ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรมลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา

฼ชิงลึก ฽ละสาธิตการผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฿น฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
OTOP ประ฼ภทอาหาร วันทีไ โโ – โไ  มิถุนายน โ5ๆเ 

11.4.1 ฼ขຌาติดต຋อประสานงาน฿นการ฼ตรียมความพรຌอม ฼พืไอการสาธิตการ฽ปรรูปมะขาม 
11.4.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ณ วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมบຌานนายม แโไ หมู຋ทีไ ้ 

ต าบลนายม อ า฼ภอ฼มือง จังหวัด฼พชรบูรณ์ อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ  ดังนี  
แี บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตมะขาม฽ปรรูป  
โี อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ 

- การ฼ตรียมมะขาม฼พืไอ฼ป็นส຋วนประกอบ฿นผลิตภัณฑ์ 
- ผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสบรรจุถุงรีทอร์ต ฽ละการฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์ 
- การผลิตน  ามะขาม฼ขຌมขຌนบรรจุขวด฽กຌว ฽ยมมะขาม ฽ละมะขาม฽กຌว 

11.5 ติดตาม ฽ละประ฼มินผล. 
11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย.฽ละขอรับรอง

มาตรฐาน มผช.  
11.6 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม

บຌานนายม แโไ หมู຋ทีไ ้ ต าบลนายม อ า฼ภอ฼มือง จังหวัด฼พชรบูรณ์ ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี 
โ5ๆเ กลุ຋ม฽จຌงความประสงค์฿หຌช຋วยพัฒนากระบวนการผลิต ทีมนักวิจัย วศ. จึง฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์มะขาม
฽ช຋อิไม ฼พืไอน ามาศึกษาพัฒนายืดอายุการ฼กใบรักษา นอกจากนี ฼ยีไยมกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP ฽ปรรูปมะขาม
อีก ใ กลุ຋ม เดຌ฽ก຋ กลุ຋มผูຌประกอบการราย฼ดียว (เร຋สุชิน) วิสาหกิจชุมชน฽ปรรูปผลเมຌบຌานยาวี ฽ละวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ຋มส຋ง฼สริม฽ละ฽ปรรูปมะขามหวานบຌาน฾นน฼สาธง ฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ แ 

12.2 ผลการพัฒนาสูตร ฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการผลิตสภาวะทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์
มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส มีลักษณะ฼นื อสัมผัส สี ฽ละกลิไนรสทีไดี ฾ดยการ ฿ชຌ฼ทคนิคบรรจุถุงรีทอร์ต 
฽ลຌวฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา
ผลิตภัณฑ์ ฾ดยมีขั นตอนการผลิต คือ ฼ตรียมน  า฼ชืไอม฿หຌมีความ฼ขຌมขຌน ใ5 องศาบริกซ์ ิอัตราส຋วนน  าต຋อน  าตาล 
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฼ท຋ากับ ๆ5เ มิลลิลิตร : ใ5เ กรัมี ฼กลือรຌอยละ เ.5 ฽ละกรดซิตริกรຌอยละ 0.28 ของปริมาณน  า฼ชืไอม 
฽ละบรรจุมะขาม฽ช຋อิไมประมาณรຌอยละ ไ5-5เ ของน  าหนักทั งหมด ฽ละ฼ติมน  า฼ชืไอมลง฿นถุงรีทอร์ต น า฼ขຌา
฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) ฾ดยทดลอง฼พืไอศึกษาสภาวะ ิอุณหภูมิ ฽ละ฼วลาี 
฿นการฆ຋า฼ชื อทีไ฼หมาะสม ดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ ศึกษา฼ปรียบ฼ทียบ฿หຌความรຌอนฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์ทีไอุณหภูมิ ่5 
฽ละ ้เ องศา฼ซล฼ซียส ทีไระยะ฼วลา แเ – แ5 นาท ี

ตำรำงทีไ แ ศึกษา฼ปรียบ฼ทียบอุณหภูมิ (C) ฽ละ฼วลา฿นการฆ຋า฼ชื อมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส 
กำรทดลอง อุณหภูมิ (C) ฼วลำ ินำทีี ลักษณะ฼นื อสัมผัส สีผลิตภัณฑ์ 

แ ่5 แ5 กรอบ สี฼หลือง 
โ ้เ แเ กรอบ สี฼หลือง 
ใ ้เ แ5 กรอบนຌอย สี฼หลือง฼ขຌม 

จากผลการทดลองพบว຋า ทั ง ใ สภาวะ฿นการฆ຋า฼ชื อส຋งผลต຋อความ฽ตกต຋างทางดຌานลักษณะ฼นื อ
สัมผัส฽ละสี ฽ต຋เม຋ส຋งผลต຋อความ฽ตกต຋างทางดຌานรสชาติ กล຋าวคือ มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสทีไฆ຋า฼ชื อดຌวย
เอน  าทีไอุณหภูมิ ่5 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 นาที มีลักษณะ฼นื อสัมผัสดຌานความกรอบทีไสุด ฽ละทั ง ใ 
สภาวะ ส຋งผล฿หຌมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสมีสี฼ขຌมกว຋ามะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสทีไเม຋ผ຋านการ฿หຌความ
รຌอน ิControlี ฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบผลการตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์   พบว຋าสภาวะการฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิ 85 
องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 นาที ฽ละทีไอุณหภูมิ 90 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แเ นาที มีปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์
อยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐานของอาหาร฿นภาชนะปຂดสนิท ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ิฉ.ใ55ี พ.ศ. โ55ๆ 
ก าหนด ดัง฽สดง฿นตารางทีไ โ ฽ต຋มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสทีไฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิ 90 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา 
แเ นาท ีมีปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์ Total plate count นຌอยกว຋า จึง฼ลือกสภาวะนี ฿นการฆ຋า฼ชื อผลิตภัณฑ์มะขาม
฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุง ฼พืไอ฼กใบรักษาเวຌเดຌนานขึ น ผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไยอมรับต຋อผูຌบริ฾ภค ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี
฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการต຋อเป  

ตำรำงทีไ โ  ผลการทดสอบปริมาณจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส 
รำยกำรทดสอบ ปริมำณทีไพบ 

T ่5 C แ5 นำที T 9เ C แเ นำที 
Bacillus cereus cfu/g < 10 < 10 
Clostridium perfringens cfu/g < 10 < 10 
Coliform Bacteria MPN/g < 3.0 < 3.0 
Salmonella spp. per 25 g Not Detected Not Detected 
Staphylococcus aureus per 0.1 g Not Detected Not Detected 
Total Plate Count cfu/g < 2.5 x 102 EAPC < 10  
Yeasts and molds cfu/g <10 est. <10 est. 

หมาย฼หตุ : EAPC = Estimated Aerobic Plate Count 
est : Estimated Counts 
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ขั นตอนกำรผลิตทีไส ำคัญ : ฼ตรียมส຋วนผสมน  า฼ชืไอมปรุงรส บรรจุถุงรีทอร์ต ฽ละฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อ 
  ชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) 

12.3 ผลการศึกษาอายุการ฼กใบของมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสบรรจุถุงรีทอร์ตทีไฆ຋า฼ชื อดຌวยเอน  าทีไ
อุณหภูมิ 90 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แเ นาที ฼มืไอ฼วลาผ຋านเป เ แ ใ ฽ละ ๆ ฼ดือน ฾ดยมีสภาวะ฿นการ฼กใบ
รักษาผลิตภัณฑ์ โ สภาวะ คือ ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิหຌอง ฽ละอุณหภูมิตูຌ฼ยใน ิอุณหภูมิ 5 Cี ฽ละทดสอบ
คุณภาพดຌานประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ เดຌผลดัง฽สดง฿นตารางทีไ ใ 

ตำรำงทีไ ใ  ผลการศึกษาอายุการ฼กใบของมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรสบรรจุถุงรีทอร์ต      
ระยะ฼วลา

การ฼กใบรักษา 
ิ฼ดือนทีไี 

ผลการทดสอบทางดຌานประสาทสัมผัส 
อุณหภูมิหຌอง อุณหภูมิตูຌ฼ยใน ิอุณหภูมิ 5 Cี 

เ - มะขามกรอบปานกลาง มีสี฼หลือง฼ขຌมกว຋า 
Control  
- น  า฼ชืไอม฿สมีรสหวานปานกลาง ฼คใม฽ละ
฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย  

- มะขามกรอบ มีสี฼หลือง฼ขຌมกว຋า 
Control  
- น  า฼ชืไอม฿สมีรสหวานปานกลาง ฼คใม฽ละ
฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย  

แ - มะขามกรอบนຌอยกว຋า ฽ละมีสี฼หลือง฼ขຌม
กว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม฽ละ
฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย  

- มะขามกรอบปานกลาง มีสี฼หลือง฼ขຌม
กว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม
฽ละ฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย  

ใ - มะขามนิไม฼ลใกนຌอย ฽ละมีสีน  าตาล฼หลือง
฼ขຌมอมน  าตาลมากกว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม฽ละ
฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย มีรสฝาด฼พิไมขึ น อาจ
฼นืไองจากน  า฿น฼มลใดมะขามซึมผ຋านออกมา
ผสมกับน  า฼ชืไอม 

- มะขามกรอบ฼ลใกนຌอย ฽ละมีสี฼หลือง฼ขຌม
กว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม
฽ละ฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย  

6 - มะขามนิไมปานกลาง ฽ละมีสี฼หลือง฼ขຌม
กว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม฽ละ
฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย มีรสฝาด฼พิไมขึ น อาจ
฼นืไองจากน  า฿น฼มลใดมะขามซึมผ຋านออกมา
ผสมกับน  า฼ชืไอม ซึไงเม຋฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค 

- มะขามนิไม฼ลใกนຌอย ฽ละมีสี฼หลือง฼ขຌม
กว຋า Control  
- น  า฼ชืไอม฿ส มีรสหวานปานกลาง ฼คใม
฽ละ฼ปรี ยว฼ลใกนຌอย มีรสฝาด฼พิไมขึ น อาจ
฼นืไองจากน  า฿น฼มลใดมะขามซึมผ຋านออกมา
ผสมกับน  า฼ชืไอม ซึไงเม຋฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค 

หมำย฼หตุ : Control คือชุดตัวอย຋างควบคุมทีไเม຋ผ຋านกระบวนการฆ຋า฼ชื อดຌวยเอน  า 
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จากผลการทดสอบทางดຌานประสาทสัมผัส พบว຋า฼มืไอ฼วลาผ຋านเป ใ ฼ดือน ผลิตภัณฑ์ทีไ฼กใบเวຌ
อุณหภูมิหຌอง มีสีน  าตาล฼หลือง฼ขຌมขึ น ฼นื อสัมผัสของมะขามเม຋กรอบ นิไม น  า฼ชืไอม฼ริไมมีรสฝาด อาจ฼นืไองจากน  า
฿น฼มลใดมะขามซึมผ຋านออกมาผสมกับน  า฼ชืไอม ส຋งผล฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบ
กับผลิตภัณฑ์ทีไ฼กใบเวຌอุณหภูมิตูຌ฼ยใน ิอุณหภูมิ 5 องศา฼ซล฼ซียสี ฼นืไองจากการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ทีไอุณหภูมิตไ า
จะช຋วยรักษาลักษณะ฼นื อสัมผัส สี ฽ละรสชาติของผลิตภัณฑ์เดຌดี ฽สดง฿หຌ฼หในว຋า การ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ทีไ
อุณหภูมิตูຌ฼ยใน จะท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณภาพชຌาลง 

12.4 รวบรวมขຌอมูล ฽ละจัดท า฼อกสารประกอบการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
฽ละสมาชิก ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมบຌานนายม แโไ หมู຋ทีไ ้ ต าบลนายม อ า฼ภอ฼มือง 
จังหวัด฼พชรบูรณ์ 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฾ดยอบรม฼ชิงสาธิต ฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส฽ละ
มะขาม฽ปรรูป เดຌ฽ก຋ ผลิตน  ามะขาม฼ขຌมขຌนบรรจุขวด฽กຌว ฽ยมมะขาม ฽ละมะขาม฽กຌว ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา 
฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับมะขาม฽ก຋ผูຌประกอบการ OTOP.ประ฼ภทอาหาร  ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ
฼ครืไองดืไมบຌานนายม แโไ หมู຋ทีไ ้ ต าบลนายม  อ า฼ภอ฼มือง  จังหวัด฼พชรบูรณ์ ระหว຋างวันทีไ โโ – โไ 
มิถุนายน โ5ๆเ มีจ านวน ใ กลุ຋มทีไ฼ขຌาร຋วมอบรม เดຌ฽ก຋ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมบຌาน
นายม กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฽ปรรูปผลเมຌบຌานยาวี ฽ละกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มส຋ง฼สริมอาชีพ฽ปรรูปมะขาม
หวานบຌาน฾นน฼สาธง  ทั งหมด แเ คน ใ ราย ฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ โ 
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฽สดงภำพกิจกรรมทีไ แ : การส ารวจขຌอมูล ิก຋อนการด า฼นินงานี จ านวน ไ กลุ຋ม เดຌ฽ก຋ 
1) กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอำหำร฽ละ฼ครืไองดืไมบຌำนนำยม ทีไ฼ขຌำร຋วม฾ครงกำรคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

ป຃ โ56เ 

 

2) กลุ຋มผูຌประกอบกำรรำย฼ดียว (ไร຋สุชิน) 

 

3) วิสำหกิจชุมชน฽ปรรูปผลไมຌบຌำนยำวี  

 

4) วิสำหกิจชุมชนกลุ຋มส຋ง฼สริม฽ละ฽ปรรูปมะขำมหวำนบຌำน฾นน฼สำธง 
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ภำพกิจกรรมทีไ โ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฽ละมะขาม฽ปรรูป เดຌ฽ก຋ 
ผลิตน  ามะขาม฼ขຌมขຌนบรรจุขวด฽กຌว ฽ยมมะขาม ฽ละมะขาม฽กຌว ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ
฼ครืไองดืไมบຌานนายม ฿นวันทีไ โใ มิถุนายน โ5ๆเ 
1. บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตผลิตภัณฑ์มะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฽ละมะขาม฽ปรรูป  
   

โ. การ฼ตรียมมะขาม฼พืไอ฼ป็นส຋วนประกอบ฿นผลิตภัณฑ์ 
   

ใ. การผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ฽ละมะขาม฽ปรรูป เดຌ฽ก຋ ผลิตน  ามะขาม฼ขຌมขຌนบรรจุขวด฽กຌว         
฽ยมมะขาม ฽ละมะขาม฽กຌว 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการเม຋มีความรูຌ ฼ทคนิค สูตรส຋วนประกอบ ฽ละกระบวนการผลิตมะขาม
฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส฿หຌเดຌมาตรฐาน 

หลังการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการ OTOP เดຌรับความรูຌ ฽ละ฼ทคนิค฿นกระบวนการผลิตมะขาม
฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ทีไ฿ชຌกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม  สามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เวຌเดຌนาน ฽ละตรงกับ
ความตຌองการของผูຌประกอบการ ฾ดยอยู຋฿นระหว຋างการยืไนขอ อย. ฽ละขอรับรองมาตรฐาน มผช.  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

 กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มผลิตอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมบຌานนายม มีความพอ฿จ฼ป็นอย຋างมากทีไกรมวิทยาศาสตร์
บริการเดຌ฿หຌค าปรึกษา฽นะน าถึง฼ทคนิค ฽ละขั นตอนกระบวนการผลิต ท า฿หຌกลุ຋มเดຌ฼รียนรูຌ฼ทคนิคต຋างโ 
฿นการผลิต ซึไงกลุ຋มจะเดຌน าองค์ความรูຌทีไเดຌเปผลิต จ าหน຋าย ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์ ฽ละขยาย
฾อกาสทางการตลาด ขณะนี ผลิตภัณฑ์อยู຋฿นระหว຋าง฼ตรียมการยืไนจดทะ฼บียน อย. ฽ละขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี กลุ຋ม฼หในถึงประ฾ยชน์ทีไหน຋วยงานภาครัฐสนับสนุนการวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ ถ຋ายทอด
ความรูຌการผลิต จึงมีขຌอ฼สนอ฽นะ฿หຌมี฾ครงการคูปองวิทย์ช຋วยสนับสนุนกลุ຋ม OTOP ต຋อเป ฽ละมีขຌอ฼สนอ฽นะ
฿หຌมีการส຋ง฼สริมดຌานการตลาด 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
ดຌวยขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ การพัฒนาการผลิตมะขาม฽ช຋อิไม฿นน  า฼ชืไอมปรุงรส ท า฿หຌเดຌขຌอมูล

฼ทคนิคกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม ซึไงสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์ ฽ละวางจ าหน຋ายเดຌทีไ
อุณหภูมิหຌองเดຌ ฽ต຋ควร฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิตไ า จะช຋วยรักษาสี ฼นื อสัมผัส กลิไน รสของผลิตภัณฑ์เดຌดี  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด   นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวสุพัตรา  คชสิทธิ์  นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภำพ 
ชนิด฼ขຌมขຌน 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร   
นำยวสุ ตันติวงศ์ ฽ละ นำง฼บญจวรรณ  ตันติวงศ ์

 

 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ ๊  การพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน 
   Development of Healthy concentrate juice products  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊  นางวรรณดี  มหรรณพกุล  ต า฽หน຋ง  ๊นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ  
    นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด ต า฽หน຋ง  ๊นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
   นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี   ต า฽หน຋ง  ๊นักวิทยาศาสตร์ 

หน຋วยงาน ๊  กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ ๊ 0 2201 7420  ฾ทรสาร ๊ 0 2201 7416 
อี฼มล์ ๊ wannadee@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ ๊ นายวสุ ตันติวงศ์ ฽ละ นาง฼บญจวรรณ  ตันติวงศ์    
ทีไตั ง ๊ ิบริษัท กิจการ 55 ฼ฮิร์บี  ็็/แไ หมู຋ ใ ต าบล฼สมใด อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดชลบุรี 
฾ทรศัพท์ ๊ 08 8089 1565  - 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี ๊ 8 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ ๊  35,000 บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร  

฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼ป็นภารกิจทีไหน຋วยงานภาย฿ตຌสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ
฼ทค฾น฾ลยี ร຋วมส຋ง฼สริมผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการมีการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการสรຌางผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมหรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน ฼นຌนการ฼พิไมศักยภาพ฿นการ
฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี ฼นຌนความส าคัญทีไจะ฿ชຌ
วิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ฿หຌตอบสนองความตຌองการ
ของผูຌบริ฾ภค ซึไงกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนมีภารกิจ฿นงานวิจัย ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพ
ผูຌประกอบการ OTOP 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
ทีมนักวิจัยเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ละกระบวนการผลิต฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน ทีไมีส຋วนประกอบของ
ฟักขຌาว฽ละผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ฽ละยังคงรักษาสารตຌานอนุมูลอิสระเวຌเดຌ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการบริษัท กิจการ 55 ฼ฮิร์บ ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมศักยภาพการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ซึไงจะมีสินคຌาทีไ
ตอบสนอง฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภคมากขึ น ฽ละมีผล฿นการขยายการตลาดสู຋การส຋งออก฿นอนาคตเดຌมากขึ น 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
฿นปัจจุบันทุกประ฼ทศ฿หຌความสน฿จประชากรผูຌสูงอายุดຌวย฼หตุผลว຋า มีการ฼พิไมจ านวนมากขึ น ฽ละประ฼ทศ

เทยเดຌ฼ขຌาสู຋สังคมผูຌสูงอายุ ิAgeing Society or Aging Societyี คือ การทีไประ฼ทศหนึไงมีประชากรอายุ ๆเ ปีขึ นเป 
รวมทั ง฼พศชาย฽ละ฼พศหญิงมากกว຋ารຌอยละ แเ ของประชากรทั งประ฼ทศ หรือมีประชากรอายุตั ง฽ต຋ ๆ5 ปีขึ นเป
฼กินรຌอยละ ็ ของประชากรทั งประ฼ทศ ซึไงการ฼ปลีไยน฽ปลง฾ครงสรຌางประชากรสูงอายุ฾ลกเดຌ฼ริไม฼ขຌามามีบทบาทต຋อ
การพัฒนา฼ศรษฐกิจ สังคม ฽ละมีความจ า฼ป็นตຌองมีการพัฒนานวัตกรรมดຌานต຋างโ ฼พืไอผูຌบริ฾ภค฿นกลุ຋มผูຌสูงอายุ 
฽ละมีขຌอมูลว຋าประชากรกลุ຋มผูຌสูงอายุส຋วน฿หญ຋มีปัญหาสุขภาพ ฼ช຋น เขมัน฿น฼ลือดสูง น  าตาล฿น฼ลือดสูง฽ละมีปัจจัย
฼สีไยง฼ป็น฾รค฼บาหวาน ฾รคหลอด฼ลือดหัว฿จ ฾รคหัว฿จขาด฼ลือด คนส຋วน฿หญ຋จึงมีความตຌองการอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม
฼พืไอสุขภาพ 

บริษัท กิจการ 55 ฼ฮิร์บ มี฼ปງาหมาย฿นการผลิต฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน จึงเดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปปี โ5ๆเ ของกรมวิทยาศาสตร์บริการ ซึไงมีความตຌองการ฿หຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฽ละ

mailto:wannadee@dss.go.th
https://www.facebook.com/ข้าวหลามกลุ่มแม่บ้านจังหวัดระยอง-437173866493201/?hc_ref=PAGES_TIMELINE
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กระบวนการ฽ปรรูป฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน ทีไมีส຋วนประกอบของฟักขຌาว฽ละผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน ฼พืไอ฿หຌ
เดຌกระบวนการผลิตทีไยังคงรักษาสารตຌานอนุมูลอิสระเวຌเดຌ ฽ละเดຌกระบวนการผลิตสู຋฼ชิงพาณิชย์  
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 วิจัยพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละ฼ทคนิค฼ตรียมสกัดน  าฟักขຌาว  หรือน  าผลหม຋อน 
9.2 วิจัยพัฒนาสภาวะทีไดี฿นการผลิตน  าฟักขຌาวชนิด฼ขຌมขຌน หรือน  าผลหม຋อน฼ขຌมขຌน 
9.3 วิจัยพัฒนาปรับกระบวนการผลิต สภาวะทีไดีหรือ฼หมาะสม฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์ทีไมีลักษณะ฼นื อสัมผัสสี 

฽ละกลิไนรสดี ชนิดพรຌอมดืไมทีไมีสารตຌานอนุมูลอิสระสูง  
9.4 ฼ติมสาร หรือปรับสภาวะ฿หຌ฼หมาะต຋อคุณภาพผลิตภัณฑ์ พัฒนาคุณภาพ฿หຌ฼ป็นตามมาตรฐาน 
9.5 วิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไมีการทดสอบทางประสาทสัมผัส ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับ฼พืไอผลิต฼ชิงพาณิชย์ 
9.6 ศึกษาอายุการ฼กใบ฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาวชนิด฼ขຌมขຌน ฽ละ฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อน฼ขຌมขຌน 
9.7 วิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ สารตຌานอนุมูลอิสระ สมบัติทาง฼คมี  กายภาพ ฽ละชีวภาพ 
9.8 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฽ละฝຄกอบรม 
9.9 รวบรวมผล สรุปท ารายงาน จดัท า฼ป็นขຌอมูล฼ทค฾น฾ลยี  

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ฟักขຌาว จัด฼ป็นผลเมຌกลุ຋มพืชสมุนเพร มีชืไอวิทยาศาสตร์ Momorodica cochinchinensis ิLour.ี 

Spreng. มีชืไอภาษาอังกฤษ Baby Jackfruit, Cochinchin Gourd, Spiny Bitter Gourd, Sweet Gourd  
ผลฟักขຌาว มีลักษณะคลຌายรูปเข຋กลมรี ฼ปลือกมีหนาม฼ลใก โ อยู຋รอบผล ผลอ຋อนจะมีสี฼ขียวอม฼หลือง ฽ต຋฼มืไอสุกผล
จะมีสี฽ดงหรือสีสຌม฽สด ผลสุก฼นื อ฼ป็นสี฼หลือง มี฼ยืไอกลางหุຌม฼มลใด฼ป็นสี฽ดง มีการ฽นะน าการบริ฾ภค฼นื อ฿นผล 
น ามาท า฼ป็น฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว ซึไงมีสารตຌานอนุมูลอิสระสูง ฽ละมีประ฾ยชน์ต຋อร຋างกายมาก ช຋วย฼สริมสรຌาง
ภูมิคุຌมกัน฿หຌกับร຋างกาย  

หม຋อน หรือ มัล฼บอร์รีไ ิMulberryี ชนิดทีไปลูก฼พืไอรับประทานผล มีชืไอสามัญคือ Black Mulberry 
มีชืไอวิทยาศาสตร์คือ Morus nigra L. หม຋อนชนิดนี ฼มืไอสุกผลจะ฼ป็นสีด า มีรส฼ปรี ยวอมหวาน นิยมน ามา
รับประทาน ท า฽ยม หรือน าเป฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ต຋าง โ  ผลหม຋อนสดมีสารส าคัญหลายชนิด อาทิ ฟลา฾วนอยด์ 
ิflavonoidsี ฽ละ฽อน฾ทเซยานิน ิanthocyaninี  ซึไ ง฼ป็นสารสี  ิpigmentี มีฤทธิ์ตຌานอนุมูลอิสระ
ิantioxidantี ฿นผลหม຋อนบางพันธุ์มีปริมาณ฽อน฾ทเซยานินทีไชืไอว຋า คู฾รมานิน ิkuromaninี ฽ละ฼คอราเซยานิดิน 
ิkeracyanidinี สูงกว຋าผล฼ชอร์รีไ ผล฽บลใค฼คอร์฼รในต์ ฽ละผล฼รดราส฼บอร์รีไประมาณ 10 ฼ท຋า ฽ละสูงกว຋าผล
฽บลใค฼บอร์รีไประมาณ 2 ฼ท຋า ซึไง฼ป็นผลเมຌตระกูล฼บอร์รีไทีไมีชืไอ฼สียง฿นต຋างประ฼ทศ฽ละบางพันธุ์มี฽อน฾ทเซยานิน 
ทีไชืไอว຋า เซยานิดินเตรรูติ฾นเซด์ ิcyanidin-3-rutinosideี หรือ฼คอราเซยานิดิน ิkeracyanidinี ปริมาณสูง
กว຋า฿นผล฼ชอร์รีไประมาณ 5 ฼ท຋า ฾ดยมีฤทธิ์ทางชีวภาพมากมายจากคุณสมบัติการตຌานออกซิ฼ดชันของอนุมูลอิสระ 
เดຌ฽ก຋ ตຌานการกลายพันธุ์ ฽ละตຌานสารก຋อมะ฼รใง  

กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌท าการวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌนจาก
ฟักขຌาว฽ละผลหม຋อน ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมศักยภาพการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอตอบสนองความตຌองการ฿หຌ฽ก຋
ผูຌบริ฾ภคมากขึ น ฽ละม฾ีอกาส สามารถขยายการตลาดสู຋การส຋งออก฿นอนาคตเดຌมากขึ น  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 วิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นน  าฟักขຌาวสด  
11.2 พัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิต   
11.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์  
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11.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน   
11.5 ติดตาม฽ละประ฼มินผล . 

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย.฽ละขอการรับรอง

มาตรฐาน มผช.  
11.6 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการตรวจวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นน  าฟักขຌาวสด ดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ  

ตำรำงทีไ แ ปริมาณสารตຌานอนุมูลอิสระ฿นน  าฟักขຌาวสด 
รำยกำรทดสอบ ผลกำรทดสอบ 

Beta-carotene                 µg/100g 11,115.94 
Lycopene                       µg/100g 61,853.57 

Total Antioxidant ิtroloxี  mg eq trolox/100g 60.70 
Gallic acid                       mg/kg 38.18 
Eriodictyol                       mg/kg เม຋พบ 
Apiginin                           mg/kg เม຋พบ 
Isoquercetin                    mg/kg 62.12 
Kaempferol                     mg/kg เม຋พบ 
Quercetin                        mg/kg 16.40 
Hydroquinin                     mg/kg เม຋พบ 
Rutin                               mg/kg 44.02 
Catechin                          mg/kg 32.16 
Tannic acid                      mg/kg 23.27 

12.2 ผลการพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน ฽บ຋งออก฼ป็น ฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 
แเเั ฽ละ฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 60ั  

ขั นตอน฿นการผลิต฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน ดังนี  
แ. ฼ตรียมน  า฼ชืไอม฼ขຌมขຌนรຌอยละ ไเ ฽ละ฼ติมกรดซิตริกลงเปรຌอยละ เ.แ5 ของปริมาณ

น  า฼ชืไอม 
โ. ฼ตรียมวัตถุดิบ 

 ฿นกรณีทีไ฼ป็นผลฟักขຌาว ฿หຌ฽ยกส຋วน฼นื อ฽ละ฼มลใดออกจาก฼ปลือก ฽ละคั นน  า
ออกมา฾ดยยีผ຋านตะ฽กรง   

 ฿นกรณีทีไ฼ป็นผลหม຋อน ลຌางท าความสะอาดผลหม຋อน ฼ดใดกຌานออก ฽ละน าเปปัດน
฽บบหยาบ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองปัດน   

ใ. กรณีทีไ฼ป็น฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 60ั ฿หຌ฼ติมน  า฼ชืไอมทีไ฼ตรียมเวຌ฿นขຌอ แ รຌอยละ ไเ ฾ดย
น  าหนักของน  าฟักขຌาวหรือน  าผลหม຋อน ฽ละน าเปอุ຋น฿นน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ 5เ °C 

ไ. บรรจุขณะรຌอนลง฿นขวด฽กຌวทีไผ຋านการท าความสะอาด฽ละฆ຋า฼ชื อ฽ลຌว 
5. ตຌมเล຋อากาศ฾ดยวาง฿นอ຋างน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา 5 นาที ฽ละปຂดฝา฿หຌสนิท  
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ๆ. น า฼ขຌา฼ครืไองฆ຋า฼ชื อ ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี 
ทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา แ5 นาที 

จากนั นน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมาตรวจสอบคุณภาพทาง฼คมี เดຌ฽ก຋ ค຋าองศาบริกซ์ ิ °Brixี ฾ดยมีค຋า
ดัง฽สดง฿นตารางทีไ โ ฽ละผูຌประกอบการทดสอบทางดຌานประสาทสัมผัส฾ดยการชิม พบว຋าผูຌประกอบการ
มีความชอบ฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 60ั มากกว຋า฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 100ั จึงเดຌน าสูตร฼ครืไองดืไมชนิด
฼ขຌมขຌน ๆเั มา฿ชຌ฿นการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

ตำรำงทีไ โ ค຋าองศาบริกซ์ ิ°Brixี ฿น฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน แเเั ฽ละ฼ครืไองดืไมชนิด฼ขຌมขຌน 60ั 
รายการ฼ครืไองดืไม ค຋าองศาบริกซ์ ิ°Brixี 

฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาวชนิด฼ขຌมขຌน แเเั แๆ.เ 
฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาวชนิด฼ขຌมขຌน 60ั 23.0 

฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน แเเั 16.0 
฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน 60ั 20.0 

12.3 ผลการตรวจวิ฼คราะห์คุณภาพทางดຌานจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฽ละ฼ครืไองดืไมน  า
ผลหม຋อน พบว຋าปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์ผ຋านตามมาตรฐาน฼ครืไองดืไม฼ขຌมขຌนตามทีไก าหนด฿นประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขฉบับทีไ ใ5ๆ พ.ศ. โ55ๆ ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ใ ฽ละผลการตรวจวิ฼คราะห์
คุณค຋า฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ไ 

ตำรำงทีไ ใ คุณภาพทางดຌานจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฼ขຌมขຌน฽ละ฼ครืไองดืไมน  าผล
หม຋อน฼ขຌมขຌน 

รำยกำรทดสอบ ผลกำรทดสอบ 
ผลิตภัณฑ์ 

฼ครืไองดืไมน  ำฟักขຌำว฼ขຌมขຌน 
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม
น  ำผลหม຋อน฼ขຌมขຌน 

Bacillus cereus cfu/g < 10 5.0 
Clostridium perfringens cfu/g < 10 < 10 
Coliform Bacteria MPN/g < 3.0 < 3.0 
Salmonella spp. per 25 g เม຋พบ เม຋พบ 
Staphylococcus aureus per เ.แ g เม຋พบ เม຋พบ 
Total Plate Count cfu/g <10 est. 1.0×10 est. 
Yeasts and Molds cfu/g <10 est. <10 est. 
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ตำรำงทีไ ไ คุณค຋าทาง฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว 

รำยกำรทีไทดสอบ ปริมำณต຋อ แเเ g 
พลังงานทั งหมด         kcal แแใ.เโ 
พลังงานจากเขมัน      kcal แๆ.็ไ 
เขมันทั งหมด            g แ.่ๆ 
เขมันอิไมตัว              g เ.ไ็ 
฾ค฼ลส฼ตอรอล           mg เม຋พบ 
฾ปรตีน                   g เ.่5 
คาร์฾บเฮ฼ดรต           g โใ.โโ 
฿ยอาหาร                 g โ.โเ 
น  าตาล                    g แ็.5โ 
฾ซ฼ดียม                   mg 5.ใ5 
วิตามิน฼อ                 µg ไ่5.เเ 
วิตามิน บี แ              mg นຌอยกว຋า เ.เใเ 
วิตามิน บี โ              mg เ.เโๆ 
฽คล฼ซียม                 mg โ็.ใ้ 
฼หลใก                      mg เ.โ็ 
฼ถຌา                        g เ.5โ 
ความชื น                  g ็ใ.55 

12.4 มีถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฾ดยการฝຄกอบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิต฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด
฼ขຌมขຌน ิ฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว ฽ละ฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนี  ณ อาคารหຌองปฏิบัติการ฼ทค฾น฾ลยี
อาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ วันทีไ แเ สิงหาคม  โ5ๆเ 
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ภำพกิจกรรมทีไ แ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีปฏิบัติการผลิต฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฼ขຌมขຌน ณ อาคารหຌองปฏิบัติการ
฼ทค฾น฾ลยีอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ วันทีไ แเ สิงหาคม โ5ๆเ 

1. ฽ยกส຋วน฼นื อ฽ละ฼มลใดออกจาก฼ปลือก ฽ละคั นน  าออกมา฾ดยยีผ຋านตะ฽กรง   

   
2. ฼ติมน  า฼ชืไอมรຌอยละ ไเ ฾ดยน  าหนักของน  าฟักขຌาว ฽ละน าเปอุ຋น฿นน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ 5เ °C 

   
ใ. บรรจุขณะรຌอนลง฿นขวด฽กຌวทีไผ຋านการท าความสะอาด฽ละฆ຋า฼ชื อ฽ลຌว  

   
ไ. ตຌมเล຋อากาศ฾ดยวาง฿นอ຋างน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา 5 นาที ปຂดฝา฿หຌสนิท ฽ละน า฼ขຌา฼ครืไองฆ຋า฼ชื อ 
฾ดย฿ชຌ฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี ทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา แ5 นาที  

   
5. ผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฼ขຌมขຌนทีไเดຌ 
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ภำพกิจกรรมทีไ  โ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีปฏิบัติการผลิต฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อน฼ขຌมขຌน ณ อาคาร
หຌองปฏิบัติการ฼ทค฾น฾ลยีอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ วันทีไ แเ สิงหาคม โ5ๆเ 

1. ลຌางท าความสะอาดผลหม຋อน ฼ดใดกຌานออก ฽ละน าเปปัດน฽บบหยาบ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองปัດน   

   
โ. ฼ติมน  า฼ชืไอมรຌอยละ ไเ ฾ดยน  าหนักของน  าผลหม຋อน ฽ละน าเปอุ຋น฿นน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ 5เ °C 

   
ใ. บรรจุขณะรຌอนลง฿นขวด฽กຌวทีไผ຋านการท าความสะอาด฽ละฆ຋า฼ชื อ฽ลຌว  

   
ไ. ตຌมเล຋อากาศ฾ดยวาง฿นอ຋างน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา 5 นาที ปຂดฝา฿หຌสนิท ฽ละน า฼ขຌา฼ครืไองฆ຋า฼ชื อ ฾ดย
฿ชຌ฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี ทีไอุณหภูมิ ้5 °C ฼ป็น฼วลา แ5 นาที 

   
5. ผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อน฼ขຌมขຌนทีไเดຌ 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์จากฟักขຌาว฽ละผลหม຋อนซึไง

ผูຌประกอบการเม຋มีความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นกระบวนการผลิต 
หลังการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการเดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นกระบวนการผลิต฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฽ละ

฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดี สามารถ฼กใบรักษาเวຌเดຌนาน ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
นายวสุ  ตันติวงศ์ ฽ละนาง฼บญจวรรณ  ตันติวงศ์   มีความพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก฾ครงการ

คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฽ละพอ฿จทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ฿หຌค าปรึกษา ฽นะน ากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาว฽ละ฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน ซึไงสามารถน า฽นวทางกระบวนการผลิต 
องค์ความรูຌทีไเดຌรับเปประยุกต์฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์ ขณะนี ฼ตรียมผลิต
฼พืไอการยืไนจดทะ฼บียน อย. ฽ละขอการรับรอง มผช. ฿น฾อกาสต຋อเปเดຌ ฽ละมีความคิด฼หในว຋า฾ครงการคูปอง
วิทย์฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์อย຋างมาก 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
ดຌวยขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ การพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพชนิด฼ขຌมขຌน นี ด า฼นินงาน

฿นปีงบประมาณ 2560 ฿นระยะ฼วลา ่ ฼ดือน ท า฿หຌเดຌขຌอมูลกระบวนการผลิต ฽ละสูตรพื นฐานจ านวน 2 สูตร
คือ 1ี ฼ครืไองดืไมน  าฟักขຌาวชนิด฼ขຌมขຌน  2ี ฼ครืไองดืไมน  าผลหม຋อนชนิด฼ขຌมขຌน  ซึไงสามารถช຋วย฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับ
ฟักขຌาว฽ละผลหม຋อน สามารถ฼กใบรักษาเวຌบริ฾ภคเดຌนาน ฽ละพัฒนา฿หຌ฼กิดผลิตภัณฑ์฿หม຋ ทีไสามารถน าเปผลิต
จ าหน຋าย฿น฼ชิงพาณิชย์เดຌ   

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล     นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด    นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวการ์ตูน  ฼พใงพรม   นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
16.5 นางสาวสุพัตรา  คชสิทธิ์    นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กะปຂ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงสงวน  รัตนวิจิตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์กะปຂ  
Development of Shrimp Paste Products 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางวรรณดี  มหรรณพกุล ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ 

หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ : 0 2201 7420  ฾ทรสาร : 0 2201 7416 
อี฼มล์ : wannadee@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
นางสงวน  รัตนวิจิตร  ทีไตั ง : 29 หมู຋ 3 ต าบลชาก฾ดน อ า฼ภอ฽กลง จังหวัดระยอง 
฾ทรศัพท์ : 08 1781 6635    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี : ่ ฼ดือน  
5. งบประมาณ฾ครงการ : 35ุเเเ บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร  

฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼ป็นภารกิจทีไหน຋วยงานภาย฿ตຌสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ
฼ทค฾น฾ลยี ร຋วมส຋ง฼สริมผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี มีการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี
฿นการสรຌางผลิตภัณฑ์นวัตกรรมหรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน ฼นຌน
การ฼พิไมศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี ฼นຌน
ความส าคัญทีไจะ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร ฿หຌตอบสนองความ
ตຌองการของผู ຌบริ฾ภค ซึ ไงกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน มีภารกิจ ฿นงานวิจัยดຌาน
฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ซึไง฼ป็นน฾ยบายของภาครัฐ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ .ี ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
ทีมนักวิจัยเดຌลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุญนาค  
จังหวัดระยอง ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ท า฿หຌทราบประ฼ดในปัญหา฽ละความตຌองการของ
ผูຌประกอบการ OTOP ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับกะปຂ จึงเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ปรรูปกะปຂ฼ป็นกะปຂอัดกຌอน 
฽ละกะปຂผง ฼พืไอสะดวกต຋อการจัด฼กใบ฽ละขนส຋ง อีกทั งสามารถ฼กใบรักษาเวຌเดຌนาน ฾ดยทีไ ความ฼ขຌมขຌน คุณค຋า
ทาง฾ภชนาการ หรือสารอาหารยังคง฼ท຋า฼ดิม ฼พืไอ฿หຌเดຌสูตร ฼ทคนิค ฽ละผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ พรຌอมถ຋ายทอด
฼ทค฾น฾ลยีสู຋วิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค จังหวัดระยอง ฾ดยมี฼ปງาหมายพัฒนา฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์กะปຂอัด
กຌอน ฽ละกะปຂผง ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับกะปຂ ฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษา พรຌอมส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ OTOP 
฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐาน ฼พิไมช຋องทางการตลาด฿นการส຋งออก฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฽ละ฼พิไม
ทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กะปຂ ฼ป็นผลิตภัณฑ์อาหารทะ฼ลพื นบຌานของจังหวัดระยอง กะปຂทีไดีนั นตຌอง฼ป็นกะปຂของต าบลกรไ า 

อ า฼ภอ฽กลง ฼ป็นกะปຂทีไท ามาจาก฼คยหรือกุຌง฼คย ซึไง฼ป็นสัตว์น  า฼คใมชนิดหนึไง คลຌายกุຌง฽ม຋น  าตัว฼ลใกมาก ฼ปลือก
฿สบาง ดຌวย฼หตุนี กะปຂจึง฼รียกกันอีกอย຋างหนึไงว຋า ๡฼ยืไอ฼คย๢ กะปຂทีไดีตຌองท าจาก฼คยน  าลึก ฼พราะตัว฿หญ຋฿สเม຋มี
ลูกปลาปน ซึไงกะปຂของ฼มืองระยองนั น สันนิษฐานว຋ามีการผลิตมาเม຋นຌอยกว຋า โเเ ปี฽ลຌว ฿นปี พ.ศ. โไแ้ 
รัชกาลทีไ 5 เดຌ฼สดใจประพาสจังหวัดระยอง ฽ลຌวเดຌ฼สดใจเปทอดพระ฼นตรการท ากะปຂทีไบริ฼วณคลองกรุน  

฽นวคิดของการพัฒนากะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง  คือกะปຂทีไผ຋านการอบ฽หຌง฿หຌความชื นลดลง ฽ละมีค຋า
ปริมาณน  าอิสระ ิWater activity; awี นຌอยกว຋า เ.ๆ5 ฼พืไอปງองกันการ฼จริญของ฼ชื อรา ฾ดยคงความ฼ขຌมขຌน 

mailto:wannadee@dss.go.th
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คุณค຋าทาง฾ภชนาการหรือสารอาหารเวຌ ฽ละท า฿หຌตຌนทุนการขนส຋งต຋อหน຋วยลดลง ขนาดของกะปຂกຌอนอบ฽หຌงมี
ขนาด฼ดียวกันหรือจะ฿หຌมีขนาด฿หญ຋กว຋ากຌอนซุปทีไมีขายตามทຌองตลาด ผูຌปรุงอาหารสามารถค านวณปริมาณ
การ฿ชຌเดຌอย຋าง฼หมาะสม฽ละสะดวก ฼พืไอปງองกันการ฿ส຋กะปຂ฿น฼ครืไอง฽กงมาก฼กินเป ส຋งผล฿หຌรสชาติ฽ละกลิไน
ของ฼ครืไอง฽กงอาหารเทย฼สียเป กะปຂอัดกຌอน฼ป็นกะปຂทีไอบสุก฽ลຌว สามารถ฿ชຌเดຌทันที ฾ดย฼ฉพาะการปรุง
น  าพริกกะปຂหรือน  าพริกกุຌงสด กุຌง฼สียบ หรือน  าพริกลง฼รือ หรือ฽มຌ฽ต຋การ฿ชຌ฿นน  าพริกของ฼ครืไอง฽กง ฼พืไอ฼ป็น
การ฽กຌเขปัญหา฿นกะปຂสด฼รืไองการ฽พร຋กระจายของกลิไน ฽ละการ฼กิด฼ชื อรา฿นระหว຋างการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ 
ท า฿หຌเม຋฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌจัดท า
฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์กะปຂ ฾ดย฼ป็นการพัฒนากะปຂ฿หຌอยู຋฿นรูปกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง ทีไสะดวก฿นการ          
฿ชຌงาน ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา สามารถขนส຋งเดຌง຋าย สรຌางมูลค຋า฼พิไม ฽ละ฼พิไมช຋องทาง
การตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฽ละ฼พิไมทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค   
8. วัตถุประสงค์ 

8.1 ฼พืไอวิจัย฽ละกะปຂ฿หຌอยู຋฿นรูปกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา 
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
8.3 ฼พืไอผลักดันผูຌประกอบการ OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย. 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ศึกษาพัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง 
9.2 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
9.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
กะปຂอัดกຌอน ฼ป็นกะปຂทีไผ຋านกระบวนการอบ฽หຌง฿หຌความชื นลดลงประมาณรຌอยละ 5เ ฼พืไอปງองกันการ

฼กิด฼ชื อรา ท า฿หຌมีน  าหนักลดลงเปประมาณครึไงหนึไง ฽ต຋ความ฼ขຌมขຌน คุณค຋าทาง฾ภชนาการหรือสารอาหาร
ยังคง฼ท຋า฼ดิม ท า฿หຌสะดวก฿นการขนส຋ง ฽ละช຋วยลดตຌนทุน฿น฼รืไองค຋าขนส຋ง ขนาดของกะปຂอัดกຌอนอบ฽หຌงมี
ขนาด฼ดียวกับกຌอนซุปคนอหรือจะ฿หຌมีขนาด฿หญ຋กว຋านั นกใเดຌ ท า฿หຌพ຋อครัวหรือผูຌปรุงอาหารสามารถทีไค านวณ
ปริมาณการ฿ชຌเดຌอย຋าง฼หมาะสม฽ละคล຋องตัวมากยิไงขึ น ฼พราะบ຋อยครั งทีไพ຋อครัวมักทีไจะ฿ส຋กะปຂ฿น฼ครืไอง฽กง
มาก฼กินเป ท า฿หຌรส฽ละกลิไนของ฼ครืไอง฽กงอาหารเทย฼สียเป   ฾ดย฼ฉพาะ฼ครืไอง฽กงทีไปรุง฿หຌกับชาว
ต຋างประ฼ทศทีไเม຋มีความคุຌน฼คยกับกลิไนของกะปຂ฿นอาหารเทย  กะปຂกຌอน฽บบนี จะ฼ป็นกะปຂกຌอนทีไอบสุก฽ลຌว 
สามารถทีไจะ฿ชຌเดຌทันที ฾ดย฼ฉพาะการปรุงน  าพริกกะปຂหรือน  าพริกกุຌงสด กุຌง฼สียบ หรือน  าพริกลง฼รือ ิปกติก຋อน
ปรุงน  าพริกกะปຂตຌองท ากะปຂ฿หຌสุกก຋อนี หรือ฽มຌ฽ต຋การ฿ชຌ฿นน  าพริกของ฼ครืไอง฽กง  

กะปຂผง ฼ป็นกะปຂทีไผ຋านกระบวนการอบ฽หຌง฼ช຋น฼ดียวกันกับกะปຂอัดกຌอน ฽ต຋มี฼ทคนิคการผลิต฽ตกต຋าง
กันเป คือ น ากะปຂรีด฼ป็น฽ผ຋นบาง อบ฽หຌง฿หຌความชื นลดลงเม຋฼กินรຌอยละ โเ ฽ละบด฿หຌละ฼อียด สามารถ฼กใบเวຌ
เดຌนาน ฾ดยสี กลิไนรส คุณค຋าทาง฾ภชนาการหรือสารอาหารยังคง฼ท຋า฼ดิม 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌพัฒนา
ผลิตภัณฑ์กะปຂ ฾ดย฿ชຌ฼ทคนิคการอบ฽หຌงดຌวยตูຌอบลมรຌอน ฼พืไอ฿หຌอยู຋฿นรูปกะปຂอัดกຌอน หรือกะปຂผงทีไพรຌอม
สะดวก฿นการ฿ชຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ รวมทั ง฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า  ยืดอายุการ฼กใบ ช຋วยขยายช຋องทางการตลาด 
฽ละ฼พิไมความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌผูຌประกอบการ    
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11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ OTOP กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค อ า฼ภอ฽กลง 

จังหวัดระยอง ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼พืไอลงพื นทีไส ารวจ ฽ละ฼กใบตัวอย຋าง กะปຂ 
฼พืไอน ามาศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์กะปຂ  

11.2 ศึกษา฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง
ทีไมีสี ฽ละกลิไนรสทีไดี ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

11.3 ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
11.4 รวบรวมขຌอมูล จัดท า฼อกสาร ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรมลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 

฽ละสาธิตการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา พรຌอมผลักดันผูຌประกอบการ 
OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐาน วันทีไ โไ กรกฎาคม โ5ๆเ 
11.4.1 ฼ขຌาติดต຋อประสานงาน฿นการ฼ตรียมความพรຌอม ฼พืไอการสาธิตการ฽ปรรูปกะปຂ 
11.4.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค โ้ หมู຋ทีไ ใ ต าบลชาก฾ดน 

อ า฼ภอ฽กลง จังหวัดระยอง อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ  ดังนี  
แี บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง  
โี อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ 

- การผลิตกะปຂอัดกຌอน กะปຂผง ฽ละ฼ครืไอง฽กงอัดกຌอน 
11.5 ติดตาม ฽ละประ฼มินผล. 

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย.฽ละขอรับรองมาตรฐาน มผช.  
11.5.3 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค ฼ลขทีไโ้  

หมู຋ทีไ ใ ต าบลชาก฾ดน อ า฼ภอ฽กลง จังหวัดระยอง ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอ ปี โ5ๆเ ฿นวันทีไ แ็ 
กุมภาพันธ์ โ5ๆเ ฾ดยกลุ຋ม฽จຌงความประสงค์฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนากระบวนการผลิต ทีมนักวิจัย วศ. จึง฼กใบ
ตัวอย຋างกะปຂ ฼พืไอน ามาศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์กะปຂ ฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์฽สดงดังภาพ
กิจกรรมทีไ แ 

12.2 ผลการศึกษา฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน 
฽ละกะปຂผงทีไมีสี ฽ละกลิไนรสทีไดี ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌ฼ทคนิคการอบลดความชื น ฼พืไอยืดอายุการ
฼กใบรักษาผลิตภัณฑ ์฾ดยมีขั นตอนการทดลองผลิตกะปຂอัดกຌอน ดังนี   

12.2.1 ผลการศึกษาระยะ฼วลาทีไ฼หมาะสมทีไ฿ชຌ฿นการอบ฽หຌงกะปຂอัดกຌอน 
ท าการทดลองขึ นรูปกะปຂ฼ป็นกຌอน ขนาดกวຌาง x ยาว x หนา ฼ท຋ากับ โ.5 x โ.5 x 0.8 

฼ซนติ฼มตร ฼นืไองจากมีขนาดพอ฼หมาะ฽ก຋การน าเปปรุงรส แ ครั ง จากนั นน าเปอบ฽หຌง฾ดย฿ชຌตูຌอบ
ลมรຌอน ฾ดย฿ชຌอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฽ละ฿ชຌระยะ฼วลา฿นการอบ฽หຌง ่ แโ ฽ละแ5 นาที ดัง
฽สดง฿นตารางทีไ แ  
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ตำรำงทีไ  แ ผลการศึกษาอุณหภูมิ ฽ละ฼วลาทีไ฿ชຌ฿นการอบ฽หຌงกะปຂอัดกຌอน 

หมาย฼หตุ : Control = ชุดตัวอย຋างควบคุม  oC = องศา฼ซล฼ซยีส 

จากผลการทดลอง พบว຋า กะปຂอัดกຌอนหลังการอบ฽หຌงมีน  าหนัก ค຋าความชื น ฽ละค຋า
ปริมาณน  าอิสระ ตไ ากว຋าชุดตัวอย຋างควบคุม ิControlี ฽ละ฼มืไอ฿ชຌระยะ฼วลา฿นการอบ฽หຌงนานขึ น จะท า฿หຌ
กะปຂอัดกຌอนมีน  าหนัก ค຋าความชื น ฽ละค຋าปริมาณน  าอิสระลดลงตามล าดับ ส຋งผล฿หຌมีปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์
ลดลง ฽ละสามารถ฼กใบรักษาเวຌเดຌนานขึ น ผล฽สดง฿นตารางทีไ แ ซึไงกะปຂอัดกຌอนทีไอบ฽หຌงทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา
฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ่ ชัไว฾มง มีลักษณะปรากฏภายนอก฽หຌงปานกลาง ภาย฿นเม຋ค຋อย฽หຌง กด฽ลຌวยุบตัว
฼ลใกนຌอย มีกลิไนกะปຂ สีน  าตาล฼ขຌมปานกลาง ิสีกะปຂี ฼นืไองจากกะปຂอัดกຌอนยังมีความชื นพอสมควร฼มืไอ
฼ปรียบ฼ทียบกับชุดตัวอย຋างควบคุม ิControlี ส຋วนกะปຂอัดกຌอนอบ฽หຌงทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น
฼วลา แโ ชัไว฾มง ฽ละ แ5 ชัไว฾มง มีลักษณะปรากฏภายนอก฽หຌงมาก ภาย฿นค຋อยขຌาง฽หຌง กด฽ลຌวเม຋ยุบตัว 
มีกลิไนกะปຂ สีน  าตาลอ຋อนปานกลาง ิสีกะปຂ฽หຌงี ดังนั นระยะ฼วลาทีไ฿ชຌ฿นการอบ฽หຌงกะปຂอัดกຌอนทีไ
฼หมาะสม คือ อบ฽หຌงทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลาอย຋างนຌอย แ5 ชัไว฾มง ซึไงมีค຋าความชื น ฽ละ
ปริมาณน  าอิสระ อยู຋฿นช຋วงทีไก าหนด ฾ดยก าหนด฿หຌมีความชื นตไ ากว຋ารຌอยละ โเ  ฽ละ฿หຌมีค຋าปริมาณน  า
อิสระ (Water activity; aw) ตไ ากว຋า เ.ๆ5 

12.2.2 ผลการศึกษา฼ทคนิคการผลิตกะปຂอัดกຌอนทีไ฼หมาะสม 
ท าการทดลองขึ นรูปกะปຂ฼ป็นกຌอน ดຌวย฽ม຋พิมพ์฼ป็นชิ นสีไ฼หลีไยม ขนาดกวຌาง x ยาว x หนา 

฼ท຋ากับ โ.5 x โ.5 x 0.8 ฼ซนติ฼มตร อัดกะปຂ฿หຌ฼ตใม฽ม຋พิมพ์ ฼กลีไยกะปຂ ทั งดຌานหนຌา฽ละหลัง฿หຌสมไ า฼สมอ
กัน ฽ละทดลองวิธีการน ากะปຂออกจาก฽ม຋พิมพ์ ดังนี  

วิธีทีไ แ : น ากะปຂออกจาก฽ม຋พิมพ์ก຋อนอบ จากนั นอบดຌวยตูຌอบลมรຌอนทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา
฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 ชัไว฾มง 

วิธีทีไ โ : น ากะปຂพรຌอม฽ม຋พิมพ์อบดຌวยตูຌอบลมรຌอนทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส  ฼ป็น
฼วลา 5 ชัไว฾มง ฼พืไอ฿หຌกะปຂ฼ซใตตัวหรือยึด฼กาะกันดีก຋อน จากนั นกดออกจาก
฽ม຋พิมพ์ ฿ส຋ถาด ฽ละอบต຋อทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แใ ชัไว฾มง ดัง
฽สดง฿นตารางทีไ โ จากนั นห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ บรรจุลง฿นบรรจุภัณฑ์ 

 
 
 
 
 
 
 
 

ขนำดขึ นรูป 

(กวຌำง x ยำว x 
หนำ) 

อุณหภูมิ 

ิ oCี 
ระยะ฼วลำ 

ิชม.ี 

น  ำหนัก ิกรัมี ค຋ำ
ควำมชื น 

ิ%ี 

ค຋ำ
ปริมำณ
น  ำอิสระ; 

aw 

ก຋อนอบ หลังอบ 

กะปຂสด ิControlี Control Control - - ใ้.ไใ เ.็แ้ 

กะปຂทีไขึ นรูป฼ป็น
กຌอน 

ๆเ  8 ใ่.5  โ่.ไ5  โ็.แ็ เ.ๆ่ไ 

ๆเ  12 ใ่.5  โเ.ใไ  แ่.ๆใ < เ.ๆ 

ๆเ  แ5 โใ  แ่.โ่  แ่.5ใ < เ.ๆ 
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ตำรำงทีไ โ ผลของความชื น฿นกะปຂอัดกຌอนทีไมี฼ทคนิคการผลิตต຋างกัน 

จากการทดลองพบว຋า วิธีทีไ โ ฼ป็นวิธีทีไท า฿หຌกะปຂร຋อนออกจาก฽ม຋พิมพ์เดຌง຋ายกว຋าวิธีทีไ แ 
฽ละ฼มืไอน าเปวัดค຋าความชื น ปรากฏว຋า วิธีทีไ โ มีความชื นตไ ากว຋าวิธีทีไ แ ซึไงช຋วยปງองการ฼จริญ฼ติบ฾ตของ
฼ชื อจุลินทรีย์ สามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เวຌเดຌนาน ดังนั นการน ากะปຂพรຌอม฽ม຋พิมพ์อบดຌวยตูຌอบลมรຌอนทีไ
อุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา 5 ชัไว฾มง ฼พืไอ฿หຌกะปຂ฼ซใตตัวหรือยึด฼กาะกันดีก຋อน ส຋งผล฿หຌกะปຂร຋อน
ออกจาก฽ม຋พิมพ์ง຋าย ฽ละอบต຋อดຌวยอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลาประมาณ แใ ชัไว฾มง ฼พืไอลด
ความชื น ฼ป็น฼ทคนิคการผลิตกะปຂอัดกຌอนทีไ฼หมาะสม ซึไงมีความชื นตไ ากว຋ารຌอยละ โเ คือวัดเดຌรຌอยละ 
แไ.ใเ ิ฿หຌมีค຋าปริมาณน  าอิสระ; aw ตไ ากว຋า เ.ๆ5ี ฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับกะปຂสด ิControlี ดัง฽สดง฿น
ตารางทีไ โ  

12.2.3 ศึกษา฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสมของกะปຂผง 
ท าการผลิตกะปຂผง ฾ดยน ากะปຂ฿ส຋ถุงรຌอนชนิดหนา฿ส฽ลຌวรีด฼ป็น฽ผ຋นบาง ฼พืไอช຋วยลด

ความชื น฿นกะปຂเดຌ฼รใวขึ น จากนั น าเปอบดຌวยตูຌอบลมรຌอนทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ่ ชัไว฾มง 
฽ลຌว฽กะกะปຂออกจากถุง ฼พืไอ฿หຌกะปຂ฽หຌง฼รใว จากนั นอบต຋อดຌวยอุณหภูมิ  ๆเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ็ 
ชัไว฾มง ฼ปรียบ฼ทียบกับกะปຂสด ิControlี ดัง฽สดง฿นตารางทีไ 3 

 

 

 

 

 

 

วิธีกำร ค຋ำควำมชื น 
ิ%ี ลักษณะปรำกฏ รูปภำพประกอบ 

กะปຂสด ิControlี โๆ.ไเ สีน  าตาล฼ขຌม กลิไน
กะปຂ มีรส฼คใม 
 
 

 
 

วิธีทีไ แ แ่.็่ ฽หຌง ฼ป็นกຌอน  
สีน  าตาล฼ขຌม กลิไน
กะปຂ มีรส฼คใม 

 
 

วิธีทีไ โ แไ.ใเ ฽หຌง ฼ป็นกຌอน  
สีน  าตาล฼ขຌม กลิไน
กะปຂ มีรส฼คใม 
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ตำรำงทีไ ใ ปริมาณความชื น฿นกะปຂผง฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับกะปຂสด ิControlี 
 
 
 
 
 
 
 

        
 

 
 
 
 

 

จากผลการทดลองพบว຋า กะปຂผงทีไเดຌมีลักษณะ฼ป็นผง฽หຌง ละ฼อียด มีสีน  าตาล฽ดง กลิไน
กะปຂ รส฼คใมซึไงวัดความชื นเดຌรຌอยละ ่.5 ฽ละ฿หຌมีค຋าปริมาณน  าอิสระ ิWater activity; aw) ตไ ากว຋า เ.ๆ5 
ช຋วยปງองกันการ฼จริญ฼ติบ฾ตของ฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์ ฽ละ฼ป็นเปตามขຌอก าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชนของกะปຂผง฽ละสามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เวຌเดຌนาน 
12.3 ผลการศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

ศึกษาการ฼กใบผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน โ ฽บบ คือ ห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ ฽ละเม຋ห຋อดຌวยอลูมิ฼นียม
ฟอยล์ ฽ลຌวบรรจุถุงชนิดหนาชนิด฿ส ฽ละกะปຂผงบรรจุ฿นถุงชนิดหนา฿ส ฼ป็น฼วลา เ แ ใ ฽ละ ๆ ฼ดือน  ทีไ
อุณหภูมิหຌอง พบว຋ากะปຂอัดกຌอนห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ ฽ละเม຋ห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ เม຋มีความ
฽ตกต຋างกัน฿น฼รืไองลักษณะ฼นื อสัมผัส สี กลิไน ฽ละรสชาติ ฽ต຋ถຌาห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ส຋งผล฿หຌ
ผลิตภัณฑ์มีมูลค຋ามากขึ น ฽ละสามารถ฼กใบรักษากะปຂอัดกຌอนเวຌทีไอุณหภูมิหຌองเดຌอย຋างนຌอย ๆ ฼ดือน 
ส าหรับการ฼กใบรักษากะปຂผง พบว຋า฼มืไอ฼วลาผ຋านเป ๆ ฼ดือน ผลิตภัณฑ์฼ริไมมีความชื นมากขึ น ฽ละ฼ริไมจับ
ตัว฼ป็นกຌอน ทั งนี ขึ นอยู຋กับบรรจุภัณฑ์ทีไ฿ชຌ ผลการวิ฼คราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง 
฽สดงดัง฿นตารางทีไ ไ 

ตำรำงทีไ ไ  คุณภาพของผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง 
รำยกำรทดสอบ ผลวิ฼ครำะห์ 

กะปຂอัดกຌอน กะปຂผง 
Moisture g/100g 19.22 5.64 
Water Activity  at 25 C 0.60 0.47 

Nitrogen g/100g 5.70 6.58 
Escherichia coli MPN/g < 3.0 < 3.0 
Total Plate Count cfu/g 3.7 x 103  6.8 x 103 
Yeasts and molds cfu/g <10 est. <10 est. 

    หมำย฼หตุ : est : Estimated Counts 

 

รำยกำร ค຋ำควำมชื น 
ิ%ี ลักษณะปรำกฏ รูปภำพประกอบ 

กะปຂสด ิControlี โๆ.ไเ สีน  าตาล฼ขຌม กลิไน
กะปຂ มีรส฼คใม 
 
 
 

  
กะปຂผง 8.5 ฽หຌง ฼ป็นผง

ละ฼อียด กลิไนกะปຂ 
มีรส฼คใม 
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จากผลการวิ฼คราะห์คุณภาพของผลิตภัณฑ์กะปຂอัดกຌอน พบว຋ามีกลิไนทีไดีตามธรรมชาติของกะปຂ 
ปราศจากกลิไนอืไนทีไเม຋พึงประสงค์ มีรสทีไดีตามธรรมชาติของกะปຂ เม຋มีรสขม มีลักษณะ฼ป็นกຌอนเม຋฽ตกหัก 
฽ละมีสีม຋วงอมชมพู ส຋วนกะปຂผง มีกลิไน รส ทีไดี฼ช຋น฼ดียวกับกะปຂอัดกຌอน ฼ป็นผง฽หຌง เม຋จับตัวกัน฼ป็นกຌอน 
มีสีน  าตาล฽ดง ิขຌอมูลจากบริษัท หຌองปฏิบัติการกลาง ิประ฼ทศเทยี จ ากัดี ฽ละ฼มืไอน ากะปຂอัดกຌอนเป
ตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน พบว຋า ฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนก าหนด อຌางอิงจากมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของปลารຌากຌอน ิมผช.แใ5/โ5ไๆี ส຋วน
กะปຂผง มี฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนก าหนด อຌางอิงจากมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชนของกะปຂผง (มผช.ๆ็5/โ5ไ็) 

 

ขั นตอนกำรผลิตกะปຂอัดกຌอนทีไส ำคัญ : อัดกะปຂ฿หຌ฼ตใม฽ม຋พมิพ์ อบ฽หຌงพรຌอม฽ม຋พิมพ์ กดออกจาก฽ม຋พิมพ์ ฿ส຋ถาด จากนั น
อบ฽หຌงต຋อมีความชื นตไ ากว຋ารຌอยละ โเ ห຋อดຌวยอลูมิ฼นียมฟอยล์ บรรจุลง฿นบรรจุภัณฑ ์

12.4 รวบรวมขຌอมูล ฽ละจัดท า฼อกสารประกอบการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฽ละ
สมาชิก ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค โ้ หมู຋ทีไ ใ ต าบลชาก฾ดน อ า฼ภอ฽กลง จังหวัดระยอง 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี: อบรม฼ชิงสาธิต ฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิตกะปຂ เดຌ฽ก຋ ผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง 
฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับกะปຂ฽ก຋ผูຌประกอบการ OTOP ประ฼ภทอาหาร ณ กลุ຋มวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค โ้ หมู຋ทีไ ใ ต าบลชาก฾ดน อ า฼ภอ฽กลง จังหวัดระยอง ฿นวันทีไ โไ กรกฎาคม โ5ๆเ 
มีจ านวนทั งหมด แโ คน แโ ราย ฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ โ 

฽สดงภำพกิจกรรมทีไ แ : การส ารวจขຌอมูล ิก຋อนการด า฼นินงานี   
  

 
 
 
 
 

 

 

การลงพื นทีไส ารวจ ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกจิชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค  
ซึไงมีความตຌองการสนับสนุน฼ทค฾น฾ลยี การ฽ปรรูปกะปຂ ฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม  

สามารถขยายตลาด฼พืไอการส຋งออกมากขึ น 
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ภำพกิจกรรมทีไ โ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฽ละสาธิตการผลิตกะปຂอัดกຌอน  ฽ละกะปຂผง 
วันทีไถ຋ำยทอด฼ทค฾น฾ลยี : 24 กรกฎาคม โ5ๆเ ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค โ้  หมู຋ทีไ ใ   

ต าบลชาก฾ดน  อ า฼ภอ฽กลง  จังหวัดระยอง 

 

 

 

 

 

 

1. บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง 

   

โ. การผลิตกะปຂกຌอน ฽ละกะปຂผง 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนา฼ทคนิค฽ละกระบวนการผลิตกะปຂอัดกຌอน 
฽ละกะปຂผง฿หຌเดຌมาตรฐาน ซึไงผูຌประกอบการเม຋มีความรูຌ ฽ละ฼ทคนิค ฿นกระบวนการผลิต 

หลังการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการ OTOP เดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂ
ผง฿หຌเดຌมาตรฐาน ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการ฼ตรียมยืไนขอ อย. เดຌผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฽ก຋กะปຂ ฼ป็นการ
฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌานบุนนาค  อ า฼ภอ฽กลง  จังหวัดระยอง มีความพอ฿จทีไเดຌรับความรูຌจาก

การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตกะปຂอัดกຌอน ฽ละกะปຂผง ทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ซึไงกลุ຋มจะเดຌน า฽นวทางกระบวนการผลิตเป฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฽ละน าผลิตภัณฑ์ยืไนจดทะ฼บียน อย.  

กลุ຋มมีความ฼หในว຋า฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์มาก ทีไ฼ปຂด฾อกาส฿หຌผูຌประกอบการ
วิสาหกิจชุมชน ิOTOPี เดຌรับความช຋วย฼หลือจากหน຋วยงานภาครัฐ ฿นการช຋วยวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไ
สามารถสรຌางมูลค຋า฼พิไม ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด จึงมีขຌอ฼สนอ฽นะ฿หຌมี฾ครงการคูปองวิทย์ช຋วยสนับสนุน 
OTOP ด า฼นินการต຋อเป 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
วศ. ฾ดยทีมนักวิจัย ควรติดตามประ฼ดในความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี อย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอสนับสนุนต຋อยอด

ภูมิปัญญาทຌองถิไน ฽ละสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพ฿นการผลิต฽ละการส຋งออก  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด   นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวสุพัตรา  คชสิทธิ์  นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์สตรอ฼บอร์รีไ ฽ละกระบวนกำรผลิต 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยวชิระ ศุภนิรัติศัย 
 

 

 

 

 

 

 

 
ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 

กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์สตรอ฼บอร์รีไ ฽ละกระบวนการผลิต  
Development of  Strawberry products and Process. 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางวรรณดี  มหรรณพกุล  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
นางสาวจันทร์จิรา  อยู຋฼พนียด  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ 

หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ : 0 2201 7420  ฾ทรสาร : 0 2201 7416  อี฼มล์ : wannadee@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
นายวชิระ  ศุภนิรัติศัย   ทีไตั ง : 1/92 หมู຋ ใ ต าบลบงกช 5้ ถนน฼ลียบคลองสอง อ า฼ภอคลองหลวง  
จังหวัดปทุมธานี   ฾ทรศัพท์ : 09 8972 8999   ฾ทรสาร :  - 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการี : ่ ฼ดือน   
5. งบประมาณ฾ครงการ : 35ุเเเ บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร  

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI 
coupon for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿น
การสรຌางผลิตภัณฑ์นวัตกรรม หรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน  ฼นຌน
การ฼พิไมศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ฾ดยมี ฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมี
ศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน 
(Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋  SME (Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัด วท. ฽ละ฼ครือข຋าย 
฿นปัจจุบันผูຌประกอบการมีความตຌองการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร
฽ละ฼ครืไองดืไม ฿หຌตอบสนองความตຌองการของผูຌบริ฾ภค กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน
มีภารกิจ฿นงานวิจัยดຌาน฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ซึไง฼ป็นน฾ยบายของภาครัฐ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มวิจัย฽ละพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน           
ทีมนักวิจัยเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฼พืไอ฿หຌเดຌ฼ทคนิคการผลิต ฽ละกระบวนการ
ผลิตทีไดี พรຌอมถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฿หຌ฽ก຋ นายวชิระ ศุภนิรัติศัย ประธานกลุ຋ม ฾ดยมี฼ปງาหมายช຋วยยืดอายุการ
฼กใบรักษา฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ ฽ละสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์ ซึไง฼ป็นการสรຌาง฾อกาสขยายช຋องทาง
การตลาด฽ก຋ผูຌประกอบการ  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

สตรอ฼บอร์รีไ ฼ป็นผลเมຌ฼พืไอสุขภาพ฽ละความงาม นัไนกใ฼พราะอุดมเปดຌวยสารตຌานอนุมูลอิสระ ฽ละมี
หลากหลายชนิด฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับผลเมຌชนิดอืไน มากกว຋าสຌม 1.5 ฼ท຋า องุ຋น 2 ฼ท຋า กีวี 3 ฼ท຋า มะ฼ขือ฼ทศ฽ละ
กลຌวยหอม 7 ฼ท຋า ฽ละมากกว຋าลูก฽พร์ 15 ฼ท຋า ฿นสตรอ฼บอร์รีไ 100 กรัม มีวิตามินซีสูงถึง 58 มิลลิกรัม สตรอ
฼บอร์รีไมีสารตຌานอนุมูลอิสระสูง ฽ละวิตามิน฼อ วิตามินบี 1 วิตามินบี 2 กรด฾ฟลิก ฼สຌน฿ยอาหาร ฽ละ฽ร຋ธาตุ
ต຋างโ เดຌ฽ก຋ สังกะสี ฾พ฽ทส฼ซียม ฽มกนี฼ซียม ฟลา฾วนอยด์ ฽ละ฼หลใก ฼ป็นตຌน สตรอ฼บอร์รีไช຋วยชะลอวัย 
ปງองกันมะ฼รใง ฼ป็นทีไทราบกันดีว຋าอนุมูลอิสระคือสา฼หตุส าคัญของ฾รคมะ฼รใงหลายโ ชนิด ฽ต຋฿นสตรอ฼บอร์รีไมี
สารตຌานอนุมูลอิสระทีไส าคัญอย຋าง฼ควอซิติน ิQuercetin) ฼คม฼ฟอรอล ิKaempferol) ฽ละ฽อน฾ทเซยานิน 
ิAnthocyanin) ทีไช຋วยลด฽ละชะลอการท างานของอนุมูลอิสระ ยับยั ง฽ละปງองกันการ฼กิด฾รคมะ฼รใง สตรอ฼บอร์รีไ
ช຋วยบ ารุงสายตา สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นสตรอ฼บอร์รีไมีส຋วนช຋วยดู฽ลสายตา ฾ดย฼ฉพาะยิไงอายุมากขึ น สายตากใ
ยิไง฼สืไอมลงตามเปดຌวย ฽ต຋สารตຌานอนุมูลอิสระอย຋างฟลา฾วนอยด์ กรดฟีนอลิก ฽ละวิตามินซี จะช຋วยชะลอ
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กระบวนการ฼สืไอมของดวงตา ปງองกัน฾รคตຌอกระจก ฽ละสตรอ฼บอร์รีไช຋วยบ ารุงผิวพรรณ ฼พราะวิตามินซี฽ละ
สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นสตรอ฼บอร์รีไมีส຋วน฿นการปງองกันการ฼สืไอมของผิว 

บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซจ ากัด ตั งอยู຋฿นพื นทีไจังหวัดปทุมธานี มีการผลิตน  าสตอ฼บอร์รีไบรรจุขวดจ าหน຋าย 
ซึไง฼ป็นสุดยอดน  าผลเมຌอันดับ 1 ฿นปัจจุบัน ดຌานการตลาดมีการขยายตัวดี เดຌการตอบรับจากผูຌบริ฾ภคเดຌดี  
฽ละเดຌรับรางวัล ึึTHE BEST OF PRODUCT น  าผลเมຌสตรอเฮ฾ซ คือนวัตกรรม฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพ วัตถุดิบ
ทีไมคีุณภาพ ซึไง฼ป็นผลเมຌตระกูล฼บอร์รีไ ิBerry) ทั งหมด ฽ปรรูป฼พืไอตอบ฾จทย์ผูຌบริ฾ภคทุก฼พศ ทุกวัย รวมถึงรับ
ผลิต฼ครืไองดืไม฼พืไอสุขภาพทุกชนิด  

ผลเมຌตระกูล฼บอร์รีไ ิสตรอ฼บอร์รีไ ราส฼บอร์รีไ ฽บลใค฼บอร์รีไ บลู฼บอร์รีไ ฯลฯี นั น นอกจากจะมีรสชาติดี
฽ลຌว ยังอุดมเปดຌวยสิไงทีไ฼ป็นประ฾ยชน์฽ก຋ร຋างกาย อาทิ สารยับยั ง฼ซลล์มะ฼รใง สารตຌานอนุมูลอิสระ ลดค຋าน  าตาล
฿น฼ลือด บ ารุงระบบการเหล฼วียน฾ลหิต฽ละสมอง ฼ป็นตຌน  ถึง฽มຌกิจการของบริษัทน  าผลเมຌเฮ฾ซจ ากัด มีการ
ขยายตลาดดี ฽ต຋นายวชิระ ศุภนิรัติศัย เดຌ฼ขຌามาปรึกษากับ ฼จຌาหนຌาทีไของกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดย฿หຌช຋วย
พัฒนากระบวนการผลิต ฽ละ฼ทคนิคการยืดอายุการ฼กใบรักษาของ฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ ฿หຌมีคุณภาพดี  
ทั ง฿น฼รืไองสี ฽ละกลิไนรส ฾ดยปัจจุบันพบว຋า฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไมีสีคล  าขึ น฿นระหว຋างการ฼กใบรักษา 
นอกจากนี ผลิตภัณฑ์เดຌ฼ครืไองหมาย อย. ฽ลຌว ฽ต຋ตຌองการ฼ครืไองหมายมาตรฐานอืไนโ ฼ช຋น มผช. หรือ มอก. 
฼ปງาประสงค์ของการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปของกรมวิทยาศาสตร์บริการ คือมีความตຌองการ฿หຌ
พัฒนาผลิตภัณฑ์  ฽ละกระบวนการ฽ปรรูปสตรอ฼บอร์รีไอืไนโ ฼ช຋น สตรอ฼บอร์รีไ฿นน  า฼ชืไอม ฽ละ฼ครืไองดืไม
น  าสตรอ฼บอร์รีไ แเเ% หรือ฼ขຌมขຌน ิชนิดมี฼นื อสตรอ฼บอร์รีไอยู຋ดຌวย) ฽ละตຌองการเดຌรับการรับรองมาตรฐาน
อืไนโ นอกจาก อย. ฼ช຋น มผช. หรือ มอก. ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมศักยภาพการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ซึไงจะมีสินคຌา
ทีไตอบสนอง฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภคมากขึ น ฽ละมีผล฿นการขยายการตลาดสู຋การส຋งออก฿นอนาคตเดຌมากขึ น  

8. วัตถุประสงค์ 
8.1 ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฽ละกระบวนการผลิต  
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยี ผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ศึกษาพัฒนาสูตร กระบวนการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
9.2 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
9.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฼ป็น฼ครืไองดืไมทีไมีสตรอ฼บอร์รีผสมอยู຋เม຋นຌอยกว຋ารຌอยละ 25 ฾ดยน  าหนัก 

฾ดยน าผลสตรอ฼บอร์รีไ฽ช຋฽ขใงสับละ฼อียด ิชนิดมี฼นื อสตรอ฼บอร์รีไอยู຋ดຌวยี ฼ติมน  า฼ชืไอมรຌอยละ ไเ ฼พืไอท า฿หຌ
฼ขຌมขຌน ฽ละ฼พิไมรสชาติ อาจ฼ติมกรดซิตริก ฽ละน าเปฆ຋า฼ชื อดຌวยความรຌอนทีไอุณหภูมิ฽ละระยะ฼วลาทีไ฼หมาะสม 
บรรจุ฿นภาชนะบรรจุขณะรຌอน ตຌมเล຋อากาศ ฾ดยวาง฿นอ຋างน  ารຌอนทีไ ้5 องศา฼ซล฼ซียส ประมาณ 5 นาที ฽ละ
ปຂดฝา฿หຌสนิท ฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) ทีไอุณหภูมิ ้5 องศา
฼ซล฼ซียส แ5 นาที กรณีประยุกต์ฆ຋า฼ชื อ฾ดยวาง฿นหมຌอน  ารຌอนควบคุมอุณหภูมิทีไ ้5 องศา฼ซล฼ซียส นาน
ประมาณ แ5-แ่ นาที ตั งทิ งเวຌสักครู຋ ฼พืไอลดอุณหภูมิ ก຋อนบริ฾ภคตຌองท า฿หຌ฼จือจางก຋อน 

บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซจ ากัด บริษัท เดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี โ5ๆเ ฾ดย มี
คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยกลุ຋มวิจัย฽ละพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ฼ป็น
ทีไปรึกษา฿น฾ครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์สตรอ฼บอร์รีไ ฽ละกระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ ฽ละ฼พิไมความ
หลากหลาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ มีวัตถุประสงค์฼พืไอพัฒนา฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฽ละยืดอายุการ฼กใบ
รักษา฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌทางวิทยาศาสตร์฿นการ

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0792/beverage-%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%94%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%A1
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1339/citric-acid-%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B8%8B%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B4%E0%B8%81
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0558/%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%88%E0%B8%B8%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C-%E0%B8%A0%E0%B8%B2%E0%B8%8A%E0%B8%99%E0%B8%B0%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%88%E0%B8%B8
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ทดลองพัฒนากระบวนการผลิต ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละสามารถน าเปปรับปรุงสูตร฽ละกระบวนการผลิต 
฼พืไอจ าหน຋าย฿นตลาด฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌผลิตภัณฑ์ 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด อ า฼ภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี ทีไ

฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฾ดย฿หຌน าตัวอย຋างผลิตภัณฑ์มาส຋ง ณ กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฼พืไอ
ศึกษาพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน  

11.2 ศึกษาพัฒนาสูตร ฽ละวิธีการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌนทีไ
มีลักษณะน຋ารับประทาน สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เดຌ ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌประกอบการ  

11.3 ศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
11.4 รวบรวมขຌอมูล จัดท า฼อกสาร ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรมลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา

฼ชิงลึก ฽ละสาธิตการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา สรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับ
ผลิตภัณฑ์฽ละ฼พิไมความหลากหลาย฿หຌกับน  าสตรอ฼บอร์รีไ  พรຌอมผลักดันผูຌประกอบการ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการ
รับรองมาตรฐาน  

11.4.1 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ณ  สถานทีไผลิต บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด แ/้โ  หมู຋ ใ ต าบล
คลองสอง อ า฼ภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ  ดังนี  
แี บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน  
โี อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ 

- การผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
11.5 ติดตาม ฽ละประ฼มินผล. 

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย. 
11.5.3 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผูຌประกอบการ บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด เดຌน าตัวอย຋างผลิตภัณฑ์มาส຋ง ณ กรมวิทยาศาสตร์

บริการ ฽ละ฽จຌงความประสงค์฿หຌช຋วยพัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ ฼ขຌมขຌน ทีม
นักวิจัย วศ. เดຌวิจัย฽ละพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฾ดย฿หຌ
มีการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณภาพดຌานสี ฽ละกลิไนรสชຌาลง  

12.2 ผลการศึกษาพัฒนาสูตร ฽ละวิธีการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌนทีไมีลักษณะน຋ารับประทาน ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌประกอบการ ฾ดย฿ชຌ฼ทคนิคการฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า
฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ ฾ดยมีขั นตอนการ
ทดลองผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ดังนี   

12.2.1 ศึกษาพัฒนาสูตร฽ละวิธีการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
ละลายสตรอ฼บอร์รีไ฽ช຋฽ขใงทีไอุณหภูมิหຌอง ฽ละน าเปผลิต฼ป็น฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฾ดย

฽บ຋ง฼ป็น โ การทดลอง ฾ดยมีวิธีการดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ ฽ละผลการทดลอง฽สดง฿นตารางทีไ โ 
การ฼ตรียมน  า฼ชืไอม ตຌมน  า฿หຌ฼ดือด ฼ติมน  าตาลทรายดຌวยอัตราส຋วนน  าต຋อน  าตาล ฼ท຋ากับ ๆเเ 
มิลลิลิตร ต຋อ ไเเ กรัม คน฿หຌละลาย ปຂดเฟ ฽ละ฿ส຋กรดซิตริกรຌอยละ 0.15 ของปริมาณน  า฼ชืไอม  
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ตำรำงทีไ แ ฽สดงวิธีการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 100% ฽ละ ๆเ% 
ผลิตภัณฑ์ วิธีกำร฼ตรียม กำรฆ຋ำ฼ชื อจุลินทรีย์ 

แ. ฼ครืไองดืไม 
น  าสตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน แเเ% 
 

A1: สับละ฼อียด ฼ครืไองดืไมน  า
สตรอ฼บอร์รีไ 
100% (เม຋
฼ติมน  า฼ชืไอม) 

บรรจุถุง     
รีทอร์ต* 
฽ละปຂด
ผนึกถุง 

฼ขຌา฼ครืไอง     
รีทอร์ต  
อุณหภูมิ 90 
องศา
฼ซล฼ซียส,  
แ5 นาที 

ลดอุณหภูมิ
฾ดยการ฽ช຋น  า 
฼ปลีไยนน  า โ-ใ 
ครั ง หลังจาก
฼ยใน฽ลຌว น ามา
ผึไงลม฿หຌ฽หຌง 

A2: ปัດนละ฼อียด 
กรอง฽ยก฼มใด
ออก ฼ขຌา฼ครืไอง 
Colloid mill 

โ. ฼ครืไองดืไม 
น  าสตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน ๆเ% 
 

A1: สับละ฼อียด ฼ครืไองดืไมน  า
สตรอ฼บอร์รีไ 

60% ื
น  า฼ชืไอม 
ไเ% 

บรรจุถุง     
รีทอร์ตึ 
฽ละปຂด
ผนึกถุง 

฼ขຌา฼ครืไอง     
รีทอร์ต  
อุณหภูมิ 90 
องศา
฼ซล฼ซียส,  
แ่ นาที 

A2: ปัດนละ฼อียด 
กรอง฽ยก฼มใด
ออก ฼ขຌา฼ครืไอง 
Colloid mill 

 หมาย฼หตุ : * ถุงรีทอร์ตชนิด฿ส 

ตำรำงทีไ โ ฽สดงผลการทดลองสูตรการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
฼ครืไองดืไม วิธีกำรผลิต ผลกำรทดลอง 

pH Brix ลักษณะทำงประสำทสัมผัส รูปภำพประกอบ 

แ. ฼ครืไองดืไมน  า 
สตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน แเเ% 

A1: สับละ฼อียด ใ ็ มีสี฽ดง-น  าตาล  
฼นื อหยาบ มี฼นื อ฽ละ฼มใดปน 
กลิไนสตรอ฼บอร์รีไ รส฼ปรี ยว  

 

A2: ปัດนละ฼อียด 
กรอง฽ยก฼มใด
ออก ฼ขຌา฼ครืไอง 
Colloid mill 

ใ ่ มีสี฽ดง-น  าตาล  
฼นื อ฼นียนละ฼อียด  
กลิไนสตรอ฼บอร์รีไ รส฼ปรี ยว 

โ. ฼ครืไองดืไมน  า 
สตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน ๆเ% 

A1: สับ ละ฼อียด ใ โโ มีสี฽ดง-น  าตาล฼ลใกนຌอย  
฼นื อหยาบ มี฼นื อ฽ละ฼มใดปน 
กลิไนสตรอ฼บอร์รีไ รสหวาน
฽ละ฼ปรี ยวปานกลาง 

 

A2: ปัດนละ฼อียด 
กรอง฽ยก฼มใด
ออก ฼ขຌา฼ครืไอง 
Colloid mill 

ใ โใ มีสี฽ดง-น  าตาล ฼นื อ฼นียน
ละ฼อียด กลิไนสตรอ฼บอร์รีไ    
รสหวาน฽ละ฼ปรี ยวปาน
กลาง 

จากผลการทดลอง จะ฼หในเดຌว຋าผลิตภัณฑ์มีสี฽ตกต຋างกันอย຋างมีนัยส าคัญ คือ ฼ครืไองดืไมน  า
สตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน แเเ% ฼มืไอผ຋านการฆ຋า฼ชื อจะมีสี฽ดง-น  าตาลคล  ากว຋า฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน ๆเ% ฽ละ฼มืไอ฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌนทีไ฿ชຌวัตถุดิบทีไผ຋านการปัດนละ฼อียด กรอง฽ยก
฼มใดออก ฽ลຌว฼ขຌา฼ครืไอง Colloid mill จะมีสี฼ขຌมกว຋าการสับละ฼อียด ฼นืไองจากสตรอ฼บอร์รีไมีสาร
฽อน฾ทเซยานิน ซึไงถูกท าลายเดຌง຋ายดຌวยความรຌอน ฾ดย฼ฉพาะอย຋างยิไง฼มืไอมีออกซิ฼จนอยู຋ดຌวย 
อัตราการสลายตัวของ฽อน฾ทเซยานินจะ฼รใวขึ น ความรຌอนท า฿หຌมีการ฼ปลีไยน฽ปลง฾ครงสรຌางหรือ
฽ตกเป฼ป็น฾ม฼ลกุลทีไ฼ลใกลง ท า฿หຌสี฽ดงซีดลง ฼กิดสีน  าตาล฼พิไมขึ น  

A1 (100%)   A2 

A1 (60%)   A2 
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฽ละ฼มืไอน าเปตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์อาหาร฿นภาชนะปຂดสนิท ตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข  ิฉ.ใ55ี พ.ศ. โ55ๆ พบว຋า ฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน แเเ% สับละ฼อียดทีไผ຋าน
การฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ 90 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 นาที
฽ละ฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ๆเ% สับละ฼อียดทีไผ຋านการฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีด
พ຋นเอน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ 90 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ่ นาที ทั งสองสภาวะของการฆ຋า฼ชื อมี
ปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์ ยีสต์ ฽ละราอยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐานก าหนด ผล฽สดง฿นตารางทีไ ใ  

ดังนั นสรุปเดຌว຋าวิธีการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไบรรจุถุงรีทอร์ตทีไ฼หมาะสม คือ 
฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ๆเ% ฾ดยน าสตรอ฼บอร์รีไสับละ฼อียด ฽ลຌวผสมน  า฼ชืไอมรຌอยละ 
ไเ ซึไงความ฼ขຌมขຌนน  า฼ชืไอมจะช຋วยรักษาสีของผลิตภัณฑ์เดຌ ฽ละการฆ຋า฼ชื อดຌวยเอน  าทีไอุณหภูมิ 
้เ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ่ นาที ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความปลอดภัยต຋อ฼ชื อจุลินทรีย์ทีไ
ก຋อ฿หຌ฼กิด฾รคมากทีไสุด ท า฿หຌ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น ฽ละผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไยอมรับ 

ตำรำงทีไ ใ ฽สดงผลการวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ของ฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
 อุณหภู

มิ฽ละ
฼วลำ฿น
กำรฆ຋ำ
฼ชื อ 

รำยกำรทดสอบ฼ชื อจุลินทรีย์ 
Bacillus 
cereus 
(cfu/g) 

Clostridium 
perfringens 
(cfu/g) 

Coliforms 
bacteria 
(MPN/g) 

Salmonel
la spp. 
(per 25 
g) 

Staphyloc
occus 
aureus  
(per 0.1 g) 

Total 
plate 
count 
(cfu/g) 

Yeasts 
and 
molds 
(cfu/g) 

แ.฼ครืไองดืไมน  า
สตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน แเเ% 

90C 
แ5 นาที 

<10 <10 <3.0 Not 
detected 

Not 
detected 

<10est <10est 

โ.฼ครืไองดืไมน  า
สตรอ฼บอร์รีไ
฼ขຌมขຌน ๆเ% 

90C  
แ่ นาที 

<10 <10 <3.0 Not 
detected 

Not 
detected 

<10est <10est 

หมาย฼หตุ : est : Estimated Counts 

12.3 ผลการศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ทีไอุณหภูมิหຌอง ฼ป็น฼วลา เ แ ฽ละ ใ ฼ดือน พบว຋า฼มืไอ฼กใบ

ตัวอย຋างเวຌทีไอุณหภูมิหຌอง ฼ป็น฼วลา แ ฼ดือน ฾ดยบรรจุถุงรีทอร์ต฿ส ปຂดสนิท ผลิตภัณฑ์ทีไผ຋านการ฿หຌความรຌอนมี
สีคล  ากว຋า ฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับตัวอย຋างชุดควบคุมทีไเม຋ผ຋านการ฿หຌความรຌอน ิControl) ท า฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋น຋า
รับประทาน ฽ละเม຋฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค฽สดงดังภาพทีไ แ  

   
ภำพทีไ แ  ลักษณะตัวอย຋าง฼กใบทีไอุณหภมูิหຌอง฼มืไอ฼วลาผ຋านเป แ ฼ดือน 

฼ปรียบ฼ทยีบกับชุดตัวอย຋างควบคมุ 
 

ตวัอยา่งที่ผา่นไป ř ตวัอยา่ง
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ตำรำงทีไ ไ  ผลการทดสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน แเเ% บรรจุขวด 
รำยกำรทดสอบ ผลวิ฼ครำะห์ 

Bacillus cereus  cfu/g <10 
Clostridium perfringens cfu/g <10 
Coliforms bacteria MPN/g <3.0 
Salmonella spp. per 25 g Not detected 
Staphylococcus aureus  per 0.1 g Not detected 
Total Plate Count cfu/g <10est 
Yeasts and molds cfu/g <10 est. 

         หมาย฼หตุ : est : Estimated Counts 

นอกจากนี เดຌมีการวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน แเเ% บรรจุขวด 
พบว຋ามีกลิไนทีไดีตามธรรมชาติของสตรอ฼บอร์รีไ ปราศจากกลิไนอืไนทีไเม຋พึงประสงค์ มีรสทีไดีตามธรรมชาติของ
สตรอ฼บอร์รีไ มีรสหวานอม฼ปรี ยว มีลักษณะ฼ป็นของ฼หลว ิขຌอมูลจากบริษัท หຌองปฏิบัติการกลาง ิประ฼ทศเทยี 
จ ากัดี ฽ละมีผลตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์อาหาร฿นภาชนะปຂดสนิท ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ิฉ.ใ55ี 
พ.ศ. โ55ๆ พบว຋า ฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐานก าหนด ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ไ ซึไงสูตร฽ละกระบวนการ
ผลิต฼ครืไองดืไม น  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ๆเ% ทีไผ຋านการฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอนทีไอุณหภูมิ
ประมาณ ้เ - 95 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 - 18 นาที ฼ป็นทาง฼ลือกหนึไงทีไผูຌประกอบการยอมรับ 

 

ขั นตอนกำรผลิต฼ครืไองดืไมน  ำสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌนทีไส ำคัญ : สับสตรอ฼บอรีสตรอ฼บอร์รีไละ฼อียด ฼ติมน  า฼ชืไอมรຌอยละ ไเ ฼พืไอ
ท า฿หຌ฼ขຌมขຌน ฼ติมกรดซิตริก ฆ຋า฼ชื อดຌวยความรຌอน บรรจุ฿นภาชนะบรรจุขณะรຌอน ตຌมเล຋อากาศ ฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีด
พ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retort) ทีไอุณหภูมิ ้5 องศา฼ซล฼ซียส แ5 นาที ตั งทิ งเวຌสักครู຋ ฼พืไอลดอุณหภูมิ  

12.4 รวบรวมขຌอมูล ฽ละจัดท า฼อกสารประกอบการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ
฽ละสมาชิก ณ บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด แ/้โ  หมู຋ ใ ต าบลคลองสอง อ า฼ภอคลองหลวงจังหวัดปทุมธานี 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฾ดยอบรม฼ชิงสาธิต ฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน฼พืไอ
ยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์฽ก຋ผูຌประกอบการ ณ บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด แ/้โ หมู຋ 
ใ ต าบลคลองสอง อ า฼ภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี วันทีไ โแ สิงหาคม โ5ๆเ มีจ านวนทั งหมด ใ คน แ ราย 
฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ แ 

 

 

 

 

 

 

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1339/citric-acid-%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%94%E0%B8%8B%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B4%E0%B8%81
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0558/%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%88%E0%B8%B8%E0%B8%A0%E0%B8%B1%E0%B8%93%E0%B8%91%E0%B9%8C-%E0%B8%A0%E0%B8%B2%E0%B8%8A%E0%B8%99%E0%B8%B0%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%88%E0%B8%B8
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ภำพกิจกรรมทีไ แ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฽ละสาธิตการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 
วันทีไถ຋ำยทอด฼ทค฾น฾ลยี : 21 สิงหาคม โ5ๆเ     
ณ บริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด แ/้โ  หมู຋ ใ ต าบลคลองสอง  อ า฼ภอคลองหลวง  จังหวัดปทุมธานี 

1. บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 

   

โ. การผลิต฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน 

   

   

   

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนาสูตร ฼ทคนิค฽ละกระบวนการผลิต฼ครืไองดืไม
น  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน฿หຌเดຌมาตรฐาน ซึไงผูຌประกอบการเม຋มีความรูຌ ฽ละสูตร ฼ทคนิค ฿นกระบวนการผลิต 

หลังการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการ เดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นการผลิต฼ครืไองน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน
฿หຌเดຌมาตรฐาน ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการ฼ตรียมยืไนขอ อย. เดຌผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฽ก຋ผลิตภัณฑ์฼ป็นการ
฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์ 

 
 
 



39 

 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
กลุ຋มบริษัท น  าผลเมຌเฮ฾ซ จ ากัด มีความพอ฿จทีไเดຌรับความรูຌจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต

฼ครืไองดืไมน  าสตรอ฼บอร์รีไ฼ขຌมขຌน ทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ วิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฾ดยกลุ຋มจะเดຌน า฽นวทาง
กระบวนการผลิตเป฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฽ละน าผลิตภัณฑ์ยืไนจดทะ฼บียน อย.  

กลุ຋มมีความ฼หในว຋า฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์มาก ทีไ฼ปຂด฾อกาส฿หຌผูຌประกอบการ
วิสาหกิจชุมชน ิOTOPี เดຌรับความช຋วย฼หลือจากหน຋วยงานภาครัฐ ฿นการช຋วยวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไ
สามารถสรຌางมูลค຋า฼พิไม ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด จึงมีขຌอ฼สนอ฽นะ฿หຌมี฾ครงการคูปองวิทย์ช຋วยสนับสนุน 
OTOP ด า฼นินการต຋อเป 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
วศ. ฾ดยทีมนักวิจัย ควรติดตามประ฼ดในความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี อย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอสนับสนุนต຋อยอด

ภูมิปัญญาทຌองถิไน ฽ละสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพ฿นการผลิต฽ละการส຋งออก  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด   นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ขຌำวหลำม 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยขวัญ฼มือง  รณชิต 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม  
Development of Khao Larm ิBamboo Rice) 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางวรรณดี  มหรรณพกุล ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ 

หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ : 0 2201 7420  ฾ทรสาร : 0 2201 7416   อี฼มล์ : wannadee@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นายขวัญ฼มือง  รณชิต   
ทีไตั ง : 90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตาขวัญ อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง 
฾ทรศัพท์ : 08 6142 4135    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี : ่ ฼ดือน  
5. งบประมาณ฾ครงการ : 35ุเเเ บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร  

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢  
(STI coupon for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ
นวัตกรรม ฿หຌสอดรับ OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรม
ผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน บรรจุภัณฑ์ ฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไว
ประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม
฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋ SME (Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัด วท. ฽ละ฼ครือข຋าย ฿นปัจจุบันผูຌประกอบการ
มีความตຌองการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร฽ละ ฼ครื ไองดื ไม ฿หຌ
ตอบสนองความตຌองการของผูຌบริ฾ภค กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  มีภารกิจ฿น
งานวิจัยดຌาน฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ซึไง฼ป็นน฾ยบายของภาครัฐ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มวิจัย฽ละพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  
ทีมนักวิจัยเดຌลงพื นทีไส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ซึไงเดຌ฼ยีไยมกลุ຋มขຌาว
หลาม 3 รส ฿นจังหวัดระยองท า฿หຌเดຌรับทราบประ฼ดในปัญหา฼รืไองของขຌาวหลามมีอายุการ฼กใบรักษาสั น วศ. จึงเดຌ
วิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา ฼พืไอ฿หຌเดຌสูตร฽ละผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี  สู຋
กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส ฾ดยมี฼ปງาหมายช຋วยยืดอายุการ฼กใบรักษาขຌาวหลาม ฽ละ฼พิไมมูลค຋าขຌาวหลาม฿นรูป฽บบ
ของขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌาซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์ทาง฼ลือก฿หม຋฽ก຋ผูຌบริ฾ภค ฽ละสรຌาง฾อกาสขยายช຋องทางการตลาด
฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ขຌาวหลาม Khao Larm (Bamboo Rice)  ฼ป็นอาหารว຋างชนิดหนึไง ทีไชาวลຌานนานิยมท ารับประทาน

กัน฿นฤดูหนาว หรือ฼มืไอเดຌขຌาว฿หม຋ ฿ชຌเผ຋ขຌาวหลาม หรือเมຌปງาง฼ป็นกระบอก฿ส຋ขຌาวหลาม การท าขຌาวหลามตาม
ประ฼พณีนิยมของชาวลຌานนา จะ฼ป็นพิ฼ศษ฼พืไอถวายพระ฿นวัน฼พใญ฼ดือนสีไ หรือประมาณ฼ดือนมกราคม ซึไง฼ป็น
การรับประทานร຋วมกับขຌาวจีไ ฽ละขຌาวลຌนบาตร ส຋วนประกอบหลักของขຌาวหลาม เดຌ฽ก຋ ขຌาว฼หนียว กะทิ 
น  าตาล การท าขຌาวหลาม฼ป็นภูมิปัญญาทีไส຋งต຋อกันมาจากรุ຋นสู຋รุ຋น การผลิตขຌาวหลามมีหลายภูมิภาคของ
ประ฼ทศเทย ฼ทคนิคการผลิต฽ละรสชาติ฽ตกต຋างกันเปบຌางขึ นกับสูตร ส຋วนประกอบ การท าขຌาวหลามทีไดี฼ริไม
จากคัด฼ลือกเมຌเผ຋ทีไมีปลຌองยาว 30-60 ฼ซนติ฼มตร มีหลายขนาดทั ง฼ลใก กลาง ฿หญ຋  วิธีท าน าขຌาว฼หนียวทีไ฽ช຋เวຌ 1 
คืน ลຌางน  า ฽ละน ามา฿ส຋กะทิ น  าตาล ฼กลือ ฽ลຌวบรรจุลง฿นกระบอกเมຌเผ຋ ฿ส຋น  า฿หຌท຋วม฼มลใดขຌาว฼หนียว  น าเป

mailto:wannadee@dss.go.th
http://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=3&ved=0ahUKEwjr1ufF9q_PAhWGv48KHSOkB_IQFggzMAI&url=http%3A%2F%2Fwww.sahavicha.com%2F%3Fname%3Dknowledge%26file%3Dreadknowledge%26id%3D3866&usg=AFQjCNEzowdaf9jPs3DR9z5_olgH_fc9bQ&bvm=bv.133700528,d.c2I
http://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=3&ved=0ahUKEwjr1ufF9q_PAhWGv48KHSOkB_IQFggzMAI&url=http%3A%2F%2Fwww.sahavicha.com%2F%3Fname%3Dknowledge%26file%3Dreadknowledge%26id%3D3866&usg=AFQjCNEzowdaf9jPs3DR9z5_olgH_fc9bQ&bvm=bv.133700528,d.c2I
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วาง฼รียง฼ผา฿หຌสุกดຌวยความรຌอนปานกลางจากเฟถ຋าน ฿ชຌ฼วลาประมาณ 2 ชัไว฾มง มีการพลิกกลับดຌาน฼พืไอ฿หຌสุก
สมไ า฼สมอ 

กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส ฿นต าบลนาตาขวัญ เดຌถูกรวบรวม฿หຌอยู຋฿นรายชืไอรຌานอาหาร งาน฼ทศกาลอาหาร
อร຋อย฼มืองระยอง ครั งทีไ 4 ปกติขຌาวหลามมีอายุการ฼กใบรักษาเดຌ 2 วัน ทีไอุณหภูมิหຌอง ซึไงมีผูຌประกอบการหลาย
รายทีไตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฼พืไอยืดอายุการ฼กใบขຌาวหลาม฿หຌสามารถ฼กใบรักษาเดຌเม຋นຌอยกว຋า 1 ฼ดือน 
ผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส เดຌรับ฼ครืไองหมาย อย. ฽ลຌว ฽ต຋มี฽นวคิดตຌองการพัฒนารูป฽บบขຌาวหลามทีไ
฽ตกต຋างเปจากรูป฽บบขຌาวหลามทีไมีอยู຋฼ดิม ฾ดย฿หຌอยู຋฿นรูปขຌาวหลามอบหรือทอด฽ละ฽ต຋งหนຌาหรือ฽ต຋ง
รสชาติต຋างโ ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีความหลากหลายตอบสนองผูຌบริ฾ภค กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌจัดท า
฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับขຌาวหลาม ยืดอายุการ฼กใบรักษา 
฽ละ฼พิไมช຋องทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฽ละ฼พิไมทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
8.1 ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม ฿นรูป฽บบขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ 
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยี ผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ศึกษาพัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ 
9.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ  
9.3 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา ฼ป็นการ฽ปรรูปผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม฽บบ฿หม຋ ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฼พิไม

ความหลากหลาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม ฾ดยมีกระบวนการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา คือ น าขຌาวหลามทีไ
฼ป็นกระบอก฽ช຋ตูຌ฼ยใน ฼พืไอ฿หຌ฽ซะออกจากกระบอก ฽ละตัด฼ป็นชิ นเดຌง຋าย ฼มืไอ฽ซะขຌาวหลามออกจากกระบอก 
฽ลຌว฿หຌตัด฼ป็น฽ว຋นโ ดຌวยความหนาประมาณ แ ฼ซนติ฼มตร (1 กระบอก เดຌขຌาวหลาม 5 – ๆ ชิ นี อบ฽หຌง฼พืไอ
ลดความชื นบางส຋วน ฽ต຋งหนຌาหรือปรุงรส ิToppingี ดຌวยรสชาติต຋างโ เดຌ฽ก຋ ชใอก฾ก฽ลตผสมสตรอ฼บอร์รีไ
อบ฽หຌง ฽ละ ธัญชาติ (ถัไว฼หลืองซีกอบ งาขาวคัไว ฽ละงาด าคัไวี ฼พืไอ฼พิไมสีสันน຋ารับประทาน สามารถ฼พิไมมูลค຋า
฿หຌกับขຌาวหลาม ฽ละ฼พิไมช຋องทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส เดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี โ5ๆเ ฾ดยมีคณะวิจัยจากกรม
วิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยกลุ຋มวิจัย฽ละพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีอาหาร ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน฼ป็นทีไปรึกษา฿น฾ครงการ
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลาม฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละ฼พิไมความหลากหลาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ ฾ดยมี
วัตถุประสงค์฼พืไอพัฒนาขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌาทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ขຌาวหลาม ฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาขຌาว
หลาม฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌทางวิทยาศาสตร์฿นการวิจัย฽ละพัฒนากระบวนการผลิต 
฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละสามารถน าเปปรับปรุงสูตร฽ละกระบวนการผลิต ฼พืไอจ าหน຋าย฿นตลาด฼ป็นการ
สรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ OTOP กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง ทีไ฼ขຌาร຋วม

฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼พืไอลงพื นทีไส ารวจ ฽ละ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ ฼พืไอน ามาศึกษาพัฒนาสูตร
ผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ   

11.2 ศึกษาพัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌาทีไมี
ลักษณะน຋ารับประทาน ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌประกอบการ 

11.3 ศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

http://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj0xKvY-q_PAhWLvo8KHSnjCCYQFggaMAA&url=http%3A%2F%2Fwww.rayonghip.com%2F%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%2597%25E0%25B8%25A8%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A5%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25AB%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A3%25E0%25B9%2588%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B0%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2587%2F&usg=AFQjCNHjoAIMm0UbDV7rKUW8_owmSzYsDw&bvm=bv.133700528,d.c2I
http://www.google.co.th/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj0xKvY-q_PAhWLvo8KHSnjCCYQFggaMAA&url=http%3A%2F%2Fwww.rayonghip.com%2F%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%2597%25E0%25B8%25A8%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A5%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25AB%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A3%25E0%25B9%2588%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B0%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2587%2F&usg=AFQjCNHjoAIMm0UbDV7rKUW8_owmSzYsDw&bvm=bv.133700528,d.c2I
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11.4 รวบรวมขຌอมูล จัดท า฼อกสาร ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละฝຄกอบรม ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา
฼ชิงลึก ฽ละสาธิตการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา สรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์฽ละ
฼พิไมความหลากหลาย฿หຌกับขຌาวหลาม พรຌอมผลักดันผูຌประกอบการ OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน  

11.4.1 ติดต຋อประสานงาน฿นการ฼ตรียมความพรຌอม ฼พืไอการสาธิตการ฽ปรรูปขຌาวหลาม 
11.4.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ณ กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส 90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตาขวัญ อ า฼ภอ฼มือง 

จังหวัดระยอง อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ  ดังนี  
แี บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ  
โี อบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ 

- การผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ 
11.5 ติดตาม ฽ละประ฼มินผล. 

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย.  
11.5.3 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ณ กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส 90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตา

ขวัญ อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง ทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี โ5ๆเ ฿นวันทีไ แ5 กุมภาพันธ์ 
โ5ๆเ ฾ดยทางกลุ຋ม฽จຌงความประสงค์฿หຌช຋วยพัฒนากระบวนการผลิต ทีมนักวิจัย วศ. เดຌ฼กใบตัวอย຋างขຌาวหลาม 
฼พืไอน ามาพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ แ 

12.2 ผลการพัฒนาสูตร กระบวนการผลิตทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌาทีไมี
ลักษณะน຋ารับประทาน ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌประกอบการ ฾ดย฿ชຌ฼ทคนิคการอบ฽หຌงลดความชื น ฼พืไอยืดอายุ
การ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ ฽ละ฽ต຋งหนຌาดຌวยรสชาติต຋างโ ฼พืไอ฼พิไมสีสัน฿หຌกับขຌาวหลาม ฾ดยมีขั นตอนการทดลอง
ผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ ดังนี   

12.2.1 ศึกษา฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ นทีไ฼หมาะสม 
น าขຌาวหลามทีไผ຋านการ฽ช຋฼ยในออกจากกระบอก ฼พืไอตัด฼ป็นชิ นเดຌง຋าย หัไน฼ป็นชิ นหนา

ประมาณ แ ฼ซนติ฼มตร ฼พืไอ฿หຌมีขนาดพอ฼หมาะ฽ก຋การบริ฾ภค จากนั นท า฽หຌงดຌวยวิธีต຋างโ ฼พืไอลด
ความชื นบางส຋วน ดังนี   

วิธีทีไ แ : การอบ฾ดย฿ชຌตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ ๆ5 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ ชัไว฾มง 
฽ละผิงย຋าง ิGrill) ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ดຌานละ โ นาที 

วิธีทีไ โ : การอบ฾ดย฿ชຌตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ 55 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ใเ นาที 
฽ละผิงย຋าง ิGrill)  ฾ดย฿ชຌเม฾คร฼วฟ฽บบอบ ทีไอุณหภูมิ แ่เ องศา฼ซล฼ซียส 
แ5 นาทีอีกครั ง 

วิธีทีไ ใ : การผิงย຋าง ิGrill)  ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ดຌานละ โ นาที  
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ตำรำงทีไ แ ผลการศึกษา฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ นทีไ฼หมาะสม 

จากผลการศึกษา฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ นทีไ฼หมาะสม฼พืไอลดความชื นบางส຋วนจ านวน 3 วิธี 
฽สดงผล฿นตารางทีไ แ พบว຋า การอบ฾ดย฿ชຌตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ ๆ5 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ ชัไว฾มง ฽ละผิงย຋าง 
ิGrill)  ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ดຌานละ โ นาที ิวิธีทีไ 1ี ส຋งผล฿หຌขຌาวหลามชิ น฽หຌง ฽ละ฼มืไอทิ งเวຌทีไอุณหภูมิหຌองขຌาว
หลามชิ นมีลักษณะ฽ขใงทั งดຌานนอก฽ละ฿น เม຋น຋ารับประทาน การอบ฾ดย฿ชຌตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ 55 องศา
฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ใเ นาที ฽ละผิงย຋าง ิGrill)  ฾ดย฿ชຌเม฾คร฼วฟ฽บบอบ ทีไอุณหภูมิ แ่เ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา 
แ5 นาทีอีกครั ง ิวิธีทีไ โี  ส຋งผล฿หຌขຌาวหลามชิ นมีลักษณะนุ຋ม มีกลิไนขຌาวหลามปานกลาง ผิวมันวาว ฼นืไองจากน  ามัน
จากกะทิออก ฼มืไอทิ งเวຌทีไอุณหภูมิหຌองขຌาวหลามชิ น฼กิดการ฼ซใตตัวมีลักษณะ฽หຌง ฽ต຋ขຌาง฿นมีความนุ຋ม฼ลใกนຌอย ฽ละ
฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฽ละการผิงย຋าง ิGrill) ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ดຌานละ โ นาที ิวิธีทีไ ใี ส຋งผล฿หຌขຌาวหลาม
ชิ นขຌางนอกกรอบ ขຌาง฿นนุ຋ม ฽ละยังคงความ฼ป็นขຌาวหลาม มีกลิไนขຌาวหลาม ผิวมันวาว ฼นืไองจากน  ามันจากกะทิ
ออก ฼มืไอทิ งเวຌทีไอุณหภูมิหຌองขຌาวหลามชิ น฼กิดการ฼ซใตตัวมีลักษณะ฽หຌง ฽ต຋ขຌาง฿นมีความนุ຋มปานกลาง ฽ละ฼ป็นทีไ
ยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฼มืไอวัดค຋าความชื น฽ละค຋าปริมาณน  าอิสระ ิawี ฿นขຌาวหลามชิ นทีไ฿ชຌ฼ทคนิคการผลิตทั ง ใ วิธี 
พบว຋ามีค຋าตไ ากว຋า฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับชุดตัวอย຋างควบคุม ฼นืไองจากกระบวนการท า฽หຌงจะช຋วยลดความชื นของ
ผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ นเดຌ ส຋งผล฿หຌ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามเดຌนานกว຋าปกติ  

วิธีกำร ค຋ำควำมชื น 
ิ%ี 

ค຋ำปริมำณน  ำ
อิสระ ิawี 

ลักษณะ
ปรำกฏ 

รูปภำพประกอบ 

ขຌาวหลาม 
ิControlี 

โ็.้เ เ.่้เ นุ຋ม หวาน มัน 

 

วิธีทีไ แ 17.9เ 0.491 มีลักษณะ฽หຌง 
฼นื อ฽ขใง 
หวาน 

 
วิธีทีไ โ 20.43 0.511 ผิวมันวาว ฼นื อ

นุ຋ม หวาน  

 

วิธีทีไ ใ  20.90 0.429 ขຌางนอกกรอบ 
ขຌาง฿น฼นื อนุ຋ม 

หวาน 
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ดังนั น฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ นทีไ฼หมาะสม คือ การผิงย຋าง ิGrill) ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ดຌานละ โ 
นาที ฽ต຋ถຌาผลิต฿นปริมาณมาก฿หຌ฿ชຌการอบ฾ดย฿ชຌตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ 55 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา ใเ นาที ฽ละ
ผิงย຋าง ิGrill) ฾ดย฿ชຌเม฾คร฼วฟ฽บบอบ ทีไอุณหภูมิ แ่เ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา แ5 นาทีอีกครั ง ฼นืไองจากช຋วย
ควบคุมอุณหภูมิ ฽ละ฼วลา฿นการผลิต ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีความสมไ า฼สมอกันเดຌ 

12.2.2 ผลการศึกษาการ฽ต຋งหนຌา ิToppingี ขຌาวหลามชิ นดຌวยรสชาติต຋างโ ทีไ฼หมาะสม 
ท าการ฽ต຋งหนຌา ิToppingี ขຌาวหลามชิ นดຌวยรสชาติต຋างโ จ านวน โ รสชาติ คือ 

ชใอก฾ก฽ลตผสมผลเมຌอบ฽หຌง ฽ละธัญชาติ (ถัไว฼หลืองซีกอบ งาขาวคัไว ฽ละงาด าคัไวี ฼พืไอ฼พิไมสีสัน 
ความหลากหลาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ น຋ารับประทาน ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดยการ฽ต຋งหนຌา
฽ต຋ละรสชาติมีวิธีดังนี  

รสชำติทีไ แ : รสชใอก฾ก฽ลตผสมผลเมຌอบ฽หຌง  
- ละลายชใอก฾ก฽ลต ฽ละหัไนผลเมຌอบ฽หຌง฼ป็นชิ น฼ลใกโ จากนั นน ามา

฽ต຋งหนຌาขຌาวหลามชิ น ดัง฽สดง฿นภาพดຌานล຋าง 

 

รสชำติทีไ โ : รสธัญชาติ  
- คัไวงาขาว งาด า ฽ละถัไว฼หลืองซีก฿หຌสุกดຌวยเฟอ຋อน จากนั นน าขຌาวหลาม

ชิ นอุ຋นดຌวยเม฾คร฼วฟ ใเ วินาที ฾รยธัญชาติบนหนຌาขຌาวหลามชิ น ฽ลຌว
กด฼บาโ ฼พืไอ฿หຌธัญชาติ฼กาะติดกับขຌาวหลามชิ น ดัง฽สดง฿นภาพ
ดຌานล຋าง 

 

12.3 ผลการศึกษาอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
฼กใบผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌาจ านวน โ รสชาติ คือ ชใอก฾ก฽ลตผสมผลเมຌอบ฽หຌง ฽ละธัญชาติ 

฾ดยบรรจุลง฿นถุงชนิดหนา฽ละ฿ส ศึกษาอายุการ฼กใบรักษา เ แ โ ใ ฽ละ ไ สัปดาห์ ทีไอุณหภูมิหຌอง ฽ละ
ส຋งตรวจวิ฼คราะห์ตัวอย຋าง ิขຌอมูลจากบริษัท หຌองปฏิบัติการกลาง ิประ฼ทศเทยี จ ากัดี ดัง฽สดง฿นตารางทีไ โ 
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   ตำรำงทีไ โ  ผลการทดสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา 
รำยกำรทดสอบ รสช็อก฾ก฽ลตผสม         

ผลไมຌอบ฽หຌง 
รสธัญชำติ 

เ สัปดำห์ ไ สัปดำห์ เ สัปดำห์ ไ สัปดำห์ 
Moisture g/100g 24.20 ใแ.่ไ โใ.โ็ 28.51 
Water Activity  at 25 c 0.81 0.90 เ.้เ 0.91 

Bacillus cereus cfu/g <10 <10 <10 6.5 x 10 
Escherichia coli MPN/g <3.0 <3.0 <3.0 <3.0 
Staphylococcus 
aureus 

cfu/g <10 est. <10 est. <10 est. <10 est. 

Total Plate Count cfu/g <2.5 x 102 

EAPC  
1.2 x 103 6.3 x 102 3.7 x 103  

Yeasts and molds cfu/g <10 est. <10 est. <10 est. 8.3 x 104 
    หมาย฼หตุ : EAPC = Estimated AEROBIC Plate Count 

est : Estimated Counts 

จากตาราง พบว຋า ฼มืไอ฼วลาผ຋านเป ไ สัปดาห์ ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิหຌอง ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา
รสชใอก฾ก฽ลตผสมผลเมຌอบ฽หຌงมีค຋าความชื น ค຋าปริมาณน  าอิสระ ิWater activity; awี ฽ละ฼ชื อจุลินทรีย์
ทีไก຋อ฿หຌ฼กิด฾รค Total Plate Count ฼พิไมขึ น อีกทั งผลิตภัณฑ์มีลักษณะ฽ขใง ฽ละมีกลิไนหืนจากกะทิ เม຋
฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฼ช຋น฼ดียวกับขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสธัญชาติ  ฽ต຋รสธัญชาติจะมีปริมาณยีสต์฽ละ
฼ชื อรา ิYeasts and moldsี ฼พิไมขึ น ซึไง฼กิน฼กณฑ์ทีไมาตรฐานก าหนด อาจ฼กิดจากธัญชาติ ฼ช຋น ถัไว฼หลืองซีกอบ 
งาขาวคัไว ฽ละงาด าคัไว ทีไ฿ชຌตก฽ต຋งหนຌาขຌาวหลามชิ น ส຋วน฼ชื อจุลินทรีย์ชนิดอืไนอยู຋฿น฼กณฑ์ทีไมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนก าหนด อຌางอิงจากมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของขຌาวหลาม ิมผช.็ไๆ/โ5ไ่ี  ดังนั  น
ผลิตภัณฑ์ขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌามีอายุการ฼กใบรักษา ไ สัปดาห์ หรือ แ ฼ดือน ฽ละควร฼กใบผลิตภัณฑ์เวຌทีไ
อุณหภูมิตไ า ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ซึไงควรอุ຋นดຌวยเม฾คร฼วฟก຋อนรับประทาน 

 

ขั นตอนกำรผลิตขຌำวหลำมชิ น฽ต຋งหนຌำทีไส ำคัญ : หัไนขຌาวหลาม฼ป็นชิ นผิงย຋าง ิGrill) ฾ดย฿ชຌกระทะ฼ทปล຋อน ฽ต຋งหนຌาดຌวย
ชใอก฾ก฽ลตผสมสตรอ฼บอร์รีไอบ฽หຌง ฽ละธัญชาติ บรรจุ฿ส຋บรรจุภัณฑ์ 

12.4 รวบรวมขຌอมูล ฽ละจัดท า฼อกสารประกอบการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ
฽ละสมาชิก ณ กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส 90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตาขวัญ อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฾ดยอบรม฼ชิงสาธิต ฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา เดຌ฽ก຋  
ผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชใอก฾ก฽ลตผสมสตรอ฼บอร์รีไอบ฽หຌง ฽ละรสธัญชาติ (ถัไว฼หลืองซีกอบ  งาขาวคัไว 
฽ละงาด าคัไวี ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับขຌาวหลาม฽ก຋ผูຌประกอบการ OTOP.ประ฼ภทอาหาร 
ณ กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส 90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตาขวัญ อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง วันทีไ โ5 กรกฎาคม โ5ๆเ 
มีจ านวนทั งหมด แใ คน แโ ราย ฽สดงดังภาพกิจกรรมทีไ โ      
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฽สดงภำพกิจกรรมทีไ แ : การส ารวจขຌอมูล ิก຋อนการด า฼นินงานี  

 
การลงพื นทีไส ารวจ ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส ซึไงมีความตຌองการสนับสนนุ฼ทค฾น฾ลยี การ฽ปรรูป

ขຌาวหลาม ฿หຌ฼ป็นผลติภณัฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมลูค຋า฼พิไม ฽ละสามารถขยายช຋องทางการตลาด 

ภำพกิจกรรมทีไ โ  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฽ละสาธิตการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา 
วันทีไถ຋ำยทอด฼ทค฾น฾ลยี : 25 กรกฎาคม โ5ๆเ ณ กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส  90/6 หมู຋ 6 ต าบลนาตาขวัญ อ า฼ภอ฼มือง 

จังหวัดระยอง 
1. บรรยาย฼กีไยวกับ฼ทคนิคการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา 

   
โ. การผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌารสชาติต຋างโ 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนาสูตร ฼ทคนิค฽ละกระบวนการผลิตขຌาว
หลามชิ น฽ต຋งหนຌา฿หຌเดຌมาตรฐาน ซึไงผูຌประกอบการเม຋มีความรูຌ ฽ละสูตร ฼ทคนิค ฿นกระบวนการผลิต 

หลังการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการ OTOP เดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นการผลิตขຌาวหลามชิ น฽ต຋งหนຌา
฿หຌเดຌมาตรฐาน ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการ฼ตรียมยืไนขอ อย. เดຌผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฽ก຋ขຌาวหลาม  
฼ป็นการ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

กลุ຋มขຌาวหลาม ใ รส มีความพอ฿จทีไเดຌรับความรูຌจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตขຌาวหลามชิ น
฽ต຋งหนຌา ทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ วิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึไงทางกลุ຋มจะเดຌน า฽นวทางกระบวนการผลิตเป
฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฽ละน าผลิตภัณฑ์ยืไนจดทะ฼บียน อย.  

นอกจากนี กลุ຋มมีความ฼หในว຋า฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์มาก ทีไ฼ปຂด฾อกาส฿หຌ
ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี เดຌรับความช຋วย฼หลือจากหน຋วยงานภาครัฐ ฿นการช຋วยวิจัย฽ละพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ทีไสามารถสรຌางมูลค຋า฼พิไม ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด จึงมีขຌอ฼สนอ฽นะ฿หຌมี฾ครงการคูปองวิทย์
ช຋วยสนับสนุน OTOP ด า฼นินการต຋อเป 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
วศ. ฾ดยทีมนักวิจัย ควรติดตามประ฼ดในความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยีอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอสนับสนุนต຋อยอด

ภูมิปัญญาทຌองถิไน ฽ละสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพ฿นการผลิต฽ละการส຋งออก  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด   นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวสุพัตรา  คชสิทธิ์  นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยว 

จำกทุ฼รียนผสมธัญชำติ฽ละน  ำผลไมຌ 
 

 

 

 
ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงชนิดำ  จันทร์บัว   

 

 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ 
Development of durian snack bar mixed with cereal and fruit juice.  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางวรรณดี  มหรรณพกุล   ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ   
นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์  

หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  
฾ทรศัพท์ : 0 2201 7420  ฾ทรสาร : 0 2201 7416  
อี฼มล์ : wannadee@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางชนิดา จันทร์บัว ิกลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส) 
ทีไตั ง : แ5ไ/แโ ม.แโ ต.ตะพง อ.฼มือง จ.ระยอง โแเเเ  
฾ทรศัพท์ : 08 3583 7898   

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี : ่ ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ : 35ุเเเ บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼ป็นภารกิจทีไหน຋วยงานภาย฿ตຌสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ
฼ทค฾น฾ลยี  ร຋วมส຋ง฼สริมผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี มีการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี
฿นการสรຌางผลิตภัณฑ์นวัตกรรมหรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน ฼พิไม
ศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ฿นปัจจุบันผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชนมีความตຌองการ
฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม฿หຌตอบสนองความตຌองการ
ของผูຌบริ฾ภค กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน มีภารกิจ฿นงานวิจัยดຌาน฼ทค฾น฾ลยีอาหาร 
฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ซึไง฼ป็นน฾ยบายของภาครัฐ   

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ทีม
นักวิจัยเดຌลงพื นทีไส ารวจกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฿นจังหวัดระยอง ซึไงเดຌ฼ยีไยมกลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส ท า฿หຌ
เดຌรับทราบประ฼ดในปัญหาทุ฼รียนทอดกรอบ ิชิ น฼ศษี จ าหน຋ายเม຋เดຌราคา วศ . จึงเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนม
ขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ ฼พืไอ฿หຌเดຌสูตร฽ละผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีสู຋กลุ຋ม
สตรีอาสาพัฒนาหนองตารส ฾ดยมี฼ปງาหมาย฼พิไมมูลค຋าทุ฼รียนชิ น฼ศษ ฽ละเดຌผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวชนิด฿หม຋จาก
ทุ฼รียน฿นรูป฽บบของส฽นคบาร์ทุ฼รียน ทีไผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ ซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์ทาง฼ลือก฿หม຋฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 
฽ละสรຌาง฾อกาสทางการตลาด฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP  

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ทุ฼รียนทอดกรอบ ฼ป็นผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวทีไเดຌรับความนิยมจากผูຌบริ฾ภคมาก ช຋วย฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋

วัตถุดิบทุ฼รียนซึไง฼ป็นราชาของผลเมຌเทย ทุ฼รียนทอดกรอบผลิต฾ดยหัไน฼นื อทุ฼รียน฼ป็นชิ นบางทอด฿นน  ามัน฾ดย
มีการควบคุมอุณหภูมิ฿นการทอด฿หຌ฼หมาะสม ซึไงทุ฼รียนทีไผ຋านการทอดมีลักษณะ฽หຌงกรอบ ฿นการบรรจุจึงมี
ทุ฼รียนทีไ฼ป็นชิ น฽ตกหักจ านวนมาก นอกจากนี ผูຌผลิตบางรายเม຋เดຌคัดขนาดของชิ น฼นื อทุ฼รียนก຋อนทอดท า฿หຌมี
ขนาดชิ นเม຋สมไ า฼สมอ ฽ละมีชิ น฼ลใกปะปนจ านวนมาก หาก฼ป็นทุ฼รียนชิ น฼ลใก฽ละชิ นหัก จะขายเดຌราคาทีไตไ าลง  
ดังนั นการ฽ปรรูป฼ป็นของส฽นคบาร์ทุ฼รียน฾ดยน าทุ฼รียนทอดกรอบชิ น฼ลใกหรือชิ น฼ศษมาท าจึง฼ป็นการสรຌาง
มูลค຋า฼พิไม ฽ละสรຌางผลิตภัณฑ์ทีไ฽ปลก฿หม຋จาก฼ดิม ช຋วย฿หຌผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไตຌองการของตลาดมากขึ น กลุ຋มสตรี
อาสาพัฒนาหนองตารส ฼ป็นผูຌผลิตสินคຌาผลเมຌ฽ปรรูปต຋างโ มีตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียน

mailto:wannadee@dss.go.th


51 

 

฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ ฾ดยน าทุ฼รียนทอดกรอบทีไ฼ป็นชิ น฼ศษมาผลิต฼ป็นขนมขบ฼คี ยวชนิดอัด฽ท຋ง 
(Durian Snack) ทีไผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ  

ตลาดของผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวมีอัตราการ฼ติบ฾ต฼พิไมขึ นทุกปี ฿นปี 2557 มีมูลค຋าสูงถึง 2.9 หมืไน
ลຌานบาท ฽ละมีอัตราการ฼ติบ฾ต฿นปี 2552 - 2557 ฼ฉลีไยรຌอยละ 9 ต຋อปี ท า฿หຌตลาดของขนมขบ฼คี ยวมีการ
฽ข຋งขันกันสูง ฾ดยการพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไดีต຋อสุขภาพมากขึ น กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌจัดท า฾ครงการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าชิ น฼ศษทีไ
฼กิดจากทุ฼รียนทอด ฼ป็นการ฼พิไมช຋องทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฽ละ฼พิไมทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
8.1 ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนทอดกรอบ (ชิ น฼ศษี ผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ 
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยีผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ  
8.3 เดຌผลิตภัณฑ์ส฽นคบาร์ทุ฼รียนทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ทุ฼รียนทอดกรอบ (ชิ น฼ศษี 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 พัฒนาสูตร฽ละกระบวนการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ     
9.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ละฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ  
9.3 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ธัญชาติอัด฽ท຋ง ิCereal Snack barsี ฼ป็นผลิตภัณฑ์ขบ฼คี ยว฼พืไอสุขภาพ ิHealthy Snackี ธัญชาติ

อัด฽ท຋งมีการผลิต฿นครัว฼รือน ิHome madeี ฼พืไอบริ฾ภค ฽ละมีการผลิตจ าหน຋าย฿น฼ชิงการคຌาหลากหลาย
รูป฽บบ ผลิตภัณฑ์ซึไง฼ป็นสูตร฼พืไอสุขภาพ ควรมีรสหวานนຌอย฽ละมีเขมันตไ า ส຋วนประกอบ฾ดยทัไวเป
ประกอบดຌวย ธัญชาติหลายชนิดทีไอยู຋฿นรูปธัญชาติ฼ตใม฼มลใด ิWhole grain cerealี ฼ช຋น ขຌาว฾อຍต  ขຌาวบาร์฼ลย์ 
อัลมอนด์ ฼มลใด฽ฟลกซ์ ิFlax seedี  มีการ฼พิไมรสชาติ฾ดยพืช฼มลใด฽ขใง ิNutี ถัไวต຋างโ ฽ละงา  ส຋วนประกอบ
ต຋างโ ฼หล຋านี มีน  า฼ชืไอมหรือของ฼หลวจากสารละลายอืไน ท าหนຌาทีไ฼ป็นตัวช຋วยยึด฼กาะ ิBinderี ฽ละผ຋านการขึ น
รูปอัด฽ท຋ง  

กระบวนการผลิตธัญชาติอัด฽ท຋ง คือ฿ชຌธัญชาติชนิดต຋างโทีไอยู຋฿นรูปธัญชาติ฼ตใม฼มลใด ิWhole grain 
cerealี หรือชิ น฼ลใก อาจผสมผลเมຌ฽หຌง฼ปลือก฽ขใง ิNutี ถัไวต຋างโ ฿นอัตราส຋วนทีไ฼หมาะสม มีการ฿ชຌน  า฼ชืไอม
หรือของ฼หลวจากสารละลายอืไน฿นสัดส຋วนทีไ฼หมาะสม ฼พืไอท าหนຌาทีไ฼ป็นตัวยึด฼กาะ฿หຌส຋วนผสมต຋างโ ฼กาะกัน
เดຌ ฽ละส຋งผลต຋อลักษณะ฼นื อสัมผัส฽ละกลิไนรสทีไดีของธัญชาติอัด฽ท຋ง ฾ดย฿หຌความรຌอนน  า฼ชืไอมหรือของ฼หลวทีไ
ระดับเฟปานกลาง ฽ลຌว฼คีไยวพอ฿หຌขຌน ฼ติมส຋วนผสมต຋างโ ลงเป นิยม฼ติมน  าผึ ง฼พืไอปรุง฽ต຋งกลิไนรส  ฽ละ฼ท
ส຋วนผสม฿นถาดทีไ฾รยงาคัไว  จากนั น฾รยทับผิวหนຌาดຌวยงา ฽ละ฿ชຌเมຌลูกกลิ งรีด฿หຌ฼ป็น฽ผ຋น พัก฿หຌส຋วนผสมคงรูป 
ิSetี ฼ป็น฽ผ຋น จึงตัด฼ป็นชิ นสีไ฼หลีไยมหรือน า฼ขຌาพิมพ์อัด฼ป็นรูปต຋างโ ฼ช຋น ฼ป็น฽ผ຋นกลม ฼ป็นตຌน  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ. OTOP กลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส ฿นพื นทีไจังหวัดระยอง  
฼พืไอ฿หຌขຌอมูลประ฼ดในปัญหา฽ละความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี 

11.2 พัฒนาสูตร กระบวนการผลิต ฽ละการขึ นรูปผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ   
11.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฾ดยการฝຄกอบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ   
11.4 ฼กใบตัวอย຋าง฼พืไอส຋งตรวจวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์  คุณค຋าทาง฾ภชนาการ  ฽ละค຋าปริมาณน  าอิสระ 
11.5 ติดตาม฽ละประ฼มินผล. 

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
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11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย.฽ละขอการรับรอง
มาตรฐาน มผช.  

11.6 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการลงพื นทีไส ารวจความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี ณ กลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส  ฾ดยกลุ຋ม฽จຌง

ความประสงค์฿หຌช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทุ฼รียนทอดกรอบ ิชิ น฼ศษี ฿นพื นทีไจังหวัดระยอง วันทีไ แ5 – แ็ 
กุมภาพันธ์  โ5ๆเ 

12.2 ผลการพัฒนาสูตรการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมี
ลักษณะ฼นื อสัมผัส  สี  กลิไนรส  ฽ละรสชาติทีไดี   

ทีมนักวิจัย วศ. เดຌทดลองพัฒนาสูตรพื นฐาน฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสม
ธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ ซึไงประกอบดຌวยส຋วนประกอบหลัก  คือ ทุ฼รียนทอดกรอบ ิชิ น฼ศษ) ขຌาวพองกรอบ ธัญชาติ 
ิงาขาว งาด า ฽ละ฼มลใดฟักทองี น  าผลเมຌ ิน  าสับปะรดี สาร฿หຌกลิไนรส฽ละรสชาติ ิน  าผึ ง ฽ละน  าตาลทรายี 
สารยึด฼กาะ ิกลู฾คสเซรัป ิGlucose syrup) หรือสารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปรี ฽ละ฼พิไมสีสัน฿หຌกับผลิตภัณฑ์฾ดย
การ฼ติมผลเมຌอบ฽หຌง ิลูก฼กด ฽ละมะ฼ขือ฼ทศอบ฽หຌงี ฾ดยมีขั นตอน฽ละ฼ทคนิคการผลิต ดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ 

ตำรำงทีไ แ ขั นตอน฽ละ฼ทคนิคการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ 
ขั นตอนกำรผลิต ฼ทคนิคกำรผลิต 

แ. ฼ตรียมวัตถุดิบ ดังนี  
- ทุ฼รียนชิ น฼ศษ฽ละขຌาวพองกรอบ 
 
- ฼มลใดฟักทอง 
- ฼มลใดงา ิงาขาว฽ละงาด าี 
- น  าสบัปะรด   

 
 

- ผลเมຌอบ฽หຌง  

 
- อบ฿นตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ ๆเ °C ฿หຌกรอบ ฽ละบดหยาบดຌวยเมຌลูกกลิ ง 
- น ามา฽กะ฿หຌ฼ป็นซีก฼ลใก  
- คัไวดຌวยเฟอ຋อน ฼ป็น฼วลา 5 - แเ นาที  
- ปอก฼ปลือก ฽ละ฽ยก฽กน หัไน฼นื อสับปะรด฼ปน็ชิ น฼ลใกโ ปัດน฼นื อ

สับปะรดกับน  าสบัปะรดทีไคั นเดຌส຋วนหนึไง บด฿หຌละ฼อียด  ฽ละกรอง
ผ຋านผຌาขาวบาง โ ชั น น าน  าสับปะรดทีไเดຌเปตຌมดຌวยเฟปานกลาง นาที 
฼พืไอฆ຋า฼ชื อ ฽ลຌวพัก฿หຌ฼ยใน 

- หัไน฼ป็นชิ น฼ลใกโ 

2. ชัไงส຋วนประกอบ ชัไงส຋วนประกอบตามสูตร฽ยกส຋วนของ฽หຌง ิทุ฼รียนชิ น฼ศษ ขຌาวพอง  ฽ละ
ธัญชาติยก฼วຌนงา฽ยกต຋างหากี ผสม฼ขຌาดຌวยกัน งาคัไว฽ยกเวຌส຋วนหนึไง฾รย
ถาด ฽ละเวຌ฾รยทบัส຋วนบนของส຋วนผสมทีไขึ นรูป 

ใ. ฼ตรียมสำรทีไช຋วย฿นกำรยึด฼กำะ ฿ชຌส຋วนของสารทีไ฿ชຌ฼พืไอท าหนຌาทีไ฼ป็นสารยึด฼กาะ ิBinder) 
น าน  าผลเมຌผสมน  าตาลทราย ฽ละกลู฾คสเซรัปหรือสารละลายน  า฽ปງงดัด
฽ปร ฼คีไยว฿หຌมีความขຌนพอ฼หมาะ ฽ละ฼ติมน  าผึ ง 

ไ. กำรผสม ส຋วนประกอบกับสำรทีไ
ช຋วย฿นกำรยึด฼กำะ 

฼ติมส຋วนประกอบต຋างโ ฿นสารทีไช຋วย฿นการยึด฼กาะ 

5. กำรขึ นรูป 
 ิท าเดຌสอง โ ลักษณะ คืออัด฿ส຋พิมพ์  
หรืออัด฿ส຋ถาด ฽ละตัด฼ปน็ชิ น) 
 

- การอัด฿ส຋พิมพ์ น าส຋วนผสม อัด฿ส຋กระบอกส฽ตน฼ลส กด฿หຌ฼ปน็฽ผ຋น
กลมลงบนถาดทีไมงีา฾รยเวຌ ฿หຌมีขนาด฼สຌนผ຋าศนูย์กลางประมาณ  แ ½ นิ ว 
฽ละหนาประมาณ ¼ นิ ว  
- การอัด฿ส຋ถาดส฽ตน฼ลส ฿หຌ฾รยงาทีไถาด ฼ทส຋วนผสม ฾รยงา ปຂดทับดຌวย
฽ผ຋นพลาสติก฿สทนรຌอน ฿ชຌถาดกดทับ หรือการออก฽บบอุปกรณ์ ทีไ฼ป็น
ลูกกลิ ง฾ลหะ ส฽ตน฼ลส ฼พืไอกดทับ฿หຌ฼ป็น฽ผ຋น฽บน 
มีความหนาตามทีไตຌองการ 
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ขั นตอนกำรผลิต ฼ทคนิคกำรผลิต 
6. กำรอบไล຋ควำมชื น น าผลิตภัณฑเ์ปอบเล຋ความชื น฿นตูຌอบลมรຌอน ทีไอุณหภูมิ ๆเ องศา

฼ซล฼ซียส  ประมาณ ประมาณ แ-แ ½ ชัไว฾มง จากนั นน าออกมาตั งทิ งเวຌ
฿หຌ฼ยใน ส าหรับผลิตภัณฑ์ทีไอัด฿ส຋ถาด฽สตน฼ลส ฼มืไอ฼ยใน฽ลຌว฿หຌตัด฼ป็นชิ น
ตามขนาดทีไตຌองการ 

็. กำรบรรจุ บรรจุลง฿นบรรจุภัณฑ์ทีไปຂดสนิท 

จากการศึกษาพัฒนาสูตร฿นหຌองปฏิบัติการ พบว຋า การ฿ชຌขຌาวพอง฽ละทุ฼รียนทอดกรอบชิ น฼ศษ ฿น
อัตราส຋วน แ: 3 จะท า฿หຌมีกลิไนรสของทุ฼รียนนຌอย ฽ละ฼มืไอปรับสูตร฿หຌมีทุ฼รียนทอดกรอบชิ น฼ศษมากกว຋าขຌาว
พอง ฾ดยมีอัตราส຋วนทุ฼รียนชิ น฼ศษประมาณ ็ ฼ท຋า ถึง ่ ฼ท຋า ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีกลิไนรสทุ฼รียน฼พิไมขึ น การ฿ชຌ
งา฽ละ฼มลใดฟักทอง฼ป็นส຋วนประกอบมีผลกระทบต຋อรสชาติผลิตภัณฑ์ดຌวย  ฽ต຋ควร฼ติมงาขาวหรืองาขาวผสม
งาด า฿นปริมาณทีไ฼หมาะสม ฼พืไอ฿หຌกลิไนรสทุ฼รียนคงมีอยู຋ พบว຋าสูตรทีไดี คือ฿ชຌธัญชาติ฿นปริมาณรຌอยละ โ5  
ของส຋วนประกอบทุ฼รียนชิ น฼ศษ  

การปรุง฽ต຋งรสชาติ ฿ชຌน  าตาลทราย฼พียง฼ลใกนຌอย ปริมาณทีไ฿ชຌจะขึ นกับชนิด฽ละรสชาติน  าผลเมຌทีไ฿ชຌ
฼ป็นส຋วนประกอบดຌวย การ฽ต຋งกลิไนรสดຌวยน  าผึ งท า฿หຌมีกลิไนรสหอมดีมากขึ น ฽ต຋ควร฿ส຋฿นปริมาณนຌอย ฼พืไอ฿หຌ
ผลิตภัณฑ์ยังคงมีกลิไนรสทุ฼รียนทีไผูຌบริ฾ภคสามารถรับรูຌเดຌ 

ส าหรับปัจจัยทีไส຋งผลต຋อลักษณะ฼นื อสัมผัสของผลิตภัณฑ์ทีไดี คือ สารทีไช຋วย฿หຌผลิตภัณฑ์สามารถยึด
฼กาะกันเดຌ ฾ดยเดຌมีการศึกษาผลของสารทีไช຋วย฿นการยึด฼กาะ เดຌ฽ก຋ กลู฾คสเซรัป ิ Glucose syrup) 
฽ละ สารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปร จากการศึกษาพบว຋า ทั งกลู฾คสเซรัป฽ละสารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปร สามารถ
ช຋วย฿หຌผลิตภัณฑ์ยึด฼กาะกันเดຌดี ฽ต຋฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบสัดส຋วนการ฿ชຌสารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปรทีไ฼ท຋ากับการ฿ชຌ
กลู฾คสเซรัป  พบว຋าการ฿ชຌสารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปรท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความชื นสูง  ฼นืไองจากสารละลายน  า฽ปງง
ดัด฽ปรมีส຋วนทีไ฼ป็นของ฼หลวมากกว຋ากลู฾คสเซรัป ดังนั นถຌาตຌองการ฼ลือก฿ชຌสารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปร  ฼ป็นสาร
ทีไช຋วย฿นการยึด฼กาะ ตຌองลดปริมาณน  าผลเมຌทีไ฿ชຌ  ฼พืไอ฼ป็นการลดความชื น฿นผลิตภัณฑ์  ส຋งผล฿หຌผลิตภัณฑ์มี
ลักษณะ฼นื อสัมผัส฽ละคุณภาพ฼ป็นเปตามทีไตຌองการ 

จากผลการศึกษาทดลอง รวบรวมขຌอมูล ฽ละจัดท า฼อกสารประกอบการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการ
ผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ ฾ดยมีสูตรการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญ
ชาติ฽ละน  าผลเมຌ จ านวน โ สูตร ดัง฽สดง฿นตารางทีไ โ 

ตำรำงทีไ โ สูตรการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ 
วัตถุดิบ สูตร แ ิรຌอยละี สูตร โ ิรຌอยละี 

ขຌาวพองกรอบ ิขຌาวขาวี 5.ใ 
ไเ.เ 

ๆ.เ 
ทุ฼รียนทอดกรอบ ิชิ น฼ศษี ไไ.่ 
฼มลใดฟักทอง 
งาขาวคัไว 
งาด าคัไว 
ลูก฼กด 
มะ฼ขือ฼ทศอบ฽หຌง 

ไ.เ 
4.0 
2.7 
5.ไ 
5.ไ 

4.5 
4.5 
3.0 
6.0 
6.0 

น  าผึ ง ไ.เ ไ.5 
น  าตาลทราย โ.็ ใ.เ 

กลู฾คสเซรัป ิglucose syrup) 
สารละลายน  า฽ปງงดัด฽ปร 
น  าสบัปะรด  

โ.็ 
- 

โไ.เ 

- 
โ.็ 
แไ.้ 



54 

 

12.3 มีการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฾ดยการฝຄกอบรม฼ชิงสาธิต฽ละฝຄกปฏิบัติ ณ กลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนอง
ตารส แ5ไ/แโ หมู຋ แโ ต าบลตะพง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระยอง ฿นวันทีไ โใ กรกฎาคม โ5ๆเ ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
฽ละสมาชิก จ านวน แ กลุ຋ม 6 คน 1 ราย ณ สถานทีไผลิต ฾ดยมีหัวขຌอ ดังนี  

แี กระบวนการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌสูตรต຋างโ 
โี การขึ นรูปผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌสูตรต຋างโ 
การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ณ สถานทีไผลิตกลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส เดຌน าสูตรทีไเดຌจากทดลอง

฿นหຌองปฏิบัติการ คือ สูตรทีไ฿ชຌกลู฾คสเซรัป  ฼ป็นสารทีไช຋วย฿นการยึด฼กาะ ทดสอบชิม฾ดยประธานกลุ຋ม฽ละ
สมาชิกของกลุ຋ม ฽ละ฼ปรียบ฼ทียบกับสูตรทีไกลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารสก าลังผลิตอยู຋ จากนั น฼ลือกสูตรทีไ
ประธานกลุ຋ม฽ละสมาชิกของกลุ຋มชอบ ซึไงกใคือ สูตรทีไเดຌจากการทดลอง฿นหຌองปฏิบัติการ จากนั น ร຋วมพัฒนา
สูตร ณ สถานทีไผลิตของกลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส จนเดຌผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ
฽ละน  าผลเมຌทีไมีกลิไนรสดี เดຌกลิไนรสทุ฼รียน฽ละมีกลิไนรสขຌาวพอง฽ละธัญชาติ฼ลใกนຌอย ฽ละเดຌรสชาติกลมกล຋อม
หวานอม฼ปรี ยว฼ลใกนຌอยจากน  าสับปะรด พรຌอมทั งมีสีสันน຋ารับประทานจากการ฼ติมผลเมຌอบ฽หຌง  
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ภำพกิจกรรม  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ ณ  
กลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส วันทีไ โใ กรกฎาคม โ5ๆเ 

แ. ฼ตรียมวัตถุดิบ฽ละชัไงน  าหนัก฿หຌเดຌตามสูตร  

   
2. ฼ตรียมของ฼หลวทีไ฼ป็นสารทีไช຋วย฿นการยึด฼กาะ ิน  าผลเมຌ น  าตาลทราย น  าผึ ง ฽ละกลู฾คสเซรัปี 

   
3. ผสมส຋วนผสม ิทุ฼รียนชิ น฼ศษ ธัญชาติ ฽ละผลเมຌอบ฽หຌงี ฼ขຌาดຌวยกัน  

   
ไ. ขึ นรูป฾ดยการอัด฿ส຋พิมพ์ ฽ละน าเป฼ขຌาตูຌอบลมรຌอน ฼พืไอลดความชื น 

   
5. ผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌทีไเดຌ 
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12.4 ผลการตรวจวิ฼คราะห์คุณค຋า฾ภชนาการ฽ละผลการตรวจวิ฼คราะห์คุณภาพทางดຌานจุลินทรีย์ของ
การผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ  ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ใ ฽ละ ไ ตามล าดับ ฾ดย
พบว຋ามีปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์ผ຋านตาม฼กณฑ์ทีไก าหนดเวຌ฿นมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนขຌาว฽ตน ิมผช.ใๆ/โ55ไี 
ซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวทีไมีลักษณะ฿กลຌ฼คียงกัน  ฽ละปริมาณน  าอิสระหรือค຋าวอ฼ตอร์฽อกติวิตี ของ
ผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ  มีค຋า฼ท຋ากับ  เ.ใ็  

ตำรำงทีไ ใ คุณค຋า฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ   
รำยกำรทีไทดสอบ ปริมำณต຋อ แเเ g 

พลังงานทั งหมด         kcal ไ้้.ไไ 
พลังงานจากเขมัน      kcal โโๆ.เ่ 
เขมันทั งหมด            g โ5.แโ 
เขมันอิไมตัว              g ้.โ้ 
฾ค฼ลส฼ตอรอล           mg เม຋พบ 
฾ปรตีน                   g ๆ.แแ 
คาร์฾บเฮ฼ดรต           g ๆโ.โใ 
฿ยอาหาร                 g ใ.ไ่ 
น  าตาล                    g โ็.ใเ 
฾ซ฼ดียม                   mg แ้้.ๆแ 
วิตามิน฼อ                 µg เม຋พบ 
วิตามิน บี แ              µg เ.เ่เ 
วิตามิน บี โ              µg นຌอยกว຋า  เ.เโ5 
฽คล฼ซียม                 µg ็็.ไแ 
฼หลใก                      µg แ.ๆ็ 
฼ถຌา                        g โ.แๆ 
ความชื น                  g ไ.ใ่ 

ตำรำงทีไ 4 คุณภาพทางดຌานจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ 
รำยกำรทดสอบ ผลกำรทดสอบ 

Bacillus cereus cfu/g < 10 
Clostridium perfringens cfu/g < 10 
Escherichia  coli MPN/g < 3.0 
Salmonella spp. per 25 g เม຋พบ 
Staphylococcus aureus cfu/g <10 est. 
Total Plate Count cfu/g 6.4 × 102 
Yeasts and Molds cfu/g 2.0 × 10 est. 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนากระบวนการผลิตขนมขบ฼คี ยวจากทุ฼รียน

ผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ฿หຌเดຌมาตรฐาน ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าทุ฼รียนชิ น฼ศษ ฽ละเดຌผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยวชนิด฿หม຋ 
หลังการด า฼นินงาน : ผูຌประกอบการ OTOP เดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นการผลิตขนมขบ฼คี ยวจาก

ทุ฼รียนผสมธัญชาติ฽ละน  าผลเมຌ฿หຌเดຌมาตรฐาน ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการ฼ตรียมยืไนขอ อย.฽ละขอการรับรอง
มาตรฐาน มผช. เดຌผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไสรຌางมูลค຋า฼พิไม฽ก຋ทุ฼รียนชิ น฼ศษ ฼ป็นการ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับ
ผลิตภัณฑ์ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
กลุ຋มสตรีอาสาพัฒนาหนองตารส มีความพอ฿จทีไเดຌรับความรูຌจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตขนม

ขบ฼คี ยวจากทุ฼รียนชิ น฼ศษ ทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ วิจัย฽ละพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์ ซึไงกลุ຋มจะเดຌน า฽นวทาง
กระบวนการผลิตเป฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฽ละน าผลิตภัณฑ์ยืไนจดทะ฼บียน อย. ฽ละขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 

กลุ຋มมีความ฼หในว຋า฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์มาก ทีไ฼ปຂด฾อกาส฿หຌผูຌประกอบการ
วิสาหกิจชุมชน ิOTOPี เดຌรับความช຋วย฼หลือจากหน຋วยงานภาครัฐ ฿นการช຋วยวิจัย฽ละพัฒนาผลิ ตภัณฑ์ทีไ
สามารถสรຌางมูลค຋า฼พิไม ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด จึงมีขຌอ฼สนอ฽นะ฿หຌมี฾ครงการคูปองวิทย์ช຋วยสนับสนุน 
OTOP ด า฼นินการต຋อเป 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ      
ทีมนักวิจัย วศ. ควรติดตามประ฼ดในความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยีอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอสนับสนุนต຋อยอดภูมิ

ปัญญาทຌองถิไน ฽ละสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาว฼จนจิรา  อยู຋พะ฼นียด    นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
16.3 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี     นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวสุพัตรา  คชสิทธิ์     นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ข຋ำ฼หลือง 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยสิรวิชญ์  ทัดกลำง 
 

 

 

 

 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวทิยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี 
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ ๊ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง 
Development of Yellow Galanga Products. 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊ นางวรรณดี  มหรรณพกุล  ต า฽หน຋ง  ๊นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ   
นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี   ต า฽หน຋ง  ๊นักวิทยาศาสตร์ 

หน຋วยงาน ๊  กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ ๊ 0 2201 7420  ฾ทรสาร ๊ 0 2201 7416   อี฼มล์ ๊ wannadee@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ ๊ นายสิรวิชญ์  ทัดกลาง  
ทีไตั ง ๊ ิบริษัท ข຋า฼หลือง฾คราช จ ากัด จังหวัดนครราชสีมาี  800/4 ถนนมิตรภาพ ต าบล฿น฼มือง อ า฼ภอ
฼มือง จังหวัดนครราชสีมา  ฾ทรศัพท์ ๊ 08 9583 0041 ฾ทรสาร ๊  - 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี ๊ 6 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ ๊  35,000 บาท 
6. บทสรุปผูຌบริหาร  

฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼ป็นภารกิจทีไหน຋วยงานภาย฿ตຌสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ
฼ทค฾น฾ลยี ร຋วมส຋ง฼สริมผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการมีการ฿ชຌวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการสรຌางผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมหรือการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสินคຌาผ຋านการรับรองมาตรฐาน ฼นຌนการ฼พิไมศักยภาพ฿นการ
฽ข຋งขัน ฽ละขยาย฾อกาสทางการตลาด ผูຌประกอบการวิสาหกิจชุมชน ิOTOPี ฼นຌนความส าคัญทีไจะ฿ชຌ
วิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภทอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ฿หຌตอบสนองความตຌองการ
ของผูຌบริ฾ภค ซึไงกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนมีภารกิจ฿นงานวิจัย ฽ละส຋ง฼สริมศักยภาพ
ผูຌประกอบการ OTOP 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยกลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ทีม
นักวิจัยเดຌวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง ฼พืไอ฿หຌเดຌสูตร฽ละผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋ บริษัทข຋า฼หลือง
฾คราช จ ากัด ฾ดยมี฼ปງาหมายพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ซึไง
฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไมีประ฾ยชน์฼ป็นทาง฼ลือก฿หม຋฽ก຋ผูຌบริ฾ภค ฽ละสรຌาง฾อกาสทางการตลาด฽ก຋ผูຌประกอบการ 
OTOP 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ข຋า฼หลือง ิYellow Galangaี จัดอยู຋฿นพืชตระกูลข຋า มีชืไอทางพฤกษศาสตร์ว຋า Alpinia galanga ิ L.ี 

มีลักษณะ฼ฉพาะคือ ฼นื อออกสี฼หลือง ฿นส຋วนของ฼หงຌาซึไง฼ป็นล าตຌน฿ตຌดิน฿ชຌ฼ป็นส຋วนประกอบของอาหาร
฼ช຋น฼ดียวกับข຋าทัไวโเป ฼ช຋น ฿ส຋฿นส຋วนประกอบน  าพริก฽กง หรือน ามา฼ป็นส຋วนหนึไงของ฼ครืไองตຌมย า ตຌม฾คลຌง  
ข຋า฼หลือง ฼ป็นพืช฼ศรษฐกิจท ารายเดຌสูง฿หຌกับ฼กษตรกร มีการปลูกมาก฿นพื นทีไจังหวัดภาคตะวันออกฉียง฼หนือ
฽ละภาค฿ตຌ มีกลิไนหอมจึง฼ป็นทีไนิยมบริ฾ภค  

ข຋า฼หลือง จัด฼ป็นพืชสมุนเพรมีสรรพคุณช຋วยขับลม ฽กຌทຌองอืด ทຌอง฼ฟງอ ฽ละขับ฼สมหะ ลักษณะของ
ข຋า฼หลืองจะมีกลิไน฽ละรสชาติ฽รง฽ละหอม ฼นื อมีสี฼หลือง  ข຋า฼หลืองนับว຋า฼ป็นพืช฼ศรษฐกิจทีไท าราคาดีมาอย຋าง
ต຋อ฼นืไอง บางครั งจึง฼รียกข຋า฼หลืองว຋า ๡ข຋า฼งินลຌาน๢ 

บริษัท ข຋า฼หลือง฾คราช จ ากัด ฽ละ฼กษตรกร฿นพื นทีไ฿กลຌ฼คียงมีการปลูกข຋า฼หลืองจ านวนมาก 
฽ละตຌองการ฽ปรรูปข຋า฼หลือง฼ป็นผลิตภัณฑ์ ฾ดยมีกลุ຋ม฼ปງาหมายคือผูຌบริ฾ภคทีไมีความตຌองการอาหาร฼พืไอ
สุขภาพ บริษัท ข຋า฼หลือง฾คราช จ ากัด มี฽ผนด า฼นินการติดตั ง฼ครืไองจักร฽ปรรูปอาหาร ฼พืไอ฽ปรรูปข຋า฼หลือง
฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ชิงพาณิชย์ ฽ละมี฼ปງาหมายขออนุญาตสถานทีไผลิต฽ละการผลิตอาหาร ฾ดยขอรับรองมาตรฐาน อย. 

mailto:wannadee@dss.go.th
https://www.facebook.com/ข้าวหลามกลุ่มแม่บ้านจังหวัดระยอง-437173866493201/?hc_ref=PAGES_TIMELINE
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กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌ฿ชຌองค์ความรูຌทางวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการอาหาร ฿นการศึกษาวิจัย
พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร฽ปรรูปจากข຋า฼หลือง ฾ดยมีวัตถุประสงค์฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าข຋า฼หลืองสด ฼กใบถนอมเวຌบริ฾ภคเดຌ
นาน ฽ละพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ ทีไสามารถน าเปผลิตจ าหน຋าย฿น฼ชิงพาณิชย์เดຌ  ซึไง฼ป็น฽นวทางหนึไง฿นการ
฼พิไมมูลค຋า ฽ละ฽กຌปัญหาข຋า฼หลืองทีไอาจมีราคาตกตไ า฿นฤดูกาลทีไมีผลผลิตมาก หรือ฿นกรณีทีไมีการส຋ง฼สริมการ
ปลูกปริมาณมาก 

8. วัตถุประสงค์ 
8.1 ฼พืไอวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง฿หຌมีมูลค຋า฼พิไมขึ น  
8.2 ฼พืไอถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยี ผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า

ปรุงรส 
8.3 ฼พืไอผลักดันผูຌประกอบการ OTOP ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย. ฽ละขอการรับรองมาตรฐาน มผช. 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 พัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส   
9.2 วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ ฽ละติดตามผลการน าผลงานวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 
9.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ละฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ  

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ผลิตผลทางการ฼กษตรทีไ฿ชຌ฼ป็นวัตถุดิบส຋วน฿หญ຋มีอายุการ฼กใบรักษาสั น จึงตຌองมีการ฽ปรรูป ซึไงสา฼หตุ

ส าคัญทีไท า฿หຌอาหาร฼สืไอม฼สีย เดຌ฽ก຋ การ฼ปลีไยน฽ปลงทาง฼คมี฽ละการ฼ปลีไยน฽ปลงทีไ฼กิดจาก ฼ชื อจุลินทรีย์ 
ดังนั นหลักการ฿นการยืดอายุการ฼กใบรักษา฽ละการ฽ปรรูปอาหารคือ การยับยั งหรือชะลอการ฼สืไอม฼สียทีไ
฼นืไองมาจากการ฼ปลีไยน฽ปลงดังกล຋าว ฾ดยการปรับ฼ปลีไยนอุณหภูมิ ปริมาณน  า฿นอาหาร ความ฼ป็นกรด -ด຋าง 
ปริมาณออกซิ฼จน ซึไง฼ป็นปัจจัยทีไตຌองควบคุม฿นกระบวนการ฽ปรรูป฽ละการ฼กใบรักษา ฼พืไอ฿หຌอาหารมีอายุการ
฼กใบรักษาหรือ฿ชຌประ฾ยชน์เดຌนานขึ น 

฿นระหว຋างกระบวนการ฽ปรรูป฽ละการ฼กใบรักษาจะตຌองควบคุมปัจจัยต຋างโทีไ฼กีไยวขຌองกับการ
฼กิดปฏิกิริยาทาง฼คมี฽ละการ฼พิไมจ านวนของ฼ชื อจุลินทรีย์ดังต຋อเปนี   

แ. อุณหภูมิ ฼ป็นปัจจัยส าคัญทีไสุด ฼นืไองจากอุณหภูมิมีผลต຋อการ฼กิดปฏิกิริยาทาง฼คมี การท างานของ
฼อนเซม์ ฽ละการ฼พิไมจ านวนของ฼ชื อจุลินทรีย์ ฼พราะอัตราการ฼ปลีไยน฽ปลงของอุณหภูมิ฿นระหว຋าง
กระบวนการ฽ปรรูปหรือการ฼กใบรักษาจะมีความสัมพันธ์กับอัตรา฼รใวของการ฼กิดปฏิกิริยา฼คมี฽ละอัตรา฼รใว฿น
การท าลาย฼ชื อจุลินทรีย์ อุณหภูมิตไ าเม຋สามารถท าลาย฼ชื อจุลินทรีย์฼พียง฽ต຋ยับยั งการ฼จริญ ถຌาอาหาร฽ช຋฼ยใน
หรือ฽ช຋฽ขใงมีอุณหภูมิสูงขึ น จุลินทรีย์สามารถ฼จริญเดຌ ท า฿หຌอาหาร฼น຋า฼สียหรือ฼ป็นอันตรายต຋อผูຌบริ฾ภค 
อุณหภูมิสูงกว຋า ๆเ   C สามารถท าลาย฼ชื อจุลินทรีย์ทีไเม຋สรຌางสปอร์เดຌ  

โ. ความ฼ป็นกรด - ด຋าง ิpHี ฿นอาหาร มีอิทธิพลต຋อการ฼กิดปฏิกิริยา฼คมี฽ละการท างานของ฼อนเซม์ 
ตลอดจนการ฼จริญของ฼ชื อจุลินทรีย์ การ฼ปลีไยน฽ปลงของความ฼ป็นกรด-ด຋าง อาจจะ฼ร຋งหรือท า฿หຌ฼กิดปฏิกิริยา
฼คมี฿นอาหารชຌาลง ฽บ຋งอาหารออก฼ป็นสองกลุ຋ม฿หญ຋ คือ อาหารทีไมีความ฼ป็นกรด ิAcid foodsี ซึไงมีความ
฼ป็นกรด-ด຋างตไ ากว຋า ไ.ๆ ฼ช຋น ผัก฽ละผลเมຌทีไมีรส฼ปรี ยว อาหารดอง ฼ป็นตຌน ฽ละอาหารทีไมีความ฼ป็นกรดตไ า 
ิLow acid foodsี ซึไงมีความ฼ป็นกรด-ด຋างสูงกว຋า ไ.ๆ ฼ช຋น ฼นื อ นม เข຋ ผักบางประ฼ภท ฼ช຋น ฼หใด หน຋อเมຌ ฼ป็นตຌน 

฼กลือ ิ฾ซ฼ดียมคลอเรด์ี ฼ป็นส຋วนประกอบทีไท า฿หຌ฼กิดรสชาติ ช຋วย฿นการถนอมอาหาร฿นดຌานท า฿หຌ฼กิด
การยอมรับทางประสาทสัมผัส฾ดย฼ฉพาะกลิไนรส฽ละ฼นื อสัมผัส กล຋าวคือ ฼มืไอผสมผักหรือผลเมຌกับ฼กลือหรือ฽ช຋
฿นน  า฼กลือ จะท า฿หຌ฼กิดการออส฾มซิสของสารทีไละลายเดຌ฿นผักหรือผลเมຌ฽พร຋กระจายสู຋น  า฼กลือ ฽ละ
สารละลาย฿นน  า฼กลือจะซึม฼ขຌาสู຋฼ซลล์ของผักหรือผลเมຌ สารทีไละลายเดຌนอกจาก฼ป็นสารอืไน โ ฽ลຌวยังมีน  าตาล
ทีไท า฿หຌสามารถ฼กิดการหมักดຌวย ปริมาณน  าตาล฿นผักหรือผลเมຌจึงมีผลต຋อการผลิตกรด ความ฼ป็นกรด฿น
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น  า฼กลือ฼พิไมขึ น จึงสามารถยับยั งการ฼จริญของ฼ชื อจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌ฼กิดการ฼น຋า฼สียทีไมีอยู຋฿นกระบวนการหมัก 
฽ละท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีกลิไนรส฽ละรสชาติทีไน຋ารับประทาน นอกจากนี ฼กลือสามารถท าหนຌาทีไ฼ป็นตัว฼ลือกชนิด
฼ชื อจุลินทรีย์ ความ฼ขຌมขຌนของ฼กลือ฿นระดับต຋าง โ ฼ป็นปัจจัย฿นการควบคุมหรือยับยั งการ฼จริญ฼ติบ฾ตของ
฼ชื อจุลินทรีย์฿นอาหาร ฼นืไองจากปริมาณ฼กลือ฽ละอุณหภูมิของน  า฼กลือมีผลต຋อการผลิตกรด฽ละชนิดของ
จุลินทรีย์ทีไ฼กีไยวขຌอง ปริมาณ฼กลือทีไ฼พิไมขึ นท า฿หຌอัตราการ฼กิดกรดชຌาลง฽ละจ านวนชนิดของ ฼ชื อจุลินทรีย์ทีไ
฼กีไยวขຌองมีนຌอยลงดຌวย฿นอาหารทีไมี฼กลือท าหนຌาทีไ฼ป็นสารกัน฼สีย 

การ฼ติมกรด ฼ช຋น กรดอะซิติก หรือน  าสຌมสายชู ฿นน  า฼กลือ฼ริไมตຌนนั น ฼พืไอท า฿หຌน  า฼กลือมีความ฼ป็น
กรดด຋าง ิpHี ฿นช຋วง 2.8-3.3 ซึไงสามารถช຋วยยับยั งการ฼จริญ฼ติบ฾ตของ฼ชื อจุลินทรีย์ ทีไท า฿หຌ฼กิดกลิไน฼หมใน
฽ละ฼น຋า฼สียทีไ฼กิดการปน฼ป຅้อนจากวัตถุดิบ ฼พราะ฼ชื อจุลินทรีย์ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼น຋า฼สียจะ฼จริญ฼ติบ฾ตเดຌ฿น
น  า฼กลือทีไมีความ฼ขຌมขຌนของกรดตไ า น  าสຌมสายชูยังท า฿หຌ฼กิดรสชาติดຌวย ฽ต຋รสชาติของน  าสຌมสายชูหรือกรดอะซิติก
จะ฽ตกต຋างจากรสชาติทีไ฼กิดจากกรด฽ลคติก฿นกระบวนการหมัก ฾ดยน  าสຌมสายชูทีไ฿ชຌควรมีคุณภาพมาตรฐาน
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ติดต຋อประสานกับผูຌประกอบการ OTOP บริษัท ข຋า฼หลือง฾คราช จ ากัด ทีไ฼ขຌาร຋วมกิจกรรม฾ครงคูปอง
วิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี โ5ๆเ. ทีไสน฿จรับการถ຋ายทอดความรูຌการ฽ปรรูปผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง ฼พืไอ฿หຌขຌอมูลประ฼ดใน
ปัญหา ฽ละความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี พรຌอมขอตัวอย຋างข຋า฼หลืองสด ฼พืไอน ามาวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฽ละส຋ง
ตรวจวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ 

11.2 พัฒนาสูตร ฼ทคนิคการผลิต ฽ละสภาวะทีไ฼หมาะสม฿นการผลิตข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ ฽ละข຋า
฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ิอุณหภูมิ ฽ละ฼วลา฿นการฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์ี ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองมีลักษณะ฼นื อ
สัมผัส สี ฽ละกลิไนรสทีไดี  

11.3 น าผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองส຋งวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ ฽ละทางดຌาน฼ชื อจุลินทรีย์ 
11.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฾ดยการฝຄกอบรม฼ชิงสาธิต฽ละ฼ชิงปฏิบัติ  
11.5 ติดตาม฽ละประ฼มินผล.  

11.5.1 ส຋งผลการตรวจวิ฼คราะห์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11.5.2 ประสานงานกับผูຌประกอบการผลักดัน฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอ อย. ฽ละขอการรับรอง

มาตรฐาน มผช.  
11.6 สรุป ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
12.1 ผลการตรวจวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นข຋า฼หลืองสด ดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ 
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ตำรำงทีไ แ ผลการตรวจวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระ฿นข຋า฼หลืองสด 
รำยกำรทดสอบ ผลกำรทดสอบ 

Beta-carotene                 µg/100g 46.44 
Total Antioxidant ิtroloxี  mg eq trolox/100g 143.05 
Gallic acid                      mg/kg 41.41 
Eriodictyol                     mg/kg เม຋พบ 
Apiginin                         mg/kg เม຋พบ 
Isoquercetin                   mg/kg โโ.ใแ 
Kaempferol                    mg/kg เม຋พบ 
Quercetin                      mg/kg โ็.ๆแ 
Hydroquinin                   mg/kg เม຋พบ 
Rutin                             mg/kg โเ.5้ 
Catechin                        mg/kg แไ.ไไ 
Tannic acid                    mg/kg โ็.ใแ 

12.2 ผลการพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ฾ดย ฿ชຌ฼ทคนิค
บรรจุถุงรีทอร์ต ฽ละฆ຋า฼ชื อดຌวย฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี฼พืไอยืดอายุการ
฼กใบรักษาผลิตภัณฑ ์ 

12.2.1 ฼ตรียมวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการผลิตข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า
ปรุงรส ดัง฽สดง฿นตารางทีไ  โ 

ตำรำงทีไ โ วัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการผลิตข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส 
ส຋วนผสม ข຋ำ฼หลืองบรรจุ฿นน  ำ฼กลือ ข຋ำ฼หลืองบรรจุ฿นน  ำปรุงรส 

ข຋า฼หลืองสด ิgี ไเเ 400 
น  าสะอาด ิLี แ แ 
฼กลือ ิgี แ5 แเ 
กรดซิตริก ิgี โ - 
น  าสຌมสายชู ิmlี - 75 
น  าตาลทรายขาว ิgี - แเเ 

12.2.1.1 ขูดผิวข຋า฼หลือง ลຌางน  า฿หຌสะอาด  
12.2.1.2 หัไน฼ป็นชิ นบางโ ฽ละน าเป฽ช຋฿นสารละลายกรดซิตริกรຌอยละ เ.แ ฼ป็น฼วลา แเ นาท ี

฼พืไอปງองกันการ฼ปลีไยน฽ปลงสีของข຋า฼หลือง 
12.2.1.3 ลวก฿นน  า฼ดือด ฼ป็น฼วลา โ นาที ฽ละพัก฿หຌสะ฼ดใดน  า 
12.2.1.4 ฼ตรียมน  า฼กลือ/น  าปรุงรส ดัง฽สดง฿นตารางทีไ โ ฽ละตຌม฿หຌ฼ดือด 

12.2.2 บรรจุข຋า฼หลืองลง฿นถุงรีทอร์ต   
12.2.3 ฼ติมน  า฼กลือ/น  าปรุงรสขณะรຌอนทีไ฼ตรียมเวຌ ฽ละปຂดปากถุง฿หຌสนิท 
12.2.4 ฆ຋า฼ชื อ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี ทีไอุณหภูมิ ้5-

แเเ °C ฼ป็น฼วลา แเ-แ5 นาท ี
12.3 ผลการวิ฼คราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ฾ดยมี

ผลวิ฼คราะห์สารตຌานอนุมูลอิสระลดลง฼ลใกนຌอย฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับข຋า฼หลืองสด  ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ใ 
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฽ละทางดຌาน฼ชื อจุลินทรีย์ พบว຋าผ຋านตามมาตรฐานอาหาร฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิทตามทีไก าหนด฿นประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขฉบับทีไ ใ55 พ.ศ. โ55ๆ ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ไ 

ตำรำงทีไ ใ ปริมาณสารตຌานอนุมูลอิสระ฿นผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส 

รำยกำรทดสอบ 

ผลกำรทดสอบ 
ผลิตภัณฑ์ 

ข຋ำ฼หลืองบรรจุ฿น
น  ำ฼กลือ 

ผลิตภัณฑ์ข຋ำ฼หลือง
บรรจุ฿นน  ำปรุงรส 

Beta-carotene                 µg/100g เม຋พบ 10.48 
Total Antioxidant ิtroloxี  mg eq trolox/100g แแๆ.โแ 104.87 
Gallic acid                      mg/kg แ็.โใ 15.15 
Eriodictyol                     mg/kg เม຋พบ เม຋พบ 
Apiginin                         mg/kg เม຋พบ เม຋พบ 
Isoquercetin                   mg/kg แใ.้เ 7.14 
Kaempferol                    mg/kg เม຋พบ เม຋พบ 
Quercetin                      mg/kg แ็.ใ็ 16.49 
Hydroquinin                   mg/kg เม຋พบ เม຋พบ 
Rutin                             mg/kg ่.่ใ 5.22 
Catechin                        mg/kg ้.ๆ้ 8.10 
Tannic acid                    mg/kg แ5.โเ 12.27 

ตำรำงทีไ ไ คุณภาพทางดຌานจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส 

รำยกำรทดสอบ 
ผลกำรทดสอบ 

ผลิตภัณฑ์ 
ข຋ำ฼หลืองบรรจุ฿นน  ำ฼กลือ 

ผลิตภัณฑ์ข຋ำ฼หลือง
บรรจุ฿นน  ำปรุงรส 

Bacillus cereus cfu/g < 10 < 10 
Clostridium perfringens cfu/g < 10 < 10 
Coliform Bacteria MPN/g < 3.0 < 3.0 
Salmonella spp. per 25 g เม຋พบ เม຋พบ 
Staphylococcus aureus per เ.แ g เม຋พบ เม຋พบ 
Total Plate Count cfu/g <10 est. <10 est. 
Yeasts and Molds cfu/g <10 est. <10 est. 

12.4 มีถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฾ดยการฝຄกอบรม฼ชิงสาธิต ฽ละฝຄกปฏิบัติการผลิตข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ
฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ณ อาคารหຌองปฏิบัติการ฼ทค฾น฾ลยีอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ วันทีไ โ่ 
฼มษายน โ5ๆเ  
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ภำพกิจกรรม  การถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า฼กลือ฽ละผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  า
ปรุงรส ณ อาคารหຌองปฏิบัติการ฼ทค฾น฾ลยีอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ วันทีไ โ่ ฼มษายน โ5ๆเ 
แ. ขูดผิวข຋า฼หลือง ลຌางน  า฿หຌสะอาด หัไน฼ป็นชิ นบางโ ฽ละ฽ช຋฿นสารละลายกรดซิตริก รຌอยละ เ.แ ฼ป็น฼วลา แเ 
นาที 

   

   
2. ลวก฿นน  า฼ดือด ฼ป็น฼วลา โ นาที พัก฿หຌสะ฼ดใดน  า ฽ละบรรจุข຋า฼หลืองลง฿นถุงรีทอร์ต 

   

   
ใ. ฼ติมน  า฼กลือ/น  าปรุงรสขณะรຌอน ฽ละปຂดปากถุง฿หຌสนิท 
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ไ. ฆ຋า฼ชื อ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองฆ຋า฼ชื อชนิดฉีดพ຋นเอน  ารຌอน ิHot water spray retortี ทีไอุณหภูมิ ้5-แเเ °C ฼ป็น
฼วลา แเ-แ5 นาท ี

   
5. ผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง฿นน  า฼กลือ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรสบรรจุถุงรีทอร์ตทีไเดຌ 

   

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์จากข຋า฼หลือง ซึไงผูຌประกอบการ

เม຋มีความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นกระบวนการผลิต 
หลังการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการเดຌรับความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง

บรรจุ฿นน  า฼กลือ ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดี ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าข຋า฼หลือง ฽ละ
สามารถ฼กใบรักษาเวຌเดຌนา 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
นายสิรวิชญ์  ทัดกลาง  มีความพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฽ละ

พอ฿จทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ฿หຌค าปรึกษา ฽นะน ากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลืองบรรจุ฿น
น  า฼กลือ ฽ละข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส ซึไงสามารถน า฽นวทางกระบวนการผลิต องค์ความรูຌทีไเดຌรับเป
ประยุกต์฿ชຌ฿นการผลิต จ าหน຋าย ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับข຋า฼หลือง ขณะนี เดຌ฼ตรียมผลิต฼พืไอการยืไนจด
ทะ฼บียน อย. ฽ละขอการรับรองมาตรฐาน มผช. ฿น฾อกาสต຋อเปเดຌ ฽ละมีความคิด฼หในว຋า฾ครงการคูปองวิทย์
฼พืไอ฾อทอปนี มีประ฾ยชน์อย຋างมาก 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
ดຌวยขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข຋า฼หลือง นี ด า฼นินงาน฿นปีงบประมาณ 2560 

฿นระยะ฼วลาสั น฼พียง 6 ฼ดือน ท า฿หຌเดຌขຌอมูลกระบวนการผลิต ฽ละสูตรพื นฐานจ านวน 2 สูตร คือ 1ี ข຋า฼หลือง
บรรจุ฿นน  า฼กลือ  2ี ข຋า฼หลืองบรรจุ฿นน  าปรุงรส  ซึไงสามารถช຋วย฼พิไมมูลค຋าข຋า฼หลืองสด ฼กใบถนอมเวຌบริ฾ภคเดຌ
นาน ฽ละพัฒนา฿หຌ฼กิดผลิตภัณฑ์฿หม຋ ทีไสามารถน าเปผลิตจ าหน຋าย฿น฼ชิงพาณิชย์เดຌ  ฼ป็น฽นวทางหนึไง฿นการ



66 

 

฼พิไมมูลค຋า  ฽ละ฽กຌเขปัญหาข຋า฼หลือง ทีไอาจมีราคาตกตไ า฿นฤดูกาลทีไมีผลผลิตมาก หรือ฿นกรณีทีไมีการส຋ง฼สริม
การปลูกปริมาณมากเดຌ 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางวรรณดี  มหรรณพกุล  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
16.2 นางสาวฤทัยรัตน์  ฽กຌวดี    นักวิทยาศาสตร์ 
16.3 นางสาวการ์ตูน  ฼พใงพรม   นักวิทยาศาสตร์จຌาง฼หมา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ 2560 

 
 
 
 

฾ครงกำร พัฒนำคุณภำพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอำยุกำร฼ก็บรักษำ
ของกลຌวยตำก 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยพิพัฒพงษ์  คันธ ี
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี     พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาของกลຌวยตาก  
 ิภาษาอังกฤษี   Quality development and shelf life of dried banana product  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊  นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี                

ต า฽หน຋ง ๊  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน ๊  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ ๊  เ โโเแ-็ไแ5    ฾ทรสาร ๊  เ โโเแ-็ไแๆ    

3. อี฼มล์ ๊ patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th 
4. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :     นายพิพัฒพงษ์  คันธี                

ทีไตั ง :  ้ๆ หมู຋ แ ต าบลสังคม อ า฼ภอสังคม จังหวัดหนองคาย  ไใเเเ                                    
฾ทรศัพท์ :  08 ไ็แ5-5ๆ5ๆ  ฾ทรสาร :                           

5. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี     
6. งบประมาณ฾ครงการ :  5เุเเเ บาท                                                            
7. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI 
coupon for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌ
สอดรับ OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน 
บรรจุภัณฑ์ ฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุก
กลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาว
เปสู຋฼อส฼อใมอี (Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ิวศ)..฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม 
ด า฼นินงาน฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฾ดยลงพื นทีไ
ส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาสินคຌาทีไมีคุณภาพเม຋
ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน.(มผช.) ฽ละส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ.OTOP.฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน ควบคู຋กับด า฼นินงานคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไผ຋านการคัด฼ลือก฾ครงการฯ 

วิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋อารักษ์๢ ต าบลสังคม อ า฼ภอสังคม จังหวัดหนองคาย 
฼ป็นกลุ຋มหนึไงทีไมีความมุ຋งมัไน฿นการพัฒนาคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์
กลຌวยตาก฿หຌผ຋านการรับรองมาตรฐาน฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌนานขึ น ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละ
ความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน 

8. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
จังหวัดหนองคาย ฼ป็นจังหวัดทีไมีพื นทีไปลูกกลຌวยมาก฾ดย฼ฉพาะอ า฼ภอสังคม ฼ป็นพืช฼ศรษฐกิจของ

ชุมชน฿นอ า฼ภอสังคม ถือ฼ป็นอ า฼ภอทีไ฼ป็น฽หล຋งปลูกกลຌวยส຋งออกราย฿หญ຋ กลຌวยทีไชาวบຌานปลูกส຋วน฿หญ຋ คือ 
กลຌวยน  าวຌาสายพันธุ์มะลิอ຋อง ฽ละกลຌวยหอมสຌมหรือกลຌวยหอม฼กษตร ซึไงปลูกตามปຆา฼ขาทีไ฼ป็น฽หล຋งธรรมชาติ
ท า฿หຌมีลักษณะ฽ละรสชาติ฽ตกต຋างจาก฽หล຋งปลูกอืไน ปัจจุบันมีการปลูกกลຌวยกันมากท า฿หຌมีราคาตกตไ า จึงมี
กลุ຋มผูຌประกอบการ฿นพื นทีไน าวัตถุดิบ฿นทຌองถิไนมา฽ปรรูป฿หຌ฼กิดมูลค຋าสูงขึ น ฾ดยจัดตั งกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน
ผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋อารักษ์๢ ซึไง฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP ทีมีรຌานคຌาจ าหน຋ายของฝาก฿นอ า฼ภอ
สังคม ทีไน ากลຌวยน  าวຌา฽ละกลຌวยหอม฿นพื นทีไมา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ต຋างโ ฼ช຋น กลຌวยตาก กลຌวยสุกทอด กลຌวย
ทอดปรุงรส กลຌวยอบ฼นย กลຌวยกรอบ฼คใม กลຌวยกระทบ฼ปลือก ฼ป็นตຌน  
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คณะท างาน฾ครงการ เดຌลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละ฼หในความส าคัญของการพัฒนาการผลิตผลิตภัณฑ์
กลຌวยตาก฿หຌมีคุณภาพเดຌมาตรฐาน฽ละตรงกับความตຌองการของผูຌบริ฾ภค ฽ละผูຌประกอบการมีความประสงค์
จะด า฼นินงาน฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ร຋วมกับ วศ. คณะท างาน฾ครงการจึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนา
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก฿หຌมีคุณภาพตรงตามมาตรฐาน฽ละยืดอายุ
การ฼กใบเดຌมากกว຋า แ ฼ดือน ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

9. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก฿หຌสามารถยืดอายุการ฼กใบเดຌมากกว຋า แ ฼ดือน  
10. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

10.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลปัญหา฿นการผลิต  
10.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก  
10.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แแโ/โ5ไๆ  
10.4 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
10.5 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
10.6 สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

11. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
กลຌวยตากหรือกลຌวยอบ ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไท าจากกลຌวย ฼ช຋น กลຌวยน  าวຌา กลຌวย฼ลใบมือนาง กลຌวยเข຋ ฼ป็นตຌน 

กลຌวยตาก฼ป็นการถนอมอาหารทีไเดຌจากการตาก฽หຌง มีหลายรูป฽บบ คือ การตาก฽ดดธรรมดา ตาก฽บบตูຌอบ
฽หຌง฽บบ฿ชຌพลังงาน฽สงอาทิตย์หรือตาก฽บบตูຌอบ฽หຌงเฟฟງาอบถาด ฼นืไองจากกลຌวยตากมีปริมาณน  าตาลฟรุก฾ตส 
฽ละ฾พ฽ทส฼ซียม฿นปริมาณสูง จึง฼ป็นลักษณะอาหาร฼พืไอสุขภาพ ฼พราะมีความหวานจากธรรมชาติทีไเดຌจากกลຌวย 
ท า฿หຌบริ฾ภคเดຌทุก฼พศทุกวัย กลຌวยตากทีไมีคุณภาพ฽ละลักษณะปรากฏทีไดี  คือ มีสีน  าตาลอม฼หลือง รสหวาน 
฽ละ฼นื อนิไม ผลิตภัณฑ์กลຌวยตากทีไมีคุณภาพตาม มผช. แแโ/โ5ไๆ ฼รืไอง กลຌวยอบ มีลักษณะส าคัญเดຌ฽ก຋  
วอ฼ตอร์฽อกทิวิตีเม຋฼กิน เ.็5 ฽ละจุลินทรีย์  ยีสต์฽ละรามีค຋าเม຋฼กิน฼กณฑ์มาตรฐาน ฼นืไองจากกลุ຋ม
ผูຌประกอบการพบปัญหาผลิตภัณฑ์฼ปลีไยนสี฼ป็นน  าตาล฼ขຌมคล  ามีจุดขาว฽ละมีอายุการ฼กใบ฼พียง แ ฼ดือน ท า฿หຌ
ขาด฾อกาสทางการตลาด ฾ดยธรรมชาติของการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิหຌองจะ฼กิดการ฼ปลีไยนสี฼ป็นน  าตาล฼ขຌมถึง
น  าตาลด า ฼นืไองจากปฎิกิริยาทางชีว฼คมีท า฿หຌกลຌวยตากมีอายุการ฼กใบค຋อนขຌางสั น ฿นสภาวะการ฼กใบทีไ฿ชຌบรรจุ
ภัณฑ์ทีไอากาศสามารถซึมผ຋านเดຌ สิไงส าคัญทีไอาจช຋วยยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์กลຌวยตากเดຌ คือ การปรับปรุง
ขั นตอนการผลิตกลຌวยตาก การ฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม ฼พืไอพัฒนา฽ละปรับปรุงการผลิต฿หຌถูกตຌองตาม
หลัก฼กณฑ์วิธีการทีไดี฿นการผลิต ฽ละการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพเดຌมาตรฐาน ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับ
ของผูຌบริ฾ภคทั ง฿นประ฼ทศ฽ละต຋างประ฼ทศ 

วศ. ฼หในความตຌองการของผูຌประกอบการทีไจะพัฒนาการผลิตผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก฿หຌมีคุณภาพเดຌ
มาตรฐาน฽ละตรงกับความตຌองการของผูຌบริ฾ภค จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ
฼กใบรักษาของกลຌวยตาก ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์กลຌวยตาก฿หຌผ຋านการรับรองมาตรฐาน มผช. ฽ละยืดอายุการ฼กใบ
เดຌมากกว຋า แ ฼ดือน ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  

12. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
12.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา ฽ละรวบรวมขຌอมูลงานวิจัย฼พืไอหา฽นวทาง฿นการยืดอายุการ฼กใบ

ผลิตภัณฑ์ 
12.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบ 
12.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ   
12.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
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12.5 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
12.6 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

13. ผลการด า฼นินงาน   
13.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

ลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของวิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋อารักษ์๢ ต าบล
สังคม อ า฼ภอสังคม จังหวัดหนองคาย พบว຋าผูຌประกอบการพบปัญหากลຌวยตาก฼ปลีไยน฼ป็นสีน  าตาลคล  า฽ละ฼นื อ฽ขใง
กระดຌาง฼มืไอ฼กใบเวຌนาน ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาของ
กลຌวยตาก ฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌมากกว຋า แ ฼ดือน  

13.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบ 
ศึกษาทดลอง฿ชຌกลຌวยตากของวิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋อารักษ์๢ ซึไง฼ป็นกลຌวย

น  าวຌาสายพันธุ์มะลิอ຋องทีไตาก฽ดดดຌวยวิธีธรรมชาติ฿นพาลา฾บลา฾ดม ก຋อนบรรจุลง฿นบรรจุภัณฑ์น ากลຌวยตากเป
วิ฼คราะห์ค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี ฽ละค຋าสี จากนั นทดลองยืดอายุการ฼กใบ฾ดย฼ลือก฿ชຌถุง฼มทัลเลซ์ ฽บ຋งสภาวะ฿นการ
฼กใบรักษา฼ป็น โ ฽บบ คือ สภาวะการ฼กใบรักษา฿นอุณหภูมิหຌอง ฽ละสภาวะการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิ แเ ±โ 
องศา฼ซลซียส จากนั นน ามาศึกษาการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณภาพทางดຌานสี฽ละลักษณะของกลຌวยตาก ฿นระยะ฼วลา
การ฼กใบ ไ ฼ดือน 

ผลการวิ฼คราะห์กลຌวยตากก຋อนบรรจุลง฿นบรรจุภัณฑ์ ฽ละระยะ฼วลา฼กใบรักษา ไ ฼ดือน ฿นสภาวะการ
฼กใบรักษา โ ฽บบ ฿นตารางทีไ แ ฽สดง฼วลา฿นการ฼กใบรักษาต຋อค຋าสีของกลຌวยตากพบว຋าค຋า L* a* b* ของกลຌวยตาก
ทั งสองสภาวะ฿นการ฼กใบรักษามี฽นว฾นຌมตาม฼วลาของการ฼กใบรักษา ฾ดยค຋าความสว຋าง ิL*ี ฽ละค຋าความ฼ป็นสี
฼หลือง (b*ี มี฽นว฾นຌมลดลง ส຋วนค຋าความ฼ป็นสี฽ดง (a*ี มี฽นว฾นຌม฼พิไมขึ น จากตารางทีไแ จะ฼หในว຋าสภาวะการ฼กใบ
รักษา฿นอุณหภูมิหຌองมีค຋าความ฼ป็นสี฽ดง฼พิไมขึ นมากกว຋าสภาวะการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิ แเ ±โ องศา฼ซล฼ซียส 
฾ดยสภาวะการ฼กใบรักษา฿นอุณหภูมิหຌอง฼ริไม฼พิไมขึ นชัด฼จน฿น฼ดือนทีไ แ ฽ละสภาวะการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิ แเ 
±โ องศา฼ซล฼ซียส฼ริไม฼พิไมขึ น฼พียง฼ลใกนຌอยตามระยะ฼วลาการ฼กใบ  
ตำรำงทีไ แ ผลวิ฼คราะห์สภาวะการ฼กใบของกลຌวยตาก฽ละระยะ฼วลาการ฼กใบ 

ตัวอย຋าง 
กลຌวยตาก 

ระยะ฼วลา 
การ฼กใบ 
ิ฼ดือนี 

ค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี 
ค຋าสี 

L* a* b* 

ก຋อนบรรจุ  เ.ๆใ็ ไใ.่้ 6.18 5โ.่่ 
สภาวะการ฼กใบ
รักษา฿น
อุณหภูมิหຌอง 

แ เ.ๆ5็ ไไ.ไใ แเ.็ใ 5แ.้ใ 
โ เ.ๆ55 ไใ.ๆโ แแ.ๆ้ 5แ.ๆไ 
ใ เ.ๆ5็ ไโ.ใ้ แโ.โ็ 5เ.ไ้ 
ไ เ.ๆๆไ ไแ.่โ แโ.ไ็ 5เ.แแ 

สภาวะการ฼กใบ
รักษาทีไอุณหภูมิ 
แเ ±โ องศา
฼ซล฼ซียส 

แ เ.ๆใ็ ไใ.็เ ็.ไแ 5แ.แแ 
โ เ.ๆไเ ไใ.แ่ ็.แ่ 5แ.ใ5 
ใ เ.ๆๆเ ไโ.่็ ่.็5 5แ.โๆ 
ไ เ.ๆแ็ ไโ.ๆโ ่.้5 5แ.เแ 

จากผลทดลอง฽สดง฿หຌ฼หในว຋าการ฼ปลีไยนสีของกลຌวยตากระหว຋างการ฼กใบรักษาขึ นอยู຋กับ
ระยะ฼วลา฼กใบรักษา฽ละสภาวะการ฼กใบรักษา การ฼ปลีไยนสีของกลຌวยตากระหว຋างการ฼กใบทีไอุณหภูมิหຌองมัก฼กิด
จากปฏิกิริยา฼มลลาร์ดคือการ฼ปลีไยนสีกลຌวยตากจากสีน  าตาลทอง฼ป็นสีน  าตาลคล  า รวมทั งมีค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี 
เ.ๆ – เ.็ อยู຋฿นช຋วงทีไ฼ร຋งการ฼กิดปฏิกิริยา฼มลลาร์ดเดຌดี ฼พราะฉะนั นการ฼กใบรักษากลຌวยตากทีไบรรจุถุง฼มทัลเลซ์
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ทีไอุณหภูมิหຌองจะ฼กใบเดຌนาน โ ฼ดือน ฽ต຋ถຌาตຌองการชะลอการ฼ปลีไยนสีของกลຌวยตากคือการ฼กใบรักษาทีไ
อุณหภูมิ แเ ±โ องศา฼ซล฼ซียสจะ฼ป็นวิธีทีไดี฿นการ฼กใบรักษากลຌวยตาก฿หຌนานขึ น 

13.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แแโ/โ55่ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
จากนั นน ากลຌวยตากเปตรวจวิ฼คราะห์ตาม มผช.แแโ/โ55 จะพบว຋ากลຌวยตากทีไบรรจุ฿นถุง฼มทัลเลซ์ 

มีค຋าสีน  าตาลตามธรรมชาติของกลຌวยตาก มีค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี฼ท຋ากับ เ.ๆๆ ปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมด ยีสต์฽ละ
ราอยู຋ตาม฼กณฑ์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ  

ผลวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการของกลຌวยตากมีคุณค຋าทาง฾ภชนาการต຋อหนึไงหน຋วยบริ฾ภคทีไส าคัญ
฽สดงดังตารางทีไ โ 

ตำรำงทีไ โ ขຌอมูล฾ภชนาการกลຌวยตาก ปริมาณ โ5 กรัมต຋อ แ ชิ น 
รายการ กลຌวยตาก 

พลังงานทั งหมด ิกิ฾ล฽คลอรีไ) ็เ 
พลังงานจากเขมัน ิกิ฾ล฽คลอรีไ) เ 
฾ปรตีน ิกรัมี (%Nx6.25) นຌอยกว຋า แ 
คาร์฾บเฮ฼ดรต ิกรัมี แ่.เ 
฿ยอาหาร ิกรัมี แ.เ  
น  าตาล ิกรัมี แเ.เ 
฽คล฼ซียม ิมิลลิกรัมี ๆ.ไเ 
฼หลใก ิมิลลิกรัมี เ.แ่ 

13.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
วศ. เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋วิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋

อารักษ์๢ ฿นวันทีไ ็ ธันวาคม โ55้ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 

14. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนด า฼นินการทดลองผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ฼กใบ
รักษาของกลຌวยตาก ฼พราะกลຌวยตากมีการ฼ปลีไยนสีระหว຋างการ฼กใบรักษาจึงอยาก฼กใบรักษากลຌวยตาก฿หຌเดຌนาน
ขึ น 
 หลังด า฼นินงาน วศ. ทดลองยืดอายุการ฼กใบรักษากลຌวยตาก฾ดย฼ปลีไยนบรรจุภัณฑ์฼ป็นถุง฼มทัลเลซ์ จะ
ช຋วยยืดอายุการ฼กใบเดຌ โ ฼ดือน ทีไอุณหภูมิหຌอง ฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌมากกว຋า ไ ฼ดือน ทีไอุณหภูมิ แเ ±โ องศา
฼ซล฼ซียส ฾ดย วศ. จะติดตามความกຌาวหนຌาของผูຌประกอบการต຋อเป 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะ 
 ควรติดตามความกຌาวหนຌาอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼นืไองจาก฼ป็นกลุ຋มทีไมีศักยภาพทางการตลาดอยู຋ระหว຋าง฼ริไม
฼ปลีไยน฽ปลงบรรจุภัณฑ์฼พืไอน าเป฿ชຌ 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
16.2 นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
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ภำพกิจกรรมกำรศึกษำทดลอง 

 

 

 
 

 

 

                              

ศกึษากระบวนการผลติของกล้วยตาก 

 

ภาพทีไ 1 

ภาพทีไ แ-6 ขั นตอนการผลติกลຌวยตากของวิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์กลຌวย฽ปรรูป ๡฽ม຋อารักษ๢์ 

ภาพทีไ 2 ภาพทีไ 3 

ภาพทีไ 4 ภาพทีไ 5 ภาพทีไ 6 

ทดลองยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ ์

ภาพทีไ 7-9 ฼ปลีไยนบรรจภุัณฑ์กลຌวยตาก฼พืไอทดลองยดือายุการ฼กใบ 

ภาพทีไ 9 ภาพทีไ ่ ภาพทีไ ็ 

ภาพทีไ แเ ภาพทีไ แแ ภาพทีไ แโ 
ภาพทีไ แเ-12 วิ฼คราะห์คณุภาพผลิตภณัฑ์กลຌวยตาก 
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ภาพทีไ แใ กลຌวยตาก฿นสภาวะ฼กใบ
รักษาทีไอุณหภูมิหຌอง 

ภาพทีไ แไ กลຌวยตาก฿นสภาวะ
฼กใบรักษา ทีไอุณหภูม ิแเ ±โ 
องศา฼ซล฼ซียส

ภาพทีไ แ5 ฼ปรียบ฼ทียบสีของกลຌวย
ตาก ฿นสภาวะการ฼กใบ โ สภาวะ 

ภาพทีไ แ3-15 ผลิตภัณฑ์กลຌวยตากทีไทดลอง ณ อุณหภมูิทีไต຋างกัน 
 

ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 

ภาพทีไ แ6-18 ฼จຌาหนຌาทีไ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลกึ฽ก຋วิสาหกิจชุมชนผลิตภณัฑ์กลຌวย฽ปรรปู๡฽ม຋
อารักษ๢์ 

ภาพทีไ แ6 ภาพทีไ แ8 ภาพทีไ แ7 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ 2560 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำคุณภำพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอำยุกำร฼ก็บรักษำ
ปลำย຋ำง 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยพงศภัค  อุณำรักษ์ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾คงการ  : ิภาษาเทยี   พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาปลาย຋าง               
ิภาษาอังกฤษี Process development and prolong shelf life of grill dried fish Products. 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊  นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 

นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี                
ต า฽หน຋ง ๊  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน ๊  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ ๊  เ โโเแ ็ไแ5    ฾ทรสาร ๊  เ โโเแ ็ไแๆ    
อี฼มล์ ๊ patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นายพงศภัค  อุณารักษ์                    
ทีไตั ง :  โๆๆ  ม.ใ  ต.ปะ฾ค  อ.฼มือง  จ.หนองคาย  ไใเเเ                                           
฾ทรศัพท์ :  เๆ แ55ๆ ็5้เ  ฾ทรสาร :    -                       

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี     
5. งบประมาณ฾ครงการ :  5เุเเเ บาท                                                            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI 
coupon for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌ
สอดรับ OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน 
บรรจุภัณฑ์ ฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุก
กลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาว
เปสู຋฼อส฼อใมอี (Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ิวศ)..฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม 
ด า฼นินงาน฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฾ดยลงพื นทีไ
ส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาสินคຌาทีไมีคุณภาพเม຋
ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน.(มผช.) ฽ละส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ.OTOP.฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน ควบคู຋กับด า฼นินงานคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไผ຋านการคัด฼ลือก฾ครงการฯ 

กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง ต าบลปะ฾ค อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดหนองคาย ฼ป็นกลุ຋มหนึไงทีไมี
ความมุ຋งมัไน฿นการพัฒนาคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง฿หຌ
ผ຋านการรับรองมาตรฐาน฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌนานขึ น ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ฿นการ
฽ข຋งขัน      
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรบຌาน฾คกปຆาฝาง เดຌตั งกลุ຋มผลิตอาหาร฽ปรรูปจากปลา ทีไหมู຋บຌาน฾คกปຆาฝาง ต าบล
ปะ฾ค อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดหนองคาย ซึไงผลิตผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง ภาย฿ตຌชืไอ ๡ปลาอบรมควัน๢ ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า
ผลิตภัณฑ์ทีไผลิตจากวัตถุดิบ฿นทຌองถิไน คือ ปลานวลจันทร์ ฽ละปลา฼ลຌงฮื อ ทีไ฼ป็นปลาราคาถูก฽ละมีกຌางมากจึง 
เม຋นิยมเปประกอบอาหาร เดຌน าวัตถุดิบทีไมี฿นทຌองถิไนมาท าปลามา฽ปรรูปดຌวยวิธีอบรมควัน ท า฿หຌ฼นื อปลาทีไเดຌ
มีลักษณะกรอบทานเดຌทั งกຌาง ฼ป็นทีไนิยมของผูຌบริ฾ภค ฽ละ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ท า฿หຌ สรຌางรายเดຌ
฿หຌกับสมาชิก฿นกลุ຋ม ปลาย຋างของกลุ຋ม฼ป็นผลิตภัณฑ์อาหาร฽ปรรูปทีไมีการปรุงรสชาติ฿หຌอร຋อย น຋ารับประทาน 
฼นืไองจากผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไตຌองการของตลาดมากขึ น ท า฿หຌมีการขยายการผลิต฼พืไอส຋งจ าหน຋ายเม຋ทันตามยอด
สัไงซื อ จึงพบปัญหาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ทีไมีรสชาติเม຋คงทีไ ฽ละอายุการ฼กใบรักษาเม຋นาน จากการ฼ร຋งผลิต
สินคຌา ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ฿หຌเดຌมาตรฐาน จึงตຌองพัฒนากระบวนการผลิต กรรมวิธีการผลิตทีไ
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฼หมาะสม ฿หຌเดຌรสชาติ฼ป็นทีไยอมรับ สะดวก฿นการรับประทาน ฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌนานขึ น ฼พืไอ฼พิไมช຋อง
ทางการจ าหน຋าย฽ละขยายตลาดส຋งออกเปยังตลาดต຋างประ฼ทศ 

คณะท างาน฾ครงการ เดຌลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆา
ฝาง ต าบลปะ฾ค อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดหนองคาย ท า฿หຌทราบว຋าผูຌประกอบการตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง
หรือปลาอบรมควัน ฿หຌผ຋านการรับรองมาตรฐาน มผช. ฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌนานขึ น฼พืไอส຋งจ าหน຋ายยังตลาด
ต຋างประ฼ทศ จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาปลาย຋าง ฼พืไอช຋วย฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถพัฒนาคุณภาพ฽ละอายุการ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์เดຌนานขึ น 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง฿หຌมีคุณภาพตรงตามมาตรฐาน ฽ละสามารถยืดอายุการ

฼กใบเดຌนานกว຋า ใ ฼ดือนขึ นเป  
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลปัญหา฿นการผลิต  
9.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง 
9.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ  
9.4 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
9.5 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
9.6 สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ปลาย຋าง ฼ป็นผลิตภัณฑ์จากการ฽ปรรูปอาหารจากปลา ทีไน าปลาสดทั งตัวหรือ฼อาเสຌออก อาจผ຋าตาม
ความยาวหรือหัไน฼ป็นชิ นลຌาง฿หຌสะอาด ฽ลຌวน าเปย຋างหรือรมควันจน฽หຌง ปลาย຋าง฼ป็น฽หล຋ง฾ปรตีนทีไมี
ประ฾ยชน์ต຋อร຋างกาย ฾ปรตีนจากปลาย຋อยง຋ายกว຋า฾ปรตีนจาก฼นื อสัตว์ชนิดอืไน ฽ละมีกรดอะมิ฾นทีไจ า฼ป็นต຋อ
ร຋างกาย ฾ปรตีน฿นปลามีรຌอยละ โ่ ซึไง฼ป็น฽หล຋ง฾ปรตีนทีไมีคุณภาพทีไ฿หຌเขมันตไ า฽ละ฼ป็นเขมันทีไประกอบดຌวย
กรดเขมันทีไเม຋อิไมตัว จึงมีประ฾ยชน์ต຋อผูຌบริ฾ภคทุก฼พศทุกวัย ปลาย຋างทีไถูกสุขลักษณะตຌองตรงตามมาตรฐาน 
มผช. แ5แ/โ5ไๆ มีลักษณะส าคัญ เดຌ฽ก຋ ตຌองมีความชื นเม຋฼กินรຌอยละ แเ วอ฼ตอร์฽อกทิวิตีเม຋฼กิน เ.ๆ ฼ป็นตຌน 

การบรรจุผลิตภัณฑ์อาหารภาย฿ตຌสภาวะควบคุมบรรยากาศ฽ละสุญญากาศ มีหลายวิธี ส าหรับการ
บรรจุ฽บบ Gas-Flushing ฼ป็นอีกวิธีหนึไงทีไปัจจุบันนิยม฿ชຌกัน ฾ดยบรรจุผลิตภัณฑ์฿หຌอยู຋ภาย฿ตຌบรรยากาศของ
กຍาซชนิด฿ดชนิดหนึไง ฼ช຋น กຍาซคาร์บอนเดออกเซด์ หรือกຍาซเน฾ตร฼จน ฾ดยการพ຋นกຍาซชนิดทีไตຌองการ฼ขຌาเป
฽ทนทีไอากาศภาย฿นภาชนะบรรจุหรือเล຋กຍาซออกซิ฼จน฿นภาชนะบรรจุผลิตภัณฑ์ทีไเวต຋อปฏิกิริยาออกซิ฼ดชัน 
ท า฿หຌสามารถลดการ฼กิดปฏิกิริยาออกซิ฼ดชัน ฽ละการ฼หมในหืนเดຌ ซึไง฼ป็นวิธีการหนึไงทีไนิยม฿ชຌกันอย຋าง
฽พร຋หลาย กຍาซทีไ฿ชຌส าหรับพ຋น฼ขຌาเป฽ทนทีไอากาศภาย฿นภาชนะบรรจุนิยม฿ชຌกຍาซเน฾ตร฼จน ฼พราะ฼ป็นกຍาซทีไ
เม຋มีสี เม຋มีกลิไน เม຋มีรส ฽ละเม຋฼ป็นพิษ จึงสามารถ฿ชຌเดຌกับผลิตภัณฑ์อาหารทุกชนิด ฽ละวิธีนี สามารถยืดอายุ
การ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์ เดຌนานยิไงขึ น 

ผูຌประกอบการมีความตຌองการทีไจะพัฒนาการผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง฿หຌมีคุณภาพเดຌตามมาตรฐาน฽ละ฼ป็น
ทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค฼พืไอ฽กຌเขปัญหา฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ วศ. จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนากระบวนการผลิต
฽ละอายุการ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง ฿หຌผ຋านการรับรองมาตรฐาน฽ละยืดอายุการ฼กใบนานเม຋ตไ ากว຋า ใ 
฼ดือน  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา ฽ละรวบรวมขຌอมูลงานวิจัย฼พืไอหา ฽นวทาง฽กຌเข กรรมวิธีการ
ผลิต ฽ละอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง  
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11.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษาบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม ฽ละสภาวะการ฼กใบรักษา฿หຌอยู຋เดຌนาน 
11.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม  มผช.แ5แ/โ5ไๆ   
11.4 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
11.5 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

ลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง ต าบลปะ฾ค 
อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดหนองคาย พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ทีไ฿ชຌ฿นการบรรจุ
ปลาย຋าง ฼นืไองจากปัจจุบันผูຌประกอบการ฿ชຌบรรจุภัณฑ์฽บบถุงพลาสติก฿ส ิpolypropylene) พบว຋าปลาย຋าง
สูญ฼สียความกรอบ ฼กิดกลิไนหืน฿นผลิตภัณฑ์ ฽ละถูกส຋งคืนจากลูกคຌา  

12.2 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษาบรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบ 
จากการทดลอง ฿ชຌปลาย຋างจากกลุ຋ม฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง ฾ดยน าปลาเปอบ฿นตูຌอบลมรຌอนหรือ

฼ตาย຋าง฽บบสายพานซึไง฼ป็น฼ครืไองทีไ฿ชຌย຋างปลาท าวัตถุดิบ฿หຌ฽หຌงกรอบ จากนั นทดลองยืดอายุการ฼กใบ฾ดย
฼ลือก฿ชຌถุง฼มทัลเลท์ ฿นตัวอย຋างขนาด ใเ กรัม ฽ละ แเเ กรัม ฽บ຋งสภาวะ฿นการ฼กใบรักษา฼ป็น โ ฽บบ คือ 
สภาวะการ฼กใบรักษา฿นบรรยากาศปกติ ฽ละสภาวะการ฼กใบรักษา฿นบรรยากาศดัด฽ปร ฾ดย฿ชຌกຍาซเน฾ตร฼จน 
้้.้้% ดังตารางทีไ แ พ຋น฼ขຌาเป฽ทนทีไอากาศภาย฿นบรรจุภัณฑ์฼พืไอก าจัดออกซิ฼จนออก ฼กใบรักษาเวຌทีไ
อุณหภูมิหຌอง ฼ป็น฼วลา โไ สัปดาห์ จากนั นน ามาศึกษาการ฼ปลีไยน฽ปลงปริมาณกຍาซออกซิ฼จน ิ%) ฽ละ
ปริมาณกຍาซบอนเดออกเซด์ ิ%)฾หมดการ฿ชຌ 

ตำรำงทีไ แ ฾ปร฽กรมการ฿ชຌ฼ครืไอง Nozzle vacuum and gas flushing sealer 
 vacuum 1  

(kPa) 
gas1  
(sec) 

vacuum 2 
(kPa) 

gas2  
(sec) 

seal  
(sec) 

cool  
(sec) 

ตัวอย຋าง ใเ กรัม -15 3.5 -10 4.5 1 5 
ตัวอย຋าง แเเ กรัม -ใเ ไ.5 -โเ 5.เ แ 5 

ปลาย຋าง฿นบรรจุภัณฑ์ทีไ฼กใบรักษา฿นสภาวะบรรยากาศปกติ มีปริมาณออกซิ฼จนประมาณ แ้ - โเ % 
฽ละปริมาณคาร์บอนเดออกเซด์ เ.แ - เ.ใ %  พบว຋าบรรจุภัณฑ์฽บบถุง฼มทัลเลท์มี฽นว฾นຌมยืดอายุการ฼กใบ
รักษาเดຌนานกว຋าถุงพลาสติก฿ส ฼ป็น฼วลา แ ฼ดือน ส าหรับปลาย຋าง฿นบรรจุภัณฑ์ทีไสภาวะการ฼กใบรักษา฿น
บรรยากาศดัด฽ปร฽ละพ຋นกຍาซเน฾ตร฼จน฼ขຌาเป฽ทนทีไจนกระทัไงมีปริมาณออกซิ฼จนประมาณ โ – ใ % ฽ละปริมาณ
คาร์บอนเดออกเซด์ เ % พบว຋าบรรจุภัณฑ์฽บบถุง฼มทัลเลท์สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌเม຋นຌอยกว຋า ไ 
฼ดือน 

ดังนั นหากตຌองการยืดอายุการ฼กใบรักษาปลาย຋าง฿หຌอยู຋เดຌนานควร฿ชຌถุง฼มทัลเลท์ ฼นืไองจาก
ถุงพลาสติก฿สมีอัตราการซึมผ຋านของออกซิ฼จนสูงกว຋าถุง฼มทัลเลท์฽ละบรรจุ฿น฿นบรรยากาศดัด฽ปร฾ดยการพ຋น
กຍาซเน฾ตร฼จน฼ขຌาเป฽ทนทีไอากาศ฿นบรรจุภัณฑ์฼ป็นการลดอัตราการ฼กิดกลิไนหืนทีไ฼กิดจากปฏิกิริยออกซิ฼ดชัน
ระหว຋างเขมัน฽ละออกซิ฼จนเดຌ 

12.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ  
หลังจากศึกษาอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ น าตัวอย຋างเปตรวจวิ฼คราะห์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ พบว຋า

ปลาย຋างทีไบรรจุ฿นถุงพลาสติก฿ส มีความชื น฼ท຋ากับรຌอยละ ้.ไไ ฽ละวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี฼ท຋ากับ เ.ไ5 ฼มืไอ
฼ปรียบ฼ทียบกับปลาย຋างทีไบรรจุ฿นถุง฼มทัลเลท์ มีความชื น฼ท຋ากับรຌอยละ ๆ.่ๆ ฽ละวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี฼ท຋ากับ เ.ไเ 
ส຋วนปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมด฽ละยีสต์฽ละรา อยู຋฿น฼กณฑ์ตาม มผช.แ5แ/โ5ไๆ คือปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมดเม຋฼กิน 
แเไ CFU ฽ละยีสต์฽ละรานຌอยกว຋า แเแ CFU จากผลวิ฼คราะห์ทีไเดຌเม຋฼กิน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช. ฼มืไอ฼ปลีไยนบรรจุ

โหมดการใช้ 

ตวัอยา่ง 
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ภัณฑ์จากถุงพลาสติก฿ส฼ป็นถุง฼มทัลเลท์ ฼นืไองจากถุงพลาสติก฿สมีคุณสมบัติยอม฿หຌอากาศซึมผ຋าน฼ขຌาออกเดຌ
ดีกว຋าถุง฼มทัลเลทท์ีไมีคุณสมบัติ฿นการตຌานทานการซึมผ຋าน ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 

วศ. เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง ฿นวันทีไ แๆ 
มิถุนายน โ5ๆเ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเขปัญหาพัฒนากระบวนการผลิต฽ละคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
รวมทั งติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนด า฼นินงาน ผลิตภัณฑ์ปลาย຋างของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง บรรจุ฿นถุงพลาสติก฿ส
฽ลຌวซีลปຂดสนิท มีอายุการ฼กใบรักษา 1 ฼ดือน หลังจากนั นจะมีกลิไนหืน฽ละสูญ฼สียความกรอบ  

หลังด า฼นินงาน วศ. ทดลองผลิตภัณฑ์ปลาย຋าง฾ดย฼ปลีไยนบรรจุภัณฑ์จากถุงพลาสติก฿ส฼ป็นถุง
฼มทัลเลท์ บรรจุภาย฿ตຌสภาวะการ฼กใบรักษา฿นบรรยากาศดัด฽ปร฾ดยพ຋นกຍาซเน฾ตร฼จน฼ขຌาเป฽ทนทีไจนกระทัไง
มีปริมาณออกซิ฼จน฿นถุงบรรจุ฼พียง โ - โ.5 % ฼กใบรักษา฿นอุณหภูมิหຌอง ฼ป็น฼วลา ๆ ฼ดือน พบว຋าผลิตภัณฑ์
ปลาย຋างมีอายุการ฼กใบรักษาเดຌประมาณ ไ ฼ดือน ฿นบรรจุภัณฑ์฽บบถุง฼มทัลเลท์บรรจุภาย฿ตຌบรรยากาศดัด
฽ปรจะสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาของปลาย຋างเดຌนานกว຋าถุงพลาสติก฿ส  

ดังนั นการบรรจุปลาย຋าง฿นถุง฼มทัลเลท์ จึงสามารถ฼กใบผลอตภัณฑ์เดຌนานเม຋นຌอยกว຋า ไ ฼ดือน ซึไง วศ. 
เดຌผลักดันผูຌประกอบการ฿หຌยืไนขอการรับรองมาตรฐานต຋อเป 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ 

ควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ ฼พราะ฼ป็นกลุ຋มมีศักยภาพทางการตลาด ฽ละ
฿ชຌวัตถุดิบ฿นทຌองถิไนมา฼พิไมมูลค຋าช຋วยสรຌางงานสรຌางรายเดຌ฿หຌ฽กຌชุมชนเดຌ฼ป็นอย຋างดี 
15. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

15.1 นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
15.2 นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศ 
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ภาพกิจกรรม฾ครงการ 

 

 

กระบวนการผลติและบรรจผุลติภณัฑ์ 

ภาพทีไ แ 
ภาพทีไ แ-3 การตากปลา ฾ดยตาก฽หຌง฿น฾รงอบ฽หຌงพลังงาน฽สงอาทิตย์฽บบ฼รือนกระจก ิพารา฾บลา฾ดม) 

 

ภาพทีไ 2 ภาพทีไ 3 

ภาพทีไ ไ-6 การอบปลาย຋าง 
 

ภาพทีไ 4 ภาพทีไ 5 ภาพทีไ 6 

ทดลองยืดอายกุารเก็บผลติภณัฑ์ปลายา่งในห้องปฏิบตัิการ  
 

ภาพทีไ ็-9 การบรรจุปลาย຋าง฿นสภาวะบรรยากาศดัด฽ปร 
 

ภาพทีไ 7 ภาพทีไ 8 ภาพทีไ 9 

ภาพทีไ แเ 
ภาพทีไ แเ-12 การวิ฼คราะห์ความชื น฽ละวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี฿นผลิตภณัฑ์ปลาย຋าง 

 

ภาพทีไ แ1 ภาพทีไ แ2 

ภาพทีไ แ3 ภาพทีไ แไ ภาพทีไ แ5 
ภาพทีไ แใ-15 การวิ฼คราะห์ปรมิาณกຍาซออกซิ฼จน฽ละคาร์บอนเดออกเซด์฿นบรรจุภณัฑ์฼พืไอศึกษาอายุการ฼กใบ 
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ภาพทีไ แๆ ภาพทีไ แ็ ภาพทีไ แ่ 

ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
 

ภาพทีไ แๆ-18 ฼จຌาหนຌาทีไ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿หຌ฽ก຋กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรบຌาน฾คกปຆาฝาง 
 

ผลิตภัณฑ์ปลาย຋างหรือปลาอบรมควัน ก຋อน฽ละทดลอง 

ภาพทีไ แ9 ภาพทีไ โเ ภาพทีไ 21 
ภาพทีไ แ้-21 ผลิตภัณฑ์ปลาย຋างก຋อนการทดลอง 

 

ภาพทีไ 22 ภาพทีไ 23 ภาพทีไ 24 
ภาพทีไ โโ-โไ ผลิตภัณฑ์ปลาย຋างหลังการทดลอง 

 

ผลิตภัณฑ์ปลาย຋างหลังทดลอง 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ 2560 

 
 
 
 

฾ครงกำร พัฒนำกระบวนกำรผลติผลิตภัณฑ์ขຌำว฽ตຎนมูนคลุก 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยสม฼จตน์  ฼ทีไยงตรง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี   พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก                              
ิภาษาอังกฤษี  Quality development of khao - tan moon kluk products           

2. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นายสม฼จตน์  ฼ทีไยงตรง                
ทีไตั ง :  ไ5 หมู຋ 5 ต าบลบัว฿หญ຋ อ า฼ภอน  าพอง จังหวัดขอน฽ก຋น                                             
฾ทรศัพท์ :  0้-โไๆเ-เ็็5  ฾ทรสาร :                           

3. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี     
4. งบประมาณ฾ครงการ :  5เุเเเ บาท                                                            
5. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI 
coupon for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌ
สอดรับ OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน 
บรรจุภัณฑ์ ฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋ม
ตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋
฼อส฼อใมอี (Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ิวศ)..฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม 
ด า฼นินงาน฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฾ดยลงพื นทีไ
ส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาสินคຌาทีไมีคุณภาพเม຋
ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน.(มผช.) ฽ละส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ.OTOP.฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน ควบคู຋กับด า฼นินงานคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไผ຋านการคัด฼ลือก฾ครงการฯ 

กลุ຋มขຌาว฽ตຎนมูนคลุก PASSiOn rice ต าบลบัว฿หญ຋ อ า฼ภอน  าพอง จังหวัดขอน฽ก຋น ฼ป็นกุล຋มหนึไงทีไมี
ความมุ຋งมัไน฿นการพัฒนาคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌผ຋าน
การรับรองมาตรฐาน฽ละยืดอายุการ฼กใบเดຌนานขึ น ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ฿นการ
฽ข຋งขัน฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
6. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ขຌาว฽ตຎน ฼ป็นขนมขบ฼คี ยวพื นบຌานหรืออาหารว຋างทีไ฽สดง฼อกลักษณ์ของภูมิปัญญาพื นบຌาน  ทีไ
บริ฾ภคขຌาว฼หนียว฼ป็นอาหารหลัก ฽ละน ามาถนอมอาหารท า฼ป็นขนมขบ฼คี ยว ฾ดยน าขຌาว฼หนียวผ຋านการท า฿หຌ
สุก ขึ นรูป฽ละท า฿หຌ฽หຌง฽ลຌวน ามาทอด฿หຌพองตัว฽ต຋งหนຌาดຌวยน  าอຌอย฼คีไยวหรือธัญพืช ปัจจุบันการผลิตขຌาว
฽ตຎนมีการพัฒนาสูตร฽ละดัด฽ปลงผลิตภัณฑ์ ฼ช຋น ขຌาว฽ตຎนหนຌาต຋างโ ขຌาว฽ตຎน฽บบ฽ท຋ง ฼ป็นตຌน จากการลง
พื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการ฿นการผลิตของผูຌประกอบการ OTOP ฿นพื นทีไภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ 
พบว຋ากลุ຋มขຌาว฽ตຎนมนูคลุก PASSiOn rice อ า฼ภอน  าพอง จังหวัดขอน฽ก຋น มี฽นวคิดน าขຌาว฽ตຎนมาประยุกต์฿หຌ
฼ป็นขຌาวมูนคลุก฼พืไอสรຌางความ฽ตกต຋างจากคู຋฽ข຋งทีไมีผูຌผลิตขຌาว฽ตຎน฼ป็นจ านวนมากทีไ฿ชຌวัตถุดิบหลักคือ ขຌาว
฼หนียวพันธุ์฼ขี ยวงูซึไง฼ป็นขຌาว฼มใดยาว฼รียว฽หลมคลຌาย฼ขี ยวงู ฼วลานึไงจะนุ຋มหอมน ามามูน฽ละทอดจะเดຌขຌาวทีไ
กรอบเม຋฽ขใงกระดຌาง ฼มืไอ฼ทียบกับขຌาว฼หนียวพันธุ์อืไนพบว຋าขຌาว฼หนียว฼ขี ยวงูเดຌคุณภาพตามทีไตຌองการทั ง
รสชาติ฽ละลักษณะรูปร຋าง ซึไงกลุ຋มผูຌประกอบการเดຌผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุกทีไมีหลายรสชาติทีไยังคงความ฼ป็น
ขຌาว฽ตຎน มี โ ชนิด คือ รสชาติอาหารคาว฽บบเทยดั ง฼ดิม ิThai oriental delicious) ทีไมีส຋วนผสมของ
฼ครืไอง฼ทศ ฽ละรสชาติของหวาน฽บบผสม ิPassion mix favor) ทีไมีส຋วนผสมของ฽ยมผลเมຌ ผลเมຌอบ฽หຌง คา
รา฼มล ชใอก฾ก฽ลต ฼ป็นตຌน ซึไงผลิตภัณฑ์ของผูຌประกอบการ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค฼พราะมีลักษณะสะดุดตา 
รสชาติดี ฽ละยังเม຋มีคู຋฽ข຋งทางการตลาดจึง฼ป็นช຋องทางทีไสามารถขยายตลาดส຋งออกเปยังต຋างประ฼ทศ ดังนั นจึง
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ตຌองพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ ฿หຌมีคุณภาพ฽ละลักษณะปรากฏทีไรับประทานง຋าย ฼ป็น฼อกลักษณ์ เม຋มีกลิไนหืน 
มีอายุการ฼กใบรักษาเดຌนาน ฽ละตຌองผ຋านการรับรองมาตรฐาน฼พืไอ฿หຌเดຌขຌาว฽ตຎนมูนคลุกทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของ
เทยสามารถส຋งจ าหน຋ายเปยังยังตลาด฿นต຋างประ฼ทศ  

คณะท างาน฾ครงการ เดຌลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูน
คลุกของผูຌประกอบการ฿หຌมีคุณภาพตรงตามมาตรฐาน ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค คณะท างานจึงเดຌจัดท า
฾ครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ เม຋มีกลิไนหืน  มีอายุ
การ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น ฽ละผลักดัน฿หຌขอการรับรองมาตรฐาน  ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละ
ความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

7. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌเดຌมาตรฐาน฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค 

8. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

8.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลปัญหาความตຌองการ฿นการผลิต ฽ละรวบรวมขຌอมูลงานวิจัย 

8.2. ทดลองยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก 

8.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.ใๆ/โ55ไ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
8.4. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหา฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

8.5. ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

8.6. สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

9. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ขຌาว ฼ป็นพืชทีไมีความส าคัญอย຋างยิไงต຋อสังคม ฽ละ฼ศรษฐกิจของประ฼ทศซึไง฼ป็นอาหารหลัก฽ละสินคຌา
ส຋งออกอันดับหนึไงของคนเทย ขຌาวทีไบริ฾ภคมีทั งขຌาว฼จຌา฽ละขຌาว฼หนียว ปัจจุบันการผลิต฽ละการส຋งออกขຌาวตຌอง
ประสบปัญหาหลายประการ ฾ดย฼ฉพาะปัญหาการ฽ข຋งขันจากประ฼ทศทีไมีตຌนทุนการผลิตตไ ากว຋า ซึไงส຋งผลกระทบ
฾ดยตรงต຋อ฼กษตรกรผูຌปลูกขຌาว การ฽ปรรูปผลิตภัณฑ์จากขຌาว฼ป็นอีกทาง฼ลือกหนึไงทีไช຋วย฼หลือ฼กษตรกร ฼ป็น
การสรຌางมูลค຋าสินคຌา฿หຌ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค ฼พืไอ฿ชຌขຌาว฼ป็นวัตถุดิบหลักส าหรับ฽ปรรูปอาหาร ฼ช຋น 
ผลิตภัณฑ์ขຌาวกึไงส า฼รใจรูป ผลิตภัณฑ์ขนมขบ฼คี ยว ฼ป็นตຌน ฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไมผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ปรรูปซึไงจะ
ช຋วย฼พิไม฾อกาส฿นการส຋งออกอีกดຌวย  

ขຌาว฽ตຎน฼ป็นผลิตภัณฑ์อาหารว຋างทีไท าจากขຌาว฼หนียว฼ป็นส຋วนประกอบหลัก ฾ดยน าขຌาว฼หนียวมา฽ช຋
น  า นึไง฿หຌสุก฽ลຌวคลุกกับส຋วนประกอบต຋างโ ฼ช຋น น  า฽ตง฾ม น  าอຌอย น  ากะทิ งา ฽ลຌวขึ นรูป฼ป็น฽ผ຋น ท า฿หຌ฽หຌง
฾ดย฿ชຌความรຌอน จากนั นทอด฿หຌพองอาจ฽ต຋งหนຌา฿หຌสวยงาม ซึไงปัจจุบันขຌาว฽ตຎนเดຌมีการพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์
ทีไ฼พิไมมูลค຋า฿หຌตัว฼องเดຌมากขึ น ฼ช຋น ขຌาว฽ตຎน฽ท຋ง ขຌาว฽ตຎนหนຌาผลเมຌ ขຌาว฽ตຎนสมุนเพร  ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก ฽ต຋
ผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎน฼ป็นอาหารทอดทีไมีการ฼หมในหืนจึงมีอายุการ฼กใบสั น กลุ຋มผูຌประกอบการขຌาว฽ตຎนมูนคลุกพบ
ปัญหาจากการผลิต ฼ช຋น คุณภาพผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนเม຋สมไ า฼สมอ รักษาความกรอบเดຌเม຋นาน ระยะ฼วลาการ฼กใบ
รักษา ซึไงการช຋วยยืดอายุผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนเดຌคือการปรับปรุงขั นตอนการผลิตขຌาว฽ตຎน การ฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ
฼หมาะสม ฽ละควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน 

วศ. ฼หในความส าคัญทีไจะพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌมีคุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค 
เม຋มีกลิไนหืน มีอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น ฽ละผลักดัน฿หຌขอการรับรองมาตรฐานทีไสอดคลຌองกับน฾ยบายของ 
วศ. ซึไง฼ป็นหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์ 
฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม สู຋ภาคการผลิต฾ดย฼ฉพาะผูຌผลิต฿นชุมชนทีไตຌองเดຌรับการช຋วย฼หลือจากหน຋วยงาน
ภาครัฐ ฼พืไอ฿หຌผูຌผลิตระดับชุมชนหรือ OTOP สามารถพัฒนาสินคຌา฿หຌเดຌมาตรฐาน ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด
฽ละความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
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10. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
10.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา ฼พืไอหา฽นวทาง฿นพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละหืน ฽ละยืด

อายุการ฼กใบรักษาเดຌนาน 

10.2. ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบ  
10.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.ใๆ/โ55ไ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
10.4. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

10.5. ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

11. ผลการด า฼นินงาน   
11.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

วศ. เดຌด า฼นินการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของกลุ຋มขຌาว฽ตຎนมูนคลุก PASSiOn 
rice ต าบลบัว฿หญ຋ อ า฼ภอน  าพอง จังหวัดขอน฽ก຋น พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌมีคุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค เม຋มีกลิไนหืน มีอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น 

11.2. ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบ 

จากการทดลอง฿ชຌผลิตภัณฑ์ชຌาว฽ตຎนจากกลุ຋มขຌาว฽ตຎนมูนคลุก PASSiOn rice ซึไงคณะท างานเดຌ
฽นะน าขั นตอนการผลิตขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌมีรูป฽บบทีไง຋ายต຋อการรั บประทาน฼พราะว຋าผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ริไมผลิตบรรจุ฿นกล຋องพลาสติก฽ขใงทรงกลม มีขนาด฿หญ຋ ท า฿หຌขຌาว฽ตຎน฼กาะตัว฽น຋น  ฼มืไอจะ
รับประทานตຌอง฿ชຌชຌอนตักหรือมีดตัด ท า฿หຌรับประทานเม຋สะดวก คณะท างานเดຌ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการผลิต
ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿นลักษณะ฼ป็นชิ นมีขนาดพอดีค าบรรจุ฿ส຋ถุง฿ส฽บบซีล ฽ละทดลองยืดอายุการ฼กใบขຌาว฽ตຎนมูน
คลุก โ รสชาติ คือขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสทีราสุกา฽ฟ ฽ละขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสสຌมซ຋า ฿นสภาวะการ฼กใบทีไ
อุณหภูมิหຌอง฽ละวิ฼คราะห์คุณภาพทีไส าคัญ เดຌ฽ก຋ ลักษณะปรากฏ ความชื น ฽ละค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี   

ผลทดลองผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก พบว຋ามีอายุการ฼กใบรักษาเดຌ 3 ฼ดือน ฿นบรรจุภัณฑ์ถุง฿ส
฽บบซีล฽ละ฿ส຋สารกันชื น ขนาด แ กรัม หลังจาก ใ ฼ดือน ลักษณะขຌาว฽ตຎนมูนคลุกทั งสองรสชาติจะ฼ริไม฼หมใน
หืน฼ลใกนຌอย ฾ดยรสสຌมซ຋า มีความชื นรຌอยละ 5.ใ่ ค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี เ.ไไ ฽ละรสทีราสุกา฽ฟมีความชื นรຌอย
ละ ไ.้โ ค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี เ.ใแ ส าหรับความกรอบของรสสຌมซ຋าอัลมอนล์คลุก฼ตຌาหูทอดลดลงมากกว຋ารสที
ราสุกา฽ฟ ฼นืไองจากความชื นสูงจึงท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼กิดการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณภาพ฽ละมีอายุการ฼กใบสั นกว຋า 

ดังนั นหากตຌองการยืดอายุการ฼กใบรักษาขຌาว฽ตຎนมูนคลุก ตຌองมีขั นตอนการอบเล຋น  ามันหลังทอด
ทีไอุณหภูมิทีไประมาณ ๆเ - ่เ องศา฼ซล฼ซียส ฼วลา 5 - แเ นาที ฼พืไอลดปริมาณน  ามันติดจากการทอด ฽ละบรรจุ
฿นบรรจุภัณฑ์ทีไปງองกันการซึมผ຋านของอากาศเดຌดี ฽ละ฿ส຋สารกันชื น฼พืไอลดการดูดความชื นของผลิตภัณฑ์ลง 

11.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.ใๆ/โ55ไ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ 
หลังจากพัฒนากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ จากนั นเดຌน า

ผลิตภัณฑ์ตรวจวิ฼คราะห์คุณภาพตาม มผช.ใๆ/โ55ไ พบว຋า ขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสชาตสຌมซ຋า มีความชื น฼ท຋ากับ
รຌอยละ 5.49 ค຋า฼พอร์ออกเซด์ โๆ.เเ มิลลิกรัมสมมูล฼พอร์ออกเซด์ออกซิ฼จนต຋อกิ฾ลกรัม ปริมาณจุลินทรีย์
ทั งหมด ยีสต์ ฽ละราอยู຋฿น฼กณฑ์ตาม มผช.ใๆ/โ55ไ ส຋วนขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสชาติทีราสุกา฽ฟ มีความชื น
฼ท຋ากับรຌอยละ 5.เใ ค຋า฼พอร์ออกเซด์ โโ.่่ มิลลิกรัมสมมูล฼พอร์ออกเซด์ออกซิ฼จนต຋อกิ฾ลกรัม ปริมาณ
จุลินทรีย์ทั งหมด฽ละยีสต์฽ละราอยู຋฿น฼กณฑ์ตาม มผช.ใๆ/โ55ไ 

ผลวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการของขຌาว฽ตຎนมูนคลุกทั งสองรสชาติ มีคุณค຋าทาง฾ภชนาการต຋อ
หนึไงหน຋วยบริ฾ภคทีไส าคัญ฽สดงดังตารางทีไ แ 

 
 
  



85 

 

ตำรำงทีไ แ ขຌอมูล฾ภชนาการขຌาว฽ตຎนมูนคลุก ปริมาณ ใเ กรัมต຋อ แ ซอง 
รายการ ขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสสຌมซ຋า ขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสทีราสุกา฽ฟ 

พลังงานทั งหมด ิกิ฾ล฽คลอรีไ) แ5เ แไเ 
พลังงานจากเขมัน ิกิ฾ล฽คลอรีไ) ็เ 5เ 
เขมันทั งหมด ิกรัมี ่.0 ๆ.เ 
เขมันอิไมตัว ิกรัมี โ.5 แ.5 
฾ค฼ลส฼ตอรอล ิมิลลิกรัมี นຌอยกว຋า 5 เ 
฾ปรตีน ิกรัมี (%Nx6.25) โ.เ  แ.เ 
คาร์฾บเฮ฼ดรต ิกรัมี แ่.เ โแ.เ 
฿ยอาหาร ิกรัมี นຌอยกว຋า แ  นຌอยกว຋า แ 
น  าตาล ิกรัมี ้.เ ่.เ 
฾ซ฼ดียม ิมิลลิกรัมี ็เ.เ ใเ.เ 
วิตามิน฼อ ิเม฾ครกรัมี แเ.้ไ แแ.ไๆ 
฽คล฼ซียม ิมิลลิกรัมี แ้.ไโ 5.ใ่ 
฼หลใก ิมิลลิกรัมี เ.โแ เ.แแ 

11.4. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
วศ. เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋กลุ຋มขຌาว฽ตຎนมูนคลุก PASSiOn rice ฿นวันทีไ แ็ 

สิงหาคม โ5ๆเ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเขปัญหา฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

12. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนด า฼นินการทดลองผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿หຌมี
คุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค เม຋มีกลิไนหืน ฽ละมีอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น 

หลังการด า฼นินงาน วศ. ทดลองยืดอายุการ฼กใบขຌาว฽ตຎนมูนคลุก โ รสชาติ คือขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสทีราสุ
กา฽ฟ ฽ละขຌาว฽ตຎนมูนคลุกรสสຌมซ຋า ฾ดยปรับปรุงขั นตอนการผลิต฿หຌมีการอบ฼พืไอลดปริมาณน  ามันหลังทอด฽ลຌว
คลุกดຌวยรสชาติทีไ฼ตรียมเวຌ ฽บ຋งบรรจุปริมาณ ใเ กรัม ฿นบรรจุภัณฑ์ถุง฿ส฽บบซีล฽ละ฿ส຋ซองดูดกันชื น฼พืไอยืดอายุ
การ฼กใบของผลิตภัณฑ์  
13. ขຌอ฼สนอ฽นะ 

คณะท างาน วศ. จะติดตามความกຌาวหนຌาอย຋างต຋อ฼นืไอง฽มຌจะสิ นสุด฾ครงการ ฼นืไองจาก฼ป็นกลุ຋มทีไมี
ศักยภาพทางการตลาด฽ละอยู຋ระหว຋างผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอมาตรฐาน มผช. 
14. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

14.1. นางปฏิญญา  จิยิพงศ ์

14.2. นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
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ภำพกิจกรรมกำรศึกษำทดลอง 

 

 

 
 
 
 
 

 

กระบวนการผลิต฽ละบรรจุผลิตภัณฑ์ 

ภาพทีไ แ 

ภาพทีไ แ-6 ขั นตอนการผลิตขຌาว฽ตຎนมูนคลุก 
 

ภาพทีไ โ ภาพทีไ ใ 

ภาพทีไ ไ ภาพทีไ 5 ภาพทีไ ๆ 

ภาพทีไ ๆ ภาพทีไ 7 ภาพทีไ 8 

ภาพทีไ ้ ภาพทีไ แเ ภาพทีไ แแ 
ภาพทีไ ๆ-11 การพัฒนาบรรจภุณัฑ์฼พืไอ฿หຌ฼หมาะสมกับผูຌบร฾ิภค 
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ทดลองยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก฿นหຌองปฏิบัติการ 

ภาพทีไ 12 ภาพทีไ 13 ภาพทีไ 14 
ภาพทีไ 12-14 วิ฼คราะห์คณุภาพผลิตภณัฑ์ขຌาว฽ตຎนมูนคลุก 

฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์฽ก຋ผูຌประกอบการ 

ภาพทีไ 15 ภาพทีไ 16 ภาพทีไ 17 

ภาพทีไ แ5-17 ฼จຌาหนຌาทีไ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฽ก຋กลุ຋มขຌาว฽ตຎนมูนคลุก PASSiOn rice 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรยืดอำยุกำร฼ก็บรักษำผลิตภัณฑ์น  ำปรุงรสผัดไทยไชยำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร..นำย฼กียรติศักดิ์..ทอง฿ส 
บริษัท..ลูกชุบรัตนำขนมไทย..จ ำกัด    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี  ยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยา   
        ิภาษาอังกฤษี The Extension of Shelf-life of Pat Thai Chai Ya Sauce   

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
2.1 นายปัญจ์ยศ  มงคลชาติ   ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ  

หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188    
฾ทรสาร :  0 2201 7416  อี฼มล์ :  panyot@dss.go.th   

2.2 นางสาวขนิษฐา  อินทร์ประสิทธิ์  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188    
฾ทรสาร :  0 2201 7416  อี฼มล์ :  khanittha@dss.go.th   

2.3 นางสาวลลิตา..ชู฽กຌว    ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ  

หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188    
฾ทรสาร :  0 2201 7416  อี฼มล์ :  panyot@dss.go.th    

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นาย฼กียรติศักดิ์  ทอง฿ส  
ทีไตั ง :  ็้/โ  หมู຋ทีไ แ  ต าบลหัว฼ตย  อ า฼ภอพุนพิน  จังหวัดสุราษฎร์ธานี  ่ไแใเ      
฾ทรศัพท์ :   0 7724 0545,  09 1259 5652 ฾ทรสาร :  0 7726 8320    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : ฼มษายน..โ55้ - กันยายน..โ5ๆเ  
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000  บาท  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

฾ครงการยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยา..฿น฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ปี..โ5ๆเ..
มีวัตถุประสงค฼์พืไอศึกษา฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยาของ.บริษัท.ลูกชุบรัตนาขนมเทย.
จ ากัด จังหวัดสุราษฎร์ธานี.฿หຌมีอายุการ฼กใบรักษานานกว຋า.แ.฼ดือน.จากการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละศึกษา
อายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยาสามารถท าเดຌ฾ดยการควบคุมกระบวนการผลิต฼ดิม .฿หຌมีการตรวจวัด
฽ละควบคุมค຋าพี฼อช.ิpH)..น  าปรุงรสผัดเทยเชยาก຋อนน าเป฼คีไยว฿หຌมีค຋าเม຋฼กิน.ไ.ๆ ฽ละ฿หຌมีการตรวจวัด฽ละ
ควบคุมอุณหภูมิการ฼คีไยวเม຋ตไ ากว຋า.่เ.องศา฼ซล฼ซียส..ซึไงวิธีการดังกล຋าวจะช຋วย฿หຌ น  าปรุงรสผัดเทยเชยาคง
คุณลักษณะตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฯ..เวຌเดຌนานกว຋า.แ.฼ดือน.฽ต຋เม຋ถึง.โ ฼ดือน.฽ละการควบคุม
กระบวนการผลิต฼ดิมร຋วมกับการ฼พิไมขั นตอนการนึไงฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือด.฼ป็น฼วลา โเ.นาที.จะช຋วย฿หຌน  า
ปรุงรสผัดเทยเชยาคงคุณลักษณะตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฯ.เวຌเดຌถึง..โ.฼ดือนส า฼รใจตาม฼ปງาหมายของ
฾ครงการ.ซึไงผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปนี .฽ละมี฽ผน
จะด า฼นินการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน.อย..฿นปี.โ5ๆแ 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
บริษัท.ลูกชุบรัตนาขนมเทย.จ ากัด.ผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหารจังหวัดสุราษฎร์ธานี ด า฼นิน

กิจการผลิต฽ละจ าหน຋าย฼สຌนผัดเทยกรอบมาตั ง฽ต຋ปี .โ55ไ.฽ละ฼ริไมท าน  าปรุงรสผัดเทยเชยา.฿นปี โ55่.
มาจนถึงปัจจุบัน.฾ดยมี฽นวคิดผลิตน  าปรุงรสผัดเทยเชยา฿หຌ฼ป็นต ารับอาหารของ฼มืองสุราษฎร์ธานี..฿หຌมีรสชาติ
฼ป็น฼อกลักษณ์.฽ละ฼กใบรักษาเวຌเดຌนาน.จากการลงพื นทีไส ารวจพบว຋าน  าปรุงรสผัดเทยเชยาทีไผลิตมีอายุการ฼กใบ
รักษาประมาณ.แ.฼ดือน.ท า฿หຌสูญ฼สีย฾อกาสทางการตลาด.฼นืไองจากวางจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์เดຌเม຋นาน฽ละเม຋
สามารถกระจายผลิตภัณฑ์เปจ าหน຋าย฿นพื นทีไห຋างเกลเดຌ.ผูຌประกอบการจึงมีความตຌองการยืดอายุการ฼กใบรักษา
ผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยา฿หຌ฼กใบเวຌเดຌนานขึ น 

mailto:panyot@dss.go.th
mailto:panyot@dss.go.th
mailto:panyot@dss.go.th
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กรมวิทยาศาสตร์บริการ..฾ดยคณะผูຌวิจัยเดຌหารือ฽นวทาง฿นการยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าปรุง
รสผัดเทยเชยาร຋วมกับผูຌประกอบการ..฽ละเดຌวาง฽ผนการด า฼นินงาน฿นการพัฒนากระบวนการผลิต฿หຌเดຌ
ผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ระหว຋างการ฼กใบรักษา..฼พืไอประ฼มินอายุการ฼กใบรักษา
ผลิตภัณฑ์..ซึไง฼ป็นการยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์..OTOP..ของจังหวัดสุราษฎร์ธานี..ตามความตຌองการของ
ผูຌประกอบการ..฽ละ฼ชืไอม฾ยงกับยุทธศาสตร์การพัฒนาจังหวัดสุราษฎร์ธานี ..฿นการ฼พิไมศักยภาพการ฽ข຋งขัน 
ภาค฼กษตร฽ละอุตสาหกรรม฼กษตร..มุ຋ง฼นຌนการส຋ง฼สริม฽ละพัฒนายกระดับมาตรฐานสินคຌา฼กษตร     
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

ศึกษาคุณลักษณะของน  าปรุงรสผัดเทยเชยา..พัฒนากระบวนการผลิต฽ละศึกษาอายุการ฼กใบรักษา    
น  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ผัดเทยเชยา 
ผัดเทยเชยา..฼ดิม฼รียกว຋า..ผัดหมีไ..฼ป็นทีไนิยม฽พร຋หลายมากว຋า.แเเ.ปี฽ลຌว.นับ฼ป็นอาหารพื น฼มืองทีไ฼ป็น

฼อกลักษณ์ของชาวเชยา.จังหวัดสุราษฎร์ธานี..มีความ฽ตกต຋างจากผัดเทยทัไวเปคือ..ผัดเทยเชยาจะมี฼ครืไองปรุงทีไ
฼รียกว຋า.น  าปรุงรสผัดเทยเชยา. ฾ดย฼วลารับประทานตຌองน า฼สຌนหมีไมาผัดกับน  าผัดเทยเชยาจน฽หຌง฼หมาะกับการ
รับประทาน.น  าผัดเทยเชยาจะมีส຋วนผสมของ฼ครืไอง฼ทศหลายชนิด.฼ช຋น.พริก฽หຌง.หอม฽ดง.กะปຂ กะทิ.฼กลือ 
น  าตาล.฽ละมะขาม฼ปียก.฿นการผลิตผัดเทยเชยาตຌองคัด฼ลือกวัตถุดิบทีไมีคุณภาพดี.฼พืไอทีไจะเดຌผัดเทยเชยาทีไอร຋อย
฽ละมีคุณภาพ..ซึไงมีกรรมวิธีการผลิตหลักโ.คือ฼ตรียมหัวกะทิ.฾ดยน ามะพรຌาวทีไขูด฼รียบรຌอย฽ลຌวน ามาคั นน  า
น าหัวกะทิเปตั งเฟ฿หຌ฼ดือดดຌวยเฟปานกลาง.น า฼ครืไอง฽กง฿ส຋ลงเป฼คีไยว฿หຌ฼ขຌากัน ฼ติมหอม฽ดงหัไนละ฼อียดลงเป.
฿ส຋น  าตาล.กะปຂ.฼กลือ.฽ละน  ามะขาม฼ปียกคน฿หຌ฼ขຌากัน.฽ลຌวค຋อย.โ.฼ติมหางกะทิ.฼คีไยวจน฼หลือประมาณหนึไง฿นสีไ
ของกะทะ.น าน  าผัดเทยทีไ฼ตรียมเวຌตัก฿ส຋กระทะผัด฿ส຋฼สຌนหมีไ.ผัดจน฽หຌงพอดี.จัด฿ส຋จานรับประทานคู຋กับผักสด 

น  าปรุงรสผัดเทยเชยา.. 
 รสชาติหลักโ..ของผัดเทยนั น.มาจากส຋วนประกอบของน  าปรุงรสผัดเทย.หรือซอสผัดเทย.ซึไงมีลักษณะ
หวานอม฼ปรี ยว฽ละตามดຌวย฼คใม.รสหวานมาจากส຋วนประกอบของน  าตาลทรายหรือน  าตาลปีຖบ.รส฼ปรี ยวมาจาก
น  ามะขาม฼ปียกหรือน  าสຌมสายชูหมักจากขຌาว.ส຋วนรส฼คใมนั นมาจากน  าปลา฽ละ฼กลือ.น  าปรุงรส ผัดเทยตຌองมี
รสชาติทีไ฼ขຌมขຌน฽ละเม຋฼หลว฼กินเป..จงึตຌองน าเปตั งเฟ฼คีไยว฿หຌ฼ขຌากัน฽ละขຌนขึ นก຋อนน ามา฿ชຌปรุงรส..ทั งนี ส านักงาน
คณะกรรมการอาหาร฽ละยา..ิโ5ไใี..เดຌออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข.ฉบับทีไ.โเแ.พ.ศ. โ5ไใ ฼รืไอง.ซอสบางชนิด
กลุ຋มของซอสผสม.เวຌว຋า฼ป็นผลิตภัณฑ์มีกลิไนรส฼ฉพาะ..มีความ฼ป็นกรดเม຋฼กินรຌอยละ แเ ของน  าหนัก.มีปริมาณสาร
ทั งหมด.ิTotal Solid).เม຋นຌอยกว຋ารຌอยละ.โเ.ของน  าหนัก มี฽บคที฼รียเม຋฼กิน แเ,เเเ ฿นตัวอย຋าง.แ.กรัม.
มี฽บคที฼รียชนิด อี.฾คเล ิEscherichia coli) นຌอยกว຋า.ใ .฿นอาหาร.แ.กรัม มียีสต์฽ละราเม຋฼กิน.แเ.฿นอาหาร.
แ..กรัม.เม຋มีจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌ฼กิด฾รค..เม຋มีสาร฼ป็นพิษจากจุลินทรีย์฿นปริมาณทีไอาจ฼ป็นอันตรายต຋อสุขภาพ.฽ละเม຋
มีการ฿ชຌวัตถุ฼จือปนอาหาร.  
 การถนอมอาหาร฾ดยการ฿ชຌความรຌอน 
 การ฼ลือก฿ชຌ฼ครืไองจักร฽ละอุปกรณ์฿นการถนอมอาหาร฾ดยการ฿ชຌความรຌอนขึ นอยู຋กับอุณหภูมิทีไตຌองการ
ฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์ .การฆ຋า฼ชื อ฾ดยการ฿ชຌความรຌอน. หมายถึง..การ฿ชຌความรຌอนหรือระดับอุณหภูมิสูง฿นช຋วง฼วลา
สั นโ.฼พืไอท าลายสารพิษ..จุลินทรีย์..฼อนเซม.์.พยาธิ..฽ละ฽มลงต຋างโ..฿นการ฽ปรรูป฽ละถนอมรักษาอาหาร฽บ຋งการ
฿หຌความรຌอนออก฼ป็น..โ. ระดับ..คือ 
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 -  การฆ຋า฼ชื อ฽บบพาส฼จอเรซ์..ิpasteurization)..วตัถุประสงค฼์พืไอท าลายจุลินทรีย์ก຋อ฿หຌ฼กิด฾รค฽ละเม຋
สรຌางสปอร์..คุณภาพของอาหารจะ฽ตกต຋างจากวัตถุดิบเม຋มากนัก..฽ต຋การฆ຋า฼ชื อ฿นระดับพาส฼จอเรซ์เม຋สามารถ
ท าลายสปอร์ของ฼ชื อจุลินทรีย์ทีไ฼ป็นอันตรายต຋อผูຌบริ฾ภค..ควร฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ทีไผ຋านการพาส฼จอเรซ์ทีไ
อุณหภูมิตไ ากว຋า..ไ..องศา฼ซล฼ซียส..หรืออุณหภูมิตูຌ฼ยใน..฼พราะการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิตไ าสามารถยับยั งการงอก
ของสปอร์..จึงเม຋฼ป็นอันตรายต຋อผูຌบริ฾ภค 
 -  การฆ຋า฼ชื อ฽บบส฼ตอริเลซ์..ิsterilization)..฼พืไอท าลาย฼ชื อจุลินทรีย์..รวมทั งสปอร์ทีไท า฿หຌอาหาร฼ป็น
อันตรายต຋อผูຌบริ฾ภค.฽ละสปอร์ส຋วน฿หญ຋ทีไท า฿หຌอาหาร฼น຋า฼สียปริมาณความรຌอนทีไ฿ชຌ฿นอุตสาหกรรมอาหาร.จะ
อยู຋฿นระดับทีไ฼รียกว຋า..การฆ຋า฼ชื อ฼ชิงการคຌา..ิcommercial sterilization)..฼นืไองจากมิเดຌท าลาย฼ชื อจุลินทรีย์
ทั งหมด฽บบทีไ฿ชຌ฿นการฆ຋า฼ชื อทางการ฽พทย์..อาหารทีไผ຋านการ฽ปรรูป฿นระดับการฆ຋า฼ชื อ฼ชิงการคຌาอาจยังมี
สปอร์ของ฽บคที฼รียทนรຌอน..ิthermophiles)..หลง฼หลืออยู຋..฽ต຋เม຋฼ป็นปัญหา..฼นืไองจากอาหารถูก฼กใบรักษาทีไ
อุณหภูมิหຌองหรือตไ ากว຋า..ไ5..องศา฼ซล฼ซียส..สปอร์ของ฽บคที฼รียทนรຌอนจึงเม຋งอก฽ละ฼พิไมจ านวนท า฿หຌอาหาร
฼น຋า฼สีย  
 นอกจากนี ..ตຌองควบคุมการบรรจุ฽ละการเล຋อากาศ..฾ดยการบรรจุ..ภาชนะทีไน ามาบรรจุควรท าความ
สะอาด..฼ช຋น..ผ຋านการอบเอน  าประมาณ แ5.นาที.ส าหรับขวด฽กຌว..฽ละท า฿หຌสะ฼ดใดน  า..ส຋วนการเล຋อากาศ฼ป็น
ขั นตอนหนึไงของการบรรจุขณะรຌอน..฼พราะอากาศรຌอนจะลอยตัวออกเป฽ละถูก฽ทนทีไดຌวยเอน  า฼หนืออาหาร 
฼มืไออากาศถูกเล຋ออกเป..ส຋วนทีไอยู຋฼หนืออาหาร฿นขวด฽กຌวจะมี฽ต຋เอน  า..อุณหภูมิทีไจุดกึไงกลางภาชนะตຌองเม຋ตไ า
กว຋า.ๆ5.องศา฼ซล฼ซียส..การท า฿หຌ฼ยใน..฼มืไอครบก าหนด฼วลา฿นการ฿หຌความรຌอน฽ลຌวจะตຌองท า฿หຌอาหาร฼ยในลง
อย຋างรวด฼รใว..฼พืไอปງองกันเม຋฿หຌอาหารเดຌรับความรຌอนนานจน฼กินเป..฽ละจะช຋วยท าลายจุลินทรีย์ทนรຌอน฽ละ
฼จริญเดຌทีไอุณหภูมิสูง..฼พราะอุณหภูมิ฼ปลีไยน฽ปลงอย຋างฉับพลัน..สามารถท าเดຌ฾ดยการ฽ช຋น  าหรือ฿ชຌลม฼ปຆาจน
ภาชนะมอุีณหภูม.ิ.ไเ-ไ5..องศา฼ซล฼ซียส..ิศันสนีย์ุ..โ55ไี 
 การศึกษาอายุการ฼กใบรักษา  
 อายุการ฼กใบรักษา.หมายถึง.ระยะ฼วลา฿นการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ตั ง฽ต຋ผลิตภัณฑ์นั นถูกผลิตออกมา
จนกระทัไงผลิตภัณฑ์นั นอยู຋฿นสภาพทีไผูຌบริ฾ภคเม຋ยอมรับ..฾ดยวัตถปุระสงคข์องการศึกษาอายุการ฼กใบรักษา฼พืไอคง
คุณภาพผลิตภัณฑ์ทีไ฼หมาะสมส าหรับช຋วง฼วลาทีไตຌองการภาย฿ตຌสภาวะการขนส຋งหนึไงโ.฽มຌว຋าอายุการ฼กใบรักษา
ของอาหาร฽ต຋ละชนิดจะมีความ฽ตกต຋างกัน.฽ละขึ นอยู຋กับอุณหภูมิ฿นการ฼กใบรักษาดຌวย..ิรุ຋งนภา,..โ5ไเี  
 การทดสอบอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์อาหาร สามารถท าเดຌหลายวิธี..ดังนี  
 -  ทบทวนวรรณกรรม..ิLiterature)..฾ดยสืบคຌน฽ละศึกษาอายุการ฼กใบรักษาของผลิตภัณฑ์ทีไมีความ
คลຌายคลึงกันจาก฼อกสารทีไมีการตีพิมพ์ 
 -  ศึกษาช຋วง฼วลา฼ฉลีไยทีไผลิตภัณฑ์อยู຋บนชั นขายปลีก.ิTurn over time) ท าเดຌ฾ดยติดตามการขาย.
ท า฿หຌประมาณอายุการ฼กใบรักษาทีไตຌองการเดຌ  ค຋าทีไเดຌเม຋เดຌ฿หຌค຋าอายุการ฼กใบรักษาทีไ฽ทຌจริงของผลิตภัณฑ์฽ต຋฼ป็น
อายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์฾ดยสมมติว຋าผลิตภัณฑ์ยัง฼ป็นทีไยอมรับ฿นช຋วง฼วลาหนึไงหลังจากช຋วง฼วลา฼ฉลีไยบนชั น
ขายปลีก  
 -  ศึกษา฾ดยสุ຋มซื อตัวอย຋างผลิตภัณฑ์จากรຌานคຌาปลีก฽ละท าการทดสอบ฿นหຌองปฏิบัติการ  ิEnd point 
study)..จากขຌอมูลนี จะสามารถประมาณอายุการ฼กใบรักษาทีไ฼หมาะสมเดຌ..฼นืไองจากผลิตภัณฑ์อยู຋฿นสภาวะ
฽วดลຌอมจริง 
 -  ศึกษา฿นหຌองปฏิบัติการ฾ดย฼ร຋งสภาวะ฽วดลຌอมหนึไงทีไทราบค຋า ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์฼สืไอม฼สียดຌวยอัตราทีไ
฼รใวกว຋าปกติ..(Accelerated shelf life testing)..วิธีการนี จะ฿ชຌ฼พืไอประ฼มินสภาวะ฽วดลຌอมต຋ออายุการ฼กใบรักษา
ของผลิตภัณฑ.์.ิรุ຋งนภา, โ5ไเี 
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 ฼อกสารอຌางอิง 
 รุ຋งนภา วิสิฐอุดรการ. โ5ไเ. การประ฼มินอายุการ฼กใบรักษาของอาหาร. ภาควิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์ุ  

คณะอุตสาหกรรม฼กษตร, มหาวิทยาลัย฼กษตรศาสตร์. 
 ศันสนีย์  อุตมอ຋าง. โ55ไ. การพัฒนาการผลิตซอสผัดกระ฼พรา฼พืไอ฼ป็นตຌน฽บบการผลิต฼ชิง

อุตสาหกรรม.มหาวิทยาลัยราชภัฏ฼พชรบูรณ์. 
ส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา. 2543. ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับทีไ โเแ ฼รืไอง ซอส

บางชนิด. กระทรวงสาธารณสุข. นนทบุรี. 
ส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา. 2556. ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับทีไ ใๆไ ฼รืไอง 

มาตรฐานอาหารดຌานจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌ฼กิด฾รค. กระทรวงสาธารณสุข. นนทบุรี. 
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ศึกษาคุณลักษณะของน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
11.2 ศึกษาพัฒนากระบวนการผลิตน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
11.3 ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
11.4 สรุป฽ละรายงานผล 

12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1 ศึกษาคุณลักษณะของน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 

฼กใบตัวอย຋างน  าปรุงรสผัดเทยเชยาของ.บริษัท.ลูกชุบรัตนาขนมเทย.จ ากัด จังหวัดสุราษฎร์ธานี
มาทดสอบคุณลักษณะ฼บื องตຌน.พบว຋าผลิตภัณฑ์มีกลิไนรส฼ฉพาะของน  าปรุงรสผัดเทยเชยา.฽บคที฼รียเม຋฼กิน
แเ,เเเ.฾ค฾ลนี฿นตัวอย຋าง.แ.กรัม..฽ละมียีสต์฽ละราเม຋฼กิน.แเ.฿นตัวอย຋าง.แ.กรัม..฽ต຋ระหว຋างการ฼กใบรักษาทีไ
ระยะ฼วลา.ใ.สัปดาห์.พบว຋าบรรจุภัณฑ์มีลักษณะบวม..ผลิตภัณฑ์มีกลิไนรส฼ปรี ยวผิดปกต ิ

12.2 ศึกษาพัฒนากระบวนการผลิตน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
การพัฒนากระบวนการผลิตน  าปรุงรสผัดเทยเชยา..฽บ຋ง฼ป็น..โ..ตัวอย຋าง 
ตัวอย຋าง A ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิตจากขั นตอนการผลิต฼ดิมของ..ริษัท.ลูกชุบรัตนา ขนมเทย 

จ ากัด..฾ดยก าหนด฿หຌขั นตอนการผลิต฼ดิมมีการควบคุมค຋าพี฼อช..ิpH)..ของน  าปรุงรสผัดเทยเชยาก຋อนน าเป
฼คีไยว..เม຋฼กินกว຋า..ไ.ๆ..฽ละควบคุมอุณหภูมิ฿นขั นตอนการ฼คีไยว..เม຋ตไ ากว຋า..่เ..องศา฼ซล฼ซียส..฽ลຌวบรรจุ฿นถุง
อะลูมิ฼นียมฟอยล์ขณะรຌอน฽ทนการบรรจุ฿นขวดพลาสติก..฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิหຌอง  

ตัวอย຋าง B ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิต..฼พิไมขั นตอนการผลิตจาก฼ดิม..฾ดยน าตัวอย຋าง A เปนึไง
ฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือด..฼ป็น฼วลา..โเ..นาท.ี.น าออกมา฽ช຋น  า฼ยใน..฼ชใด฿หຌ฽หຌง..฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิหຌอง 

ทดสอบคุณลักษณะตัวอย຋าง..A..฽ละ..B..ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข..ฉบับทีไ..โเแ.พ.ศ. โ5ไใ..
พบว຋าผลิตภัณฑ์ทั ง..โ..ตัวอย຋าง..มีคุณลักษณะตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฯ..ก าหนด..มีความ฼ป็นกรดเม຋฼กิน
รຌอยละ.แเ..ของน  าหนัก..มีปริมาณสารทั งหมด..ิTotal Solid)..เม຋นຌอยกว຋ารຌอยละ..โเ..ของน  าหนัก  มี฽บคที฼รียเม຋
฼กิน.แเ,เเเ..฾ค฾ลนี฿นตัวอย຋าง..แ..กรัม..มี฽บคที฼รียชนิด อี.฾คเล ิEscherichia coli)..นຌอยกว຋า..ใ  ฿นอาหาร.แ..
กรัม..มียีสต์฽ละราเม຋฼กิน.แเ..฾ค฾ลนี฿นตัวอย຋าง..แ..กรัม..เม຋มีจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌ฼กิด฾รค.เม຋มีสาร฼ป็นพิษจาก
จุลินทรีย์฿นปริมาณทีไอาจ฼ป็นอันตรายต຋อสุขภาพ..฽ละเม຋มีการ฿ชຌวัตถุ฼จือปนอาหาร. 

12.3 ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 
ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาตัวอย຋าง..A..฽ละ..B..฽บบ..Turn over time..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา

เุ..แุ..โุ..฽ละ..ใ..฼ดือน..พบว຋าทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..ใ..฼ดือน..ตัวอย຋าง..B..ยังคงคุณลักษณะประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขฯ..ก าหนด ส຋วนตัวอย຋าง..A..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..โ..฼ดือน..มียีสต์฽ละรา฼กิน
กระทรวงสาธารณสุขฯ..ก าหนด..ดัง฽สดง฿นตารางทีไ แ ฽ละ โ 
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ตำรำงทีไ แ..ผลการศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยา ตัวอย຋าง A 

รายการทดสอบ 
ระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา (฼ดือนี ค຋าทดสอบตาม

ประกาศ กระทรวง
สาธารณสุขฯ 

หน຋วย เ แ โ 

กลิไนรส ปกติ ปกติ ปกติ กลิไนรส฼ฉพาะของ
ซอส 

- 

ความ฼ป็นกรด 0.26 0.31 0.31  10 g/100g 

ปริมาณสารทั งหมด ไเ.ใแ 5้.เ5 55.โ็  โเ g/100g 

฽บคที฼รีย <10 1.6x102 4.5x103  1.0x104 cfu/g 

฽บคที฼รียชนิด อี.฾คเล        <3        <3        <3 <3 MPN/g 
ยีสต์฽ละรา <10 <10 8.5x103 10 cfu/g 
฽ซล฾ม฼นลลา เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ โ5 g 
ส฽ตฟຂ฾ลคใอกคัส ออ฼รียส เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ 0.1 g 
฽บซิลลัส ซี฼รียส  10  10  10  1.0x103 cfu/g 

คลอสทิ฼ดียม ฼พอร์ฟริง
฼จน 

 10  10  10  1.0x102 cfu/g 

ตำรำงทีไ โ..ผลการศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยา ตัวอย຋าง B 

รายการทดสอบ 
ระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา (฼ดือนี ค຋าทดสอบตาม

ประกาศ กระทรวง
สาธารณสุขฯ 

หน຋วย เ แ โ 

กลิไนรส ปกติ ปกติ ปกติ กลิไนรส฼ฉพาะของ
ซอส 

- 

ความ฼ป็นกรด 0.27 0.30 0.30  10 g/100g 

ปริมาณสารทั งหมด ไเ.้ไ 5็.็เ 5ๆ.่้  โเ g/100g 

฽บคที฼รีย <2.5x102 2.5x10  <10  1.0x104 cfu/g 

฽บคที฼รียชนิด อี.฾คเล        <3        <3        <3 <3 MPN/g 
ยีสต์฽ละรา <10 <10 <10 10 cfu/g 
฽ซล฾ม฼นลลา เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ โ5 g 
ส฽ตฟຂ฾ลคใอกคัส ออ
฼รียส 

เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ 0.1 g 

฽บซิลลัส ซี฼รียส 8.0x10  10  10  1.0x103 cfu/g 

คลอสทิ฼ดียม ฼พอร์ฟ
ริง฼จน 

 10  10  10  1.0x102 cfu/g 

หมาย฼หตุ :   ตัวอย຋าง A คือตัวอย຋างทีไผลิตตามกระบวนการผลิต฼ดิม ฽ละ฼พิไมการคุม pH ฽ละอุณหภูมิการ฼คีไยว 
  ตัวอย຋าง B คือตัวอย຋างทีไผลิตตาม A ฽ละ฼พิไมขั นตอนการนึไงฆ຋า฼ชื อ  
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
จากการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละศึกษาอายุการ฼กใบน  าปรุงรสผัดเทยเชยา฿หຌ฽ก຋..บริษัท..ลูกชุบรัตนา

ขนมเทย.จ ากัด จังหวัดสุราษฎร์ธานี..ทีไ฼ดิมมีอายุการ฼กใบรักษาประมาณ..แ..฼ดือน.฿หຌมีอายุการ฼กใบรักษานานขึ น.
สรุปเดຌว຋าสามารถท าเดຌ฾ดย  ิแี..การควบคุมกระบวนการผลิต฼ดิม..฿หຌมีการตรวจวัด฽ละควบคุมค຋าพี฼อช.
(pH)..น  าปรุงรสผัดเทยเชยาก຋อนน าเป฼คีไยว฿หຌมีค຋าเม຋฼กิน..ไ.ๆ..฽ละ฿หຌมีการตรวจวัด฽ละควบคุมอุณหภูมิการ
฼คีไยวเม຋ตไ ากว຋า..่เ..องศา฼ซล฼ซียส  ฼ป็นการฆ຋า฼ชื อผลิตภัณฑ์฼ทียบ฼ท຋าการพาส฼จอร์เรซ์..ซึไงวิธีการดังกล຋าวจะ
ช຋วย฿หຌน  าปรุงรสผัดเทยเชยาคงคุณลักษณะตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฯ..เวຌเดຌนานกว຋า..แ..฼ดือน..฽ต຋เม຋ถึง
..โ..฼ดือน..ิโี..ควบคุมกระบวนการผลิต฼ดิม..฽ละ฼พิไมขั นตอนการนึไงฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือด..฼ป็น฼วลาเม຋นຌอย
กว຋า..โเ..นาท.ี.วิธีการดังกล຋าวจะช຋วย฿หຌน  าปรุงรสผัดเทยเชยาคงคุณลักษณะตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฯ
..เวຌเดຌถึง..โ..฼ดือน..ส า฼รใจตาม฼ปງาหมายของ฾ครงการ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 บริษัท..ลูกชุบรัตนาขนมเทย..จ ากัด..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..มีความพึงพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก
฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป฿นปี..โ5ๆเ..฽ละมี฽ผนจะด า฼นินการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน..อย...฿นปี..โ5ๆแ 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
฾ครงการนี วิจัยพัฒนา ฽ละทดสอบคุณลักษณะผลิตลิตภัณฑ์ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข.ฉบับทีไ

โเแ.พ.ศ.โ5ไใ.฼รืไอง.ซอสบางชนิด.กรณีหากผูຌประกอบการตຌองการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน มผช. .฼พิไม
จ า฼ป็นตຌองศึกษา฽ละทดสอบปริมาณ฼พอร์ออกเซด์฼พิไม..ตามขຌอก าหนดของมาตรฐาน..มผช.ไ้็/โ55ๆ..฼รืไอง
ซอสผัดเทย 

แ6.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
 นายปัญจ์ยศ..มงคลชาติ 
 นางสาวขนิษฐา..อินทร์ประสิทธิ์ 
 นางสาวลลิตา..ชู฽กຌว 
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ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลังการด า฼นินงานี 

 
ภาพทีไ..แ..การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..บริษัท..ลูกชุบรัตนาขนมเทย..จ ากัด..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..฿นวันทีไ   

โ้..มิถุนายน. 2559..รับ฾จทย์วิจัย฽ละคัด฼ลือก฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป..ปี..โ55้ 

 
ภาพทีไ โ..การศึกษาพัฒนากระบวนการผลิตน  าปรุงรสผัดเทยเชยา 

 
ภาพทีไ..ใ..การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..บริษัท..ลูกชุบรัตนาขนมเทย..จ ากัด..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..฿นวันทีไ  

24..กุมภาพันธ์..2560..รายงานความกຌาวหนຌา฽ละก าหนดวิธีการ฼ตรียมตัวอย຋าง฼พืไอศึกษาอายุการ   
฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ 

 
ภาพทีไ..ไ ตัวอย຋างผลิตภัณฑ์น  าปรุงรสผัดเทยเชยาทีไพัฒนา.. 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร พัฒนำสูตรกรรมวิธีผลิตซอสผัดไทยพรຌอมบริ฾ภค 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงสำววำรุณี  งำมบรรพต 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : ิภาษาเทย ี  การพัฒนาสูตรกรรมวิธีผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค                         .  
ิภาษาอังกฤษี  The Developmemt Of Process For Sauce Pad thai Production .  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี                
  นางปฏิญญา  จิยิพงศ์                 

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ   
฾ทรศัพท์ :  0 2201 7415   ฾ทรสาร :  0 2201 7416   
อี฼มล์ : patinya@dss.go.th ,  Janchay@dss.go.th                          

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ  นางสาววารุณี  งามบรรพต                             . 
ทีไอยู຋ : 5่/โ็ หมู຋ 5  ต.บางพลี฿หญ຋  อ.บางพลี  จ.สมุทรปราการ    
฾ทรศัพท์ :  เ่ ๆใ้ๆ แ55ไ   ฾ทรสาร :  -                 
อี฼มล์ :  AMY-NGAMBANPOTH@YAHOO.COM                                            

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี         
5. งบประมาณ฾ครงการ :    50,000                      
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌด า฼นิน฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฼พืไอ฼พิไมขีดความสามารถของผูຌประกอบการ OTOP 
วิสาหกิจชุมชน ฽ละบุคคลทัไวเป  มีรูป฽บบพัฒนา ๆ ดຌาน ดังนี  การพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์ การพัฒนา฽ละ
ออก฽บบบรรจุภัณฑ์  การพัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต การพัฒนาระบบมาตรฐาน การพัฒนา฽ละ
ออก฽บบ฼ครืไองจักร  ฽ละการพัฒนาคุณภาพวัตถุดิบตຌนน  า  ฾ดยกลุ຋ม฼ปງาหมายของ฾ครงการประกอบเปดຌวย 3 กลุ຋ม 
คือ กลุ຋ม New Otop กลุ຋ม Existing ฽ละกลุ຋ม Growth ทั งนี เดຌส຋ง฼สริม฿หຌ฼กิดการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ซึไง
สอดคลຌองกับ น฾ยบายของรัฐบาลทีไตຌองการยกระดับผลิตภัณฑ์สินคຌา OTOP ฿หຌมีคุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการ
ของผูຌบริ฾ภค การด า฼นินงานคูปองวิทย์ประกอบดຌวยการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของ
ผูຌประกอบการ฽ละท าการคัด฼ลือกผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอม฼ขຌาร຋วม฾ครงการน าปัญหามาวิ฼คราะห์฽ละหา
฽นวทาง฿นการ฽กຌเข฼พืไอ฿ชຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์  ซึไงการพัฒนาผลิตภัณฑ์จะน าเปสู຋การสรຌางรายเดຌ฿หຌ
ผูຌประกอบการ฽ละ฼พิไม฾อกาสทางการคຌา 

ผูຌประกอบการผลิตซอสผัดเทย฼ขຌาร຋วม฾ครงการฯ ฿นดຌานการพัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต 
฾ดยพบปัญหาของผลิตภัณฑ์ซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภคมีสูตรเม຋คงทีไ  ฽ละมีอายุการ฼กใบรักษาสั น  วศ. เดຌ฼ลใง฼หใน
ปัญหาดังกล຋าวฯ จึงเดຌทดลองพัฒนาสูตรกรรมวิธีการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค  ฿หຌกับกลุ຋มฯ ซึไงพัฒนาสูตร
คงทีไ ฽ละสามารถยืดอายุ฼กใบรักษาเดຌนาน ๆ ฼ดือน ท า฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการผลิตซอสผัดเทยปรุงรสตรา฼รือนผัดเทยประสบปัญหา฿นการจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์ 
฼นืไองจากกระบวนการผลิตซอสผัดเทยปรุงรส  มีรสชาติเม຋คงทีไ  ฽ละมีอายุการ฼กใบสั น  จึงตຌองการ฿หຌ
กรมวิทยาศาสตร์บริการช຋วยพัฒนากรรมวิธีกระบวนการผลิต฿หຌคงทีไ ฾ดยเม຋฿ส຋สารกันบูด มีสี กลิไน รสชาติ ฼ป็น
ทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฽ละยืดอายุการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ซอสปรุงรสผัดเทย฿หຌมีอายุการ฼กใบมากกว຋า แ ฼ดือน
สามารถจ าหน຋าย฿นประ฼ทศ฽ละ฿นการ฼ปຂดตลาด฿นต຋างประ฼ทศ ฼ช຋น จีน เตຌหวัน  มา฼ล฼ชีย ฽ละ฿นยุ฾รปเดຌ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ จึงเดຌจัดท า฾ครงการการพัฒนากรรมวิธีการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค ฾ดย
น าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการอาหารมา฿ชຌ฿นการพัฒนาสูตรกระบวนการผลิต รวมทั ง



98 

 

ส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐาน ช຋วยสรຌางความ฼ขຌม฽ขใง฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการของ
เทย สรຌางงาน สรຌางรายเดຌ฿หຌ฽ก຋ชุมชน฽ละประ฼ทศ 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอการพัฒนากรรมวิธีการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค฽ละ฼ขຌาสู຋

กระบวนการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1. ศึกษาพัฒนาสูตรกรรมวิธีผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค 
9.2. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
9.3. วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละติดตามผลการน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ซอสผัดเทย หมายถึง ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการน า฼ครืไองปรุงรส ฼ช຋น น  าตาล น  าปลา น  ามะขาม ฼กลือ  

มาผสมกัน อาจ฼ติมส຋วนประกอบอืไน ฼ช຋น พริก฽หຌง หอม฽ดง กระ฼ทียม สาร฼พิไมความ฼ป็นกรด ฽ละ ส฼ตบิเล฼ซอร์ 
฿หຌความรຌอนจนมีความขຌนตามความตຌองการ คุณลักษณะทีไส าคัญตาม มผช.ไ้็/โ55ๆ ฼รืไอง ซอสผัดเทย เดຌ฽ก຋ 
หຌาม฿ชຌสีสั ง ฼คราะห์ทุกชนิด  ฽ละค຋าจุลินทรีย์ เม຋ ฼กินตามมาตรฐานก าหนด ิส านักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม, โ55ๆี  ซอสผัดเทยสามารถ฼กใบเดຌนานหากมีการฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิ ฽ละ฼วลา฼หมาะสม
฼พืไอท าลายจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌอาหาร฼น຋า฼สีย ฽ละจุลินทรีย์ทีไ฼ป็นอันตรายต຋อสุขภาพของผูຌบริ฾ภคเดຌจากการศึกษา
฽กงกะทิทีไเม຋มีชิ น฼นื อสัตว์ผสม สามารถ฼ลือก฿ชຌสภาวะทีไอุณหภูมิ 116 องศา฼ซล฼ซียส ฼วลา฿นการฆ຋า฼ชื อ แเ 
นาที ผลิตภัณฑ์สามารถ฼กใบเดຌมากว຋า แ ปี ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภคิสมจิต,2547ี การศึกษาการ฿ชຌน  า
มะขาม฼ปียก฿นส຋วนผสมน  าปรุงรสผัดเทยส า฼รใจรูป฿ชຌอุณหภูมิ฿นการฆ຋า฼ชื อทีไ ่เ องศา฼ซล฼ซียส฼ป็น฼วลา แ5 
นาที พบว຋า฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ิวันดี,2555ี   

คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาสูตรกรรมวิธีผลิตซอสผัดเทย
พรຌอมบริ฾ภค ฾ดยมีวัตถุประสงค์฼พืไอพัฒนากระบวนการผลิตผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค฿หຌสามารถ฼กใบรักษา
เดຌนาน ฾ดย฿ชຌกระบวนการทางวิทยาศาสตร์฿นการทดลองมาพัฒนากระบวนการผลิต ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษา 
฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1. รวบรวมขຌอมูลปัญหา฿นการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค ฼พืไอหา฽นวทาง฿นการพัฒนาสูตร฽ละ
กระบวนการผลิต 

11.2. ศึกษากระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษาสภาวะการฆ຋า฼ชื อ฿นผลิตภัณฑ์ 
11.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.ไ้็/โ55ๆ 
11.4. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
11.5. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์  
11.6. ติดตาม ประ฼มินผล 
11.7. สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน  
12.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

วศ. เดຌด า฼นินการส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการผลิตซอสผัดเทยปรุงรสตรา
฼รือนผัดเทย พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาสูตรกรรมวิธีผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค 
฼นืไองจากทางผูຌประกอบการเดຌผลิตซอสผัดเทย฽ต຋พบว຋ารสชาติเม຋คงทีไ ฼ช຋น ความหวานความ฼ปรี ยว ฽ละมีอายุ
การ฼กใบสั น  
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12.2. ศึกษากระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ ฾ดยศึกษาสภาวะการฆ຋า฼ชื อ฿นผลิตภัณฑ์ 
ทดลองผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค ฾ดยมีส຋วนผสมทีไส าคัญเดຌ฽ก຋ น  ามะขาม฼ปียก พริก฽หຌง  

น  าตาลปีຖบ ฼กลือปຆน น  าปลา ฽ละซอสปรุงรส  ผสมกัน฿นอัตราส຋วนทีไ฼หมาะสม  ควบคุมอัตราส຋วนผสมของซอส
ผัดเทย  ฽ละ฿ชຌ฼วลา฿นการฆ຋า฼ชื อดຌวยความรຌอน แแ5 องศา฼ซล฼ซียส นาน โเ นาที ซึไงมีขั นตอนการผลิตดัง
ภาพทีไ แ  ฽ลຌวน ามาวิ฼คราะห์ตาม มผช.ไ้็/โ55ๆ 

 

12.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
หลังจากการพัฒนากระบวนการผลิตซอสผัดเทยพรຌอมบริ฾ภค฾ดยเดຌสูตรทีไดี จากนั นทดลอง฼กใบ

ตัวอย຋าง฼ป็น฼วลา ๆ ฼ดือน น าเปตรวจวิ฼คราะห์ตาม มผช.ไ้็/โ55ๆ จะพบว຋าซอสผัดเทย มีลักษณะของ฼หลว 
มีความขຌนหนืด฼ลใกนຌอย มีสีทีไดีตามธรรมชาติ ส຋วนปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมดเม຋฼กิน แเไ CFU  ฽ซล฾ม฼นลลา 
เม຋พบ  สตาฟຂ฾ลคใอกคัส ออ฼รียส เม຋฼กิน แเแ CFU  ฼อส฼ชอริ฼ชีย ฾คเล นຌอยกว຋า ใ  MPN/g   ยีสต์฽ละรานຌอย
กว຋า แเแ CFU  ซึไงผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช.ไ้็/โ55ๆ  ฽ละผลวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์
ซอสผัดเทยทีไส าคัญประกอบดຌวย พลังงานทั งหมด โแไ กิ฾ล฽คลอรีไ  ฿ยอาหารรຌอยละ โ  ฽คล฼ซียมรຌอยละ โโ  
฼หลใกรຌอยละ เ.ไ  ฽ละวิตามินบีรຌอยละ เ.เใ   

12.4. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋ผูຌประกอบการซอสผัดเทย  

฾ดย฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ ฼รืไองการควบคุมวัตถุดิบ การควบคุมความ฼ป็นกรด 
ปริมาณความหวาน฿นผลิตภัณฑ์  การควบคุมอุณหภูมิ฼วลา฿นการฆ຋า฼ชื อ ฽ละการควบคุมความสะอาดของ
บรรจุภัณฑ์  ฼ป็นตຌน 

 

฼ตรียมส຋วนผสม ฼ช຋น  พริก฽หຌงมาคัไวดຌวยความรຌอนบด฽บบหยาบ 
น  าตาล น  าปลา ซอสปรุงรส น  ามะขาม฼ปียก 

ผสมส຋วนทั งหมด฿หຌ฼ขຌากัน฾ดยควบคุมปริมาณองศา Brix 45  
฽ละค຋าความ฼ป็นกรด pH 2.8 

฼คีไยวดຌวยเฟปานกลางจนมีความขຌนหนืด฼ลใกนຌอย 

บรรจุ฿ส຋ขวด ฆ຋า฼ชื อดຌวยความรຌอน แแ5 องศา฼ซล฼ซยีส  
นาน โเ นาที 

 

ทิ งเวຌ฿หຌ฼ยในทีไอุณหภมูิหຌอง 

ผลิตภณัฑ์ซอสผัดเทย 

ภำพทีไ แ ขั นตอนกำรผลิตซอสผัดไทย 
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12.5. ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ ด า฼นินการติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรอง

มาตรฐาน ฾ดยพบว຋าผูຌประกอบการอยู຋ระหว຋างการยืไนขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ผลิตภัณฑ์ซอสผัดเทยก຋อนด า฼นินงาน พบว຋า สูตรกระบวนการผลิตมีปริมาณความหวาน ความ฼ปรี ยวของ
ผลิตภัณฑ์เม຋คงทีไ อายุการ฼กใบรักษาเม຋฼กิน แ ฼ดือน ฼มืไอน ามาวิ฼คราะห์ปริมาณจุลินทรีย์พบว຋าปริมาณจุลินทรีย์
฼กิน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช.ไ้็/โ55ๆ หลังจาก วศ. เดຌน าองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต฽ละการยืด
อายุซอสผัดเทย พบว຋าผลิตภัณฑ์มีสูตรคงทีไ ฽ละมีอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ ๆ ฼ดือน อຌางอิงจากผลการตรวจ
ตาม มผช.ไ้็/โ55ๆ ฽ละอยู຋ระหว຋างด า฼นินการยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนิมผช.ี ทั งนี 
ผูຌประกอบการฯ เดຌจຌาง บริษัท ฼นส฼จรัล จ ากัด หมู຋ทีไ ใ ต าบลหนຌาเมຌ อ า฼ภอลาดหลุม฽กຌว  จังหวัดปทุมธานี 
฼ป็นผูຌผลิตซอสผัดเทย฼นืไองจากสามารถควบคุมคุณภาพการผลิต ความสะอาด ฽ละสามารถผลิตเดຌจ านวนมาก
฼พียงพอต຋อความตຌองการของตลาด 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
ตຌองการ฿หຌ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษาอย຋างต຋อ฼นืไอง฽ละช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋โ ทีไ฼ป็นทีไตຌองการของ

ตลาด฽ละผูຌบริ฾ภค 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
฼นืไองจากผูຌประกอบการยังขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฼รืไองหลักการฆ຋า฼ชื อ฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิททีไถูกวิธี จึง

จ า฼ป็นตຌองค านึงถึงหลักการฆ຋า฼ชื อ฼ป็นสิไงส าคัญ฼พืไอท า฿หຌอาหารมีความปลอดภัย฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1. นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
16.2. นางปฏิญญา จิยิพงศ์ 
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ภำพกิจกรรมกำรด ำ฼นินงำน 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

กิจกรรมกำรลงพื นทีได ำ฼นินงำน 
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ภาพทีไ1  การ฼ตรียมส຋วนผสม ภาพทีไ2 การ฼ตรียมซอสผัดเทย ภาพทีไ3 การวัดค຋าความ฼ป็นกรด 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพทีไ4 การวัดปริมาณหวาน ภาพทีไ5  ปริมาณองศาบริกซ์฿นซอสผัดเทย ภาพทีไ6 การ฼คีไยวซอสผัดเทยจนมีความขຌน 

 

 

 

 

  

ภาพทีไ7 ซอสผัดเทยหลังจากการ฼คีไยว ภาพทีไ8 การชัไงน  าหนกัก຋อนบรรจุ ภาพทีไ9 การบรรจุลง฿นภาชนะ฼ตรียม฼ขຌา
฼ครืไองฆ຋า฼ชื อ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพทีไ10 ฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิ แแ5 องศา
฼ซล฼ซียส นาน โเ นาท ี

ภาพทีไ11 ลักษณะของซอสผัดเทยหลัง    
การฆ຋า฼ชื อ 

ภาพทีไ12 ผลิตภัณฑ์ซอสผัดเทยหลังการ
พัฒนา 

กำรทดลองปรับปรุงกรรมวิธีกระบวนกำรผลิต 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร  กำรพัฒนำกรรมวิธีกำรผลิตคุกกี จำก฽ปງงขຌำว฼จຌำ
หอมมะลิ 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงทองค ำ  พิมพ์ศักดิ์ 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี



104 

 

รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทย ี    การพัฒนากรรมวิธีการผลิตคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ  .  
ิภาษาอังกฤษี  Product  Developmemt Of Jasmine Rice Flour Cookie .   

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี 
นางปฏิญญา  จิยิพงศ์                 

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ   
฾ทรศัพท์ :  0 2201 7415    ฾ทรสาร :  0 2201 7416  
อี฼มล์ : patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :   นางทองค า  พิมพ์ศักดิ์    . 
ทีไอยู຋ : 5เ ม.ใ  ต.ขี ฼หลใก  อ.ปทุมรัตน์  จ.รຌอย฼อใด   
฾ทรศัพท์ :  08 2115 0422 , 06 1079 8046    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี        
5. งบประมาณ฾ครงการ :    50,000     
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌด า฼นิน฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ส຋ง฼สริม฿หຌ฼กิดการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ซึไงสอดคลຌองกับ
น฾ยบายของรัฐบาลทีไตຌองการยกระดับผลิตภัณฑ์สินคຌา OTOP ฿หຌมีคุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค 

การด า฼นินงานคูปองวิทย์ประกอบดຌวยการลงพื นทีไส ารวจปัญหา ฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ
฽ละท าการคัด฼ลือกผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอม฼ขຌาร຋วม฾ครงการ น าปัญหามาวิ฼คราะห์฽ละหา฽นวทาง฿นการ
฽กຌเข฼พืไอ฿ชຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึไงการพัฒนาผลิตภัณฑ์จะน าเปสู຋การสรຌางรายเดຌ฿หຌผูຌประกอบการ฽ละ฼พิไม
฾อกาสทางการคຌา 

กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา พบปัญหาผลิตภัณฑ์คุกกี ฼นื อ฽ขใงกระดຌางมีกลิไน฽ปງงขຌาว฼ยอะ฼กินเป  
รสชาติเม຋สมไ า฼สมอ วศ.เดຌท าการทดลอง฽ละพัฒนากระบวนการผลิตคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ ฿หຌกับกลุ຋ม
ผูຌประกอบการฯ พรຌอมทั งถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต ฽ละการยืดอายุการ฼กใบรักษาพบว຋าผลิตภัณฑ์
คุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌนาน แ ฼ดือน การทดลอง฿นครั งนี สามารถ฿ชຌ฼ป็น
฽นวทาง฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต຋อเป   
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

จากการลงพื นทีไส ารวจปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.฿นพื นทีไภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ 
พบว຋ากลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา ต าบลขี ฼หลใก อ า฼ภอปทุมรัตน์ จังหวัดรຌอย฼อใด ฼ป็นผูຌประกอบการ .OTOP.
ซึไงผลิตขนมคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ ฽ต຋มีปัญหาการผลิต฼นืไองจากผลิตภัณฑ์คุกกี ฼นื อ฽ขใงกระดຌางมีกลิไน
฽ปງงขຌาว฼ยอะ฼กินเป รสชาติเม຋สมไ า฼สมอ ท า฿หຌเม຋฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภคจึงตຌองการ฿หຌ กรมวิทยาศาสตร์
บริการ  ช຋วยพัฒนาสูตรคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌ฼ลใง฼หในปัญหาดังกล຋าว ฯ จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนากรรมวิธีการผลิตคุกกี 
จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ  ฾ดยน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการอาหารมา฿ชຌ฿นการพัฒนาสูตร
฽ละกระบวนการผลิต รวมทั งส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐาน฼ป็นการต຋อยอดจากการ
฿ชຌวัตถุดิบ฿นทຌองถิไน฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋ขຌาวหอมมะลิเทย 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าขຌาวหอมมะลิเทย฾ดยพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี ฿หຌเดຌสูตรกระบวนการผลิตทีไดี฼ป็นทีไยอมรับ

ของผูຌบริ฾ภค ฽ละส຋ง฼สริม฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอรับรองมาตรฐาน 
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9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1. ศึกษาสูตร฽ละกระบวนการผลิตคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ 
9.2. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
9.3. วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละติดตามผลการน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
คุกกี  หมายถึง ขนมอบชนิดหนึไงทีไท าจาก฽ปງงสาลีหรือผสม฽ปງงสาลีกับ฽ปງงชนิดอืไน ผสมกับน  าตาล 

เขมัน น  ามัน เข຋ ฼บຌกกิ ง฾ซดา ผงฟู นม วัตถุ฽ต຋งกลิไนรส ฼กลือ อาจมีการ฼ติมส຋วนผสมอืไน ฼ช຋น ฾ก฾กຌ ฼มลใดธัญพืช 
สมุนเพร ผลเมຌ฽หຌง ผสม฿หຌ฼ขຌากัน ท า฼ป็นชิ น฾ดยการหยอด หัไน ปั้น กดดຌวยพิมพ์ หรือวิธีอืไนทีไ฼หมาะสม 
฽ลຌวน าเออบจนสุก ิส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน , โ555ี คุกกี ฽บ຋งออก฼ป็น 2 ชนิด คือ แ.฽บ຋งตาม
วัตถุดิบหลักทีไ฿ชຌผลิต ฼ช຋น คุกกี เข຋ เดຌ฽ก຋ ฼มอร์฽รงคุกกี  มาการูนคุกกี  สปันจ์คุกกี  คุกกี ฼นย เดຌ฽ก຋ คุกกี ฼นยชนิด
อ຋อน คุกกี ฼นยชนิด฽ขใง คุกกี ร຋วน โ. ฽บ຋งตามกรรมวิธีการผลิต ฼ช຋น คุกกี กด คุกกี คลึง คุกกี ฽ท຋ง คุกกี หยอด 
คุกกี ปั้น ฼ป็นตຌน  คุกกี ฼ป็นอาหารว຋างทีไเดຌรับความนิยม฿นสังคมปัจจุบัน มีรสชาติหวาน ฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภคทุก฼พศ ทุกวัย ปัจจุบันมีผลิตภัณฑ์คุกกี หลากหลายชนิด ฼ช຋น การ฼ติม฿ยอาหาร การลดปริมาณเขมัน 
การลดปริมาณน  าตาล ฽ละการ฼พิไมคุณค຋าทาง฾ภชนาการ ฼ป็นตຌน วัตถุดิบหลักทีไส าคัญ฿นการผลิตคุกกี  คือ ฽ปງง
สาลี ซึไงมีการน า฼ขຌาจากต຋างประ฼ทศ ถຌาหากมีการน า฽ปງงขຌาวหอมมะลิเทยมา฼ป็นส຋วนประกอบหลัก฿นการผลิต
คุกกี จะ฼ป็นประ฾ยชน์อย຋างมาก฿นการส຋ง฼สริม฼กษตรกร ฼นืไองจากประ฼ทศเทยมีการปลูกขຌาว฼พืไอส຋งออก฼ป็น
อันดับตຌนโของ฾ลก ฽ต຋มีผลิตภัณฑ์ขຌาวส຋งออกค຋อนขຌางนຌอย การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี จากขຌาวหอมมะลิเทย฿หຌ
฼ป็นอาหารว຋างจึงถือ฼ป็น฽นวทางทีไจะช຋วย฼พิไมมูลค຋าขຌาวหอมมะลิเทย  

กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา  ต าบลขี ฼หลใก อ า฼ภอปทุมรัตน์ จังหวัดรຌอย฼อใด เดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ   
คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ดยมีคณะวิจัยจาก วศ. ฼ป็นทีไปรึกษา฿น฾ครงการพัฒนากรรมวิธีการผลิตคุกกี จาก฽ปງง
ขຌาว฼จຌาหอมมะลิ มีวัตถุประสงค฼์พืไอ฼พิไมมูลค຋าขຌาวหอมมะลิเทย฾ดยพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี ฿หຌเดຌสูตรกระบวนการ
ผลิตทีไดี฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌทางวิทยาศาสตร์฿นการทดลองพัฒนากระบวนการผลิต
สามารถน าเปปรับปรุงสูตร฽ละกระบวนการผลิต฼พืไอจ าหน຋าย฿นตลาด฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไม฿หຌผลิตภัณฑ์ 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา  
11.2. ทดลองพัฒนาสูตรกระบวนการผลิตคุกกี    
11.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม  มผช.แแ่/โ555  
11.4. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฼พืไอ฽กຌเขปัญหา

ผลิตภัณฑ์ 
11.5. ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌด า฼นินการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน 
บຌานพิลา ต าบลขี ฼หลใก อ า฼ภอปทุมรัตน์ จังหวัดรຌอย฼อใด พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์
บริการช຋วยพัฒนากรรมวิธีการผลิตคุกกี ทีไมีส຋วนผสมจาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ฿หຌ฼ป็น฼อกลักษณ์ของกลุ຋ม
฼นืไองจาก฿นพื นทีไมีการ฼พาะปลูกขຌาว฼จຌาหอมมะลิจ านวนมาก฾ดยทางกลุ຋มเดຌท าคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิ
ทด฽ทน฽ปງงสาลีบางส຋วน  ฽ต຋฼มืไอผลิตออกมา฽ลຌวพบปัญหาคุกกี มี฼นื อ฽ขใงกระดຌาง รสชาติเม຋คงทีไ มีกลิไน฽ปງง
ขຌาว฼ยอะ฼กินเป ท า฿หຌเม຋฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค 
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12.2. ทดลองพัฒนาสูตรกระบวนการผลิตคุกกี    
จากการทดลองพัฒนากรรมวิธีการผลิตคุกกี จาก฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา  

฾ดยศึกษาสูตรกระบวนการผลิตเดຌหาสูตรทีไดี  ฾ดยควบคุมอัตราส຋วนผสมของ฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิต຋อ฽ปງงสาลี
อ฼นกประสงค์  ควบคุมตัว฽ปรคงทีไ ฽ละ฿ชຌ฼วลา฿นการอบทีไอุณหภูมิ แ่เ องศา฼ซล฼ซียส  ฼วลา฿นการอบ ใเ นาที  
ซึไงมีขั นตอนการผลิตคุกกี ดังภาพทีไ แ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

น า฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลผิสมกบั฽ปງงสาลีอ฼นกประสงค์ ฼ทผงฟู ฼กลอื 
฼ขຌาดຌวยกันร຋อน฿หຌส຋วนผสม฼ขຌากัน พักเวຌ 

 

ตี฼นย฿หຌขึ น ฿ส຋น  าตาลทรายทีละนຌอยจนหมด ฿ส຋เข຋ตี฿หຌ฼ขຌากัน 

฿ส຋นมสด  กลิไนวนิลลา  คอน฼ฟลก ฼มใดมะม຋วงหิมพานต ์ คน฿หຌ฼ขຌากัน 

ทา฼นยทีไถาดอบคุกกี ขึ นรูปดຌวยพิมพ์กดหรือขึ นรูปเดຌตามชอบ 

น า฼ขຌา฼ตาอบ฿ชຌเฟ แ่เ องศา฼ซล฼ซียส ฿ชຌ฼วลา ใเ นาที  อบจนขนม
สุก ฽ซะขนมออกจากถาดพักบนตะ฽กรงทิ ง฿หຌ฼ยใน 

บรรจุ฿นภาชนะทีไ฽หຌง สะอาด ฽ละปຂดสนิท 
 

ภำพทีไ แ ขั นตอนกำรผลิตคุกกี  
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จากทดลอง฿ชຌ฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิทด฽ทน฽ปງงสาลีอ฼นกประสงค์฿นผลิตภัณฑ์คุกกี ฾ดยควบคุมปริมาณ฽ปງงขຌาว
฼จຌาหอมมะลิรຌอยละ  10, 20, 30, 40, 50, 60  ฽ละ 70 ของน  าหนัก฽ปງงสาลีอ฼นกประสงค์ทั งหมด  ฾ดย
ควบคุมตัว฽ปรคงทีไ  ฿นผลิตภัณฑ์คุกกี ตามส຋วนผสมดังตารางทีไ  1 
ตำรำงทีไ 1 ส຋วนผสมของคุกกี ฾ดย฿ชຌ฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิทด฽ทน฽ปງงสาลี       

ส຋วนผสม 

ส຋วนผสมคุกกี ฾ดย฿ชຌ฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิทด฽ทน฽ปງงสาลี 
แเ% 

ิกรัมี 
โเ% 

ิกรัมี 
ใเ% 

ิกรัมี 
ไเ% 

ิกรัมี 
5เ% 

ิกรัมี 
ๆเ% 

ิกรัมี 
็เ% 

ิกรัมี 
฽ปງงสาลีอ฼นกประสงค์ โเเ แ็ๆ แ5ไ แใโ แแเ ่่ ๆๆ 

฽ปງงขຌาวหอมมะลิ โโ ไไ ๆๆ ่่ แแเ แใโ แ5ไ 

น  าตาลทราย แเเ แเเ แเเ แเเ แเเ แเเ แเเ 

฼นยสด แ่เ แ่เ แ่เ แ่เ แ่เ แ่เ แ่เ 

เข຋เก຋ ไเ ไเ ไเ ไเ ไเ ไเ ไเ 

นมสด 55 55 55 55 55 55 55 

฼กลือ แ.5 แ.5 แ.5 แ.5 แ.5 แ.5 แ.5 

กลิไนวานิลา 3 3 3 3 3 3 3 

฼มใดมะม຋วงหิมพานต์ 40 40 40 40 40 40 40 

คอน฼ฟลกบดหยาบ 40 40 40 40 40 40 40 

฾ซดาเบคาร์บอ฼นต 1 1 1 1 1 1 1 

ผงฟู 2 2 2 2 2 2 2 

รวม ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 ๆ่โ.5 

น าคุกกี จากสูตร฿นตารางทีไ แ มาทดสอบการยอมรับทางประสาทสัมผัส  ฾ดยท าการทดสอบ
คุณลักษณะปรากฏ  สี  กลิไน รส ความกรอบ ฽ละความชอบ฾ดยรวม ดຌวยวิธี 9 - point hedonic scale ฾ดย
฿ชຌผูຌทดสอบชิม 30 คน เม຋พบความ฽ตกต຋างทางสถิติ (p>0.05) ของคุณสมบัติทางดຌานลักษณะปรากฏ สี กลิไน 
รส ความกรอบ ฽ละความชอบ฾ดยรวม..คุกกี สูตรทีไทด฽ทน฽ปງงขຌาว฼จຌาหอมมะลิรຌอยละ50  ฿หຌค຋าคะ฽นน
ความชอบ฾ดยรวมสูงสุด 

12.3 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แแ่/โ555 ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
หลังจากศึกษาทดลองพัฒนาสูตรกระบวนการผลิตคุกกี ฾ดยเดຌสูตรทีไดี คือ อัตราส຋วน฽ปງงขຌาว฼จຌา

หอมมะลิต຋อ฽ปງงสาลีอ฼นกประสงค์ 5เ : 50 จากนั นทดลอง฼กใบตัวอย຋าง฼ป็น฼วลา แ ฼ดือน น าเปตรวจวิ฼คราะห์
ตาม มผช.แแ่/โ555 จะพบว຋าผลิตภัณฑ์คุกกี  มีความชื น฼ท຋ากับรຌอยละ ไ.ใแ ส຋วนปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมดเม຋
฼กิน  แเไ CFU ยีสต์฽ละรานຌอยกว຋า แเแ CFU ซึไงผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช.แแ่/โ555 ฽ละผลวิ฼คราะห์คุณค຋า
ทาง฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์คุกกี ทีไส าคัญประกอบดຌวย พลังงานทั งหมด แๆเ กิ฾ล฽คลอรีไ  พลังงานจากเขมัน 
็เ กิ฾ล฽คลอรีไ  ฾ซ฼ดียมรຌอยละ ไ  ฼หลใกรຌอยละ ไ  ฽ละวิตามิน฼อรຌอยละ โ   

12.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา

ต าบลขี ฼หลใก  อ า฼ภอปทุมรัตน์  จังหวัดรຌอย฼อใด  ฿นวันทีไ แ็ กุมภาพันธ์ โ5ๆเ  ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก
฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
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12.5 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌด า฼นินการลงพื นทีไ฿นวันทีไ แ้ สิงหาคม  โ5ๆเ ฼พืไอติดตาม฽ละผลักดัน

฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน..฾ดยพบว຋าผูຌประกอบการเดຌผลิตสินคຌาเดຌมากขึ นคุกกี ฼ริไม฼ป็นทีไ
ตຌองการของตลาดมากขึ น ฾ดยขาย฿นรຌานคຌาชุมชน มีพ຋อคຌารับเปขาย  ฽ละมี฼ออ฼ดอร์ตามงานต຋างโ ส຋วนการ
ยืไนขอรับรองมาตรฐานอยู຋ระหว຋างการยืไนขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ผลิตภัณฑ์คุกกี ของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนบຌานพิลา  ก຋อนด า฼นินงานพบว຋าสูตรกระบวนการผลิต เม຋คงทีไ       
฼นื อ฽ขใงกระดຌาง รสชาติเม຋สมไ า฼สมอ อายุการ฼กใบรักษา โ สัปดาห์  หลังจาก วศ.   เดຌน าองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยี
กระบวนการผลิต฽ละการยืดอายุผลิตภัณฑ์คุกกี ฿หຌกับกลุ຋มผูຌประกอบการฯ  พบว຋าผลิตภัณฑ์มีสูตรคงทีไ฽ละมี  
อายุการ฼กใบรักษาเดຌ แ ฼ดือน อຌางอิงจากผลการตรวจวิ฼คราะห์ปริมาณความชื น สิไง฽ปลกปลอม ปริมาณ
จุลินทรีย์ตาม มผช.แแ่/โ555  ฽ละอยู຋ระหว຋างด า฼นินการยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ตຌองการ฿หຌ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษาอย຋างต຋อ฼นืไอง฽ละช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความหลากหลาย฼ป็น
ทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

กลุ຋มผูຌประกอบการยังขาดความรูຌ ฽ละทักษะ฿นการ฽ปรรูปผลิตภัณฑ์ ฼นืไองจาก฼ป็นผูຌสูงอายุจึง
จ า฼ป็นตຌองมีการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฿หຌ฼ขຌา฿จง຋าย฽ละ฿ชຌ฼วลานาน  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการมีความ฼ขຌา฿จอย຋าง
ละ฼อียดสามารถน าเปปฏิบัติงานเดຌ  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

แ. นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
โ. นางปฏิญญา จิยิพงศ์ 
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ภำพกิจกรรมกำรด ำ฼นินงำน 

 
 

 
 
 
 
 

 

   
ภาพทีไ1 ลงพื นทีไส ารวจสอบถามขຌอมูล

จากผูຌประกอบการ      
ภาพทีไ2 สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ ภาพทีไ3 การจัด฼ตรียมอปุกรณ์ 

   
ภาพทีไ4 ผลิตภัณฑ์คุกกี ก຋อนพัฒนา ภาพทีไ5  ส຋วนประกอบของวัตถุดิบ ภาพทีไ6 ขั นตอนการร຋อน฽ปງงก຋อนผสม 

   

ภาพทีไ7 ขั นตอนการตี฼นย฽ละน  าตาล฿หຌ
ขึ นฟู 

ภาพทีไ8 ขั นตอนการผสม ภาพทีไ9 ขั นตอนการขึ นรูป 

   
ภาพทีไ10 ขั นตอนการควบคุม฼วลา฽ละ

อุณหภูมิ฿นการอบ 
ภาพทีไ11 ขั นตอนการพกัคุกกี  ภาพทีไ12 ผลิตภัณฑ์คุกกี ฽ปງงขຌาวหอม

มะลิหลังการพัฒนา 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร พัฒนำกรรมวิธีกำรผลิต฼ยลลีไมะนำว฼คี ยวหนึบ 
จำก฼ปลือกมะนำว฼หลือทิ ง 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำย฼ลิศพิสิฐ  กิจศรีสกุล 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทย ี    การพัฒนากรรมวิธีการผลิต฼ยลลีไมะนาว฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ ง  
ิภาษาอังกฤษี Process Developmemt Of Jellies Lemon By Waste Lemon peel  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี                 
นางปฏิญญา  จิยิพงศ์                 

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ :  0 22017415    ฾ทรสาร :  0 2201 7416    
อี฼มล์ : patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th                                  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :   นาย฼ลิศพิสิฐ  กิจศรีสกุล                              . 
ทีไอยู຋ : แแๆ/แ หมู຋้  ต.ท຋าเมຌรวก อ.ท຋ายาง จ.฼พชรบุรี ็ๆแใเ                     
฾ทรศัพท์ :  เ่ ๆใโ่ ๆแใไ                   
อี฼มล์ :  lemongoldslmg@hotmail.com                                            

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี         
5. งบประมาณ฾ครงการ :    50,000                       
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวทน.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ ิSTI coupon 
for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌสอดรับ 
OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน บรรจุภัณฑ์ 
฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม฾อ
ทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋฼อส฼อใมอี (Growth) 
ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย การด า฼นินงานคูปองวิทย์
ประกอบดຌวยการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ฼พืไอท าการคัด฼ลือกผูຌประกอบการทีไมี
ความพรຌอม฼ขຌาร຋วม฾ครงการ น าปัญหามาวิ฼คราะห์฾ดยหา฽นวทาง฿นการ฽กຌเขผลิตภัณฑ์ซึไงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
จะน าเปสู຋การสรຌางรายเดຌ฿หຌผูຌประกอบการ฽ละ฼พิไม฾อกาสทางการคຌา 

หຌางหุຌนส຋วนจ ากัด ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล ฼อใม จี อ า฼ภอท຋ายาง  จังหวัด฼พชรบุรี  ตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนา
คุณภาพผลิตภัณฑ์฼ยลลีไมะนาว฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ ง ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสขยายช຋องทางการตลาด฽ก຋
ผูຌประกอบการต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 หຌางหุຌนส຋วนจ ากัด ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล ฼อใม จี  อ า฼ภอท຋ายาง  จังหวัด฼พชรบุรี  พบปัญหามีของ฼หลือทีไ฼กิด
จากกระบวนการผลิต คือ฼ปลือกมะนาวจ านวนมากซึไงท า฿หຌ฼กิดขยะ฽ละของ฼สีย฼ป็นจ านวน ใ-ไ ตันต຋อวัน เม຋
สามารถฝังกลบ฽ละท า฼ป็นปุຉยเดຌหมดส຋งผลกระทบต຋อสิไง฽วดลຌอม ทางผูຌประกอบการจึงคิดต຋อยอด฼ปลือกมะนาว
฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบ฾ดยเดຌลองทดลอง฽ปรรูป฽ต຋เม຋สามารถท าเดຌ฼นืไองจาก฼กใบเวຌ ฼พียง แ วัน พบว຋า
ลักษณะ฼ยลลีไ฼กาะติดกัน฼ป็นกຌอน ท า฿หຌเม຋สามารถผลิต฼ป็นสินคຌาเดຌ วศ. เดຌ฼ลใง฼หในปัญหา฽ละมี฽นวคิด฿น
การศึกษาสูตร฽ละกระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ  ฼นืไองจากกลุ຋มนี มีศักยภาพ฿นการผลิต฽ละมีช຋องทางการ
จ าหน຋าย รวมทั งส຋ง฼สริมการ฿ชຌวัตถุดิบทีไ฼ป็นของ฼หลือทิ งทีไมีอยู຋จ านวนมาก฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไมทาง฼ศรษฐกิจ 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอ฿ชຌประ฾ยชน์จากของ฼หลือทิ งทีไ฼กิดขึ นจากกระบวนการผลิตน  ามะนาว฽ช຋฽ขใง฿หຌมีมูลค຋า฼พิไม฾ดย

พัฒนาสูตร฽ละกระบวนการผลิตมะนาว฼คี ยวหนึบ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 



112 

 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1. ศึกษาสูตร฽ละกระบวนการผลิต฼ยลลีไมะนาว฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ ง 
9.2. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
9.3. วิ฼คราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละติดตามผลการน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
฼ยลลีไ฽หຌง หมายถึง ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการผลเมຌ ผัก ธัญชาติ หรือสมุนเพรมาคั นหรือสกัด฽ลຌวผสมกับ

สาร฿หຌความหวาน฽ละสารทีไท า฿หຌ฼กิด฼จล ฼ช຋น ฼จลาติน คาราจี฽นน วุຌน฿นปริมาณทีไ฼หมาะสมทีไท า฿หຌผลิตภัณฑ์
อยู຋฿นลักษณะ฽หຌง฽ละ฼หนียว มีลักษณะส าคัญตาม มผช. 5โเ/โ5ไ็ เดຌ฽ก຋ ฼นื อ฼หนียว นุ຋ม ฼ป็นชิ น฽หຌงเม຋฼กาะ
ติดกันปริมาณจุลินทรีย์ยีสต์฽ละรา ตຌองเม຋฼กิน 100 ฾ค฾ลนีต຋อตัวอย຋าง แ กรัม ิส านักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม,โ5ไๆี ขั นตอนการผลิต฼ยลลีไมีขั นตอนการ฼ตรียมส຋วนผสม฽ลຌวน าเปตຌม฼คีไยวจน฼ดือด 
฿ชຌอุณหภูมิช຋วง ๆเ-ๆ5 องศา฼ซล฼ซียส ปรุง฽ต຋ง สี กลิไน กรด ฽ละน  าตาล ฼คีไยวจนเดຌปริมาณของ฽ขใงรຌอยละ ็5 
ท า฿หຌ฼ยในขึ นรูปตามตຌองการ ตก฽ต຋ง จนเดຌผลิตภัณฑ์฼ยลลีไ (สุวรรณ,2543) จากการศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์
฼ยลลีไรสมะนาววิตามินซีสูงผลของปริมาณ฼จลลาติน ็% อัตราส຋วนของซู฾ครส/กลู฾คสเซรัป 1% ฽ละปริมาณ
กรดซิตริก ใ.5% มีผลต຋อคุณภาพของผลิตภัณฑ์฼ยลลีไ ฽ละ฼ป็นทีไชืไนชอบของผูຌบริ฾ภคมากทีไสุด ิศิมาภรณ์  
มี฽สง โ5ไๆี  ฽ละการ฿ชຌสารทีไท า฿หຌ฼กิด฼จล ฼ช຋น ฼จลาติน ฼พคติน ฽ปງง ฼ติมลง฿นเซรัปทีไมีความชื นสูง จะท า฿หຌ
เซรัปถูกกักอยู຋฿น฾ครงสรຌาง฼จล น  าตาล฽ละกลู฾คสเซรัปจะช຋วย฿หຌ฼กิดรสหวาน฽ละช຋วยยืดอายุการ฼กใบรักษา
ของผลิตภัณฑ์เดຌ (Delgado & Banon, 2014ี ฽สดงว຋าขั นตอนการผลิต฼ยลลีไ฿นช຋วงอุณหภูมิ ตั ง฽ต຋ ๆเ องศา
฼ซล฼ซียส  สามารถขึ นรูป฽ละช຋วยยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์฼ยลลีไเดຌ  

คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนากรรมวิธีการผลิต฼ยลลีไมะนาว
฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ งของหຌางหุຌนส຋วนจ ากัด ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล ฼อใม จี อ า฼ภอท຋ายาง จังหวัด
฼พชรบุรี ฾ดยมีวัตถุประสงค์฼พืไอ฿ชຌประ฾ยชน์จากของ฼หลือทิ ง฿หຌมีมูลค຋า฼พิไม฾ดยพัฒนาสูตร฽ละกระบวนการ
ผลิตมะนาว฼คี ยวหนึบ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลปัญหา฿นการผลิต  

  -  ลงพื นทีไหຌางหุຌนส຋วนจ ากัด ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล ฼อใม จี อ า฼ภอท຋ายาง จังหวัด฼พชรบุรี ฾ดยส ารวจ
สถานทีไผลิตรวมทั งปัญหาของผลิตภัณฑ์฼ยลลีไมะนาว฼คี ยวหนึบทีไเม຋สามารถ฼กใบเวຌเดຌนาน฼นืไองจาก มี
ความชื นสูง 

11.2. ศึกษาสูตร฽ละกระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ  
11.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช. 5โเ/โ5ไ็ 
11.4. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
11.5. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์  
11.6. ติดตาม ประ฼มินผล 
11.7. สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

วศ. เดຌด า฼นินการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของหຌางหุຌนส຋วนจ ากัด ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล    
฼อใม จี  อ า฼ภอท຋ายาง  จังหวัด฼พชรบุรี  พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาต຋อยอด฼ปลือกมะนาว
ซึไง฼ป็นของ฼หลือทิ ง฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบ  ฼นืไองจากทางผูຌประกอบการทดลอง฽ปรรูป฽ต຋เม຋สามารถ
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ท าเดຌ พอ฼กใบเวຌ฼พียง แ วัน พบว຋าลักษณะ฼ยลลีไ฼กาะติดกัน฼ป็นกຌอน  มีความชื นสูง  รูปทรง฼ปลีไยน฽ปลงเม຋
สามารถ฼กใบรักษาเดຌ  

12.2. ศึกษาสูตร฽ละกระบวนการผลิต฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ  
ทดลองผลิต฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบ฾ดยมีส຋วนผสมทีไส าคัญเดຌ฽ก຋  ฼ปลือกมะนาวบดละ฼อียด  น  าตาลทราย  

฼กลือ กรดซิตริก สาร฿หຌความคงตัว (CMC) ฽ซน฽ทนกัม (X-gum) ฽ละสาร฿หຌความหวาน ิIsomaltี มีขั นตอน
การผลิต฼ยลลีไ฼ปลือกมะนาว ดังภาพทีไ แ ฽ลຌวน ามาวิ฼คราะห์ตามมาตรฐาน มผช. 5โเ/โ5ไ็  

 

12.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
หลังจากศึกษาทดลองพัฒนาสูตรกระบวนการผลิต฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฾ดยเดຌสูตรทีไดี  

จากนั นทดลอง฼กใบตัวอย຋าง฼ป็น฼วลา แ ฼ดือน น าเปตรวจวิ฼คราะห์ตาม มผช. 5โเ/โ5ไ็ พบว຋า฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบ
จาก฼ปลือกมะนาวมีลักษณะ฼ป็นชิ น เม຋฼กาะติดกัน  มีสีทีไดีตามธรรมชาติ ลักษณะ฼นื อมีความ฼หนียวเม຋฽ขใง
กระดຌาง  ส຋วนปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมดเม຋฼กิน แเไ CFU  สตาฟຂ฾ลคใอกคัส ออ฼รียส เม຋พบ  ฼อส฼ชอริ฼ชีย ฾คเล
นຌอยกว຋า ใ  MPN/g  ฽ละยีสต์฽ละรานຌอยกว຋า แเแ CFU ซึไงผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช. 5โเ/โ5ไ็             
ผลวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการของผลิตภัณฑ์฼ยลลีไจาก฼ปลือกมะนาวประกอบดຌวย พลังงานทั งหมด ใ5ไ   
กิ฾ล฽คลอรีไ ฽คล฼ซียมรຌอยละ ๆแ  ฼หลใกรຌอยละ โ  ฽ละวิตามินซีรຌอยละ เ.ใ   

 
 
 

฿ส຋น  าตาล กรดซติริก ฽ละ฼กลือ  ควบคุมอุณหภูมิทีไ  ่5 องศา฼ซล฼ซยีส นาน โ.ใเ ชัไว฾มง จน฼นื อสัมผสัมีความหนืด
จับกัน฼ป็นกຌอน 

น า฼ปลือกมะนาวบดละ฼อียด กวน฿หຌความรຌอน฾ดยควบคุมอณุหภมูทิีไ  ่5 องศา฼ซล฼ซียส ฿ส຋สาร฿หຌความคงตัว cmc 
฽ละ X-gum กวนจน฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน 

ภาพทีไ แ ขั นตอนการผลติ฼ยลลีไ฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ ง 

น ามา฼กลีไย฿ส຋ถาดพักเวຌ 10 นาที฼พืไอคลายความรຌอน  ตัด฼ป็น฼สຌนขึ นรูป฾รยสาร.isomalt..฽ละน  าตาลทรายบน
ผลิตภณัฑ์฼พืไอปງองกันการจับตัว฼ปน็กຌอน  บรรจุ฿ส຋ถุงปຂดสนิท 
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12.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋ หຌางหุຌนส຋วน ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล    

฼อใม จี อ า฼ภอท຋ายาง จังหวัด฼พชรบุรี ฿นวันทีไ แ5 กรกฎาคม โ5ๆเ  ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเข
ปัญหาผลิตภัณฑ์ 

12.5 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌด า฼นินการติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรอง

มาตรฐาน ฾ดยพบว຋าผูຌประกอบการอยู຋ระหว຋างการยืไนขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ผลิตภัณฑ์฼ยลลีไมะนาว฼คี ยวหนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ งของหຌางหุຌนส຋วน ฼ลม຋อน฾กลด์ ฽อล ฼อใม จ ี 
พบว຋า สูตรกระบวนการผลิตเม຋คงทีไอายุการ฼กใบรักษาเดຌ฼พียง แ วัน ลักษณะ฼ยลลีไ฼กาะติดกัน฼ป็นกຌอน มี
ความชื นสูงรูปทรง฼ปลีไยน฽ปลง  หลังจาก วศ. เดຌน าองค์ความรูຌ฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต฼ยลลีไมะนาว฼คี ยว
หนึบจาก฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ ง฿หຌกับกลุ຋มผูຌประกอบการฯ พบว຋าผลิตภัณฑ์มีอายุการ฼กใบรักษาเดຌ แ ฼ดือน  
อຌางอิง  จากผลการตรวจวิ฼คราะห์ตาม  มผช. 5โเ/โ5ไ็ ฽ละอยู຋ระหว຋างด า฼นินการยืไนขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ตຌองการ฿หຌ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษาอย຋างต຋อ฼นืไอง฽ละช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความหลากหลาย฼ป็น
ทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

฼นืไองจากกลุ຋มผูຌประกอบการ฿ชຌ฼ปลือกมะนาว฼หลือทิ งมาผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ยลลีไ฼คี ยวหนึบ อาจมีการ
ปน฼ป຅้อนจาก฼ปลือกมะนาวค຋อนขຌางมาก  จึงจ า฼ป็นตຌองค านึงถึงความสะอาด฼ป็นส าคัญ฼พืไอ฿หຌอาหารมีความ
ปลอดภัย฽ก຋ผูຌบริ฾ภค 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.4 นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
16.5 นางปฏิญญา จิยิพงศ์ 
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ภำพกิจกรรมกำรด ำ฼นินงำน 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

ภำพกิจกรรมลงพื นทีไ฽ละผลิตภัณฑ์ก຋อนด ำ฼นินกำร 
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ภำพขั นตอนกำรทดลอง฽ละผลิตภัณฑ์หลังด ำ฼นินกำร 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ 2560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกรรมวิธีกำรผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงรตันำวดี  กระจ຋ำงพจน์ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี   การพัฒนากรรมวิธีการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง                               
 ิภาษาอังกฤษี    The Developmemt of  process for mango dry production     . 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊  นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี                

ต า฽หน຋ง ๊  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน ๊  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ ๊  เ โโเแ ็ไแ5    ฾ทรสาร ๊  เ โโเแ ็ไแๆ    
อี฼มล์ ๊ patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :     นางรัตนาวดี  กระจ຋างพจน์               
ทีไตั ง :     โโแ ม.ไ  ต.หนองบัว  อ.ภู฼รือ  จ.฼ลย                                                               
฾ทรศัพท์ :     เ่ แแโโ แแ็็  ฾ทรสาร :                           

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี     

5. งบประมาณ฾ครงการ :  5เุเเเ บาท                                                            

6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI coupon 
for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌสอดรับ 
OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน บรรจุภัณฑ์ 
฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋มตั ง฽ต຋กลุ຋ม
฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋฼อส฼อใมอี 
(Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ิวศ)..฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม 
ด า฼นินงาน฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฾ดยลงพื นทีไ
ส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาสินคຌาทีไมีคุณภาพเม຋
ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน.(มผช.) ฽ละส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ.OTOP.฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน ควบคู຋กับการด า฼นินงานคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไผ຋านการคัด฼ลือก฾ครงการฯ 

กลุ຋มเร຋ภูผาศักดิ์ ต าบลหนองบัว อ า฼ภอภู฼รือ จังหวัด฼ลย ฼ป็นผูຌประกอบการทีไมีความมุ຋งมัไน฿นการ
พัฒนาผลิตสินคຌาทีไมีคุณภาพ ดีต຋อสุขภาพของผูຌบริ฾ภค ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาสูตร฽ละกรรมวิธี฿นการ
ผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ฼ป็นพื นทีไทีไมีความ฼หมาะสมทีไ฿นการ฼พาะปลูกพืชผัก฽ละผลเมຌหลายชนิด
฽ละมีผลผลิตออกสู຋ตลาด฼ป็นจ านวนมาก ท า฿หຌมีปริมาณมาก฼กินความตຌองการของตลาดผูຌบริ฾ภค ส຋งผล฿หຌ
ราคาผลผลิตทีไออกสู຋ทຌองตลาดนั นมีราคาตไ า฽ละประสบกับปัญหาสินคຌา฼น຋า฼สียเดຌ฼นืไองจาก฼ป็นสินคຌาทีไ฼กใบเวຌเดຌ
เม຋นาน ฾ดยผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ อ า฼ภอภู฼รือ จังหวัด฼ลย เดຌจัดตั งขึ นภาย฿ตຌ฽บรนด์ Nine NaNa (นายนานาี 
ซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์ผลเมຌอบ฽หຌง฽บบธรรมชาติ แเเ % ทีไมีรสชาติหวานปราศจากน  าตาล เม຋฼จือสี เม຋฽ต຋งกลิไน
สัง฼คราะห ์฿ชຌกระบวนการ฽ปรรูป฼ป็นผลเมຌอบ฽หຌงทีไดีต຋อสุขภาพส าหรับผูຌบริ฾ภค ดຌวยการอบ฽หຌงจากพลังงาน
฽สงอาทิตย์ดຌวย฼ครืไองอบ฽หຌง฽บบพารา฾บลา฾ดมขนาด฼ลใก ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์ทีไตຌองสูญ฼สียเป฾ดย
฼ปล຋าประ฾ยชน์ จึง฼ริไมจากการน าผลเมຌ฿นพื นทีไมาผ຋านกระบวนการ฽ปรรูปการตาก฽หຌงดຌวยพลังงาน฽สงอาทิตย์
฼พืไอ฼กใบเวຌบริ฾ภคนอกฤดูกาล การ฽ปรรูปน าผลเมຌ฾ดยกระบวนการอบ฽หຌง฼ป็นวิธีการ฽ปรรูปชนิดหนึไงซึไง฼ป็นทีไ
นิยมกันมาก฽ละสามารถน ามาผลิต฿นระดับอุตสาหกรรมเดຌ ฽ละสามารถจ าหน຋ายภาย฿นประ฼ทศ฽ละส຋งออกเป
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ยังต຋างประ฼ทศ฿นลักษณะ฼ป็นอาหาร฼พืไอการบริ฾ภค฼ป็นอาหารว຋างซึไงยังคงรักษาสี กลิไน รสชาติธรรมชาติของ
ผลเมຌชนิดนั นเวຌ 

คณะท างาน฾ครงการ เดຌลงพื นทีไส ารวจปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ OTOP ฿นพื นทีไภาค
ตะวันออก฼ฉียง฼หนือ พบว຋าผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ ต าบลหนองบัว อ า฼ภอภู฼รือ จังหวัด฼ลย ซึไงผลิตมะม຋วง
อบ฽หຌง ฽ต຋มีปัญหาการผลิต฼นืไองจากสีของมะม຋วง฼ป็นสีน  าตาลคล  าปน฿น฼นื อ สีเม຋สมไ า฼สมอ ฽ละมีความชื น
฽ละจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์฼กิน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช. เม຋สามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เดຌนาน จึงตຌองการ฿หຌ วศ. 
ช຋วยพัฒนาสูตรกรรมวิธี฿นการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค  ฼นืไองจากตຌองการส຋งออก
ผลิตภัณฑ์เปยังตลาดต຋างประ฼ทศ ฼ช຋น จีน เตຌหวัน ฮ຋องกง ฼วียดนาม ฼ป็นตຌน 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าผลเมຌเทย฾ดยพัฒนาผลิตภัณฑ์มะม຋วงอบ฽หຌง฿หຌเดຌสูตรกระบวนการผลิตทีไดี฼ป็นทีไยอมรับ

ของผูຌบริ฾ภค ฽ละส຋ง฼สริม฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอรับรองมาตรฐาน  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ลงพื นทีไส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิต฽ละรวบรวมขຌอมูลของผูຌประกอบการกลุ຋มเร຋ภูผาศักดิ์  
9.2 พัฒนาสูตรกระบวนการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง  
9.3 ศึกษาสภาวะการ฼กใบ ฽ละศึกษาอายุการ฼กใบ 

9.4 ทดสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ตาม มผช.แใๆ/โ55่  
9.5 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 

9.6 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

9.7 สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ปัจจุบันตลาดผักผลเมຌสด ฽ช຋฼ยใน ฽ช຋฽ขใง ฽ละผักผลเมຌอบ฽หຌงของเทย฼ป็นทีไนิยมของผูຌบริ฾ภค฿น

ต຋างประ฼ทศ  มีการส຋งออกผักผลเมຌสด ฽ช຋฼ยใน ฽ช຋฽ขใง ฽ละผลเมຌอบ฽หຌง  ฾ดยตลาดหลักทีไส຋งออกคือ จีน 

฼วียดนาม ฮ຋องกง ญีไปุຆน ฽ละสหรัฐอ฼มริกา ความตຌองการผลเมຌอบ฽หຌงมี฽นว฾นຌม฼พิไมขึ นทุกปี ฼นืไองจากผูຌบริ฾ภค
฿นประ฼ทศ฽ละต຋างประ฼ทศหันมา฿หຌความนิยมบริ฾ภคผลเมຌอบ฽หຌง฿นรูป฽บบของขนมขบ฼คี ยว฼พืไอสุขภาพ การ
฽ปรรูปผลเมຌอบ฽หຌงจึง฼ป็นอีกทาง฼ลือกหนึไงทีไช຋วย฼หลือ฼กษตรกร฿นช຋วงทีไมีสินคຌาลຌนตลาด ท า฿หຌราคาตกตไ า 
฽ละ฼ป็นการสรຌางมูลค຋า฼พิไมสามารถสรຌาง฾อกาส฿นการส຋งออกอีกดຌวย  

ผลเมຌอบ฽หຌง ฼ป็นวิธี฽ปรรูปผลเมຌอย຋างหนึไง฼พืไอยืดอายุการ฼กใบ ฽ละ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลเมຌ การผลิต
มะม຋วงอบ฽หຌง฾ดยการอบ฽หຌงดຌวยพลังงาน฽สงอาทิตย์ดຌวย฾รงอบ฽หຌง฽บบพารา฾บลา฾ดมขนาด฼ลใก ท า฿หຌ
ความชื นหรือน  าทีไระ฼หยออกจาก฼นื อมะม຋วงทีไตຌองการอบ฽หຌงออก ซึไงช຋วยยืดอายุการ฼กใบของมะม຋วง฾ดยการ
ลดค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี ซึไงมีผลการการยับยั งการ฼จริญ฼ติบ฾ตของจุลินทรีย์ ฽ต຋ปัญหาทีไพบ฿นการผลิตมะม຋วง
อบ฽หຌงคือมีสีน  าตาลคล  าปน฿น฼นื อ เม຋สมไ า฼สมอ มีความชื นสูง ฽ละจุลินทรีย์฼กิน฼กณฑ์มาตรฐาน มผช. เม຋
สามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เดຌนาน  

กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมจึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาสูตรกรรมวิธีการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง ฾ดย
น าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการอาหารมา฿ชຌ฿นการพัฒนาสูตร฽ละกระบวนการผลิต รวมทั ง
ส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐาน ฼ป็นการต຋อยอดจากการ฿ชຌวัตถุดิบ฿นทຌองถิไน฼พืไอ
฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋กับผลเมຌเทย  
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ลงพื นทีไส ารวจปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ 
11.2 ศึกษาการพัฒนากรรมวิธีการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง 
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11.3 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ ฽ละสภาวะการ฼กใบ 
11.4 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แใๆ/โ5ไๆ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
11.5 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
11.6 ติดตาม฽ละผลักดัน฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 

12. ผลการด า฼นินงาน  
12.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา 

วศ. เดຌด า฼นินการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการเร຋ภูผาศั กดิ์ ต าบล
หนองบัว อ า฼ภอภู฼รือ  จังหวัด฼ลย พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาสูตร฽ละกรรมวิธี฿นการผลิต
มะม຋วงอบ฽หຌง฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฽ละมีคุณภาพตรงตามมาตรฐาน มผช. 

12.2 ศึกษาการพัฒนากรรมวิธีมะม຋วงอบ฽หຌง 
ศึกษาทดลองมะม຋วงอบ฽หຌง ดัง฽สดงตารางทีไ แ วัตถุดิบทีไ฿ชຌคือมะม຋วง฽กຌวหรือมะม຋วงน  าดอกเมຌ 

฼กใบมะม຋วงทีไ฽ก຋จัด฽ต຋ยังเม຋สุก฿นช຋วง฼ดือนมีนาคมถึงพฤษภาคม฼พราะมีมะม຋วง฼ยอะ ฽ลຌวน าเปอบ฽หຌงดຌวย฾รง
อบ฽หຌง฽บบพารา฾บลา฾ดม ฽ต຋฼นืไองจากลงพื นทีไส ารวจปัญหาพบว຋าผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์มะม຋วงอบ฿น
ปริมาณมากท า฿หຌ฼กิดการซຌอนทับกัน ฼วลาตาก฽หຌงจึง฽หຌงเม຋สมไ า฼สมอ฼กิดค຋าความชื น฼กินมาตรฐานจึงควรมี
การวาง฼รียง฿หຌสมไ า฼สมอก຋อนตาก฽หຌง฿น฼ครืไองอบ฽หຌง฽บบพารา฾บลา฾ดมจน฽หຌง  

 

12.3 ทดลองยืดอายุการ฼กใบ สภาวะการ฼กใบ 
จากการทดลอง ฿ชຌมะม຋วงอบ฽หຌงจากผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ ฾ดยทดลองยืดอายุการ฼กใบมะม຋วง

อบ฽หຌงบรรจุ฿ส຋ถุงสุญญากาศ ฽บ຋งสภาวะ฿นการ฼กใบรักษา฼ป็น โ ฽บบ คือ สภาวะการ฼กใบรักษา฿นอุณหภูมิหຌอง 
฽ละสภาวะการ฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิ แเ ±โ องศา฼ซล฼ซียส จากนั นน ามาศึกษาการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณภาพ
ทางดຌานลักษณะของสี ฽ละความชื น พบว຋ามะม຋วงอบ฽หຌงทีไอุณหภูมิหຌอง฼ปลีไยน฼ป็นสีคล  า฼รใว มีค຋าความชื นรຌอย
ละ แๆ.ๆโ ฽ละมีค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี เ.ๆไ  ส຋วนมะม຋วงอบ฽หຌงทีไอุณหภูมิ แเ ±โ องศา฼ซล฼ซียส  เม຋฼กิดการ฼ปลีไยน
สีของผลิตภัณฑ์ มีค຋าความชื นรຌอยละ ้.แ5 ฽ละมีค຋าวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี เ.5็ 

ดังนั นหากตຌองการยืดอายุการ฼กใบรักษามะม຋วงอบ฽หຌง฿หຌเดຌนานควร฼กใบ฿นถุงสูญญากาศทีไปຂดมิดชิด 
฽ละ฼นืไองจากมะม຋วงอบ฽หຌงมีปริมาณน  าตาลท า฿หຌ฼มืไออุณหภูมิสูงขึ นจะ฼กิดปฏิกิริยาสีน  าตาล฽บบมี฼อนเซม์฿น
ผลเมຌทีไอบ฽หຌง ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼กิดการ฼ปลีไยน฽ปลงสีของผลิตภัณฑ์฼ปลีไยน฼ป็นสีคล  าจึง฽กຌเข฾ดย฽ช຋฿น
สารละลาย฾ซ฼ดียม฼มตาเบซัลเฟต์ก຋อนน าเปตาก฼พืไอปງองกันการ฼กิดปฏิกิริยาสีน  าตาล ฽ละควรตาก฿หຌ฽หຌง฼พืไอ

มะม຋วงสุกกึไงดิบ 

ลຌางผลมะม຋วง฿หຌสะอาด ปอก฼ปลอืก หัไน฼นื อมะม຋วง฼ป็นชิ นบางโ 

฽ช຋฿นสารละลาย฾ซ฼ดียม฼มตาเบซลัเฟต์ เ.เแ-เ.เโ% ประมาณ แเ นาที 

ลຌางมะม຋วงดຌวยน  าสะอาด 

วาง฼รียงบนตะ฽กรง น าเปตาก฽ดด฿น฾รงอบพลังงาน฽สงอาทิตย์฽บบพารา฾บลา 

ตากจน฽หຌง ความชื นเม຋฼กินรຌอยละ แ่ ฽ละ฽ลຌวบรรจุ฿นถุงสุญญากาศ ฼กใบเวຌ฿นอุณหภูมิหຌอง 

กรรมวิธีกำรผลิตมะม຋วงอบ฽หຌง 
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ลดความชื นซึไงมีผลต຋อการ฼กิดปฏิกิริยาการ฼ปลีไยน฽ปลงสีของผลติภัณฑ์ ฽ต຋ถຌาตຌองการ฼กใบรักษามะม຋วงอบ฽หຌง
ควร฼กใบ฿นหຌอง฼ยใน฿หຌมีอุณหภูมิตไ า฼พืไอรักษาคุณภาพ฽ละชะลอการ฼ปลีไยนสีน  าตาลจะ฼ป็นวิธีทีไดี฿นการ฼กใบ
รักษามะม຋วงอบ฿หຌนานขึ น 

12.4 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช.แใๆ/โ5ไๆ ฽ละวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการ   
หลังจากศึกษากระบวนการผลิต บรรจุภัณฑ์ ฽ละสภาวะการ฼กใบของผลิตภัณฑ์ จากนั นน าเปตรวจ

วิ฼คราะห์ตาม มผช.แใๆ/โ5ไๆ พบว຋ามะม຋วงอบ฽หຌงทีไบรรจุ฿นถุงสุญญากาศ มีความชื น฼ท຋ากับรຌอยละ แแ.่โ 
฽ละวอ฼ตอร์฽อกทิวิตี฼ท຋ากับ เ.ๆเ ส຋วนปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมด฽ละยีสต์฽ละรา อยู຋฿น฼กณฑ์ตาม มผช.
แใๆ/โ5ไๆ  

ผลวิ฼คราะห์คุณค຋าทาง฾ภชนาการของมะม຋วงอบมีคุณค຋าทาง฾ภชนาการต຋อหนึไงหน຋วยบริ฾ภคทีไส าคัญ
฽สดงดังตารางทีไ แ  
ตำรำงทีไ แ ขຌอมูล฾ภชนาการมะม຋วงอบ ปริมาณ ใเ กรัมต຋อ แ/ไ ถุง 

รายการ มะม຋วงอบ 
พลังงานทั งหมด ิกิ฾ล฽คลอรีไ) ้เ 
พลังงานจากเขมัน ิกิ฾ล฽คลอรีไ) เ 
฾ปรตีน ิกรัมี (%Nx6.25) เ 
คาร์฾บเฮ฼ดรต ิกรัมี โโ.เ 
฿ยอาหาร ิกรัมี แ.เ  
น  าตาล ิกรัมี แๆ.เ 
฾ซ฼ดียม ิมิลลิกรัมี ไ5.เ 
฽คล฼ซียม ิมิลลิกรัมี แเ.ๆ่ 
฼หลใก ิมิลลิกรัมี เ.แ้ 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
วศ. เดຌด า฼นินการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ก຋ผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ ฿นวันทีไ แไ มิถุนายน 

โ5ๆเ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนด า฼นินงานผลิตภัณฑ์มะม຋วงอบ฽หຌงของผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ มีปัญหาการผลิต฼นืไองจากสี

ของมะม຋วง฼ป็นสีน  าตาลคล  าปน฿น฼นื อ สี เม຋สมไ า฼สมอ ฽ละมีความชื น฽ละจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์฼กิน฼กณฑ์
มาตรฐาน มผช. เม຋สามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เดຌนาน 

หลังด า฼นินงาน฽นะน าผูຌประกอบการ฿นขั นตอนกรรมวิธีการผลิตเป฿ชຌ฿นการพัฒนากระบวนการผลิต 
ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพตาม มผช. ฽ละเดຌรับการรับรอง มผช  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ 

ควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ ฼พราะ฼ป็นกลุ຋มทีไมีศักยภาพทางการตลาด วศ. 
จะติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์สินคຌาทีไมีคุณภาพ฽ละ฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค 

15. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงกา 
15.1 นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
15.2 นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
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ภาพกิจกรรมการศึกษาทดลอง   

 
ภาพทีไ แ-ใ ขั นตอนการผลิตมะม຋วงอบ฽หຌงของผูຌประกอบการเร຋ภผูาศักดิ์ 

 

 
ภาพทีไ 4-ๆ ผลิตภณัฑ์มะม຋วงอบ฽หຌงของผูຌประกอบการเร຋ภผูาศักดิ์ 

 
ภาพทีไ ็-้ วิ฼คราะห์คุณภาพผลิตภัณฑม์ะม຋วงอบ฽หຌง 

 
ภาพทีไ แเ-แโ ฼จຌาหนຌาทีไ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการเร຋ภูผาศักดิ์ 

 
 

ศกึษากระบวนการผลติของมะมว่งอบ 

 

ภาพทีไ แ ภาพทีไ 2 ภาพทีไ 3 

ทดลองยืดอายกุารเก็บรักษา 

 

ภาพทีไ 6 ภาพทีไ 4 ภาพทีไ 5 

ภาพทีไ 7 ภาพทีไ 9 ภาพทีไ 8 

ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 

ภาพทีไ 10 ภาพทีไ 11 ภาพทีไ 12 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ 2560 

 
 
 
 

฾ครงกำร พัฒนำผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียม฼พืไอสุขภำพ 
ส ำหรับ฼ครืไองดืไมกำ฽ฟปรุงส ำ฼ร็จ 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงธิติรัตน์ ธรรมกุล 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี    พัฒนาผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียม฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ   . 
 ิภาษาอังกฤษี  Development of healthy non-dairy creamer for mixed coffee 

drink 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊  นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 

นางสาวจันทร์ฉาย  ยศศักดิ์ศรี               
ต า฽หน຋ง ๊  นักวิทยาศาสตร์               หน຋วยงาน ๊  กรมวิทยาศาสตร์บริการ   
฾ทรศัพท์ ๊  เ โโเแ ็ไแ5    ฾ทรสาร ๊  เ โโเแ ็ไแๆ   
อี฼มล์ ๊ patinya@dss.go.th , Janchay@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นางธิติรัตน์ ธรรมกุล                
ทีไตั ง :   140 หมู຋ทีไ 10 ต าบลหนองหญຌาปลຌอง อ า฼ภอวังสะพุง จังหวัด฼ลย                                
฾ทรศัพท์ :  080-188-5454   

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ๆ  ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี    
5. งบประมาณ฾ครงการ :  5เุเเเ บาท                                                            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี เดຌด า฼นิน฾ครงการ ๡คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป๢ (STI coupon 
for OTOP Upgrade) ฼พืไอยกระดับสินคຌา OTOP ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ฿หຌสอดรับ 
OTOP 6 ดຌาน คือ พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต ออก฽บบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน บรรจุ
ภัณฑ์ ฽ละ฼ครืไองจักร ฾ดยมี฼ปງาหมาย฿หຌการสนับสนุน฾อทอปทีไมีศักยภาพทัไวประ฼ทศ ครอบคลุมทุกกลุ຋มตั ง฽ต຋
กลุ຋ม฾อทอป สตาร์ทอัพ ิStart up) กลุ຋ม฾อทอปปัจจุบัน (Existing) ฽ละกลุ຋ม฾อทอปทีไตຌองการกຌาวเปสู຋฼อส฼อใมอี 
(Growth) ร຋วมกับหน຋วยงานสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼ครือข຋าย 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ิวศ)..฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม 
ด า฼นินงาน฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฾ดยลงพื นทีไ
ส ารวจขຌอมูลปัญหาการผลิตของผูຌประกอบการ.OTOP.ประ฼ภทอาหาร ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาสินคຌาทีไมีคุณภาพเม຋
ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน.(มผช.) ฽ละส຋ง฼สริมผูຌประกอบการ.OTOP.฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรอง
มาตรฐาน ควบคู຋กับการด า฼นินงานคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไผ຋านการคัด฼ลือก฾ครงการฯ 

บริษัท พฤกษาเพร จ ากัด ต าบลหนองหญຌาปลຌอง อ า฼ภอวังสะพุง จังหวัด฼ลย ฼ป็นกลุ຋มหนึไงทีไมีความ
มุ຋งมัไน฿นการพัฒนาคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียมสุขภาพ 
ส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฼พืไอ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฽ละความสามารถ
฿นการ฽ข຋งขัน   
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

บริษัท พฤกษาเพร จ ากัด ผูຌผลิตผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจผสมสมุนเพรยีไหຌอ p-mix coffee 
฼ป็นสินคຌา฾อทอปของจังหวัด฼ลย จุดขายทีไส าคัญคือ฼ป็นกา฽ฟทีไดีต຋อสุขภาพของผูຌบริ฾ภคผสมสมุนเพรทีไมี
ประ฾ยชน์ต຋อร຋างกาย ฼ช຋น กระชายด า มะขามปງอม สมอเทย ฽ละมีส฾ล฽กน฼ดใดทีไว຋า ๡เม຋฿ช຋฽ค຋ดืไมกา฽ฟ ฽ต຋
ดู฽ลคุณทั งชีวิต๢ จากการสอบถามขຌอมูลผูຌประกอบการ฿หຌความส าคัญกับส຋วนผสมทีไดีต຋อสุขภาพของผูຌบริ฾ภค
฼ป็นส าคัญ ซึไงส຋วนผสมทีไส าคัญคือครีม฼ทียม฿นผลิตภัณฑ์กา฽ฟปรุงส า฼รใจ บริษัทเดຌซื อมาจากบริษัทคู຋คຌา ฽ต຋
฼ป็นครีม฼ทียมทีไมีกรดเขมันทรานส์ ิtrans-fatty acid) ปัจจุบันมีผลงานวิจัยยืนยันว຋าครีม฼ทียมทีไมีกรด
เขมันทรานส์฼ป็นอันตรายต຋อผูຌบริ฾ภค ฼นืไองจากกรดเขมันทรานส์฼ป็นสา฼หตุส าคัญทีไท า฿หຌ฼กิด฾รคหลอด฼ลือด
หัว฿จตีบ ส຋งผล฿หຌ LDL cholesterol หรือเขมันทีไมี฾ทษต຋อร຋างกาย฼พิไมขึ น ฽ละลด HDL cholesterol ซึไง฼ป็น

mailto:Janchay@dss.go.th


125 

 

เขมันทีไมีประ฾ยชน์ต຋อร຋างกายลง ท า฿หຌผูຌทีไเดຌรับทราบขຌอมูลปฏิ฼สธการบริ฾ภค฼ครืไองดืไมทีไมีส຋วนประกอบของ
ครีม฼ทียม มีผลกระทบต຋อยอดการจ าหน຋าย  บริษัทจึงตຌองการผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียมทีไดีต຋อสุขภาพ เม຋มีกรด
เขมันทรานส์ ฽ละมีส຋วนผสมทีไดีต຋อสุขภาพ ฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์กา฽ฟปรุงส า฼รใจสูตรผสมสมุนเพรเดຌ   

คณะท างาน฾ครงการ เดຌลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของบริษัทพฤกษาเพร จ ากัด ต าบล
หนองหญຌาปลຌอง อ า฼ภอวังสะพุง จังหวัด฼ลย ตຌองการพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียม฿หຌมีคุณภาพ฼พืไอ
สุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ผูຌประกอบการมีความประสงค์จะด า฼นิน
฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปร຋วมกับ วศ. คณะท างาน฾ครงการจึงเดຌด า฼นิน฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ครีม
฼ทียม฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฽ละมีการติดตามผลการพัฒนา฼ป็นระยะต຋อเป 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียม฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับ

ของผูຌบริ฾ภค   
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลปัญหา฿นการผลิต ฽ละรวบรวมขຌอมูลงานวิจัย  
9.2 ทดลองพัฒนาสูตรครีม฼ทียม  
9.3 ศึกษาสูตรครีม฼ทียมส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ 
9.4 ทดสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ตาม มผช.แเๆ้/โ5ไ่   
9.5 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
9.6 ติดตาม฽ละสอบถามความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการต຋อผลิตภัณฑ์  
9.7 สรุป฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ครีม฼ทียมชนิดผง฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไนิยม฿ชຌผสม฿น฼ครืไองดืไมประ฼ภทกา฽ฟซึไง฼ป็น฼ครืไองดืไม฼ป็นทีไนิยมของ

ทุกประ฼ทศ ฼พราะกา฽ฟมีกลิไน฽ละรสชาติทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของชนิดกา฽ฟ ท า฿หຌผูຌผลิตตຌองการพัฒนากา฽ฟ
ส า฼รใจรูป฿นรูป฽บบทรีอินวันซึไงมีส຋วนประกอบกา฽ฟ ครีม฼ทียม ฽ละน  าตาล ทีไมี฼อกลักษณ์รสชาติ฼ป็นทีไนิยม
ส าหรับผูຌบริ฾ภค การ฿ชຌผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียมช຋วย฿หຌ฼ครืไองดืไมมีความขຌนมัน฽ต຋฿นครีม฼ทียม฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไมีกรด
เขมันทรานส์สูง ซึไงเขมันทรานส์฼กิดจากกระบวนการ฼ติมเฮ฾ดร฼จนลงเป฿นน  ามันทีไมีกรดเขมันเม຋อิไมตัวสูง 
฼นืไองจาก฿ชຌส຋วนประกอบของน  ามันพืชทีไผ຋านกระบวนการเฮ฾ดรจิ฼นชัน฼ป็น฽หล຋งของกรดเขมันทรานส์ทีไ฼ป็น
เขมันทีไมี฾ทษต຋อร຋างกาย ท า฿หຌระดับคอ฼รส฼ตอรอลชนิดเม຋ดี฽ละเตรกลี฼ซอเรด์฼พิไมขึ น ซึไง฼ป็นการ฼พิไมความ
฼สีไยงต຋อการ฼กิด฾รคหัว฿จ฽ละหลอด฼ลือด   

วศ. เดຌศึกษาทดลองผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียมทีไปราศจากกรดเขมันทรานส์ ฾ดยศึกษาสูตร฽ละกระบวนการ
ผลิตอิมัลชันของครีม฼ทียม น าอิมัลชันมาผ຋านกระบวนการอบ฽หຌง฽บบพ຋นฝอย วิ฼คราะห์ปริมาณกรด
เขมันทรานส์ของครีม฼ทียมชนิดผงสูตรทดลองดຌวย฼ครืไอง Gas Chromatography พบว຋าครีม฼ทียมชนิดผงสูตร
ทดลอง มีปริมาณกรดเขมันชนิดทรานส์ตไ ากว຋า เ.5 กรัมต຋อหน຋วยบริ฾ภค หรือถือว຋าปราศจากกรดเขมันชนิด
ทรานส์  องค์ความรูຌทีไเดຌจากการวิจัยสามารถน ามา฿ชຌ฼ป็น฽นวทาง฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียม฼พืไอสุขภาพ
ตามความตຌองการของผูຌประกอบการเดຌ กลุ຋มผลิตภัณฑ์อาหาร฽ละ฼ครืไองดืไมจึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียม฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ ฼พืไอพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียม฿หຌ มี
คุณภาพ฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค    
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ลงพื นทีไส ารวจขຌอมูลปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการของบริษัทพฤกษาเพร 
จ ากัด  
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11.2 ทดลองพัฒนาสูตรครีม฼ทียมชนิดผง ฾ดยศึกษาสมบัติทางกายภาพของครีม฼ทียม฽ละวิ฼คราะห์ตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับทีไ โเ่ พ.ศ.โ5ไใ ฼รืไองครีม 

11.3 ศึกษาสูตรครีม฼ทียมชนิดผงส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจของผูຌประกอบการ 
11.4 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ ตาม มผช. แเๆ้/โ5ไ่ 
11.5 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึกของความตຌองการของผูຌประกอบการ฿นผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุง

ส า฼รใจ 
11.6 ติดตามผล฽ละความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการต຋อครีม฼ทียมชนิดผงส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุง

ส า฼รใจของผูຌประกอบการ 
12. ผลการด า฼นินงาน   

12.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมปัญหา฿นกระบวนการผลิต 
ลงพื นทีไส ารวจปัญหา฽ละความตຌองการของบริษัทพฤกษาเพร จ ากัด ต าบลหนองหญຌาปลຌอง อ า฼ภอ

วังสะพุง จังหวัด฼ลย พบว຋าผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียมชนิดผง฿หຌมี
คุณภาพ฼พืไอสุขภาพส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฿หຌ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

12.2 ทดลองพัฒนาสูตรครีม฼ทียม 
ศึกษาทดลองผลิตครีม฼ทียมชนิดผง฽ละศึกษาสูตรทีไ฼หมาะสม ดัง฽สดงตารางทีไแ ฾ดย฿ชຌวัตถุดิบ คือ 

น  าลูก฼ดือยร຋วมกับอิมัลซิเฟ฼ออร์ น ามาผสมทีไอุณหภูมิ ็เ องศา฼ซล฼ซียส จากนั นน าเปปัດนผสมดຌวย฼ครืไองปัດน
ผสม฽ละน ามาผ຋าน฼ครืไอง฾ฮ฾มจิเน฼ซอร์จน฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน น าส຋วนผสมเปท า฽หຌง฼ป็นผงดຌวย฼ครืไองอบ฽หຌง฽บบ
พ຋นฝอย ทีไอุณหภูมิลม฼ขຌา โเเ องศา฼ซล฼ซียส อุณหภูมิลมออก แเ5 องศา฼ซล฼ซียส ฽ละระดับความ฼รใวรอบ
ของปัຖมทีไ 5 รอบ/นาที จะเดຌครีม฼ทียมทีไมีลักษณะ฼ป็นผง 

ตารางทีไแ สูตรการผลิตอิมัลชันครีม฼ทียม 

ส຋วนผสม 
อัตราส຋วน 

รຌอยละ฾ดยน  าหนัก 
น  าลูก฼ดือย 5เ.โโ 
มอล฾ท฼ดกซ์ทริน ใเ 
฾ซ฼ดียม฼คซี฼นต โเ.้ 
เด฾พ฽ทส฼ซียม ฟอส฼ฟต เ.แ 
เขมันจากขຌาว แ5 
฼ลซิติน เ.5 
฾ม฾นกลี฼ซอเรด์ โ.เ้ 

น าครีม฼ทียมชนิดผงเปวิ฼คราะห์สมบัติทางกายภาพ คือค຋าสี ฽ละวิ฼คราะห์คุณภาพตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับทีไ โเ่ พ.ศ.โ5ไใ จากผลการวิ฼คราะห์คุณภาพครีม฼ทียมชนิดผง พบว຋าครีม฼ทียม     
มีลักษณะ฼ป็นผงสีขาวครีม มีค຋าความสว຋าง ิL*) ่็.้้ ซึไงอยู຋฿น฼กณฑ์ทีไดี มีปริมาณเขมันทั งหมดรຌอยละ ใเ.โแ 
มีความชื นรຌอยละ ใ.ไ่ เม຋พบจุลินทรีย์ทีไก຋อ฿หຌ฼กิด฾รค ฽ละตรวจพบ฽บคที฼รียเม຋฼กิน แเเุเเเ ฿นตัวอย຋าง แ 
กรัม ทั งนี ค຋าทีไเดຌอยู຋฼กณฑ์ คือ ครีม฼ทียมทีไผ຋านการท า฽หຌงตຌองมีลักษณะ฼ป็นผง เม຋฼กาะกຌอน มีเขมันทั งหมดเม຋
นຌอยกว຋ารຌอยละ ใเ ของน  าหนัก มีความชื นเม຋฼กินรຌอยละ 5 ของน  าหนัก เม຋มีกลิไนหืน เม຋มีวัตถุกัน฼สีย เม຋มี
จุลินทรีย์ทีไก຋อ฿หຌ฼กิด฾รค ฽ละตรวจพบ฽บคที฼รียเม຋฼กิน แเเุเเเ ฿น แ กรัม   

12.3 ศึกษาสูตรครีม฼ทียมส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ 
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หลังจากพัฒนาสูตร฽ละวิ฼คราะห์คุณภาพครีม฼ทียมชนิดผง จากนั นทดลองน าครีม฼ทียมชนิดผงมา
ผสมกับกา฽ฟปรุงส า฼รใจผสมสมุนเพร ยีไหຌอ..p-mix..coffee..ของผูຌประกอบการ฿นอัตราส຋วนคือ กา฽ฟรຌอยละ 
แโ น  าตาลฟรุค฾ตสรຌอยละ ใ็ ครีม฼ทียมรຌอยละ ใๆ ฽ละส຋วนผสมสมุนเพรรຌอยละ แ5  

12.4 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตาม มผช. แเๆ้/โ5ไ่ 
หลังจากศึกษาสูตรครีม฼ทียมส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ จากนั นน าตัวอย຋างเปตรวจวิ฼คราะห์

ตาม มผช. แเๆ้/โ5ไ่ พบว຋าค຋าทีไเดຌอยู຋ตาม฼กณฑ์ของมาตรฐาน฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ คือสามารละลาย฿น
น  ารຌอนเดຌหมด มีกลิไนรสตามธรรมชาติของกา฽ฟปรุงส า฼รใจชนิดผง มีปริมาณกา฽ฟอีนเม຋฼กิน แเเ มิลลิกรัมต຋อ
แเเ ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร มีความชื นรຌอยละ โ.็เ ปริมาณจุลินทรีย์ทั งหมด ไ.5x10โ CFU ฽ละยีสต์฽ละรานຌอย
กว຋า แเ CFU ฽ละเม຋พบสีสัง฼คราะห์ทุกชนิด 

12.5 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
วศ. เดຌลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฽ก຋บริษัทพฤกษาเพร จ ากัด ต าบลหนองหญຌาปลຌอง  ฿นวันทีไ 

แ5 มิถุนายน โ5ๆเ ฼พืไอติดตามความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการต຋อผลิตภัณฑ์ครีม฼ทียม 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนด า฼นินงาน ผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์กา฽ฟปรุงส า฼รใจผสมสมุนเพร ยีไหຌอ..p-mix..coffee ฽ต຋

ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนากระบวนการผลิตครีม฼ทียมชนิดผง฿หຌมีคุณภาพ฼พืไอสุขภาพส าหรับ
฼ครืไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ฼พืไอ฿หຌประ฾ยชน์ต຋อสุขภาพของผูຌบริ฾ภค 

หลังด า฼นินงาน ทดลองครีม฼ทียมชนิดผง฾ดยการ฼ปลีไยนส຋วนประกอบวัตถุดิบจากเขมันปาล์ม฼ป็น
เขมันจากขຌาว ผลการทดลองครีม฼ทียม ใ กรัมต຋อ แ หน຋วยบริ฾ภค เม຋พบปริมาณเขมันทรานส์ ฽ละมีคุณภาพ
ตรงตาม มผช.แเๆ้/โ5ไ่ ฼มืไอน าครีม฼ทียมมา฿ชຌ฿นผลิตภัณฑ์฼ครีไองดืไมกา฽ฟปรุงส า฼รใจ ยีไหຌอ p-mix coffee 
ของบริษัทพฤกษาเพร จ ากัด พบว຋าผูຌประกอบการมีความพอ฿จกับครีม฼ทียมทดลอง ฼นืไองจาก฼หในความส าคัญ
ของสุขภาพของผูຌบริ฾ภค ฽ต຋ตຌองทดลองการยอมรับจากผูຌบริ฾ภคทีไ฼ป็นลูกคຌาของผูຌประกอบการซึไงน าครีม฼ทียม
สูตรทดลองเป฿ชຌ฿นส຋วนผสมตຌอง฿ชຌระยะ฼วลา ฾ดย วศ. จะติดตาม฽ละช຋วย฽กຌ เขปัญหาร຋วมกับผูຌประกอบการ
฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถน าครีม฼ทียมสูตรทดลองเป฿ชຌเดຌจริง฿น฼ชิงพาณิชย์ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ 

14.1 ควรติดตามความกຌาวหนຌาของผูຌประกอบการอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼นืไองจากอยู຋ระหว຋างการทดลอง฿น
หຌองปฎิบัติการ฽ละ฿หຌผูຌประกอบการน าเป฿ชຌเดຌจริง 

14.2 ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌ วศ. วิ฼คราะห์สาระส าคัญ฿นผลิตภัณฑ์ หลังจากน าครีม฼ทียมสูตรทดลอง
มา฿ชຌ฼ป็นส຋วนผสม฿นผลิตภัณฑ์กา฽ฟปรุงส า฼รใจ ฼พืไอ฼ป็นขຌอมูล฿หຌผูຌบริ฾ภคทราบ฽ละสรຌางความมัไน฿จ รวมทั ง
฼พิไมช຋องทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการเดຌ 
15. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

แ. นางปฏิญญา  จิยิพงศ์ 
โ. นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี 
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ภาพกิจกรรม฾ครงการ   

 
ภาพทีไ แ-ๆ ขั นตอนการ฼ตรียมส຋วนผสมส าหรับการผลติอิมลัชันครีม฼ทียม 

 
ภาพทีไ ็-่ ขั นตอนน าส຋วนผสมอมิัลชันครีม฼ทียม฼ขຌา฼ครืไอง฾ฮ฾มจิเน฼ซอร์ 

 
 

  

 
 

ทดลองพัฒนาสูตรครีม฼ทียม 

ภาพทีไ แ ภาพทีไ 2 ภาพทีไ 3 

ภาพทีไ 4 ภาพทีไ 5 ภาพทีไ 6 

ภาพทีไ 7 ภาพทีไ 8 ภาพทีไ 9 

ภาพทีไ แเ-แโ ขั นตอนน าส຋วนผสมอิมัลชันครีม฼ทียมน า฼ขຌา฼ครืไองอบ฽หຌง฽บบพ຋นฝอย 

ภาพทีไ 10 ภาพทีไ 11 ภาพทีไ 12 



129 

 

- วิ฼คราะห์ทดสอบครีม฼ทียม 

 

 

 

 

 

ภาพทีไ แใ-แ5 วิ฼คราะห์ทดสอบครีม฼ทียมดຌวย฼ครืไองวัดความชื น฽ละ฼ครืไองวัดส ี
ภาพทีไ 1ใ ภาพทีไ 14 ภาพทีไ 15 

ศึกษาสูตรครีม฼ทียมส าหรับ฼ครืไองดืไมกา฽ฟ
ปรุงส า฼รใจ

ภาพทีไ แ6-แ8 กา฽ฟปรุงส า฼รใจผสมสมุนเพร ยีไหຌอ..p-mix..coffee ผสมกับครีม฼ทียมทดลอง 
ภาพทีไ 16 ภาพทีไ 17 ภาพทีไ 18 

ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลกึ 

ภาพทีไ แ้-โแ ฼จຌาหนຌาทีไ วศ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฽ก຋บรษิัทพฤกษาเพร จ ากัด 
ภาพทีไ 20 ภาพทีไ 19 ภาพทีไ 21 

ผลิตภณัฑ์ครมี฼ทียมทีไเดຌพัฒนาของ วศ. 

ภาพทีไ 22-24 ครีม฼ทียมทดลอง฽ละกา฽ฟปรุงส า฼รใจชนดิผงทีไเดຌพัฒนาบรรจภุณัฑ์  
ภาพทีไ 22 ภาพทีไ 23 ภาพทีไ 24 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจำกไข຋ขำว฼ค็ม 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงประสงค์  หีตอนันต์ 
กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนไข຋฼ค็ม..อสม...ไชยำ    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รายงานสรุปผลการด าเนินงานคูปองวิทย์เพื่อโอทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี  พัฒนาผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจากเข຋ขาว฼คใม              
ิภาษาอังกฤษี Product Development from White Salty Egg          

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
2.1. นายปัญจ์ยศ  มงคลชาติ  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7188  
฾ทรสาร :  0 2201 7416   อี฼มล์ :  panyot@dss.go.th 
2.2. นางสาวขนิษฐา  อินทร์ประสิทธิ์  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7188  
฾ทรสาร :  0 2201 7416   อี฼มล์ :  khanittha@dss.go.th     

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นางประสงค์  หีตอนันต์ 
ทีไตั ง :  ็แ  หมู຋ทีไ 5  ต าบล฼ลมใด  อ า฼ภอเชยา  จังหวัดสุราษฎร์ธานี  ่ไแแเ   
฾ทรศัพท์ :   08 1787 6490 ฾ทรสาร :  -     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : 6  ฼ดือน  ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติ)  
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000  บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจากเข຋ขาว฼คใม..฿น฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป..ปี..โ5ๆเ..มีวัตถุประสงค์
฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว฼คใม฿หຌ฽ก຋กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..฾ดยศึกษาหา
อัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมต຋อเข຋ขาวของเข຋฼ป็ด..฿นอัตราส຋วน..แเเ๊เ, ็เ๊ใเ, 5เ๊5เ,..ใเ๊็เ..฽ละ..เ๊แเเ..฿นการ
ผลิตผลิตภัณฑ์เสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 

ผลการพัฒนาผลิตภัณฑ์..พบว຋าเข຋ขาว฼คใมทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษาเม຋฼กิน แ5 วัน นับจากวันครบ
ก าหนด฽นะน า฿หຌตຌม..สามารถน ามาผลิต฼ป็นเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมเดຌ..฽ละพบว຋าการ฼พิไมอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใม
มีผลต຋อคุณลักษณะทางกายภาพดຌาน฼นื อสัมผัส..฽ละคุณลักษณะทางประสาทสัมผัส..฾ดยผูຌบริ฾ภค฿หຌการ
ยอมรับ เสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมทีไมีอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมต຋อเข຋ขาว..ใเ๊็เ..มากทีไสุด..฽ละมีคุณภาพตามตาม
ประกาศกรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์..฼รืไอง..฼กณฑ์คุณภาพทางจุลชีววิทยาของอาหาร฽ละภาชนะสัมผัสอาหาร 
ฉบับทีไ..ใ ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..ใเ..วัน      
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..ผูຌประกอบการ..OTOP..ประ฼ภทอาหารจังหวัดสุราษฎร์ธานี  
ด า฼นินกิจการผลิต฽ละจ าหน຋ายน  าปรุงรสผัดเทยเชยามาตั ง฽ต຋ปี ..2545..฾ดยผูຌประกอบการตຌองการ฼พิไมมูลค຋า  
เข຋ขาว฼คใมทีไ฼หลือทิ ง..จากการลงพื นทีไส ารวจพบว຋า฼มืไอถึงก าหนด฼วลาการตຌมเข຋฼คใม..ผูຌประกอบการจะ฽ยกเข຋
฽ดง฼คใมจากเข຋฼คใมทีไยังขายเม຋เดຌ฼พืไอจ าหน຋าย  ส຋วนเข຋ขาว฼คใมนั นจะทิ งเปเม຋เดຌ฿ชຌประ฾ยชน์ ..ดังนั นประ฼ดใน
ปัญหาทีไผูຌประกอบการตຌองการคือ  การพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจากเข຋ขาว฼คใมทีไ฼หลือทิ ง 

คณะผูຌวิจัยเดຌหารือกับผูຌประกอบการถึง฽นวคิด฿นการ฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจากเข຋ขาว฼คใม ..ซึไง
฼ชืไอม฾ยงกับยุทธศาสตร์การพัฒนาจังหวัดสุราษฎร์ธานี  ฿นการ฼พิไมศักยภาพการ฽ข຋งขันภาค฼กษตร฽ละ
อุตสาหกรรม฼กษตร  มุ຋ง฼นຌนการส຋ง฼สริม฽ละพัฒนายกระดับมาตรฐานสินคຌา฼กษตร  
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว฼คใม 
 

mailto:panyot@dss.go.th
mailto:panyot@dss.go.th
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9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
ศึกษาคุณลักษณะของเข຋ขาว฼คใม พัฒนา฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว฼คใม 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
เข຋฼คใม..฼ป็นผลิตภัณฑ์เดຌจากการน าเข຋ทั งฟองทีไผ຋านการคัด฼ลือก฽ละท าความสะอาด฽ลຌว ..฼ช຋น..เข຋฼ป็ด 

เข຋นกกระทาเปดอง฼คใมดຌวยวิธีการดอง฼ปียก..หรือการดอง฽หຌง..฿นช຋วงระยะ฼วลาทีไ฼หมาะสม..฾ดยอาจมีการ
จ าหน຋าย฿นลักษณะของเข຋฼คใมดิบ..หรือตຌมสุกกใเดຌ..(ส านักงานมาตรฐานอุตสาหกรรมุ โ55เี..เข຋฼คใมเชยา..฼ป็น
ของฝากขึ นชืไอของอ า฼ภอเชยา..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..ดอง฼คใมดຌวยวิธีการดอง฽หຌง..฾ดยผสมดินจอมปลวกกับ
฼กลือ..฼ติมน  าตຌมสุกคลุก฿หຌ฼ขຌากัน..พักเวຌ..แ..คืน..จึงน ามาพอกเข຋฼คใม฽ละคลุกดຌวยขี ฼ถຌา฽กลบ..บรรจุลง฿น
ถุงพลาสติก฽ลຌวจึงบรรจุกล຋องกระดาษลูกฟูก..ค า฽นะน า฿นการบริ฾ภคทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..ใ-็..วัน
สามารถทอดหรือดาวเดຌ..แเ-แ็..วัน..น ามาตຌม..แ้-ใเ..วัน..฽ยก฼อาเข຋฽ดงเปท าเสຌขนมเดຌ..(สุกัญญา ฽ละคณะุ 
โเเไี..ส຋วนเข຋ขาว฼คใมนั นจะทิ งเปเม຋เดຌ฿ชຌประ฾ยชน์.. 

เสຌกรอก฼วียนนา..฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการน า฼นื อสัตว์฽ละเขมัน..฼ครืไอง฼ทศ..฼ครืไองปรุงรส..฽ละวัตถุ
฼จือปนอาหารอืไนมาบดผสมกันอย຋างละ฼อียดจนอยู຋฿นรูปอิมัลชัน..฽ลຌวบรรจุ฿นเสຌ฼ซลลู฾ลส.ขนาด฼บอร์..แ5..ถึง
โเ.มัด฼ป็นปลຌองโ..ยาวประมาณ..้-แแ.฼ซนติ฼มตร.อาจรมควันหรือ฾ดยวิธีอืไนทีไ฼ทียบ฼ท຋า..฽ลຌวท า฿หຌสุก฾ดยมี
อุณหภูมิภาย฿นเม຋ตไ ากว຋า.็โ.องศา฼ซล฼ซียส..ิกระทรวงอุตสาหกรรมุ..โ5ไ้ี.. 

เสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม..ิSalty..egg..white..sausage)..฿น฾ครงการวิจัยนี ฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ลียน฽บบเสຌกรอก
ดຌวยการบรรจุเข຋ขาว฼คใมทีไผสมกับเข຋ขาวของเข຋฼ป็ดลง฿นเสຌคอลลา฼จน..ซึไง฼ป็นเสຌ฼ทียม฽บบรับประทานเดຌ 

เชยสิทธิ์ ิโ555ี..ศึกษา฼ปรียบ฼ทียบการผลิตเสຌกรอกเข຋ขาวสด.เข຋ขาวพาส฼จอร์เรซ์..฽ละเข຋ขาวผง฿น
เสຌหมู..฽ละเสຌคอลลา฼จน..฽ละ฼ปรียบ฼ทียบการตຌมสุกทีไอุณหภูมิ.่เ.้เ.฽ละแเเ.องศา฼ซล฼ซียส ทีไระยะ฼วลา.
แเ.฽ละ แ5.นาท.ีพบว຋าการตຌมสุกทีไอุณหภูมิ.แเเ.องศา฼ซล฼ซียส..ทีไระยะ฼วลา.แเ.นาที..ท า฿หຌเสຌกรอกเข຋ขาวสุก
ทัไวถึง..มีความคงตัวดี..฼นื อนุ຋ม฽ละ฼นียน..฽ละเดຌรับคะ฽นนการทดสอบทางประสาทสัมผัสสูงทีไสุด.การ฿ชຌเข຋ขาว
สด฿นเสຌหมูหรือเสຌคอลลา฼จน..เดຌรับคะ฽นนการทดสอบทางประสาทสัมผัสสูงกว຋าการ฿ชຌเข຋ขาวชนิดอืไน..฽ละการ฿ชຌ
ถุงพลาสติกชนิด.LDPE บรรจุเสຌกรอก฿นสภาวะปกติ฽ละ฿นสภาวะสุญญากาศ..฼กใบรักษาทีไอุณหภูมิ.ไ-แเ.องศา
฼ซล฼ซียส..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..โ่.วัน.พบว຋าเสຌกรอกเข຋ขาวทั ง.ๆ.สูตร ยังคงมีคุณภาพตามมาตรฐานของ
กรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์ อาหารปรุงสุกทีไ฽ช຋฼ยใน฽ลຌวน ามาอุ຋นก຋อนบริ฾ภค 

ณรงค์..฽ละสุชาดา..ิโ55ใี..ศึกษาวิธีการผลิต฽ละการ฼กใบรักษาเข຋฼คใมหลอด..พบว຋าการบรรจุเข຋ลง฿น
เสຌคอลลา฼จนหมัก฿น฼กลือ฼ป็น฼วลา..โไ..ชัไว฾มง..฽ลຌวน ามาดอง฿นน  า฼กลือทีไความ฼ขຌมขຌนรຌอยละ..5.ทีไระยะ฼วลา 
ไ..ชัไว฾มง..฽ลຌวน าเปนึไง฿หຌสุกทีไระยะ฼วลา..5..นาท ี.เข຋฼คใมหลอดทีไเดຌมีสี฼ขຌม..กลิไนดี..฽ละมีลักษณะค຋อนขຌาง฽น຋น 
มี฼กลือรຌอยละ..โ.้ใ..เข຋ทีไ฼หมาะสมส าหรับการผลิต฼ป็นเข຋฼ป็ดทีไมีอายุเม຋฼กิน..แเ..วัน.หรือเข຋เก຋ทีไมีอายุเม຋฼กิน.ไ.
วัน.ถຌาเข຋มีอายุมากกว຋านี จะท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีรส฼คใม฼กินเป..ส຋วนการ฼กใบรักษาพบว຋าเข຋฼คใมหลอดทีไบรรจุ฿นถุง
สุญญากาศ..(Nylon-PE)..มีอายุการ฼กใบรักษามากกว຋า..เ.วัน..อุณหภูมิ..5..งศา฼ซล฼ซียส฽ละทีไอุณหภูมิ.ใเ..
องศา฼ซล฼ซียส 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1. ศึกษาคุณลักษณะของเข຋ขาว฼คใม 
11.2. ศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว฼คใม 
11.3. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
11.4. สรุป฽ละรายงานผล 
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12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1. ศึกษาคุณลักษณะของเข຋ขาว฼คใม 

12.1.1. การหาปริมาณเข຋ขาว฿นเข຋฼ป็ด฽ละเข຋฼คใม  
ผลการทดลองชัไงน  าหนักของเข຋ทั งฟอง.เข຋ขาว.฽ละเข຋฽ดงของเข຋฼ป็ด฼บอร์.แ.ทีไซื อ฿นทຌองตลาด ฽ละ

เข຋฼คใมทีไเดຌจากกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม..เชยา.จังหวัดสุราษฎร์ธานี.จ านวนตัวอย຋างละ.แเ.ฟอง ฼พืไอหา
น  าหนักค຋า฼ฉลีไยทีไจะน าเป฿ชຌ฿นการผลิตเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม฿หຌมีปริมาณ฼ทียบ฼คียงเดຌกับเข຋฼คใม .แ.ฟองพบว຋า
ปริมาณของน  าหนักเข຋ขาวของเข຋฼ป็ด ..฽ละเข຋ขาว฼คใมมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างเม຋มีนัยส าคัญทางสถิติ 
ิp<0.05)..฾ดยน  าหนักเข຋ขาวของเข຋฼ป็ดคือ ใแ.่โ ± แ.ไแ กรัม ปริมาณเข຋ขาวของเข຋฼ป็ด฼ทียบ฼ท຋ากับรຌอยละ 
47.46..ของน  าหนักเข຋ทั งฟอง..฽ละน  าหนักเข຋ขาว฼คใมคือ ไ5.แไ ± โ.็โ..กรัม..ปริมาณเข຋ขาว฼คใม฼ทากับรຌอยละ 
ๆๆ.่้.ของน  าหนักเข຋฼คใมทั งฟอง..ดัง฽สดง฿นตารางทีไ.แ.ทั งนี .฼ลือกผลิตเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม฼ทียบตามปริมาณของ
เข຋ขาว฼คใม.แ.ฟอง..คือ ไ5.แไ กรัม..฾ดยปรับ฿หຌ฼ป็น฼ลขจ านวน฼ตใม฼พืไอ฿หຌง຋ายต຋อการปฏิบัติคือ ไ5.กรัม 

การทีไปริมาณของเข຋ขาวของเข຋฼คใมมากกว຋าเข຋ขาวของเข຋฼ป็ด..฼นืไองจาก฼กลือทีไ฼ขຌาเป฿นเข຋ท า฿หຌ  เข຋
฽ดง฼กิดปฏิกิริยาพลาส฾มเลซิส..น  าทีไอยู຋฿นเข຋฽ดงออกมาอยู຋฿นเข຋ขาวท า฿หຌเข຋ขาวมีปริมาณ฼พิไมขึ น 

ตำรำงทีไ แ น  าหนักเข຋ทั งฟอง..เข຋ขาว..฽ละเข຋฽ดงของเข຋฼ป็ด฼บอร์..แ..ทีไซื อ฿นทຌองตลาด..฽ละเข຋฼คใมทีไเดຌ
จากกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ิn=10) 

ตัวอย຋าง น  าหนัก ิกรัมี 
เข຋ทั งฟอง เข຋฽ดง เข຋ขาว 

เข຋฼ป็ด฼บอร์ แ ๆ็.เ5a โไ.็แa 31.82a 
ิรຌอยละี (100) (36.85) (47.46) 
เข຋฼คใม ๆ็.ไ่a แใ.โๆb 45.14a 

ิรຌอยละี (100) (19.65) (66.89) 

หมาย฼หตุ:. a, b..ทีไก ากับบน..ค຋า฼ฉลีไย..± ส຋วน฼บีไยง฼บนมาตรฐาน..฽สดงถึงคู຋ของตัวอย຋าง฿น฽นวตั งทีไมีความ฽ตกต຋างกัน
อย຋างมีนัยส าคัญทางสถิติ ิp≤เ.เ5ี 

12.1.2. การวิ฼คราะห์องค์ประกอบทาง฼คมีของเข຋ขาว฼คใม 
วิ฼คราะห์องค์ประกอบทาง฼คมี..เดຌ฽ก຋.ความชื น. ฾ปรตีน.฼ถຌา.คาร์฾บเฮ฼ดรตเขมัน..฽ละเขมัน ของเข຋

ขาว฼คใมทีไเดຌจากกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..พบว຋าเข຋ขาว฼คใมมีความชื นรຌอยละ..
่ใ.็้..฾ปรตีนรຌอยละ..้.เโ..฼ถຌารຌอยละ..ๆ.โแ..คาร์฾บเฮ฼ดรตรຌอยละ..เ.้โ..฽ละเขมันรຌอยละ..เ.เๆ  

12.1.3. การตรวจวัดค຋าความ฼คใมของเข຋ขาว฼คใม 
วัดค຋าความ฼คใม฾ดย฿ชຌ฼ครืไองตรวจวัดความ฼คใม .(salinity..refractometer)..พบว຋าเข຋฼คใมหลัง

ก าหนด฼วลาการตຌม..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบ..เ-แ5..วัน..มีค຋าความ฼คใมระหว຋าง..แเ.่-แแ.โ..สามารถน าเข຋ขาว฼คใมมา
฽ปรรูป฼ป็นเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมเดຌ..฽ละพบว຋าทีไระยะ฼วลาการ฼กใบนานกว຋า.แ5.วัน..มีค຋าความ฼คใมมากกว຋า แโ.เ..
เม຋สามารถน าเข຋ขาว฼คใมมา฽ปรรูป฼ป็นเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมเดຌ 
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ภำพทีไ..โ..กระบวนการผลติเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 

12.2. การศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว฼คใม   
12.2.1. การหาอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมต຋อเข຋ขาวของเข຋฼ป็ดทีไ฼หมาะสม฿นการผลิตเสຌกรอกเข຋

ขาว฼คใม..฾ดยน าเข຋ขาว฼คใมทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา แ5 วัน นับจากวันครบก าหนด฽นะน า฿หຌตຌม ..฽ละเข຋ขาว
ของเข຋฼ป็ดมาผสมกัน฿นอัตราส຋วน.แเเ:0,.็เ:30,.50:50,.30:70..฽ละ..0:100..บรรจุลง฿นเสຌคอลลา฼จนปริมาตร 
ไ5.มิลลิลิตรต຋อ฽ท຋ง..น าเปตຌมทีไอุณหภูมิ..แเเ..องศา฼ซล฼ซียส..฼ป็น฼วลา.แเ.นาที..พัก฿หຌสะ฼ดใดน  า.฽ลຌวจึงบรรจุ
฽บบสุญญากาศลง฿นถุงลามิ฼นต..น าเปทดสอบคุณภาพทางกายภาพ฽ละประสาทสัมผัส..ดังภาพทีไ..2 

1) การทดสอบคุณภาพทางกายภาพดຌานสี 
วัดค຋าสีตามระบบ..CIE..L*..a*..b*..฾ดย฿ชຌ ฼ครืไอง .Hunter..Lab.พบว຋าการ฼พิไม

อัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมมีผลท า฿หຌเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมมี฼ฉดสีออกเปทางสี฽ดง ิa*)..฽ละ฼ฉดสี
ออกเปทางสี฼หลือง ิb*)  มี฽นว฾นຌม฼พิไมขึ น..฽ละการ฼ติมเข຋ขาว฼คใมท า฿หຌเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมมีค຋า
ความสว຋าง..ิL*)..มากกว຋าเสຌกรอกเข຋ขาวทีไเม຋฼ติมเข຋ขาว฼คใม..ดังตารางทีไ..ใ  

ตำรำงทีไ ใ การทดสอบทางกายภาพดຌานสีของเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม  
           (n=3) 

เสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 
ิเข຋ขาว฼คใม : เข຋ขาวี 

ค຋าทดสอบ 
L* aึ b* 

แเเ : 0 ่่.้่c -เ.่็d 1.47b 

็เ : 30 ่้.เ้cd -เ.่5d 1.58b 

5เ : 50 ่้.โ่d -แ.เ่c 1.91c 

ใเ : 70 ่่.ใ5b -แ.โเb 1.78c 

เ : 100 71.06a -2.35a -4.35a 

หมาย฼หต:ุ. a, b, c, d..ทีไก ากับบนค຋าทดสอบ฽สดงถึงคู຋ของตัวอย຋าง฿น฽นวตั งทีไมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างมีนัยส าคญัทางสถิต ิ

ิp≤เ.เ5ี 

ตຌม แเเC 10 นาท ี

เข຋ขาว฼คใม เข຋ขาวของเข຋฼ป็ด 

ผสม 

แเเ๊0 ็เ๊ใเ 5เ๊5เ ใเ๊็เ เ๊แเเ 

กรอก฿ส຋เสຌคอลลา฼จน 

กรอง 

พัก฿หຌสะ฼ดใดน  า 

บรรจุถุงทีไสภาวะสุญญากาศ 

ทดสอบคุณภาพทางประสาทสมัผัส..฽ละกายภาพ  
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2) การทดสอบคุณภาพทางกายภาพดຌาน฼นื อสัมผัส 
วัด฼นื อสัมผัส฾ดย฿ชຌ฼ครืไองวัด฼นื อสัมผัสของอาหาร Texture analyzer รุ຋น TA Plus 

฾ดยท าการวัด฽บบ..Texture Profile Analysis..(TPA)..฽ละวัดความ฽น຋น฼นื อ..ิfirmness)..฾ดยวัด
฽รง฼ฉือน ิblade set with warner bratzer)..พบว຋าเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมทุกตัวอย຋างมีค຋าความ
฽ขใง..ิhardness)..ค຋าการยึดติด ิadhesiveness)..นຌอยกว຋าเสຌกรอกเข຋ขาวทีไเม຋฼ติมเข຋ขาวของเข຋
฼คใม..฽ต຋มีค຋าความยืดหยุ຋น ิspringiness)..฽ละค຋าความ฽น຋น฼นื อมากกว຋าเสຌกรอกเข຋ขาวทีไเม຋฼ติมเข຋
ขาวของเข຋฼คใม..ส຋วนค຋าการ฼ชืไอมติด (chhesiveness)..ค຋าความ฼หนียวลืไน.ิgumminess)..฽ละค຋า
ความ฼หนียว..ิchewiness)..ของทุกตัวอย຋างเม຋มีความ฽ตกต຋าง.ดังตารางทีไ..ไ..฼นืไองจาก฾ปรตีน
ของเข຋ขาว฼คใมตกตะกอน฼นืไองจาก฼กลือ.ท า฿หຌ฼นื อสัมผัสของเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมมีความนุ຋ม฼พิไมขึ น
฽ละมีความ฽ขใงลดลง     

ตำรำงทีไ ไ การทดสอบทางกายภาพดຌาน฼นื อสัมผัสของเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม  

(n=3) 

คุณลักษณะ 
ค຋าทดสอบเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม ิอัตราส຋วนเข຋ขาว฼คใม : เข຋ขาวี 

100 : 0 70 : 30 50 : 50 30 : 70 0 : 100 
Hardness (gf) 85.80b 85.09b 96.35b 99.13b 212.95a 

Adhesiveness (kgf.mm) -0.007b -0.006b -0.007b -0.007b -0.002a 

Springiness ิmm) 0.99b 1.04b 1.00b 0.97b 1.21a 

Cohesivenessns 0.14 0.10 0.12 0.23 -0.17 
Gumminess ิgf)ns 11.68 8.45 11.30 22.23 -2.89 
Chewiness (kgf.mm)ns 0.01 0.01 0.01 0.02 -0.003 
Firmness (gf) 

1898.4c 1848.9bc 1799.0b 1801.8±
b 1170.5a 

หมาย฼หตุ:. a, b..ทีไก ากับบนค຋าทดสอบ฽สดงถึงคู຋ของตัวอย຋าง฿น฽นวตั งทีไมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
ิp≤เ.เ5ี ฽ละ ns ทีไก ากับบนค຋าทดสอบ฽สดงถึงทุกตัวอย຋างมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างเม຋มีนัยส าคัญทางสถิติ 
ิp≤เ.เ5ี 

3ี การทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัส  
ทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัส..฾ดยวิธี..้..point..hedonic..scale..ทดสอบผูຌบริ฾ภค

จ านวน..โเ..คน..พบว຋าการ฼พิไมอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมมีผลท า฿หຌการยอมรับของผูຌบริ฾ภคต຋อลักษณะ
ปรากฎกลิไน..รสชาติ..ความ฼นียน..฽ละความชอบรวมของเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมลดลง 

ทั งนี ..ผูຌบริ฾ภค฿หຌการยอมรับเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมทีไมีอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมต຋อเข຋ขาว
ใเ:70..มากทีไสุด.ทีไระดับความชอบ฼ลใกนຌอย.฼นืไองจาก฼กลือมีคุณสมบัติ฿นการปรับปรุง฼นื อสัมผัสของ
อาหาร เข฼ปดสดตมจะมีลักษณะยืดหยุน ิrubbery) ฽ละ฽ขใง มีสีขาว฼หลือง.฼มืไอ฼ป็นเข຋฼คใม ฼นื อสัมผัส
จะนุมขึ น มีสีขาวขุน..นอกจากนี ฼กลือยังชวยปรับปรุง฿หเข฼คใมมีรสชาติดีขึ น..฽ต຋อาหารทีไมี฼กลืออยู຋฿น
ปริมาณมาก฼กินเปจะมีผลต຋อความชอบ฽ละการยอมรับของผูຌบริ฾ภค..จึงคัด฼ลือกเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมทีไ
มีอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใมต຋อ เข຋ขาว..ใเ:70..เปทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละอายุการ฼กใบรักษา 
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ตำรำงทีไ 5 การทดสอบทางประสาทสัมผัสเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 
  (n=20) 

เสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 
ิเข຋ขาว฼คใม : เข຋ขาวี 

ระดับความชอบ 
ลักษณะ
ปรากฏ 

สีns กลิไน รสชาต ิ ความ  
นุ຋มns 

ความ
฼นียน 

ความชอบ
฾ดยรวม 

       แเเ : 0 4.40a 5.60 4.40a 4.00a 4.95 4.30a 4.30a 

        ็เ : 30 6.20b 6.00 5.20ab 4.75ab 5.05 5.70b 5.05ab 

        5เ : 50 6.55b 6.30 5.30ab 5.55b 6.05 6.30b 5.85b 

        ใเ : 70 6.65b 6.50 5.35ab 6.10b 6.05 6.30b 6.05b 

0 : 100 6.70b 6.40 6.05b 5.25ab 5.90 5.85b 5.80b 

หมาย฼หตุ:. a, b..ทีไก ากับบนค຋าทดสอบ฽สดงถึงคู຋ของตัวอย຋าง฿น฽นวตั งทีไมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
ิp≤เ.เ5ี ฽ละ ns ทีไก ากับบนค຋าทดสอบ฽สดงถึงทุกตัวอย຋างมีความ฽ตกต຋างกันอย຋างเม຋มีนัยส าคัญทางสถิติ ิp≤เ.เ5ี  

12.3. การทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์  
คัด฼ลือกเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม ิเข຋ขาว฼คใม ๊ เข຋ขาวี อัตราส຋วน ใเ ๊ ็เ เปวิ฼คราะห์องค์ประกอบทาง

฼คมี฽ละวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ตามประกาศกรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์ ฼รืไอง ฼กณฑ์คุณภาพทางจุลชีววิทยา
ของอาหาร฽ละภาชนะสัมผัสอาหาร ฉบับทีไ ใ ิอาหารปรุงสุก฽ลຌว฽ช຋฼ยในี 

12.3.1. การวิ฼คราะห์องค์ประกอบทาง฼คมีของเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม 
วิ฼คราะห์องค์ประกอบทาง฼คมี..เดຌ฽ก຋.ความชื น.฾ปรตีน.คาร์฾บเฮ฼ดรต.฼ถຌา.฽ละเขมันของเสຌกรอก

เข຋ขาว฼คใม..พบว຋าเข຋ขาว฼คใมมีความชื นรຌอยละ.่ไ.็ๆ.฾ปรตีนรຌอยละ.แแ.้ๆ.คาร์฾บเฮ฼ดรตรຌอยละ แ.ๆ่.฼ถຌารຌอย
ละ.แ.5โ.฽ละเขมันรຌอยละ.เ.เ่  

12.3.2. การวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ 
การวิ฼คราะห์฼ชื อจุลินทรีย์ตามประกาศกรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์ .฼รืไอง.฼กณฑ์คุณภาพทางจุล

ชีววิทยาของอาหาร฽ละภาชนะสัมผัสอาหาร ฉบับทีไ .ใ.ิอาหารปรุงสุก฽ลຌว฽ช຋฼ยในี.เดຌ฽ก຋.Total..plate 
countุ . .Escherichia..coli,. .Staphylococcus..aureusุ . .Clostridium..perfringensุ . .Bacillus..cereus, 
Salmonella..spp.,..Vibrio..parahaemolyticus..฽ละ..Listeria monocytogenes..พบว຋าเสຌกรอกเข຋ขาวมี
คุณภาพตามตามประกาศกรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์ ..พบว຋าเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมมี฼ชื อจุลินทรีย์เม຋฼กินประกาศ
กรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา.เ-ใเ.วัน.. 
ตำรำงทีไ 6  ผลการศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าปรุงรสผัดเทยเชยา ตัวอย຋าง B 

รายการทดสอบ 
ระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา (฼ดือนี ค຋าทดสอบตามประกาศ 

กระทรวงสาธารณสุขฯ 
หน຋วย เ แ โ 

กลิไนรส ปกติ ปกติ ปกติ กลิไนรส฼ฉพาะของซอส - 
ความ฼ป็นกรด 0.27 0.30 0.30  10 g/100g 

ปริมาณสารทั งหมด ไเ.้ไ 5็.็เ 5ๆ.่้  โเ g/100g 

฽บคที฼รีย <2.5x102 2.5x10  <10  1.0x104 cfu/g 

฽บคที฼รียชนิด อี.โคไล        <3        <3        <3 <3 MPN/g 
ยีสต์฽ละรา <10 <10 <10 10 cfu/g 
฽ซลโมเนลลา เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ โ5 g 
ส฽ตฟิโลคใอกคัส ออเรียส เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ เม຋พบ 0.1 g 
฽บซิลลสั ซีเรียส 8.0x10  10  10  1.0x103 cfu/g 

คลอสทิเดียม เพอร์ฟริงเจน  10  10  10  1.0x102 cfu/g 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
จากพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ปรรูปจากเข຋ขาว฼คใม..฾ดยการน าเปผลิต฼ป็นเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใม฼พืไอสรຌาง

มูลค຋า฼พิไม฿หຌกับเข຋ขาว฼คใม฼หลือทิ งของ.กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม.อสม..เชยา.จังหวัดสุราษฎร์ธานี.พบว຋าเข຋ขาว
฼คใม฼คใมทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษาเม຋฼กิน แ5 วัน นับจากวันครบก าหนด฽นะน า฿หຌตຌม..สามารถน ามาผลิต฼ป็นเสຌ
กรอกเข຋ขาว฼คใมเดຌ..฼นืไองจากทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา฼กิน.แ5.วันนับจากวันครบก าหนด฽นะน า฿หຌตຌม การ฼ติม
เข຋ขาวของเข຋฼ป็ดจะเม຋สามารถลดความ฼คใมลงเดຌ..ทั งนี ตัวอย຋างเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมทีไมีอัตราส຋วนของเข຋ขาว฼คใม ๊ 
เข຋ขาว ิใเ ๊ ็เี..เดຌรับการยอมรับจากผูຌบริ฾ภคมากทีไสุด฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับตัวอย຋างอืไน..฽ละมีคุณภาพตาม
ตามประกาศกรมวิทยาศาสตร์การ฽พทย์..฼รืไอง..฼กณฑ์คุณภาพทางจุลชีววิทยาของอาหาร฽ละภาชนะสัมผัส
อาหาร ฉบับทีไ..ใ..ทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา..ใเ..วัน      
14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 วิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..จังหวัดสุราษฎร์ธานี..มีความพึงพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก
฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป฿นปี..โ5ๆเ..ซึไงพรຌอมรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี..฿นปี..โ5ๆแ 

15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 ขຌอจ ากัดทีไส าคัญของผลิตภัณฑ์จากเข຋ขาว คือ.กลิไนคาวของเข຋ขาวซึไงมีผลต຋อการยอมรับของผูຌบริ฾ภค
การตຌมเสຌกรอกเข຋ขาว฼คใมกับ฿บ฼ตย฼ป็นวิธีการหนึไงทีไจะสามารถช຋วยลดกลิไนคาวเดຌ 
16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
 นายปัญจ์ยศ..มงคลชาติ 
 นางสาวขนิษฐา..อินทร์ประสิทธิ์ 
 นางสาวลลิตา..ชู฽กຌว 

ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลังการด า฼นินงานี 

 
ภาพทีไ..แ..การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..กลุ຋มวสิาหกิจชุมชนเข຋฼คใม..อสม...เชยา..จังหวัดสรุาษฎร์ธานี..฿นวันทีไใเ..มิถุนายน..

โ55้..รับ฾จทย์วิจัย฽ละคัด฼ลือก฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปปี..โ5ๆเ 

 
ภาพท่ี Ś. การศกึษาพฒันาผลติภณัฑ์จากไขข่าวเค็ม 

 

ภาพท่ี ś. การทดสอบคณุภาพผลติภณัฑ์ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ล็บมือนำงอบ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร..นำยภำณุพงษ์  ฼สียง฿ส 
กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี   พัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 
ิภาษาอังกฤษี  Development of Cookies Product from Dried Ladyfinger Banana  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   
2.1. นายปัญจ์ยศ  มงคลชาติ   ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7188  
฾ทรสาร :  0 2201 7416    อี฼มล์ :  panyot@dss.go.th 
2.2. นางสาวขนิษฐา  อินทร์ประสิทธิ์  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7188  
฾ทรสาร :  0 2201 7416    อี฼มล์ :  khanittha@dss.go.th 
2.3. นางสาวลลิตา..ชู฽กຌว    ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7188  
฾ทรสาร :  0 2201 7416   อี฼มล์ :  panyot@dss.go.th     

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นายภาณุพงษ์  ฼สียง฿ส 
ทีไตั ง :  แ้  หมู຋ทีไ ไ  ต าบลทะ฼ลทรัพย์  อ า฼ภอปะทิว  จังหวัดชุมพร..่ๆแๆเ  
฾ทรศัพท์ :   08 4839 6061 ฾ทรสาร :  -     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : ฼มษายน..โ55้ - กันยายน..โ5ๆเ   
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000  บาท                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ.฿น฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป.ปี.โ5ๆเ มี
วัตถุประสงค์฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี จากกลຌวย฼ลใบมือนางอบ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์ ..จังหวัดชุมพร
฾ดยศึกษาองค์ประกอบทาง฼คมีของกลຌวย฼ลใบมือนางอบ..฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี จากกลຌวย฼ลใบมือนางอบ
฼ปรียบ฼ทียบผลการ฼ติมกลຌวย฼ลใบมือนางอบ.รຌอยละ.แเ.โเ.฽ละ.ใเ.ของน  าหนักสูตรพื นฐาน.ต຋อคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ.. 

ผลการศึกษาองค์ประกอบทาง฼คมีของกลຌวย฼ลใบมือนางอบ..พบว຋าองค์ประกอบหลักของกลຌวย
฼ลใบมือนางอบคือคาร์฾บเฮ฼ดรต.น  าตาล.฽ละ฿ยอาหาร.ซึไง฿นกลຌวย฼ลใบมือนางอบ.100.กรัม.มีความชื น 17.84..
คาร์฾บเฮ฼ดรต.74.69..กรัม.น  าตาล.45.44.กรัม..฿ยอาหาร.5.03.กรัม..฾ปรตีน.3.57.กรัม..เขมันทั งหมด.0.30..
กรัม.เขมันอิไมตัว.0.12.กรัม..฽ละ฼ถຌา.3.60.กรัม..ตามล าดับ 

ผลการพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี จากกลຌวย฼ลใบมือนางอบ..พบว຋าการ฼พิไมปริมาณกลຌวย฼ลใบมือนางอบ       
ลง฿นสูตรการผลิตคุกกี ท า฿หຌความชื นของผลิตภัณฑ์฼พิไมขึ น฽ละความกรอบร຋วนลดลง ..ซึไง฿นการทดสอบการ
ยอมรับของผูຌบริ฾ภค฾ดยผูຌประกอบการ..พบว຋าผูຌประกอบการ฿หຌการยอมรับคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบทีไ฼ติมกลຌวย
฼ลใบมือนางอบ.รຌอยละ.ใเ.ของน  าหนักสูตรพื นฐาน..฽ละ฿นการทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์..พบว຋ามีคุณภาพตาม
มาตรฐาน.มผช. แ่่/โ555.ก าหนด.. 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์..ผูຌประกอบการ OTOP ประ฼ภทอาหารจังหวัดชุมพร.ด า฼นินกิจการผลิต฽ละ
จ าหน຋ายกลຌวย฼ลใบมือนางอบ..฽ละเดຌรับการรับรองมาตรฐาน.อย..฿นปี.โ55้.ซึไงผูຌประกอบการมี฽นวคิด฼พิไม
มูลค຋ากลຌวย฼ลใบมือนางอบ..ผลผลิตทางการ฼กษตรทีไ฼ป็นสิไงบ຋งชี ทางภูมิศาสตร์ของจังหวัดชุมพร..฾ดยตຌองการ฿หຌ.
กรมวิทยาศาสตร์บริการ..พัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

mailto:panyot@dss.go.th
mailto:panyot@dss.go.th
mailto:panyot@dss.go.th
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 กรมวิทยาศาสตร์บริการ..฾ดยคณะผูຌวิจัยเดຌหารือ฽นวทาง฿นการพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์คุกกี จากกลຌวย
฼ลใบมือนางอบร຋วมกับผูຌประกอบการ..พบว຋าการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต຋อยอดจากกลຌวย฼ลใบมือนางอบ฼ป็น฽นวคิดทีไดี
฿นการประกันความ฼สีไยงจากการผลิต฽ละจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์กลຌวยอบ฼พียงอย຋าง฼ดียว ..฽ละ฼พิไมความสามารถ
฿นการ฽ข຋งขัน..ซึไงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว฼ชืไอม฾ยงกับยุทธศาสตร์การพัฒนาจังหวัดชุมพร.ปี.โ5ๆเ.฿นการ
฼พิไมประสิทธิภาพการผลิตสินคา฼กษตร..฼พืไอสรางขีดความสามารถ฿นการ฽ขงขันบนพื นฐานการผลิต฼ชิง
คุณภาพ฽ละ฼กษตรปลอดภัยดຌวย  
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 กลຌวย฼ลใบมือนางอบ..฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการถนอมอาหาร฾ดยวิธีการอบ฽หຌง..ซึไง฼ป็นการ฽ปรรูป
อาหาร฾ดย฿ชຌความรຌอน..มีวัตถุประสงค์฼พืไอลดปริมาณน  าอิสระหรือค຋าวอ฼ตอร์฽อคทิวิตี  ิwater activity,..aw)
฿นอาหาร..฿หຌตไ าลงจนถึงระดับทีไสามารถยับยั งการ฼จริญของ฼ชื อจุลินทรีย์เดຌ..ทั งนี .อาหารทีไมีน  าหรือความชื นสูง
จะ฼น຋า฼สียง຋าย.ินิธิยา,..โ5ไ5ี..ซึไงมาตรฐาน.มผช. แแโ/โ55่..฼รืไอง.กลຌวยอบ.ก าหนด฿หຌกลຌวยอบตຌองมีค຋าวอ
฼ตอร์฽อคทิวิตีเม຋฼กิน เ.็5 ิส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม, โ55เี  

 การ฼สืไอม฼สียของกลຌวย฼ลใบมือนางอบ  ระหว຋างการ฼กใบรักษา..฼กิดจากการ฼ปลีไยน฽ปลงทีไส าคัญ.โ  
ประการ..คือ การ฼ปลีไยน฽ปลงทาง฼คมี฼นืไองจากปฏิกิริยาการ฼กิดสีน  าตาลท า฿หຌกลຌวย฼ลใบมือนางอบ฼ปลีไยน฼ป็น
สีน  าตาลคล  าซึไง฼ป็นลักษณะทีไผูຌบริ฾ภคเม຋ตຌองการ..฽ละการ฼ปลีไยน฽ปลงทางจุลินทรีย์฼นืไองจาก฼ชื อจุลินทรีย์฼พิไม
จ านวนจนถึงระดับทีไ฼ป็นอันตราย฽ก຋การบริ฾ภค.อย຋างเรกใตาม.มีผูຌประกอบการหลายรายน ากลຌวย฼ลใบมือนางอบ
ทีไ฼ปลีไยน฼ป็นสีน  าตาล฽ต຋ยังมี฼ชื อจุลินทรีย์เม຋ถึงระดับทีไ฼ป็นอันตราย฽ก຋การบริ฾ภคมา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์฼พืไอ
฼พิไมมูลค຋า..฼ช຋น..กลຌวย฼ลใบมือนางชุบอบ฽ปງงทอด..กลຌวย฼ลใบมือนางอบ฼คลือบชใอค฾ก฽ลต.฼ป็นตຌน ดังนั นการน า
กลຌวย฼ลใบมือนางอบมา฽ปรรูป฼ป็นคุกกี จึง฼ป็นอีกหนึไงทาง฼ลือก฿นการสรຌางมูลค຋า฼พิไม.ลดปริมาณของ฼สีย..฽ละ
฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการกลຌวย฼ลใบมือนางอบ 
 คุกกี  จัด฼ป็นอาหารกลุ຋มทีไมีความชื นตไ า .คือมีความชื นเม຋฼กินรຌอยละ.็.ิส านักงานมาตรฐาน
อุตสาหกรรมุ โ555ี..มีค຋าวอ฼ตอร์฽อคทิวิตีเม຋฼กิน.0.60 .฾ดยทัไวเปสูตรคุกกี ประกอบดຌวยน  าตาล.3.ส຋วน..สิไงทีไ
ช຋วย฿หຌนุ຋ม.1.ส຋วน เข຋.0.5-0.75..ส຋วน..฽ละ฽ปງง..4.ส຋วน.ความรຌอนจากการอบนอกอาจจะท า฿หຌคุกกี ฽หຌง฽ละ
กรอบร຋วน฽ลຌว..ยังช຋วยปງองกันการ฼จริญ฼ติบ฾ตของ฼ชื อจุลินทรีย์ทีไท า฿หຌอาหาร฼น຋า฼สียดຌวย..ิศิริลักษณ์,..โ5ไ่ี
ทั งนี สามารถ฽บ຋งประ฼ภทคุกกี ตามลักษณะของรูปร຋างเดຌ..ดังนี  

- คุกกี หยอด..฼ป็นคุกกี ทีไมีรูปร຋างเม຋คงทีไ..฽ละเม຋สมไ า฼สมอ..ขึ นรูป฾ดย฿ชຌชຌอนตักหยอดบนถาด 
- คุกกี กด.฼ป็นคุกกี ทีไมีความขຌนหนืดมากกว຋าคุกกี หยอด.ขึ นรูป฾ดย฿ชຌกระบอกกด฿หຌ฼ป็นรูปร຋าง

ต຋าง.โ.. 
- คุกกี ปั้น..฼ป็นคุกกี ทีไมีส຋วนผสมค຋อนขຌาง฽หຌง.มีปริมาณเขมันสูง.อาจสอดเสຌ฿นคุกกี ฽ลຌวปั้น฼ป็น

รูปร຋างต຋าง.โ 
- คุกกี คลึง..฼ป็นคุกกี ทีไมีส຋วนผสม฽หຌง..สามารถ฿ชຌเมຌคลึง฼ป็น฽ผ຋นเดຌ..฽ลຌว฿ชຌพิมพ์กด฿หຌ฼ป็นรูปร຋าง

ต຋าง.โ.  
- คุกกี ฽บบ฽ท຋ง.฼ป็นคุกกี ทีไมีส຋วนผสม฿กลຌ฼คียงกับ฼คຌก.฽ต຋มีปริมาณของ฼หลวนຌอยกว຋า.มัก฼ท

ส຋วนผสม฿หຌ฼ตใมพิมพ์ก຋อนอบ฽ลຌวตัด฼ป็นชิ น 
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- คุกกี ฽ช຋฼ยใน..ส຋วน฿หญ຋จะมຌวน฼ป็น฽ท຋ง..มีปริมาณเขมันสูงจึงตຌอง฽ช຋฼ยใน฿หຌคงตัว..฽ลຌวจึงน ามาหัไน
฼ป็นชิ นก຋อนน าเปอบ..ิ฼ศรษฐพงศ์ุ..โ55โี  

 การ฼สืไอม฼สียของคุกกี   คุกกี ฼ป็นอาหารทีไมีอายุการ฼กใบรักษาค຋อนขຌางนาน..การ฼สืไอม฼สียของคุกกี 
ระหว຋างการ฼กใบรักษา฼กิดจากการ฼ปลีไยน฽ปลงทีไส าคัญ.โ.ประการ..คือการ฼กิดกลิไน฼หมในหืน..ิRancidity)..฽ละ
การสูญ฼สียความกรอบ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์ดูดซับความชื น..ิศิริลักษณ์ุ..โ5ไ่ี 
 ฼อกสารอຌางอิง 
 นิธิยา รัตนาปนนท์. 2545. ฼คมีอาหาร. ส านักพิมพ์฾อ฼ดียนส฾ตร์, กรุง฼ทพมหานคร. 
 ศิริลักษณ์..สินธวาลับ...โ5ไ่...วิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการผลิตขนมอบ II..฼ล຋ม..โ: ฼ทค฾น฾ลยีการ

ผลิตขนมอบ..ภาควิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์ุ.คณะอุตสาหกรรม฼กษตร,.มหาวิทยาลัย฼กษตรศาสตร์. 
 ฼ศรษฐพงษ.์.อัปมะ฼ย...โ55โ...สารพัดคุกกี ...กรุง฼ทพฯ:..วาดศิลปຊ. 

ส านักงานจังหวัดชุมพร. โ55่. ฽ผนพัฒนาจังหวัดชุมพร ิพ.ศ.โ55็-โ5ๆเี ฉบับทบทวน฿หม຋ ิรอบปี 
โ5ๆเี. ชุมพร.  

ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม...2555. มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน..คุกกี ..มผช.แแ่/โ555. 
กระทรวงอุตสาหกรรม. กรุง฼ทพฯ. 

11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1. ศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 
11.2. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
11.3. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
11.4. สรุป฽ละรายงานผล 

12.  ผลการด า฼นินงาน   
12.1. ศึกษาพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

12.1.1. การศึกษาองค์ประกอบทาง฼คมีของกลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

 ฼กใบตัวอย຋างกลຌวย฼ลใบมือนางอบของ . .กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์ .จังหวัดชุมพร..มาศึกษา
องค์ประกอบทาง฼คมีฟຂสิกส์..พบว຋ากลຌวย฼ลใบมือนางอบ..แเเ..กรัม..มีความชื น..แ็.่ไ..เขมันทั งหมด..เ.ใเ..กรัม 
เขมันอิไมตัว..เ.แโ..กรัม..฾ปรตีน..ใ.5็..กรัม..คาร์฾บเฮ฼ดรต..็ไ.ๆ้..กรัม..น  าตาล..ไ5.ไไ..กรัม..฿ยอาหาร.5.เใ กรัม
..฽ละ฼ถຌา..ใ.ๆเ..กรัม 

12.1.2. การผลิตคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 
ผลิตคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ฾ดยดัด฽ปรจากสูตรคุกกี พื นฐานของ..กรมวิทยาศาสตร์บริการ..ดัง฽สดง

฿นตารางทีไ แ..฾ดยอุ຋น฼ตาอบทีไอุณหภูมิ แๆเ องศา฼ซล฼ซียส..ร຋อน฽ปງงอ฼นกประสงค์฽ละผงฟู฼ขຌาดຌวยกันพักเวຌ..ตี
เข຋เก຋฿หຌพอ฽ตก฼ติมกลิไนวนิลา฽ลຌวคน฿หຌพอ฼ขຌากันพักเวຌ..ตีผสม฼นยจืด฿หຌพอขึ นฟู..฼ติมน  าตาลทรายขาวบด..฽ละ
฼กลือจนตีผสมส຋วนผสม฼ขຌากันดี..฼ติมเข຋เก຋ทีละนຌอยตีต຋อจนส຋วนผสม฼ขຌากันดี ..฼ติมนมพร຋องมัน฼นย฽ละ฼ติม
ส຋วนผสมของ฽ปງง฿ชຌพายยางตะล຋อม฿หຌส຋วนผสม฼ขຌากัน ..฽ลຌวจึง฼ติมกลຌวย฼ลใบมือนางอบหัไนหยาบ ฼ปรียบ฼ทียบ
ปริมาณการ฼ติมรຌอยละโเ.ใเ.฽ละ.ไเ.ของน  าหนักสูตรพื นฐาน..ดัง฽สดง฿นตารางทีไ.โ..หยอดส຋วนผสมลงบน
ถาดทีไทา฼นยขาว฽ละปูดຌวยกระดาษเข฿ชຌชຌอนกดคุกกี ฿หຌ฽บนลง฼ลใกนຌอย .น าเปอบทีไอุณหภูมิ แๆเ.องศา
฼ซล฼ซียส.฼ป็น฼วลา.แ5 นาทีน าคุกกี ออกจาก฼ตาอบ..พักเวຌบนตะ฽กรง฿หຌคลายรຌอน..฽ลຌวจึงบรรจุ฿นภาชนะทีไ
฽หຌงสะอาด฽ละปຂดสนิท  
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ตำรำงทีไ แ..สูตรคุกกี พื นฐานของกรมวิทยาศาสตร์บริการ 

ส຋วนประกอบ ปริมาตร (กรัมี ปริมาตร ิรຌอยละี 
฽ปງงสาลี 325.0 39.88 
฼นยสด ิชนิดจืดี 175.0 21.47 
น  าตาลทรายบด 175.0 21.47 
นมพร຋องมัน฼นย 55.เ 6.75 
เข຋เก຋ 47.0 5.77 
กลิไนวนิลา โเ.0 2.45 
ผงฟ ู แๆ.5 2.02 
฼กลือ 1.5 0.18 
รวม ่แ5 100 

ตำรำงทีไ โ..฼ปรียบ฼ทียบปริมาณการ฼ติมกลຌวย฼ลใบมือนางลง฿นสูตรคุกกี พื นฐาน  
กลຌวย฼ลใบมือนางอบ ปริมาตร (กรัมี ปริมาตร ิรຌอยละี 

สูตรทีไ แ 163.0 20 
สูตรทีไ โ 244.5 30 
สูตรทีไ ใ 326.0 40 

คัด฼ลือกสูตรคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ..฾ดยส຋งตัวอย຋างคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบเป฿หຌผูຌประกอบการ  
กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์..จังหวัดชุมพร..ท าการทดสอบการยอมรับทางประสาทสัมผัส..พบว຋าการ฼ติมกลຌวย
฼ลใบมือนางอบ.รຌอยละ.ใเ.ของน  าหนักสูตรพื นฐาน..฼หมาะส าหรับการผลิตคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

12.2. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์กลຌวย฼ลใบมือนางอบทีไคัด฼ลือก฾ดยผูຌประกอบการ..ตามมาตรฐาน มผช. 
แ่่/โ555..฼รืไอง..คุกกี ..พบว຋าผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบมีคุณภาพตามมาตรฐาน มผช. ก าหนด        
ดัง฽สดง฿นตารางทีไ ใ 

ตำรำงทีไ ใ..ผลการทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 

รายการทดสอบ ผลการทดสอบ ค຋าทดสอบตาม มผช.  หน຋วย 
ลักษณะทัไวเป ฼ป็นชิ น มีรูปทรงทีไดี฽ละ   มี

ขนาด฿กลຌ฼คียงกัน 
฼ป็นชิ น มีรูปทรงทีไดี฽ละ   มี
ขนาด฿กลຌ฼คียงกัน 

- 

ลักษณะ฼นื อสัมผัส กรอบร຋วน กรอบร຋วน - 
ส ี฽ละกลิไนรส 
 

สีของ฼นื อคุกกี  
L* 
a* 
b* 

สีของ฼นื อกลຌวย฿นคุกกี  
L* 
a* 
b* 

ตามธรรมชาติของคุกกี ฽ละ 
กลຌวย฼ลใบมือนางอบ 
 
ๆแ.้เ 
แเ.่โ 
ใ็.็ใ 
 
โ5.5่ 
  ่.ๆแ 
แแ.โ่ 

ตามธรรมชาติของคุกกี ฽ละ
ส຋วนประกอบทีไ฿ชຌ 
 
- 
- 
- 
 
- 
- 
- 

- 
 
 
- 
- 
- 
 
- 
- 
- 
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รายการทดสอบ ผลการทดสอบ ค຋าทดสอบตาม มผช.  หน຋วย 
สิไง฽ปลกปลอม เม຋พบ เม຋พบ - 
ความชื น 6.45  7.เ g/100g 

วัตถุ฼จือปนอาหาร    
- วัตถุกัน฼สีย เม຋พบ หຌาม฿ส຋ mg/kg 
- สีผสมอาหาร เม຋พบ หຌาม฿ส຋ mg/kg 

จุลินทรีย์    
- จ านวนจุลินทรีย์ทั งหมด 4.0 x 10 < 1.0 x 104 cfu/g 
- ฽ซลโมเนลลา เม຋พบ เม຋พบ per 25 g 
- ส฽ตฟิโลคใอกคัส ออเรียส <10 < 10 cfu/g 
- บาซิลลัส ซีเรียส <10  1.0 x 103 cfu/g 

- คลอสทริเดียม เพอร์ฟริง
เจนส์ 

<10  1.0 x 103 cfu/g 

- เอสเชอริเชีย โคไล < 3 < 3 MPN/g 
- ยีสต์฽ละรา <10 < 100 cfu/g 

 สิไง฽ปลกปลอม เม຋พบ เม຋พบ - 

12.3. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์..จังหวัดชุมพร..฼มืไอวันทีไ..29..มีนาคม..โ5ๆเ 

฼พืไอรายงานความกຌาวหนຌาการด า฼นิน฾ครงการ..฽จຌงก าหนดการถ຋ายทอดวิธีการผลิต฿นปี..โ5ๆแ 

13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
จากการพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ฿หຌ฽ก຋ .กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์.จังหวัดชุมพร 

ทีไตຌองการ฼พิไมสายการผลิต฿หม຋..฾ดยต຋อยอดจากผลิตภัณฑ์กลຌวย฼ลใบมือนางอบทีไผลิตอยู຋฼ดิม..สรุปเดຌว຋ากลຌวย
฼ลใบมือนางอบรຌอยละ.ใเ.ของน  าหนักสูตรพื นฐาน฼หมาะส าหรับการผลิตคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ ซึไง
ผูຌประกอบการ฿หຌการยอมรับ..฽ละพรຌอมถ຋ายทอดวิธีการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฿นปี..โ5ๆแ 

14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์..จังหวัดชุมพร..มีความพึงพอ฿จทีไเดຌรับการสนับสนุนจาก฾ครงการคูปองวิทย์

฼พืไอ฾อทอป฿นปี.โ5ๆเ..ซึไงมี฽ผนจะผลิตคุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ฽ละทดลองตลาด.฿นปี.โ5ๆแ 

15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
จากการด า฼นิน฾ครงการพบว຋าขนาดของ฼ตาอบมีผลอย຋างมากต຋ออุณหภูมิ฽ละระยะ฼วลาทีไ฿ชຌ฿นการอบ

คุกกี ..฽ละคุณลักษณะของผลิตภัณฑ์..การผลิต฼พืไอจ าหน຋ายจ า฼ป็นตຌองทดสอบประสิทธิภาพ฼ตาอบ฼ชิงพาณิชย์
฽ละกระบวนการผลิต฼พิไม฼ติมจากวิธีการทีไ฽นะน าก຋อน..฼นืไองจาก฼ตาอบขนาดต຋างกันมีความสามารถ฿นการ   
ถ຋าย฼ทความรຌอนต຋างกัน  
16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1. นายปัญจ์ยศ..มงคลชาติ 
16.2. นางสาวขนิษฐา..อินทร์ประสิทธิ์ 
16.3. นางสาวลลิตา..ชู฽กຌว 
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ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลังการด า฼นินงานี 

 

ภาพทีไ..แ..การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย.์.จังหวัดชุมพร..฿นวันทีไ..แ5..พฤศจิกายนโ55้..รับ฾จทย์
วิจัย฽ละคดั฼ลือก฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป..ปี..โ5ๆเ 

 
ภาพทีไ โ. การศึกษาพัฒนาผลิตภณัฑ์คุกกี กลຌวย฼ลใบมือนางอบ..฽ละการทดสอบคุณภาพ 

 
ภาพทีไ ใ. การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก..กลุ຋มกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์..จังหวัดชมุพร..฼มืไอวันทีไ..โ้..มีนาคม..โ5ๆเ฼พืไอรายงาน

ความกຌาวหนຌาการด า฼นิน฾ครงการ..฽จຌงก าหนดการถ຋ายทอดวิธีการผลิต฿นป.ี.โ5ๆแ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรยืดอำยุผลิตภัณฑ์น  ำพริกตຌมย ำ 
ของวิสำหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌำนตีน 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงนจิพร บุญ฼รืองรุ຋ง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การยืดอายุผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า  
ิภาษาอังกฤษี The Development of Tom yam Paste  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ: นางสาวขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ 
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน    ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188  
฾ทรสาร : 0 2201 7416     อี฼มล์ : khanittha@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นางนิจพร บุญ฼รืองรุ຋ง  
ทีไตั ง : ็แ หมู຋ ใ ต าบล฼กาะสะบຌา อ า฼ภอ฼ทพา จังหวัดสงขลา ้เแ5เ  
฾ทรศัพท์ : 08 7855 5857     ฾ทรสาร :   

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : 6 ฼ดือน นับจากวันทีไอนุมัติ  
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000 บาท    
6. บทสรุปผูຌบริหาร   

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนเดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับ
ของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
฽ละเดຌ฼ปຂดรับสมัครผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการยืดอายุการ฼กใบ
ผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กง รวมทั งพัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋ ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  

วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีนเดຌร຋วมพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย ากับ วศ. ฿นปี โ55้ ฽ละกลุ຋มฯ 
สน฿จ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์ฯ ฿นปี โ5ๆเ ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿หຌยาวนานขึ น 
ทั งนี เดຌจัดฝຄกอบรมถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์น  าพริก฿หຌกับกลุ຋มฯ ฾ดยวิธีการฆ຋า฼ชื อ฿น
ภาชนะบรรจุปຂดสนิททีไอุณหภูมิน  า฼ดือดประมาณ แเเ องศา฼ซล฼ซียส โเ นาที ฽ละ ใเ นาที ฽ละท าการ
วิ฼คราะห์ทดสอบทางดຌานกายภาพ ดຌาน฼คมี ฽ละดຌานจุลินทรีย์ ทุกโ โ สัปดาห์ ฼ป็นระยะ฼วลา ใ ฼ดือน พบว຋า
ผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าของกลุ຋มฯ สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์เดຌนานมากกว຋า ใ ฼ดือน ฽ละ
ผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿นทุกชุดการทดลอง฿กลຌ฼คียงกับผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าก຋อนการน าเปฆ຋า฼ชื อ ทั งนี 
ผูຌประกอบการจะยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) ผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ตຌมย า ฼ป็นอาหารพื น฼มืองทีไคุຌน฼คยกันดี฽ละ฼ป็นอาหารทีไชาวต຋างชาตินิยมสัไงทานกันอยู຋เม຋นຌอย฼พราะ
ตຌมย าจะมี฼อกลักษณ์฼ฉพาะ คือ มีส຋วนผสมของสมุนเพรหลากหลายทีไดีต຋อสุขภาพ เม຋ว຋าจะ฼ป็น (ตะเครຌ ข຋า ฿บ
มะกรูด) ฽ละยังมีรสชาติทีไครบรส คือ ฼ปรี ยว ฼คใม ฼ผใด หวาน฼ลใกนຌอย ท า฿หຌตຌมย า฼ป็น฼มนูทีไ฾ด຋งดังเปทัไว฾ลก  
 ฿นปัจจุบันดຌานพฤติกรรมของผูຌบริ฾ภคทีไ฼ปลีไยนเป฿นการท าอาหารทีไมีขຌอจ ากัดดຌาน฼วลา จึงคิดว຋าจะ
พัฒนาน  าพริกตຌมย าส า฼รใจรูปทีไครบ฼ครืไอง ครบรส ฽ละยังประหยัด฼วลา ลดความยุ຋งยาก฿นการท าอาหาร
ส าหรับครอบครัวยุค฿หม຋ ฾ดยมีการ฿ชຌ฼ทค฾น฾ลยี฼ขຌามาช຋วย฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์฼กใบเวຌเดຌนาน ฽ละมีความสะดวก
ต຋อผูຌบริ฾ภคมากขึ น อีกทั งยัง฼ป็นการขยายตลาด฼พืไอสามารถส຋งสินคຌาออกเปจ าหน຋ายยังต຋างประ฼ทศเดຌ ดังนั น
กรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) เดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาค฿ตຌ 
฾ดยมุ຋ง฼นຌนพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ OTOP ฿หຌเดຌมาตรฐาน฽ละ฼ป็นทีไยอมรับ จึงมีการส ารวจความตຌองการ 
฽ละปัญหา จัดฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ฼พืไอยกระดับการผลิตสินคຌา OTOP ประ฼ภทอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ฽ละลง
พื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกรายสถานประกอบการ฼พืไอ฽กຌเขปัญหากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าของวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีน ต.฼กาะสะบຌา อ.฼ทพา จ.สงขลา ตຌองการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿หຌมีอายุการ฼กใบรักษาเดຌนาน ฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฿นการจ าหน຋ายสินคຌา ทั งนี กลุ຋มฯ 

mailto:khanittha@dss.go.th
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จึงมีความสน฿จท าวิจัยร຋วมกับ วศ. ฿น฼รืไองการยืดอายุผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า  ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษาน  าพริก
ตຌมย า฿หຌยาวนานขึ น฼พืไอยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์พริก฽กงชุมชนจังหวัดสงขลาต຋อเป   
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า ฽ละ฿ชຌกระบวนการทางวิทยาศาสตร์฿นการทดลองมาพัฒนา
กระบวนการผลิต ฼พืไอยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿หຌเดຌมากกว຋า ใ ฼ดือน  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการพัฒนากระบวนการผลิตน  าพริกตຌมย า 

- ส ารวจพื นทีไทีไท าการผลิตจริง เดຌ฽ก຋ สภาพ฾รง฼รือน บริ฼วณผลิต อุปกรณ์ ฼ครืไองมือ ตลอดจน
กระบวนการผลิต รวบรวมประ฼ดในปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ 

9.2. พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า 
- ศึกษาวิธีการยืดอายุน  าพริกตຌมย า฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิท 
- ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าพริกตຌมย า  

9.3. วิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ 
9.4. จัดฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ ฽ละการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี 
9.5. ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌ 
9.6. สรุป฽ละรายงานผล 

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กง สามารถท าเดຌ฾ดยอาศัยหลักการฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์฿น

ภาชนะบรรจุปຂดสนิทดຌวยความรຌอน นริศรา ฽ละวรารัตน์ (โ55ใ) เดຌศึกษาการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณสมบัติของ
น  าพริก฽อป฼ปຂ้ล฿นระหว຋างการว຋างจ าหน຋าย ฾ดยฆ຋า฼ชื อน  าพริกดຌวยความรຌอนทีไอุณหภูมิ ๆ5 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น
฼วลา ใเ นาที จากนั นน าเปบรรจุขวด฽กຌว ฽ละน าเปท า฿หຌ฼ยในทันทีจนอุณหภูมิของน  าพริก฼ท຋ากับ โ5 องศา
฼ซล฼ซียส พบว຋าผลิตภัณฑ์พริก฽กง฽อป฼ปຂ้ลสามารถ฼กใบรักษาเดຌนาน ็ สัปดาห์ ฾ดยมี฼ชื อจุลินทรีย์เม຋฼กิน
มาตรฐานสอดคลຌองกับงานวิจัยของสุภาพร ฽ละกฤตภาส (โ55ๆ) เดຌศึกษาบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสมส าหรับบรรจุ
ผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กงพรຌอมบริ฾ภค เดຌ฽ก຋ น  าพริกตะลิงปลิง ฽ละน  าพริกสวรรค์หอยนางรม ฼ปรียบ฼ทียบ
ระหว຋างการบรรจุขวด฽กຌว กับถุงรีทอร์ต ฽ลຌวน าเปนึไงฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือด แเเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา 
ใเ นาที พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กงทั ง โ ชนิด เม຋มีการ฼ปลีไยน฽ปลงดຌานสี กลิไน รสชาติ ฼นื อสัมผัส ฽ละ
ปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์เม຋฼กินมาตรฐานก าหนดทีไระยะ฼วลาการ฼กใบรักษา แโ สัปดาห์ ฽สดงว຋าการฆ຋า
฼ชื อจุลินทรีย์฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิทดຌวยความรຌอน฼ป็นวิธีการนึไงทีไสามารถช຋วยยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์
น  าพริก฽กงเดຌ  
 คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) จึงเดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า ฿หຌ฽ก຋ 
วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีน ต.฼กาะสะบຌา อ.฼ทพา จ.สงขลา ฾ดยมีวัตถุประสงค์฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์
น  าพริกตຌมย า ฽ละ฿ชຌกระบวนการทางวิทยาศาสตร์฿นการทดลองมาพัฒนากระบวนการผลิต ฼พืไอยืดอายุการ
฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าของวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีน฿หຌนานขึ น ฽ละจัดฝຄกอบรม฼พืไอ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿หຌเดຌมาตรฐาน ฾ดยประยุกต์฿หຌ฼ขຌากันเดຌกับสภาวะการ
ท างานจริง 
11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1. ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการพัฒนากระบวนการผลิตน  าพริกตຌมย า 
- ส ารวจพื นทีไทีไท าการผลิตจริง เดຌ฽ก຋ สภาพ฾รง฼รือน บริ฼วณผลิต อุปกรณ์ ฼ครืไองมือ ตลอดจน

กระบวนการผลิต 
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- รวบรวมประ฼ดในปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ 
11.2. พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า 

- ศึกษาวิธีการยืดอายุน  าพริกตຌมย า฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิท 
- ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าพริกตຌมย า 

11.3. วิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ 
11.4. จัดฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ ฽ละการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี 
11.5. ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌ 
11.6. สรุป฽ละรายงานผล 

12.  ผลการด า฼นินงาน    
วศ. เดຌท าการศึกษา฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า ฽ละยืดอายุการ฼กใบรักษาน  าพริกตຌมย าของ

วิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีน ฾ดยท าการศึกษากระบวนการผลิต วิธีการยืดอายุ ฽ละศึกษาอายุการ฼กใบ
รักษาน  าพริกตຌมย า ฿นการทดลองครั งนี เดຌน าน  าพริกตຌมย าของกลุ຋มฯมาท าการฆ຋า฼ชื อ฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิททีไ
อุณหภูมิน  า฼ดือดประมาณ แเเ องศา฼ซล฼ซียส โเ นาที ฽ละ ใเ นาที ฾ดยท าการวิ฼คราะห์ทดสอบทางดຌาน
กายภาพ ดຌาน฼คมี ดຌานจุลินทรีย์ ตามประกาศ มผช. ใโแ/โ55ๆ ฿นผลิตภัณฑ์น  าพริกผัด ทุกโ โ สัปดาห์ ฼ป็น
ระยะ฼วลา ใ ฼ดือน ฽ละทดสอบการยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฼ลือกชุดทดลองทีไมีปริมาณจุลินทรีย์อยู຋฿น฼กณฑ์
มาตรฐานก าหนด หลังจากการ฼กใบ฼ป็นระยะ฼วลา ใ ฼ดือน พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าทุกชุดการทดลองเม຋มี
การ฼ปลีไยน฽ปลงดຌานสี กลิไนรส ฽ละ฼นื อสัมผัส ฽ละพบว຋า฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿นปริมาณ฼กณฑ์มาตรฐานก าหนดทีไ
ระยะ฼วลาการ฼กใบ แโ สัปดาห์ (3 ฼ดือน) ฼มืไอทดสอบการยอมรับผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฾ดยรวม พบว຋า
ผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย า฿นทุกชุดการทดลอง฿กลຌ฼คียงกับผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าก຋อนการน าเปฆ຋า฼ชื อ  ทั ง
ทางดຌานของสี กลิไนรส ฽ละ฼นื อสัมผัสของผลิตภัณฑ์  
13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง  

ผลิตภัณฑ์น  าพริกตຌมย าของวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มพริก฽กงบຌานตีน ก຋อนการด า฼นินงาน พบว຋า ผลิตภัณฑ์
น  าพริกตຌมย ามีอายุการ฼กใบรักษาเดຌเม຋฼กิน แ ฼ดือน หลังจาก วศ. เดຌน า฼ทค฾น฾ลยีการยืดอายุน  าพริกตຌมย า
ถ຋ายทอด฿หຌกับกลุ຋มฯ พบว຋า ผลิตภัณฑ์มีอายุการ฼กใบรักษาเดຌมากกว຋า ใ ฼ดือน อຌางอิงจากผลการวิ฼คราะห์
ทดสอบดຌานจุลินทรีย์ตามประกาศ มผช. ใโแ/โ55ๆ ฿นผลิตภัณฑ์น  าพริกผัด 

14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
มีความพอ฿จมากทีไเดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์ฯ กับกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฼จຌาหนຌาทีไ วศ.คอย฿หຌ

ค าปรึกษา฽ละชี ฽นะถึงกระบวนการต຋างโ พรຌอมติดตามผล ท า฿หຌผลิตภัณฑ์สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌ
นานขึ น อีกทั งยังช຋วยวิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ท า฿หຌผูຌประกอบการมัไน฿จ฿นคุณภาพของผลิตภัณฑ์มากยิไงขึ น  
15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ ฼พืไอช຋วย฽กຌเขปัญหา
฽ละต຋อยอดความรูຌของผูຌประกอบการ ถึง฽มຌว຋าผูຌประกอบการจะเดຌมาตรฐาน฽ลຌวอย຋างต຋อ฼นืไอง 
16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงกา 

16.1. นางสาวขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์   
16.2. นายปัญจ์ยศ     มงคลชาติ  
16.3. นางสาวลลิตา   ชู฽กຌว  
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ภาพสถานประกอบการ฽ละผลิตภัณฑ์ก຋อนกำรด ำ฼นินงำน  ภาพผลิตภัณฑ์หลังกำรด ำ฼นินงำน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  

ประจ ำป຃ โ560 
 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำกำรยืดอำยุกำร฼ก็บรักษำผลิตภัณฑ์ขนมไทย 
ิฝอยทองสดี  

ของกลุ຋มขนมไทยนงลักษณ ์
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงนงลักษณ์ กิมสุวรรณ์ 

 
 
 
 

 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รูป฽บบรำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ขนมเทย (ฝอยทองสด) 
ิภาษาอังกฤษี  To study Shelf life Extension of Foithong 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ: นางสาวขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์  
ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ   หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188 ฾ทรสาร : 0 2201 7416 
อี฼มล์ : khanittha@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นางนงลักษณ์ กิมสุวรรณ์  
ทีไตั ง : 165 ถ.ฉะ฼ชิง฼ทรา – บางน  า฼ปรี ยว ต.หนຌา฼มือง อ.฼มือง จ.ฉะ฼ชิง฼ทรา 24000 
฾ทรศัพท์ : 08 1555 4153 ฾ทรสาร :   -                        

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) : 6 ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี         
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000 บาท     
6. บทสรุปผูຌบริหาร   
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนเดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไ ยอมรับ
ของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
฽ละเดຌ ฼ปຂดรับสมัครผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการพัฒนากระบวนการ
ผลิต฽ละคุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั งพัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋ ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  
 กลุ຋มขนมเทยนงลักษณ์ พบปัญหาผลิตภัณฑ์ขนมฝอยทองสดมีอายุการ฼กใบรักษาเดຌเม຋นาน ประมาณ ไ 
วัน ฽ละตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วย฽กຌปัญหา ฼รืไองการยืดอายุขนมฝอยทองสดของกลุ຋มฯ วศ. จึงเดຌศึกษาทดลอง฽ละ
พัฒนาสูตรกระบวนการผลิตฝอยทองสด พรຌอมถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด฿หຌกับกลุ຋มฯ 
฾ดยการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฿นผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด เดຌ฽ก຋ ซอร์บิทอล มอลทิทอลเอ฾ซ
มอลท์ ฽ละ฽มนนิทอล ทีไระดับการทด฽ทน โ5% 50% 75% ฽ละ 100% พบว຋าการ฼ติมสาร฿หຌความหวาน
ส຋งผลต຋อปริมาณความชื น฼พิไมขึ น ค຋า L* ฿กลຌ฼คียงกับสูตรควบคุม ค຋า a* มีค຋าลดลง ส าหรับค຋า b* มีค຋า฼พิไมขึ น 
฽ละยังท า฿หຌมีค຋า Tensile Strength Toughness ฽ละ Extensibility ฼พิไมขึ น ฼มืไอทดสอบการยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภคต຋อผลิตภัณฑ์ฝอยทอง พบว຋าการ฿ชຌซอร์บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% มอลทิทอล
ทด฽ทนน  าตาลทรายทีไระดับ โ5 % ฿กลຌ฼คียงกับสูตรควบคุมทั งดຌานลักษณะ฼สຌน สี ฽ละ฼นื อสัมผัสของฝอยทอง 
ส าหรับผูຌประกอบการ฼ลือกการ฿ชຌซอร์บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% ฿นผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 
฼นืไองจาก ผลิตภัณฑ์สามารถ฼กใบเดຌนานมากกว຋า แ สัปดาห์ ฾ดยอຌางอิงจากผลการวิ฼คราะห์ทดสอบดຌาน
จุลินทรีย์ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฼รืไองขนมเทย ทั งนี เดຌมีการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการยืดอายุผลิตภัณฑ์
ฝอยทองสด฿หຌกับกลุ຋มฯ พรຌอมสู຋การน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ขนมเทย ฼ป็นของหวานทีไมี฼อกลักษณ์ทางวัฒนธรรมประจ าชาติเทย มีความละ฼อียดอ຋อนประณีต฿น
การ฼ลือกสรรวัตถุดิบ วิธีการท าทีไพิถีพิถัน รสชาติอร຋อยหอมหวาน สีสันสวยงาม ฽ละมีรูปลักษณ์ชวน
รับประทาน ฽ต຋การจ าหน຋ายขนมเทยหลายประ฼ภทยังมีขຌอจ ากัด ฼นืไองจากขนมเทยมีอายุการ฼กใบรักษาสั น 
ทั งนี มาจากขนมเทยประกอบ ดຌวย฽ปງง กะทิ เข຋ น  าตาล ฼ป็นส຋วนมาก ส຋วนประกอบ฼หล຋านี ฼ป็น฽หล຋งทีไดีของ
การ฼จริญ฼ติบ฾ตของ฼ชื อจุลินทรีย์ ประกอบกับขนมเทยมีความชื นสูง จึงท า฿หຌขนมเทยอายุการ฼กใบสั นมาก 
ิสยามธุรกิจ, โ55เี การจัดจ าหน຋ายเปสถานทีไห຋างเกลจากทีไผลิตหรือต຋างประ฼ทศท าเดຌยาก รัฐบาลซึไงมี

mailto:khanittha@dss.go.th


152 

 

น฾ยบาย฿นการผลักดัน฽ละส຋ง฼สริม฿หຌอุตสาหกรรมขนมเทยมีมาตรฐาน฿นการผลิต฽ละสามารถส຋งออกเดຌ 
ิกฤษณา, โ5ไๆี 

ดังนั นการควบคุมกระบวนการผลิต฼พืไอลดปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์฼ริไมตຌน฿นขนมเทย ฼ป็นวิธีหนึไงทีไช຋วยยืด
อายุขนมเทยเดຌ ฼ช຋น฼ดียวกับการลดความชื น฿นผลิตภัณฑ์ขนมเทย ฼ช຋น การอบ฽หຌง หรือการ฿ชຌ สาร฿หຌความ
หวาน฽ทนน  าตาล ฼ช຋น ซอร์บิทอล ฼ติมลง฿นผลิตภัณฑ์฼พืไอลดค຋าวอ฼ตอร์฽อคทิวิตี ฼พืไอชะลอการ฼จริญของ
จุลินทรีย์ ซึ ไง฼ป็นสา฼หตุของการ฼น຋า฼สีย ฼ป็นอีกวิธีหนึไงทีไน຋าจะสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาขนมเทย    
เดຌสอดคลຌองกับงานวิจัยของ ิหทัยรัตน์฽ละคณะ, โ5ไ้ี พบว຋า การ฼ติมซอร์บิทอล฿นอัตราส຋วนของน  าตาล
ทรายต຋อซอร์บิทอล แเเ ๊ ใเ มีผลท า฿หຌค຋า aw ลดลงจาก เ.้แ่ ฼ป็น เ.็ๆ็ ฽ละ฼กใบฝอยทองทีไพัฒนาเดຌ฿น
บรรจุภัณฑ์ทีไมีสารดูดออกซิ฼จน฽ละปຂดผนึก฽บบสุญญากาศ ฝอยทองสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานถึง 
แไ วัน ฾ดยทีไคุณภาพของผลิตภัณฑ์ยัง฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค      

กลุ຋มขนมเทยนงลักษณ์ ต าบลหนຌา฼มือง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดฉะ฼ชิง฼ทรา พบว຋าผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด
ของกลุ຋มฯ สามารถ฼กใบรักษาเดຌ฼พียง ใ วัน พบ฼ชื อราขึ น กลุ຋มฯจึงมีความตຌองการท างานวิจัยร຋วมกับ
กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฿น฼รืไองการยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด฿หຌสามารถ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น 
฼พืไอจะขยายตลาดผลิตภัณฑ์ขนมเทยของกลุ຋มฯเดຌกวຌางขึ น 

คณะวิจัยกรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌวาง฽นวทางการวิจัย฾ดยท าการศึกษาขຌอมูล฼บื องตຌน฼กีไยวกับ
ปัจจัย฿นกระบวนการผลิตตั ง฽ต຋วัตถุดิบ กระบวนการผลิตทีไมีผลต຋อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ศึกษาชนิด฽ละ
ปริมาณของสาร฿หຌความหวาน฽ทนน  าตาลทีไ฼หมาะสม฿นการผลิตฝอยทองสด ฼ช຋น ซอร์บิทอล มอลทิทอล ฼ป็น
ตຌน ฼พืไอลดปริมาณความชื น฽ละลดปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์฼ริไมตຌน฿นขนมฝอยทองสด ร຋วมกับการ฼ลือก฿ชຌบรรจุ
ภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม฼พืไอพัฒนา คุณภาพดຌานอายุการ฼กใบรักษาของขนมเทย฿หຌนานขึ น ฾ดยทีไคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไยอมรับต຋อผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด฿หຌสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌนานมากกว຋า แ 

สัปดาห์ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการผลิตฝอยทองสด 
9.2 ศึกษาสูตร฽ละพัฒนากระบวนการผลิตฝอยทองสด฼พืไอยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 
9.3 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีวิธีการยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 
9.4 ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 
9.5 สรุป฽ละรายงานผล 

10  หลักการ฽ละ฼หตุผล  
 การยืดอายุขนมเทยสามารถท าเดຌ฾ดย฿ชຌการควบคุมกระบวนการผลิต฼พืไอลดความชื น฿นผลิตภัณฑ์
ขนมเทย ฼ช຋น การอบ฽หຌง หรือการ฿ชຌสาร฿หຌความหวาน฽ทนน  าตาล ฼ช຋น ซอร์บิทอล ฼ติมลง฿นผลิตภัณฑ์฼พืไอ
ลดค຋าวอ฼ตอร์฽อคทิวิตี ทั งนี ฼พืไอชะลอการ฼จริญของจุลินทรีย์ ซึไง฼ป็นสา฼หตุของการ฼น຋า฼สีย ซึไง฼ป็นอีกวิธีหนึไงทีไ
น຋าจะสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาขนมเทยเดຌ สอดคลຌองกับงานวิจัยของ ิหทัยรัตน์฽ละคณะ , โ5ไ้ี พบว຋า 
การ฼ติมซอร์บิทอล฿นอัตราส຋วนของน  าตาลทรายต຋อซอร์บิทอล แเเ ๊ ใเ มีผลท า฿หຌค຋า Aw ลดลงจาก เ.้แ่ 
฼ป็น เ.็ๆ็ ฽ละ฼กใบฝอยทองทีไพัฒนาเดຌ฿นบรรจุภัณฑ์ทีไมีสารดูดออกซิ฼จน฽ละปຂดผนึก฽บบสุญญากาศ 
ฝอยทองสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานถึง แไ วัน ฾ดยทีไคุณภาพของผลิตภัณฑ์ยัง฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค 
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 คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) จึงเดຌจัดท า฾ครงการการยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์
ขนมเทย (ฝอยทองสด) ฿หຌ฽ก຋ กลุ຋มขนมเทยนงลักษณ์ ต.หนຌา฼มือง อ.฼มือง จ.ฉะ฼ชิง฼ทรา มีวัตถุประสงค์฼พืไอ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด฿หຌสามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌนานมากกว຋า แ สัปดาห์ ฾ดยเม຋ตຌอง
฽ช຋฼ยใน ทั งนี เดຌท าการศึกษาชนิด฽ละปริมาณของสาร฿หຌความหวาน฽ทนน  าตาลทีไ฼หมาะสม฿นการผลิตฝอยทอง
สด ไ ชนิด เดຌ฽ก຋ ซอร์บิทอล มอลทิทอล เอ฾ซมอลท์ ฽ละ฽มนนิทอล ทีไอัตราส຋วน โ5% 50% 75% ฽ละ 
100% ฼พืไอลดปริมาณความชื น฽ละลดปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์฼ริไมตຌน฿นขนมฝอยทองสด ร຋วมกับการศึกษาอายุ
การ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด ฾ดยทีไคุณภาพของผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไยอมรับต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละ฼ป็นเปตาม
มาตรฐานชุมชน ฼รืไอง ขนมเทย (มผช. แ/โ55โ) ทั งนี ฼พืไอจะขยายตลาดผลิตภัณฑ์ขนมเทยของกลุ຋มฯ เดຌกวຌาง
ขึ น 

11  ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการผลิตฝอยทองสด         
11.2 ศึกษาสูตร฽ละพัฒนากระบวนการผลิตฝอยทองสด฼พืไอยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 

- ศึกษาชนิด฽ละปริมาณสารความหวานทีไ฿ชຌ฿นการยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 
- ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 

11.3 วิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ 
11.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี 
11.5 ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌ 
11.6 สรุป฽ละรายงานผล 

12  ผลการด า฼นินงาน     
จากการลงพื นทีไส ารวจฯ พบว຋าผลิตภัณฑ์ฝอยทองสดของกลุ຋มขนมเทยนงลักษณ์มีอายุการ฼กใบรักษา

ผลิตภัณฑ์เดຌเม຋฼กิน ใ วัน  พบราขึ นบนผลิตภัณฑ์ วศ.จึงเดຌศึกษาทดลอง฽ละพัฒนาสูตรกระบวนการผลิตฝอย- 
ทองสด ฾ดยการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฿นผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด เดຌ฽ก຋ ซอร์บิทอล 
มอลทิทอล เอ฾ซมอลท์ ฽ละ฽มนนิทอล ทีไระดับการทด฽ทน โ5% 50% 75% ฽ละ 100 ร຋วมกับการศึกษาอายุ
การ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด มีรายละ฼อียด ดังนี  

12.1 ศึกษาผลของการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลต຋อลักษณะทางกายภาพของฝอยทองสด 
จากการทดลอง พบว຋า การ฿ชຌสาร฿หຌความหวาน฼พิไมขึ นท า฿หຌ฼สຌนฝอยทองมีลักษณะค຋อนขຌาง฽บน  

฼นืไอง จากน  าตาล฽อลกอฮอล์ (ซอร์บิทอล มอลทิทอล) จะ฼พิไมอุณหภูมิ฿นการ฼ปลีไยนสภาพ (denaturation) 
ของ฾ปรตีน  (Lee (Timasheff, 1981) ฽ละ฼มืไอ฾รยเข຋฽ดงดิบลงเป฿นน  า฼ชืไอมของน  าตาล฽อลกอฮอล์ท า฿หຌ
฾ปรตีนของเข຋สุกชຌาลง ส าหรับการ฼พิไมการทด฽ทนน  าตาลทรายดຌวยมอลทิทอล ฽ละ฽มนนิทอลทีไระดับ50% 
75% ฽ละ 100% พบว຋า฼สຌนฝอยทองสดค຋อนขຌาง฽บน฽ละ฼สຌนติดกัน จับ฼ป็นกลุ຋มกຌอน ฽ขใงกระดຌาง ฽ละขาด
ง຋าย ฼นืไองจาก฼กิดการตกผลึกของเอ฾ซมอลท์ ฽ละ฽มนนิทอลท า฿หຌ฼จล฾ปรตีน฼กิดการฉีกขาด   

12.2 ศึกษาผลของการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลต຋อปริมาณความชื นของฝอยทองสด 
จากผลการทดลองการ฿ชຌสาร฿หຌ฿หຌความหวานมีผลต຋อค຋าความชื น ฼มืไอทด฽ทน฿นปริมาณทีไ฼พิไมขึ น

ค຋าความชื นของฝอยทองมี฽นว฾นຌมลดลง ถຌา฼ปรียบ฼ทียบการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานต຋างชนิดกันการ฿ชຌซอร์บิทอล
ปริมาณความชื นของฝอยทองสดนຌอยกว຋าการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานอืไน ฽สดงผลตามตารางทีไแ 
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  ตำรำงทีไ 1: ปริมาณความชื น (moisture content) ของฝอยทองสดทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทน   
น  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 

สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 19.89±0.83 ns C 24.65±0.90 b A 21.09±0.13 c B 21.61±0.09 b B 21.39±0.75 b B 

maltital 19.98±0.86 ns C 27.09±0.34 a A 24.93±1.10 b B 24.53±0.77 a B 25.36±0.07 a B 

isomalt 19.91±0.79 ns C 24.70±0.40 b B 24.54±0.53 b B 24.15±0.27 a B * 

mannital 19.87±0.75 ns B 26.70±1.03 a A 27.03±1.42 a A * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 

12.3 ศึกษาผลของการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลต຋อค຋าสีของฝอยทองสด 
จากผลการทดลอง พบว຋า การ฿ชຌสาร฿หຌความหวานท า฿หຌขนมมีค຋า L*(฽สดงถึงความสว຋าง) ฼พิไมขึ นค຋า 

a* (฽สดงถึงสี฽ดง)  มีค຋าลดลง ส຋วนค຋า b* (฽สดงถึงสี฼หลือง-น  า฼งิน) มีค຋าลดลง การ฿ชຌซอร์บิทอล ฿หຌคุณสมบัติ
ของสี฿กลຌ฼คียงกับสูตรควบคุมมากทีไสุด฼มืไอ฼ปรียบ฼ทียบกับการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานชนิดอืไน ฽สดงผลตามตารางทีไ 
โ-4  ซึไงสาร฿หຌความหวาน฽ต຋ละชนิดมีอุณหภูมิจุด฼ดือดของน  า฼ชืไอมต຋างกันจึงส຋งผลต຋อสีของ฼สຌนฝอยทองสด
ต຋างกัน 

ตำรำงทีไ 2: ค຋า L* ของฝอยทองสดทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 51.72±0.15 ns B 52.32±0.02 c A 52.23±0.15 c A 52.03±0.15 c C 52.64±0.08 b B 

maltital 51.64±0.31 ns E 53.96±0.05 b C 53.46±0.03 b D 53.72±0.08 b A 53.17±0.02 a  B 

isomalt 51.75±0.19 ns C 51.67±0.10 d C 52.24±0.13 d B 52.14±0.09 a A * 

mannital 51.83±0.46 ns B 55.09±0.08 a A 55.33±0.15 a A * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 

 ตำรำงทีไ 3: ค຋า a* ของฝอยทองทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 18.71±0.09 ns A 16.14±0.02 c C 15.43±0.12 d D 15.47±0.06 b D 16.39±0.12 b B 

maltital 18.78±0.06 ns A 16.65±0.02 a D 17.20±0.05 a C 17.14±0.02 a C 17.87±0.06 a B 

isomalt 18.74±0.02 ns A 15.61±0.03 d D 16.97±0.01 b C 17.14±0.04 a B * 

mannital 18.76±0.05 ns A 16.27±0.06 b C 16.67±0.05 c B * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 
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ตำรำงทีไ 4 ค຋า b* ของฝอยทองทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 51.98±0.24 ns A 49.77±0.08 d B 49.46±0.38 c B 48.81±0.25 c C 48.43±0.24 b C 

maltital 51.91±0.08 ns A 51.61±0.07 a AB 51.23±0.23 a B 51.57±0.15 a AB 50.32±0.24 a C 

isomalt 51.89±0.32 ns A 51.07±0.08 b B 50.79±0.12 b AB 50.49±0.40 b B * 

mannital 51.92±0.18 ns A 50.15±0.14 c B 49.62±0.12 c C * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำงกัน
อย຋ำงมีนัยส ำคญัทำงสถิติ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 

12.4 ศึกษาผลของการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลต຋อลักษณะ฼นื อสัมผัสของฝอยทองสด 
จากผลการทดลองพบว຋า ค຋า Tensile Strength Toughness ฽ละ Extensibility ฼พิไมขึ น 

- Tensile Strength (การทนต຋อ฽รงดึง) การ฿ชຌสาร฿หຌความหวานท า฿หຌฝอยทองส຋งผล฿หຌมีค຋า 
Tensile Strength ฼พิไมขึ น฽ละ฼มืไอทด฽ทน฼พิไมขึ นท า฿หຌมีค຋า Tensile Strength ฼พิไมขึ นดຌวย ฼สຌนฝอยทองมี
ความ฽ขใง฽รง฼พิไมขึ น฼นืไองจากน  าตาล฽อลกอฮอล์ทีไมี฾ม฼ลกุล฼ลใก (ซอร์บิทอล) สามาถ฽ทรกตัวระหว຋างพอลิ
฼มอร์ของ฾ปรตีน ฼กิดพันธะเฮ฾ดร฼จนระหว຋างสาย฾ปรตีนเดຌดีกว຋าน  าตาลทราย฽ละน  าตาล฽อลกอฮอล์฾ม฼ลกุล
฿หญ຋ (มอลทิทอล เอ฾ซมอลท์) ฽สดงผลตามตารางทีไ 5 

ตำรำงทีไ 5: ค຋า Tensile strength (N)ของฝอยทองทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 0.25±0.04 ns C 0.52±0.11 ns B 0.54±0.05 a AB 0.56±0.02 ns AB 0.69±0.14 a A 

maltital 0.24±0.06 ns C 0.49±0.01 ns B 0.56±0.07 a AB 0.54±0.05 ns B 0.62±0.38 b A 

isomalt 0.24±0.02 ns C 0.51±0.08 ns A 0.40 ±0.14 b B 0.51±0.06 ns A * 

mannital 0.25±0.08 ns C 0.54±0.06 ns A 0.48±0.06 ab B * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 

- Toughness (ความ฼หนียว) การ฿ชຌสาร฿หຌความหวานท า฿หຌฝอยทองส຋งผล฿หຌมีค຋า Toughness
฽ละ฼มืไอทด฽ทน฼พิไมขึ นท า฿หຌมี Toughness ฼พิไมขึ นดຌวย ยก฼วຌนการ฿ชຌมอลทิทอลทด฽ทนทีไระดับ  100% 
ส຋วนการ฿ชຌเอ฾ซมอลท์ทีไระดับ 75% ฽ละ฿ชຌ฽มนนิทอลทีไระดับ 50% ค຋า Toughness ลดลงสอดคลຌองกับค຋า 
Extensibility ฽สดงผลตามตารางทีไ 6 

ตำรำงทีไ 6: ค຋า Toughness (N.mm) ของฝอยทองทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 1.40±0.44 ns C 4.59±0.84 ns B 4.62±1.20a B 4.69±0.70ab B 6.92±1.24a A 

maltital 1.42±0.61 ns B 4.51±1.04 ns A 5.21±1.82a A 4.32±0.98b A 4.35±0.62b A 

isomalt 1.47±0.09 ns B 5.01±1.84 ns A 2.09±1.39b B 4.88±0.99a A * 

mannital 1.44±0.74 ns B 3.80±1.22 ns A 3.44±0.38ab A * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 
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- Extensibility (การยืดตัว) การ฿ชຌสาร฿หຌความหวานท า฿หຌฝอยทองส຋งผล฿หຌมีค຋า Extensibility 
฼พิไมขึ น฽ละ฼มืไอทด฽ทน฼พิไมขึ นท า฿หຌมีค຋า Extensibility ฼พิไมขึ นดຌวย ยก฼วຌนการ฿ชຌมอลทิทอล
ทด฽ทนทีไระดับ 100% ส຋วนการ฿ชຌ เอ฾ซมอลท์ทีไระดับ 75% ฽ละ ฿ชຌ฽มนนิทอลทีไระดับ 50% 
ค຋า Extensibility ลดลง฼นืไองจากการตกผลึกของเอ฾ซมอลท์ ฽ละ฽มนนิทอล ท า฿หຌ฼จลของ
฾ปรตีนเข຋฽ดง฼กิดการฉีกขาด ส຋งผล฿หຌ฼สຌนขนมมีความ฽ขใง฽ต຋฼ปราะ หรือขาดง຋าย ฽สดงผล
ตามตารางทีไ ็ 

ตำรำงทีไ 7 ค຋า Extensibility (mm) ของฝอยทองทีไ฼ติมสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลทราย฽ตกต຋างกัน 
สำร฿หຌควำม ระดับกำรทด฽ทนน  ำตำลทรำย 

หวำน 0% 25% 50% 75% 100% 

sorbital 8.67±0.96 ns B 13.63±1.59 ns  A  13.81±1.85ab A 13.70±0.92 ns  A  14.86±1.52 a A 

maltital 8.64±0.91 ns  B  13.59±2.06 ns  A  15.23±1.64a A  13.32±2.36 ns A  13.52±0.22 b  AB  

isomalt 8.61±0.74 ns  B  13.68±1.18 ns A  8.31±2.79 c  B 13.17±2.45 ns AB  * 

mannital 8.63±0.36 ns  B  11.51±2.61 ns A 10.49±1.65 ab  A * * 
หมำย฼หต ุตัวอักษร฼ล็กก ำกบัค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวตั ง หรือตัวอักษรพิมพ์฿หญ຋ก ำกับค຋ำ฼ฉลีไยตำม฽นวนอนทีไ฽ตกต຋ำงกัน ฽สดงถึงควำม฽ตกต຋ำง
กันอย຋ำงมีนัยส ำคัญทำงสถติิ (P<0.05) * ไม຋฼ป็น฼สຌนฝอยทอง 

12.5 ศึกษาผลของการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลต຋อความชอบดຌานประสาทสัมผัสของฝอยทอง 

จากผลการทดสอบ พบว຋า การ฿ชຌซอร์บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% มอลทิทอล 
ทด฽ทนน  าตาลทรายทีไระดับ โ5 % ฿กลຌ฼คียงกับสูตรควบคุม ทั งดຌานลักษณะ฼สຌน สี ฽ละ฼นื อสัมผัสของฝอยทองสด 

จากขຌอมูล฽ละผลการด า฼นินงาน฾ครงการฯ สามารถยืดอายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสดเดຌนานขึ น ซึไง
ผูຌประกอบการ฼ลือกการ฿ชຌซอร์บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด 
฼นืไองจากผลิตภัณฑ์฿กลຌ฼คียงสูตรควบคุมทั งดຌานลักษณะของ฼สຌน สี ฽ละ฼นื อสัมผัสของฝอยทองสด฿กลຌ฼คียงกับ
สูตรพื นฐาน ฽ละยังสามารถ฼กใบเดຌนานมากกว຋า แ สัปดาห์ ฾ดยอຌางอิงจากผลการวิ฼คราะห์ทดสอบดຌาน
จุลินทรีย์ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฼รืไองขนมเทย ทั งนี คณะท างาน วศ. เดຌมีการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการยืด
อายุผลิตภัณฑ์ฝอยทองสด฿หຌกับกลุ຋มฯ พรຌอมสู຋การน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ต຋อเป  

13  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง  
ผลิตภัณฑ์ฝอยทองสดของกลุ຋มขนมเทยนงลักษณ์ ก຋อนการด า฼นินงาน พบว຋า ผลิตภัณฑ์ฝอยทองสดมี

อายุการ฼กใบรักษาเดຌเม຋฼กิน ใ วัน หลังจาก วศ. เดຌท าการศึกษาสาร฿หຌความหวาน 4 ชนิด ทด฽ทนน  าตาลทราย
฿นฝอยทอง เดຌ฽ก຋ ซอร์บิทอล มอลทิทอล เอ฾ซมอลท์ ฽ละ฽มนนิทอล ทีไระดับการทด฽ทน โ5% 50% 75% 
฽ละ 100% พบว຋า การ฿ชຌซอร์บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% มอลทิทอลทด฽ทนน  าตาลทรายทีไ
ระดับ โ5 % ฿กลຌ฼คียงกับสูตรควบคุม ทั งดຌานกายภาพ สี ฽ละ฼นื อสัมผัส ส าหรับผูຌประกอบการ฼ลือกการ฿ชຌซอร์
บิทอลทด฽ทนน  าตาลทราย฿นระดับทีไ แเเ% ฿นผลิตภัณฑ์ฝอยทอง฼นืไองจาก ผลิตภัณฑ์สามารถ฼กใบเดຌนาน
มากกว຋า แ สัปดาห์ ฾ดยอຌางอิงจากผลการวิ฼คราะห์ทดสอบดຌานจุลินทรีย์ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฼รืไอง
ขนมเทย ทั งนี เดຌมีการถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฿หຌกับกลุ຋มฯ พรຌอมสู຋การน าเป฿ชຌประ฾ยชน์ต຋อเป 

14  ความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 พึงพอ฿จกับการร຋วม฾ครงการกับกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ครงการคูปองฯสามารถตอบ฾จทย์฽ละช຋วย
฽กຌเขปัญหา฿หຌกลับทางกลุ຋มฯเดຌ ประทับ฿จกับทีม฼จຌาหนຌา วศ. ฿ส຋฿จ฽ละคอย฿หຌค า฽นะน า ขอขอบคุณ฾ครงการ
ดีโของ วศ. ฽ละยินดีทีไเดຌร຋วมงานกับทีม฼จຌาหนຌา วศ.  
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15 ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ  
 กรมวิทยาศาสตร์บริการควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ ฼พืไอช຋วย฽กຌเขปัญหา
฽ละต຋อยอดความรูຌของผูຌประกอบการ ถึง฽มຌว຋าผูຌประกอบการจะเดຌมาตรฐาน฽ลຌวอย຋างต຋อ฼นืไอง 
16 รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางสาวขนษิฐา อินทร์ประสิทธิ์  
16.2 นายปัญจ์ยศ  มงคลชาติ   
16.3 นางสาวลลิตา ชู฽กຌว 

ภำพกำรด ำ฼นินงำน฽ละผลิตภัณฑ์  

     รูปภำพทีไ ่ : ผลิตภณัฑฝ์อยทองสด฾ดยการ฿ชຌสาร฿หຌความหวานชนิดต຋างโทด฽ทนน  าตาล 

 

 

รูปภำพทีไ แเ :  ลักษณะปรากฎของฝอยทองทีไชนด฽ละ
ปริมาณสาร฿หຌความหวานทด฽ทนน  าตาลระดับบต຋างกัน 

รูปภำพทีไ 9 : การด า฼นินงาน฿นหຌองปฏิบัติการ
วิ฼คราะห์ทดสอบทางดຌานกายภาพ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์น  ำพริกหอยนำงรมไข຋฼ค็ม 
ของกลุ຋ม฽ม຋บຌำน฼กษตรกรสนธิวัฒน์ 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงสำว฼บญจนำฏ  คง฼จริญ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรม (น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม) 
ิภาษาอังกฤษี The Development of Thai Chili Paste - Oyster 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ: นางสาวขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ   
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน    ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7188  
฾ทรสาร : 0 2201 7416     อี฼มล์ : khanittha@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นางสาว฼บญจนาฏ  คง฼จริญ 
ทีไตั ง : 12/1 ม.9 ต.กะ฽ดะ  อ.กาญจนดิษฐ์  จ.สุราษฎร์ธาน ี84160   
฾ทรศัพท์ : 08 1829 2214      ฾ทรสาร :   -                    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : 6 ฼ดือน นับจากวันทีไอนุมัติ           
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000 บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร   
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนเดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP 
ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับ
ของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิ ทย์฼พืไอ OTOP 
฽ละเดຌ ฼ปຂดรับสมัครผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการยืดอายุการ฼กใบ
ผลิตภัณฑ์ รวมทั งพัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋ ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  

กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรสนธิวัฒน์เดຌร຋วมพัฒนาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใมกับ วศ. ฿นปี โ55้ 
฽ละกลุ຋มฯ สน฿จ฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฿นปี โ5ๆเ พัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริกทีไ฿หຌคุณค຋าดຌาน
฾ปรตีน฽ละสามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ เดຌนาน  วศ. จึงเดຌท าการศึกษาปริมาณ฾ปรตีน
หอยนางรมสดจาก฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยง฿นพื นทีไ  จังหวัดสุราษฎร์ธานี  จังหวัดชลบุรี  จังหวัดระยอง  ร຋วมกับพัฒนา
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ ฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ ทีไมีปริมาณ฾ปรตีนสูง 
฾ดยท าการศึกษากระบวนการผลิต  ฽ละศึกษาการยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ  ฽ละถึง
฼ปรียบ฼ทียบปริมาณ฾ปรตีนของหอยนางรมสดจาก฽หล຋งต຋างโ เดຌ฽ก຋ จังหวัดสุราษฎร์ธานี  จังหวัดชลบุรี  
จังหวัดระยอง  พบว຋า฼นื อหอยนางรมสดจาก฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยง฿นพื นทีไจังหวัดสุราษฎร์ธานีมีปริมาณ฾ปรตีนสูงกว຋า
฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยง฿นจังหวัดขຌางตຌน  คิด฼ป็นรຌอยละประมาณ  โใ.่  ฼ปอร์฼ซในต์ ทั งนี กลุ຋มฯ เดຌน าหอยนางรม
อบ฽หຌงมา฿ชຌ฼ป็นวัตถุดิบ฿นการผลิตน  าพริกหอยนางรมฯ  ฽ทนการ฿ชຌหอยนางรมสด  ฽ลຌวน าผลิตภัณฑ์น  าพริก
หอยนางรมฯ ทีไผลิตเดຌมาบรรจุ฿นขวด฽กຌวท าการฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือดประมาณ แเเ องศา฼ซล฼ซียส  ฼ป็น
฼วลา ใเ นาที  จากนั นท าการวิ฼คราะห์ทดสอบทางดຌานกายภาพ  ดຌาน฼คมี  ดຌานจุลินทรีย์  ฾ดยการส຋งตรวจ
วิ฼คราะห์จุลินทรีย์ตามประกาศ  มผช. แใเ/โ55ๆ ฿นผลิตภัณฑ์น  าพริกปຆน฽หຌง ทุกโ โ สัปดาห์ ฼ป็นระยะ฼วลา 
ใ ฼ดือน  พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ  เม຋มีการ฼ปลีไยน฽ปลงดຌานสี  กลิไนรส  ฽ละ฼นื อสัมผัส  
฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿นปริมาณ฼กณฑ์มาตรฐานก าหนดทีไระยะ฼วลาการ฼กใบมากกว຋า 3 ฼ดือน   

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
หอยนางรม หรือทีไ฼รียกว຋าหอยตะ฾กรมกรามขาว฼ป็นสัตว์น  า฼ศรษฐกิจทีไส าคัญ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์ของ

จังหวัดสุราษฎร์ธานี จนเดຌถูกน ามา฿ชຌ฼ป็นส຋วนหนึไง฿นค าขวัญของจังหวัด นอกจากนี ยังเดຌรับการรับรอง฿หຌ฼ป็น
สินคຌาซึไงมีสิไงบงชี ทางภูมิศาสตร์ ิGIี ฼พราะ฼ป็น฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยงทีไมีความอุดมสมบูรณ์ของสารอาหาร฽ละ
สภาพ฽วดลຌอม฼หมาะสมต຋อการ฼จริญ฼ติบ฾ต ท าเหຌผลผลิตทีไมี฼อกลักษณ์฼ฉพาะ ฼ช຋น ตัวภายนอกมีขนาด฿หญ຋  
฼นื อมาก สีสวย ฼นื อสัมผัส฽ละรสชาติดี จึงท า฿หຌ฼ป็นทีไนิยมบริ฾ภคของทั งคน฿น฽ละนอกพื นทีไ นอกจากหอย
นางรมมีรสชาติอร຋อย฽ลຌว ยัง฼ป็น฽หล຋งของสารอาหาร฽ละ฽ร຋ธาตุทีไส าคัญ ฿น฼นื อหอยนางรมน  าหนัก แเเ กรัม

mailto:khanittha@dss.go.th
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ประกอบดຌวยน  ารຌอยละ ็ๆ.แ มี฾ปรตีนประมาณ ๆ กรัม ฽คล฼ซียม แไ็ มิลลิกรัม ฼หลใก 5.้ มิลลิกรัม สังกะสี 
็.ๆ มิลลิกรัม ฾ป฽ตส฼ซียม ใๆ มิลลิกรัม ฽ละวิตามิน฼อ 33.9 เม฾ครกรัม ิพงษ์฼ทพุ โ55ๆี ดังนั นกรม
วิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) เดຌจัดท า฾ครงการพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ OTOP ฿นกลุ຋มจังหวัดภาค฿ตຌ ฾ดย
มุ຋ง฼นຌนพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์สินคຌา OTOP ฿หຌเดຌมาตรฐาน฽ละ฼ป็นทีไยอมรับ จึงมีการส ารวจความตຌองการ 
฽ละปัญหา จัดฝຄกอบรม฼ชิงปฏิบัติการ฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ OTOP ประ฼ภทอาหาร฽ละ฼ครืไองดืไม ฽ละ
ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกรายสถานประกอบการ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาการผลิต฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ พบว຋า
ผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรสนธิวัฒน์ ต.กะ฽ดะ  อ.กาญจนดิษฐ์  จ.สุราษฎร์ธานี  
฼ป็นกลุ຋มทีไมีภูมิปัญญาดຌานการท าน  าพริก฼ป็นฐาน฼ดิมทีไ฼ขຌม฽ขใง฽ละตຌองการสรຌางอัตลักษณ์สินคຌาของกลุ຋มฯ จึง
น าหอยนางรมมา฼ป็นส຋วนประกอบ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมทีไหลากหลาย เดຌ฽ก຋ น  าพริกตา฽ดง
หอยนางรม น  าพริกเตปลาหอยนางรม น  าพริกคัไวกลิ งหอยนางรม ฼ป็นตຌน  ประกอบกับกลุ຋มฯมีความสน฿จทีไจะ
ท าวิจัยร຋วมกับกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฿น฼รืไองการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์น  าพริก฾ปรตีนสูงจาก
หอยนางรม ฼พืไอ฿หຌผูຌบริ฾ภคเดຌรับสารอาหาร฽ละคุณค຋าทาง฾ภชนาการ฼พิไมมากขึ น    
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอศึกษา฽ละพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม ฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริก
หอยนางรมฯ ทีไมีปริมาณ฾ปรตีนสูง ฽ละสามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ เดຌนาน  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการพัฒนากระบวนการผลิตน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม 
9.2 ศึกษาองค์ประกอบของวัตถุดิบ฽ละพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริกทีไ฿หຌคุณค຋า

ดຌาน฾ปรตีนสูงหรือปริมาณ฾ปรตีน฼ทียบ฼ท຋ากับหอยนางรมสด  
9.3 วิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์     
9.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม 
9.5 ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 
9.6 สรุป฽ละรายงานผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กง สามารถท าเดຌ฾ดยอาศัยหลักการฆ຋า฼ชื อจุลินทรีย์฿น

ภาชนะบรรจุปຂดสนิทดຌวยความรຌอน นริศรา ฽ละวรารัตน์ (โ55ใ) เดຌศึกษาการ฼ปลีไยน฽ปลงคุณสมบัติของ
น  าพริก฽อป฼ปຂล฿นระหว຋างการว຋างจ าหน຋าย ฾ดยฆ຋า฼ชื อน  าพริกดຌวยความรຌอนทีไอุณหภูมิ ๆ5 องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น
฼วลา ใเ นาที จากนั นน าเปบรรจุขวด฽กຌว ฽ละน าเปท า฿หຌ฼ยในทันทีจนอุณหภูมิของน  าพริก฼ท຋ากับ โ5 องศา
฼ซล฼ซียส พบว຋าผลิตภัณฑ์พริก฽กง฽อป฼ปຂลสามารถ฼กใบรักษาเดຌนาน ็ สัปดาห์ ฾ดยมี฼ชื อจุลินทรีย์เม຋฼กิน
มาตรฐานสอดคลຌองกับงานวิจัยของสุภาพร ฽ละกฤตภาส (โ55ๆ) เดຌศึกษาบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสมส าหรับบรรจุ
ผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กงพรຌอมบริ฾ภค เดຌ฽ก຋ น  าพริกตะลิงปลิง ฽ละน  าพริกสวรรค์หอยนางรม ฼ปรียบ฼ทียบ
ระหว຋างการบรรจุขวด฽กຌว กับถุงรีทอร์ต ฽ลຌวน าเปนึไงฆ຋า฼ชื อทีไอุณหภูมิน  า฼ดือด แเเ องศา฼ซล฼ซียส ฼ป็น฼วลา 
ใเ นาที พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริก฽กงทั ง โ ชนิด เม຋มีการ฼ปลีไยน฽ปลงดຌานสี กลิไน รสชาติ ฼นื อสัมผัส ฽ละ
ปริมาณ฼ชื อจุลินทรีย์เม຋฼กินมาตรฐานก าหนดทีไระยะ฼วลาการ ฼กใบรักษา แโ สัปดาห์ ฽สดงว຋าการฆ຋า
฼ชื อจุลินทรีย์฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิทดຌวยความรຌอน฼ป็นวิธีการนึไงทีไสามารถช຋วยยืดอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์
น  าพริก฽กงเดຌ 
 จากการศึกษาคຌนควຌาพบว຋า ฼นื อหอยนางรมสด฼มืไอผ຋านกระบวนการ฿หຌความรຌอนจะมีปริมาณ฾ปรตีน
฼พิไมมากขึ น สอดคลຌองกับฐานขຌอมูลของ United States Department of Agriculture (USDA) พบว຋า ฼นื อ



161 

 

หอยนางรมอบ฽หຌง มี฾ปรตีนประมาณ 8.87 กรัม ฼นื อหอยนางรมอบเอน  า มี฾ปรตีนประมาณ 11.42 กรัม 
(USDA, 2559) 
 คณะวิจัยจากกรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี จึงเดຌน าขຌอมูลขຌางตຌน฿ชຌ฼ป็น฽นวทาง฿นการพัฒนา
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม ฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมทีไมี฾ปรตีนสูง         
฽ละสามารถ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ เดຌนาน  

11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ลงพื นทีไส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการพัฒนากระบวนการผลิตน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม 

- ส ารวจพื นทีไทีไท าการผลิตจริง เดຌ฽ก຋ สภาพ฾รง฼รือน บริ฼วณผลิต อุปกรณ์ ฼ครืไองมือ 
ตลอดจนกระบวนการผลิต 

- รวบรวมประ฼ดในปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ 
11.2 ศึกษาองค์ประกอบของวัตถุดิบ฽ละพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์น  าพริกทีไ฿หຌคุณค຋า  

ดຌาน฾ปรตีนสูงหรือปริมาณ฾ปรตีน฼ทียบ฼ท຋ากับหอยนางรมสด 
- วิ฼คราะห์฼ปรียบ฼ทียบปริมาณ฾ปรตีน฿น฼นื อหอยนางรม 
- ศึกษาวิธีการยืดอายุน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิท 
- ศึกษาอายุการ฼กใบรักษาน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม 

11.3 วิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ 
11.4 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตน  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม 
11.5 ติดตามผลการน าผลวิจัยเป฿ชຌประ฾ยชน์ 
11.6 สรุป฽ละรายงานผล 

12.  ผลการด า฼นินงาน    
 วศ. เดຌท าการศึกษา฽ละพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใม ฼พืไอเดຌผลิตภัณฑ์
น  าพริกหอยนางรมฯ ทีไมีปริมาณ฾ปรตีนสูง ฾ดยท าการศึกษากระบวนการผลิต  ฽ละศึกษาการยืดอายุการ฼กใบ
รักษาผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ  รวมถึง฼ปรียบ฼ทียบปริมาณ฾ปรตีนของหอยนางรมสดจาก฽หล຋งต຋างโ 
เดຌ฽ก຋ จังหวัดสุราษฎร์ธานี  จังหวัดชลบุรี  จังหวัดระยอง  ฿นการทดลองครั งนี กลุ຋มฯ  เดຌน าหอยนางรมอบ฽หຌง
มา฿ชຌ฼ป็นวัตถุดิบ฿นการท าน  าพริกหอยนางรมฯ ฽ทนหอยนางรมสด  ฽ละน าผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ 
ของกลุ຋มฯ   มาท าการฆ຋า฼ชื อ฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิททีไอุณหภูมิน  า฼ดือดประมาณ ใเ นาที จากนั นท าการ
วิ฼คราะห์ทดสอบทางดຌานกายภาพ  ดຌาน฼คมี  ดຌานจุลินทรีย์  ฾ดยการส຋งตรวจวิ฼คราะห์จุลินทรีย์ตามประกาศ  
มผช. แใเ/โ55ๆ ฿นผลิตภัณฑ์น  าพริกปຆน฽หຌง ทุกโ โ สัปดาห์ ฼ป็นระยะ฼วลา ใ ฼ดือน ฽ละวิ฼คราะห์ปริมาณ
฾ปรตีน฿น฼นื อหอยนางรมสด฿น฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยงต຋างโ  พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ เม຋มีการ
฼ปลีไยน฽ปลงดຌานสี กลิไนรส ฽ละ฼นื อสัมผัส  ฼ชื อจุลินทรีย์อยู຋฿นปริมาณ฼กณฑ์มาตรฐานก าหนดทีไระยะ฼วลาการ
฼กใบมากกว຋า 3 ฼ดือน  ฽ละพบว຋า฼นื อหอยนางรมสดจาก฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยง฿นพื นทีไจังหวัดสุราษฎร์ธานีมีปริมาณ
฾ปรตีนสูงกว຋า฽หล຋ง฼พาะ฼ลี ยง฿นจังหวัดอืไนโ  
13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง  
 ผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมเข຋฼คใมของกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรสนธิวัฒน์ ก຋อนการด า฼นินงาน พบว຋า
ผลิตภัณฑ์น  าพริก฼ดิม฿ชຌหอยนางรมสด฼ป็นส຋วนผสมของวัตถุดิบ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼กใบรักษาเดຌเม຋นานจึง฼ปลีไยน
จากหอยนางรมสด฼ป็นหอยนางรมอบ฽หຌง พรຌอมกับ วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการยืดอายุผลิตภัณฑ์น  าพริก
หอยนางรมฯ ฾ดยวิธีการนึไงฆ຋า฼ชื อดຌวยความรຌอน฿หຌกับกลุ຋มฯ พบว຋าผลิตภัณฑ์น  าพริกหอยนางรมฯ มีอายุการ
฼กใบเดຌนานมากกว຋า ใ ฼ดือน อຌางอิงจากผลการวิ฼คราะห์ทดสอบดຌานจุลินทรีย์ตามประกาศ มผช. แใเ/โ55ๆ 
฿นผลิตภัณฑ์น  าพริกปຆน฽หຌง  
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14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 พอ฿จ฽ละดี฿จมากทีไเดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์ฯ ฾ครงการนี ฼ป็นประ฾ยชน์กับผูຌประกอบการมาก 
ส຋งผล฿นดຌานการตลาดท า฿หຌมียอดขายทีไ฼พิไมขึ น ฼จຌาหนຌาทีไ วศ . คอย฿หຌค าปรึกษา฽ละ฽นะน า ฼รืไอง การ
ปรับปรุงกระบวนการผลิต฾ดย฿ชຌ฼ทค฾น฾ลยีการฆ຋า฼ชื อ฿นภาชนะบรรจุปຂดสนิท มา฾ดยตลอด ท า฿หຌผลิตภัณฑ์
สามารถยืดอายุการ฼กใบรักษาเดຌนานขึ น อีกทั งยังช຋วยวิ฼คราะห์ทดสอบผลิตภัณฑ์ท า฿หຌผูຌประกอบการมัไน฿จ฿น
คุณภาพของผลิตภัณฑ์มากยิไงขึ น ซึไง฼ป็น฽นวทาง฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌคุณภาพ฽ละปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ ฼พืไอช຋วย฽กຌเขปัญหา
฽ละต຋อยอดความรูຌของผูຌประกอบการ ถึง฽มຌว຋าผูຌประกอบการจะเดຌมาตรฐาน฽ลຌว 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวขนิษฐา อินทร์ประสิทธิ์   
16.2 นายปัญจ์ยศ     มงคลชาติ  
16.3 นางสาวลลิตา   ชู฽กຌว         

 
 

     ภาพสถานประกอบการ฽ละผลิตภัณฑ์ ก຋อน – หลัง การด า฼นินงาน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร฼พิไมมูลค຋ำผลิตภัณฑ์กระดำษจำกผักตบชวำ” 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงจันทิพย์ ช຋วงบุญศร ี
กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนต ำบลบำงม຋วง 

 
 
 
 
 
 
 
 

กองวัสดุวิศวกรรม กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  ๊  ิภาษาเทยี   การ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์กระดาษจากผักตบชวา                             . 
  ิภาษาอังกฤษี  To Value Added of Paper Water Hyacinth Products    . 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊   นายยุทธนาพงศ์  ฽ดง฼พใง ต า฽หน຋ง ๊ นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ   
หน຋วยงาน ๊ กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม กรมวิทยาศาสตร์บริการ  
฾ทรศัพท์ ๊  เ โโเแ ็แโใ    ฾ทรสาร ๊ เ โโเแ ็ใเ็    
อี฼มล์ ๊ yutthanapong@dss.go.th                  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ ๊ นางจันทิพย์ ช຋วงบุญศรี  
ทีไอยู຋ ๊  ่แ/แ หมู຋ โ ซอยวัดอัมพวัน ถนนตลิไงชัน-สุพรรณบุรี ต าบลบางม຋วง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรี 
฾ทรศัพท์ ๊    เ่ใ เ่เ 5ไโโ  ฾ทรสาร ๊       

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการี ๊   แ ปี ิตุลาคม โ55้ - กันยายน โ5ๆเี   
5. งบประมาณ฾ครงการ ๊  ไ5,เเเ บาท  ิวศ. ใแ,5เเ บาท ผูຌประกอบการ แใ,5เเ บาที 
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี เดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการ
ยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ 
฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ฽ละเดຌ ฼ปຂดรับสมัครผูຌประกอบการทีไ
มีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละคุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั ง
พัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  

วศ. เดຌท าการศึกษา฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์กระดาษผักตบชวาของผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน
ต าบลบางม຋วง ฾ดยมุ຋ง฼นຌนทีไจะ฽กຌเขปัญหาคุณภาพของกระดาษผักตบชวาเดຌคุณภาพ฿หຌ฼ป็นเปตามทีไมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี ก าหนด รวมทั งน า฼ยืไอ฽ละกระดาษผักตบชวา เปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์ชนิดต຋างโ ฿หຌมี
ความหลากหลายตรงตามความตຌองการของตลาด ฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการคຌา ส຋งผล฿หຌผูຌประกอบการ 
OTOP มีศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขันพรຌอมสู຋ตลาดส຋งออกต຋อเป  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

 กระดาษผักตบ หมายถึง กระดาษทีไท าจากผักตบชวา ฾ดยการน าผักตบชวา มาตຌมดຌวย฾ซ฼ดีไยมเฮดรอก
เซด์ อาจมีการฟอก ฽ลຌวผ຋านการกระจาย฼ยืไอ ฽ลຌวท า฼ป็น฽ผ຋นบนตะ฽กรง น าเปตาก฿หຌ฽หຌง มีลวดลายตาม
ธรรมชาติทีไ฼กิดขึ น฼อง อาจยຌอมสี ฼คลือบดຌวยสาร฼คลือบ฼งา ฽ละตก฽ต຋ง฿หຌ฼ป็นลวดลายต຋างโ ฾ดย฿ชຌวัสดุอืไน 
฼ช຋น ดอกเมຌ฽หຌงดຌวยกใเดຌ 

฿นช຋วง฼วลาทีไผ຋านมา กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม เดຌท าการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี
การผลิตกระดาษผักตบชวา฿หຌ฽ก຋ชาวบຌาน/ประชาชน฿น฼ขต ต าบลบางม຋วง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรี ซึไง
ปัจจุบัน฼ป็นกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนต าบลบาง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรีกลุ຋ม ฽ละมีการผลิตกระดาษ
ผักตบชวาออกมาจ าหน຋าย ฽ต຋฼นืไองดຌวยผลิตภัณฑ์กระดาษทีไผลิตเดຌยังดຌอยคุณภาพ รูป฽บบ ฽ละลวดลาย เม຋
หลากหลาย ท า฿หຌเม຋฼ป็นทีไตຌองการของตลาด จึงจ า฼ป็นตຌองมีการปรับปรุง พัฒนาทั งดຌานคุณภาพของกระดาษ
ผักตบชวา รูป฽บบ ฽ละลวดลายผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฼ป็น฼อกลักษณ์ ฾ดด฼ด຋น ฼ป็นทีไตຌองการของตลาด รวมทั ง
การน า฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌเปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼ช຋น ภาพนูนตไ า วัสดุตก฽ต຋ง ฼ป็นตຌน ฼พืไอ
฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ 

กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย นอกจากจะเปช຋วยพัฒนาการผลิตกระดาษผักตบชวา฽ลຌว ยังจะมีการ
สอน฿หຌทางกลุ຋มฯ ผลิตภาพนูนตไ า฾ดย฿ชຌกระดาษผักตบชวาทีไผลิตเดຌ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า฿หຌมาก ฼ป็นการสรຌาง
รายเดຌอีกทางหนึไง 

mailto:yutthanapong@dss.go.th
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ภำพนูนตไ ำจำกกระดำษรีไซ฼คิล 

8. วัตถุประสงค์ 
 พัฒนาคุณภาพกระดาษผักตบชวา฽ละผลิตภัณฑ์จากกระดาษผักตบชวา฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ฿หຌค าปรึกษา ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์จากกระดาษผักตบชวา ฿น
พื นทีไต าบลบางม຋วง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรี 
10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 

฿นปัจจุบันปัญหา฿หญ຋ทีไพบ฿น฽ม຋น  าล าคลองคือ ผักตบชวา ฼พราะผักตับชวา฼ป็นพืชทีไทนทาน
สภาพ฽วดลຌอม฽ละมีการขยายพันธ์เดຌรวด฼รใวจึงส຋งผลกระทบ฾ดยตรงต຋อสิไง฽วดลຌ อม สิไงมีชีวิต฿ตຌน  า การ
คมนาคมทางน  า ฽ละชาวบຌานทีไอาศัยอยู຋ตามริม฽ม຋น  าล าคลอง ฿นบางครั ง฼ราเดຌรับทราบปัญหาของผักตบชวาทีไ
ส຋งผลกระทบต຋อการคมนาคมขนส຋งหรือการระบายน  าตามล าคลอง จุดระบายน  าของกรุง฼ทพมหานคร฽ละการ
สะสม฼น຋า฼ป຅ດอยของผักตบชวา฿นส຋วนทีไน  าท຋วมขัง ดั งนั นจึงมีความจ า฼ป็นตຌองมีการควบคุมอย຋างมีระบบ 

ผักตบชวา฼ป็นพืชทีไมีอัตราการ฼จริญ฼ติม฾ต฼รใวทนทานต຋อสภาพ฽วดลຌอมทีไ฼ปลีไยน฽ปลงเป฿น฽ต຋ละ
พื นทีไ ฼ป็นพืชทีไมีทุ຋นลอยตามธรรมชาติสามารถอยู຋เดຌทั ง฿นน  านิไง฽ละน  าเหล มีการขยายพันธุ์อย຋างรวด฼รใวทั ง
ทาง฼มลใด฽ละการ฽ตกหน຋อ ดังนั นจึงท า฿หຌผักตบชวาสามารถ฽พร຋ระบาดอย຋างรุน฽รงก຋อ฿หຌ฼กิดปัญหาต຋อ฽หล຋ง
น  าต຋างโ ทัไวประ฼ทศ ฽ละก຋อ฿หຌ฼กิดผล฼สียต຋อ฼ศรษฐกิจ สังคม ฽ละสิไง฽วดลຌอม ผักตบชวา มีการสะสมมวล
ชีวภาพเดຌสูงถึง โเ กรัม น  าหนัก฽หຌงต຋อตาราง฼มตรต຋อวัน ฾ดยมีอัตราการ฼จริญ฼ติบ฾ต สัมพันธ์สูงสุด฼ท຋ากับรຌอย
ละ แ.5 ต຋อวัน ถຌาปล຋อย฿หຌผักตบชวา฼ติบ฾ต฿น฽หล຋งน  า฾ดย฼ริไมตຌนจาก 5เเ กรัมต຋อตาราง฼มตร ิน  าหนักสดี ฿น
ระยะ฼วลา฼พียง ใ ฼ดือนครึไง ผักตบชวาสามารถ฼จริญ฼ติบ฾ต฽ละขยายพันธุ์฿หຌมวลชีวภาพสูงถึง ไเ ,5่เ กรัม 
ิน  าหนักสดี ต຋อตาราง฼มตร ฿นระยะ฼วลา แ ปี ผักตบชวาจะ฼จริญ฼ติบ฾ตสูงสุดอยู຋฿นช຋วง฼ดือน฼มษายน฽ละมี
การ฼จริญ฼ติบ฾ตตไ าสุด฿นช຋วง฼ดือนมกราคม ผักตบชวา แ ตຌน สามารถ฿หຌ฼มลใดเดຌถึง 5 ,เเเ ฼มลใด ฼มลใด
ผักตบชวา฼มืไออยู຋฿น฽หล຋งน  าจะมีชีวิตเดຌนานถึง แ5 ปี สามารถขยายพันธุ์เดຌดຌวยการ฽ตกหน຋อ ผักตบชวา โ ตຌน 
สามารถ฽ตก฿บ฽ละ฼จริญ฼ติบ฾ต฼ป็นตຌนเดຌถึง ใเ ตຌน ภาย฿น฼วลา โเ วัน หรือ฼พิไมน  าหนักขึ น แ ฼ท຋าตัว ภาย฿น 
แเ วัน สามารถขยายตัวครอบคลุมผิวน  าเดຌอัตรารຌอยละ ่ ต຋อวัน ถຌา฼ริไมปล຋อยผักตบชวา฿น฽หล຋งน  า฼พียง แเ 
ตຌนจะสามารถ฽พร຋กระจาย฼พิไมปริมาณ฼ป็น แ ลຌานตຌน ภาย฿นระยะ฼วลา แ ปี  
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ผักตบชวาจึงก຋อ฿หຌ฼กิดปัญหา฽ก຋วงการทีไ฼กีไยวขຌองกับ฽หล຋งน  า ฼ช຋น การชลประทาน฽ละการเฟฟງาพลัง
น  า ผักตบชวาจะส຋งผล฿หຌลดการเหลของน  าลงประมาณ ไเั การระ฼หยของน  าสูงกว຋า฿นทีไซึไงเม຋มีผักตบชวา 
ประมาณ ใ-่ ฼ท຋า ส຋วนต຋างโ ของผักตบชวาทีไจมลง฿ตຌน  าก຋อ฿หຌ฼กิดอุปสรรคกับการระบายน  าของฝายประตู 
ระบาย฽ละอืไนโ ท า฿หຌทาง฼ดินของน  า฼กิดการตื น฼ขิน฼รใวกว຋าปกติ ฼ป็นอุปสรรค฽ก຋การ฼จริญ฼ติบ฾ตของปลา฽ละ
การประมง ฽ย຋งน  า฽ละอาหารจากพืชทีไปลูก ฼ป็นทีไอาศัยของสัตว์ทีไ฼ป็นพาหะน า฾รค ฽ละ฼ป็นอุปสรรคส าคัญทีไ
กีดขวางการคมนาคมทางน  า ท า฿หຌทางกรมชลประทาน฿ชຌงบประมาณส าหรับการก าจัดผักตบชวาประมาณ โ.ไ 
ลຌานบาท 

฼พืไอ฼ป็นการลดปัญหาทีไ฼กิดขึ นดังกล຋าวขຌางตຌน ฽ละ฼ป็นการน าผักตบชวามา฿ชຌ฿หຌ฼กิดประ฾ยชน์เดຌ฼ตใมทีไ 
คณะผูຌด า฼นินงานเดຌ฼ลใง฼หในประ฾ยชน์ต຋างโ ทีไจะ฼กิดขึ นจึงมีความ฼หในว຋า ผักตบชวาสามารถน ามา฽ปรรูป฼ป็น
ผลิตภัณฑ์ต຋างโ ฿หຌ฼กิดประ฾ยชน์กับภาคอุตสาหกรรม ชุมชน ฽ละทຌองถิไนเดຌอย຋างมาก  การน ามาผลิต฼ป็น
กระดาษ ฼ป็นอีก฽นวทางหนึไงทีไ฼ป็นการน ามา฿ชຌ฿หຌ฼กิดประ฾ยชน์฽ละปรับ฼ปลีไยน฼พืไอ฿ชຌ฿นงานอืไนอัน฼ป็นการ
฼พิไมมูลค຋า฿หຌสูงขึ น ฽ต຋กลุ຋มผูຌประกอบการ ประชาชน฿นพื นทีไยังขาดความรูຌ฿นดຌานกระบวนการผลิต฼ป็น฼ยืไอ
กระดาษ กระบวนการฟอก฼ยืไอ ฽ละการท า฽ผ຋นกระดาษทีไมีคุณภาพดี ทั งดຌานความ฼หนียว ความคงทน ความ
สมไ า฼สมอ฿นดຌานความขาวสว຋าง ของ฼ยืไอกระดาษ ความสมไ า฼สมอของ฼นื อกระดาษ ฽ละตຌนทุนการผลิตสูง
฼กินเป  

ดังนั น฼พืไอ฿หຌ฼กิดประ฾ยชน์ดังกล຋าว จึงควร฼สนอกิจกรรม การ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์กระดาษผักตบชวา 
฼ป็นการผลิต฼ยืไอกระดาษผักตบชวา  การพัฒนา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ต຋างโ จากกระดาษผักตบชวา ฿หຌ฼ป็น
฽หล຋งผลิต฽ละสนับสนุนกลุ຋มผูຌประกอบการ฼ครือข຋ายต຋างโ ฿หຌมีศักยภาพ การน าผักตบชวามา฿ชຌประ฾ยชน์ต຋อ
ชุมชนดຌวยวิธีการทีไ฼ป็นมิตรต຋อสิไง฽วดลຌอมต຋อเป ประกอบกับเดຌรับ฽จຌงจากกลุ຋มผูຌประกอบการว຋าบริ฼วณชุมชน
ดังกล຋าวซึไงมีล าคลอง โ ดຌาน ก าลังเดຌรับการพัฒนา฼ป็น฽หล຋งท຋อง฼ทีไยว฼ชิงอนุรักษ์ ดังนั น ผลิตภัณฑ์ทีไ฼ป็น
฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนจึง฼ป็นจุดขายของกลุ຋ม ฼ป็นการสรຌางอาชีพ ฼พิไมรายเดຌ฿หຌกับชุมชน 

11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม ปีงบประมาณ โ5ๆเ 
ต.ค.-ธ.ค.5้ ม.ค.-มี.ค.ๆเ ฼ม.ย.-มิ.ย.ๆเ ก.ค.-ก.ย.ๆเ 

แ. ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฽ละรวบรวมขຌอมูล
ดຌานต຋างโ ฼กีไยวกับการผลิตกระดาษผักตบชวา
จากผูຌประกอบการ 

    

โ. ทดลองหาส຋วนผสมทีไ฼หมาะสมส าหรับการ
ผลิตกระดาษผักตบชวา฽ละผลิตภัณฑ์จาก
กระดาษผักตบชวา 

    

ใ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฼พืไอตรวจสอบ
คุณภาพของกระดาษทีไผูຌประกอบการผลิตเดຌ 

    

ไ. สรุป฾ครงการ฽ละจัดท ารายงาน     

12.  ผลการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม คือ นว.ชพ. ยุทธนาพงศ์ ฽ดง
฼พใง จพ.ชง. สุร฼ดช  พาน฼พใง ฽ละจพ.ชง. ขวัญ฿จ  สมบุญ เดຌ฼ดินทางลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽ละตรวจสอบ
คุณภาพผลิตภัณฑ์฼บื องตຌน ฿นการยืไน มผช. รวมทั ง฿หຌค า฽นะน า฿นการปรับปรุงกระบวนการผลิตกระดาษ
ผักตบชวา฽ละการ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์กระดาษจากผักตบชวา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฽ละลดตຌนทุนการผลิต  ฿นวันทีไ 
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โไ – โ5 ฼มษายน โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนต าบลบางม຋วง ่แ/แ หมู຋ โ ซอยวัดอัมพวัน ถนนตลิไง
ชัน-สุพรรณบุรี ต าบลบางม຋วง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรี ฾ดยคณะ฼จຌาหนຌาทีไ฼ดินทางออกจาก วศ. ฿นวันทีไ  
โไ ฼มษายน โ5ๆเ ฽ละ฼ดินทางกลับ฿นวันทีไ  โ5 ฼มษายน โ5ๆเ ฿นการลงพื นทีไเดຌ฿หຌค า฽นะน า฼พืไอปรับปรุง
กระบวนการผลิตกระดาษผักตบชวา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฿หຌสูงขึ นตรงกับความตຌองการของลูกคຌา  ฽ละเดຌสอน
ผูຌประกอบการ฿นการน ากระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌเปผลิต฼ป็นภาพนูนตไ า ทีไมีลวดลายสวยงาม ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า
฿หຌผลิตภัณฑ์฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิลอีกทางหนึไงนอก฼หนือจากการจ าหน຋าย฿นรูป฽บบของกระดาษรีเซ฼คิล
อย຋าง฼ดียว  

             

            

13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
   กระดาษผักตบชวาของกลุ ຋มวิสาหกิจชุมชนต าบลบางม຋วง อ า฼ภอบาง฿หญ຋ จังหวัดนนทบุรี ก຋อน
ด า฼นินการพบว຋า ผลิตภัณฑ์ยังมีคุณภาพเม຋ดีนัก มีการหดตัว เม຋ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
วศ. เดຌลงพื นทีไถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการปรับปรุงการผลิตตั ง฽ต຋ขั นตอนการผลิต฼ยืไอกระดาษผักตบชวา การ฼ตรียม
สูตรน  า฼ยืไอส าหรับการผลิตกระดาษผักตบชวา฽ละขั นตอนการท า฽ผ຋นกระดาษผักตบชวา ฽ก຋ผูຌประกอบการ
จนสามารถปรับปรุงกระบวนการผลิตกระดาษผักตบชวามีคุณภาพดีขึ น มีการหดตัวลดลง ฾ดยทั งนี 
ผูຌประกอบการเดຌ฼ขຌาสู຋ระบบการยืไนขอมาตรฐาน มผช. กระดาษรีเซ฼คิล ฼มืไอวันทีไ โไ ฼มษายน โ5ๆเ ทั งนี  วศ.
จะเดຌด า฼นินการติดตามผลการยืไนขอ฽ละช຋วย฼หลือผูຌประกอบการจนเดຌรับการรับรอง มผช. ต຋อเป 
 วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการการผลิตภาพนูนตไ าบนกระดาษผักตบชวา฽ละกระดาษรีเซ฼คิล ฽ก຋
ผูຌประกอบการ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของ฼ยืไอ฽ละกระดาษผักตบชวา฽ละกระดาษรีเซ฼คิล 

14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

  พึงพอ฿จมาก฿นการ฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป วศ. ฼พราะทีไผ຋านมาผูຌประกอบการผลิตกระดาษ
ผักตบชวาซึไงคุณภาพเม຋ดีนักจนเดຌรับถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีจนสามารถผลิตกระดาษทีไคุณภาพดีขึ นตรงกับความ
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ตຌองการของลูกคຌา ส าหรับขຌอ฼สนอ฽นะตຌองการ฿หຌ วศ. มาถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฿หม຋โ ฼ช຋น การสรຌางลวดลาย 
การสรຌางสีสันบนกระดาษผักตบชวา รวมทั งการท ากระดาษหัตถกรรมจากวัตถุดิบชนิดโ อืไน฿นทຌองถิไน ฼ช຋น 
ฟางขຌาว฽ละขຌาว฾พด ฼ป็นตຌน  
15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 วศ. ควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ฿นการพัฒนาคุณภาพ ลวดลาย ความ
หลากหลายของรูป฽บบของผลิตภัณฑ์จากกระดาษผักตบชวาอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอช຋วย฽กຌปัญหา฽ละต຋อยอด
ความรูຌของผูຌประกอบการ฿หຌสามารถผลิตภัณฑ์ทีไตรงกับความตຌองการของลูกคຌา 
16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1. นายยุทธนาพงศ์  ฽ดง฼พใง 
16.2. นายจิระศักดิ์  ชัยสนิท 
16.3. นายสุร฼ดช  พาน฼พใง 
16.4. นางสาวขวัญ฿จ  สมบุญ 

 

     

ผลิตภัณฑ์ก຋อนกำรด ำ฼นินกำร    ผลิตภัณฑ์หลังกำรด ำ฼นินกำร 

     

ผลิตภัณฑ์ก຋อนกำรด ำ฼นินกำร    ผลิตภัณฑ์หลังกำรด ำ฼นินกำร 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำคุณภำพกระดำษรีไซ฼คิล฽ละผลิตภัณฑ์จำก
฼ยืไอ฽ละกระดำษรีไซ฼คิล฼พืไอ฼พิไมมูลค຋ำของผลิตภัณฑ์ 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยบำไท  รัตนวงศ ์
กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนผลิต฽ละพัฒนำผลิตภัณฑ์หมู຋บຌำน฼ด็ก 

 
 
 
 
 
 
 

กองวัสดุวิศวกรรม กรมวทิยาศาสตร์บริการ 

กระทรวงวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
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รายงานสรุปผลการด าเนินงานคูปองวิทย์เพื่อโอทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  ๊  ิภาษาเทยี   การพัฒนาคุณภาพกระดาษรีเซ฼คิล฽ละผลิตภัณฑ์จาก฼ยืไอ฽ละกระดาษรี 
เซ฼คิล฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ 

ิภาษาอังกฤษี The improvement of recycled paper quality and the  
development of recycled paper products to increase products 
value. 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊ นายก຋อพงศ์  หงษ์ศรี  ต า฽หน຋ง ๊ นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
หน຋วยงาน ๊กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศกรรม กรมวิทยาศาสตร์บริการ  
฾ทรศัพท์ ๊  0-2201-7121     ฾ทรสาร ๊  0 2201 7307  
อี฼มล์ ๊ korpong@dss.go.th      

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ ๊ นายบาเท  รัตนวงศ์  
ทีไอยู຋ ๊ 16/1 หมู຋ทีไ โ ต าบลวังดຌง อ า฼ภอ฼มือง  จังหวัดกาญจนบุรี ็แแ้เ  
฾ทรศัพท์ ๊ เ่ ้ไแเ ไไโ็  ฾ทรสาร ๊ 03 4510 835     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการี ๊   1 ปี ิ ตุลาคม โ55้- กันยายน โ5ๆเี   
5. งบประมาณ฾ครงการ ๊  60,000 บาท ิวศ. 42,000 บาท ผูຌประกอบการ แ่,000  บาที  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี เดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการ
ยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ 
฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ฽ละเดຌ ฼ปຂดรับสมัครผูຌประกอบการทีไ
มีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละคุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั ง
พัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  
 วศ. เดຌท าการศึกษา฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์กระดาษรีเซ฼คิลของผูຌประกอบการกลุ຋มวิสหกิจชมุชนผลิต
฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู຋บຌาน฼ดใก หมู຋ โ ต าบลวังดຌง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดกาญจนบุรี ฾ดยมุ຋ง฼นຌนทีไจะ฽กຌเขปัญหา
คุณภาพของกระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌคุณภาพ฿หຌ฼ป็นเปตามทีไมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี ก าหนด รวมทั ง
น า฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิลเปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์ชนิดต຋างโ ฿หຌมีความหลากหลายตรงตามความตຌองการของ
ตลาด ฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการคຌา ส຋งผล฿หຌผูຌประกอบการ OTOP มีศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขันพรຌอมสู຋ตลาด
ส຋งออกต຋อเป  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

 กระดาษรีเซ฼คิล หรือทีไ฼รียกว຋า กระดาษ฼วียนท า฿หม຋ หมายถึง กระดาษทีไท าจาก฼ยืไอ฼วียนท า฿หม຋ ฾ดย
การน ากระดาษทีไ฿ชຌ฽ลຌว ฼ช຋น กระดาษหนังสือพิมพ์ กล຋องกระดาษ กระดาษส านักงาน หนังสือทัไวเป มาผ຋าน
การกระจาย฼ยืไอ อาจผ຋านกระบวนการดึงหมึกออก฽ละการฟอก฼ยืไอ ฽ลຌวท า฼ป็น฽ผ຋นบนตะ฽กรง น าเปตาก฿หຌ
฽หຌง มีลวดลายตามธรรมชาติทีไ฼กิดขึ น฼อง อาจยຌอมสี ฼คลือบดຌวยสาร฼คลือบ฼งา ฽ละตกต຋าง฿หຌ฼ป็นลวดลาย
ต຋างโ ฾ดย฿ชຌวัสดุอืไน ฼ช຋น ขี ฼ลืไอย ดอกเมຌ฽หຌงดຌวยกใเดຌ 

฿นช຋วง฼วลาทีไผ຋านกลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม เดຌท าการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการ
ผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฿หຌ฽ก຋ชาวบຌาน/ประชาชน฿น฼ขต ต าบลวังดຌง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดกาญจนบุรี จนปัจจุบันเดຌ
มีการจัดตั ง฼ป็นกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู຋บຌาน฼ดใก หมู຋ โ ต าบลวังดຌง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัด
กาญจนบุรี ฽ละมีการผลิตกระดาษรีเซ฼คิลออกมาจ าหน຋าย ฽ต຋฼นืไองดຌวยผลิตภัณฑ์กระดาษทีไ ผลิตเดຌยังมี
คุณภาพ รูป฽บบ ฽ละลวดลาย เม຋หลากหลาย ท า฿หຌเม຋฼ป็นทีไตຌองการของตลาด จึงจ า฼ป็นตຌองมีการปรับปรุง 
พัฒนาทั งดຌานคุณภาพของกระดาษรีเซ฼คิล รูป฽บบ ฽ละลวดผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฼ป็น฼อกลักษณ์ ฾ดด฼ด຋น ฼ป็นทีไ
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ตຌองการของตลาด รวมทั งการน า฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌเปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼ช຋น ภาพนูนตไ า 
วัสดุตก฽ต຋ง ฼ป็นตຌน ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ 

กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย นอกจากจะเปช຋วยพัฒนาการผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฽ลຌว ยังจะมีการสอน
฿หຌทางกลุ຋มฯ ผลิตภาพนูนตไ า฾ดย฿ชຌกระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า฿หຌมากขึ น ฽ละสอนการผลิต
วัสดุตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์ทีไมีการ฼พิไม฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิล฼ขຌาเป฿นวัสดุท า฿หຌคุณสมบัติทางกายภาพ฽ละ
฼ชิงกลของวัสดุฯ ดีขึ น ฼ป็นการสรຌางรายเดຌอีกทางหนึไง 

 
ภาพนูนตไ าจากกระดาษรีเซ฼คิล 

 

วัสดุตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์ทีไมี฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิล฼ป็นส຋วนผสม 



172 

 

8. วัตถุประสงค์ 
 พัฒนาคุณภาพกระดาษรีเซ฼คิล฽ละผลิตภัณฑ์จากกระดาษรีเซ฼คิล฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
฿หຌค าปรึกษา฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฽ละผลิตภัณฑ์จากกระดาษรีเซ฼คิล฽ก຋

ผูຌประกอบการ฿นพื นทีไ ต าบลวงดຌง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดกาญจนบุรี 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 การปรับปรุงคุณภาพดຌานกายภาพ฽ละ฼ชิงกลของวัสดุตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์ดຌวย฼ศษกระดาษ฼หลือ
฿ชຌ  ฾ดยการน า฼ยืไอจากกระดาษประ฼ภทต຋าง โ อาทิ฼ช຋น กระดาษพิมพ์฼ขียน กระดาษหนังสือพิมพ์ กล຋อง
กระดาษ฽ละ฼ศษกระดาษรวม ผสมลง฿นปูนซี฼มนต์ ยิปซัไม ทราย น  า ฾ดยอัตราส຋วนของ฼ยืไอกระดาษ ปูนซี฼มนต์ 
ยิปซัไม ทราย ฽ละน  า ฼ป็น  0.1 ๊ 1.0 ๊ 0.25 ๊ 0.25 ๊ 4.0 ตามล าดับ ฼มืไอ฼ติม฼ยืไอจาก฼ศษกระดาษลงเป฿นวัสดุ
ตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์ท า฿หຌวัสดุตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์มีค຋าความหนา฽น຋น฽ละมอดูลัสการตกรຌาวลดลง  
การดูดซึมน  า การพองตัวทางความหนา฽ละมอดูลัสยืดหยุ຋น฼พิไมขึ น วัสดุตก฽ต຋งประ฼ภทปูนซี฼มนต์ทีไผสม฼ยืไอ
จาก฼ศษกระดาษสามารถน าเปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์ประ฼ภทต຋างโ ท า฿หຌขึ นรูป฽บบเดຌหลากหลายมากขึ น  มี
น  าหนัก฼บา การตัด ดัด ฼จาะ฽ละยึดท าเดຌง຋ายขึ น อีกทั งยัง฼ป็นการลดตຌนทุนการผลิต฼พราะมีการน าวัสดุ฼หลือ
฿ชຌมา฼ป็นวัตถุดิบอีกดຌวย 

ภาพนูนตไ าบนกระดาษ หมายถึง ภาพทีไท าจากกระดาษชนิดต຋างโ มีความนูนของภาพ฼พียง฼ลใกนຌอย
฾ดยการออก฽บบ฽ละขึ นรูปดຌวยวัสดุต຋างโ ฼ช຋น ดินน  ามัน ปูนพลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฼ป็นตัวบุຎม ฽ลຌวน ากระดาษผสม
กาวหรือ฽ปງง฼ปียกผสมปูนพลาส฼ตอร์ติดลงเปตาม฽บบจนหนาพอประมาณ ถอด฽บบออก น าเปตาก฿หຌ฽หຌง 
ประมาณ โ-ใ วัน อาจตก฽ต຋งดຌวยวัสดุหรือสีต຋างโ ฼พืไอ฿หຌภาพ฼ด຋นชัดขึ น฽ละอาจ฼คลือบดຌวยสาร฼คลือบ฼งา
฼พืไอ฿หຌสวยงาม คงทน ฿ชຌส าหรับ฼ป็นของประดับตก฽ต຋ง กระดาษทีไ฿ชຌท าจะ฼ป็นกระดาษจาก฼ยืไอกระดาษ
บริสุทธิ์ หรือ฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิลกใเดຌ ฽ต຋฾ดยทัไวเปมัก฿ชຌกระดาษรีเซ฼คิล฼พราะมีราคาถูกกว຋า 

กระดาษทุกชนิดทีไ฼รา฿ชຌทุกวันนี ส຋วน฿หญ຋ผลิตจาก฼นื อ฼ยืไอของตຌนเมຌ ฽ละมีกระดาษหลายชนิดทีไ฼มืไอ฿ชຌ
฽ลຌวสามารถน ามาผลิต฿ชຌเดຌอีก ฼ช຋น กระดาษหนังสือพิมพ์ กระดาษบันทึก กระดาษส า฼นา กระดาษพิมพ์ดีด 
กระดาษคอมพิว฼ตอร์ บัตรรายการ ฽ละซองจดหมายสีขาว ส าหรับกระดาษทีไเม຋สามารถน าหลับมาผลิต฿หม຋ 
฼ช຋น กระดาษทีไติดกาวหรืออาบมัน ฼นืไองจากความรຌอนจะท า฿หຌสาร฼คลือบกระดาษละลาย฽ลຌวเปอุดตัน
฼ครืไองจักรท า฿หຌ฼กิดความ฼สียหายเดຌ  

การรีเซ฼คิลกระดาษ฼ริไมตຌนดຌวยกระบวนการ฿ชຌน  า฽ละสาร฼คมีก าจัดหมึกทีไปน฼ป຅้อนออกเป ท า฿หຌ
กระดาษ฼หล຋านั นกลาย฼ป็น฼นื อ฼ยืไอ จากนั นจึงท าความสะอาด฼นื อ฼ยืไอ ฼พืไอน า฼ขຌาสู຋กระบวนการผลิต฼สຌน฿ยทีไ
สามารถน าเปผลิต฼ป็นกระดาษต຋อเป กระดาษทีไ฿ชຌ฽ลຌว฼มืไอน ามาผลิตขึ น฿ชຌ฿หม຋มีกระบวนการทีไค຋อนขຌางซับซຌอน
฾ดย฼ฉพาะ จะตຌองก าจัดสีทีไปน฼ป຅้อนออก฿หຌหมด฼พราะการ฼จือปน฽มຌ฼พียง฼ลใกนຌอยกใอาจท า฿หຌกระดาษทีไผลิต
฿หม຋฿ชຌประ฾ยชน์เม຋เดຌ เฟ฼บอร์฿น฼นื อ฼ยืไอกระดาษจะลดนຌอยลงทุกขึ นตอนของกระบวนการรีเซ฼คิล กระดาษทีไ
ผลิตขึ น฿หม຋จึงมีคุณภาพดຌอยลง มี฼พียงรຌอยละ ใ ฼ปอร์฼ซในต์ของกระดาษหนังสือพิมพ์฼ท຋านั นทีไสามารถน าเป
ผลิต฼ป็นสิไงพิมพ์เดຌ฿หม຋ กระดาษรีเซ฼คิลส຋วน฿หญ຋จึง฼หมาะส าหรับท า฼ป็นกล຋องบรรจุสินคຌาท า฼ป็นฝງา฼พดาน
หรือฉนวนกันความรຌอน 

การผลิตกระดาษรีเซ฼คิล ฿นระดับหัตถกรรม มีความง຋าย฽ละสะดวกมากกว຋า การผลิตกระดาษจาก
฼สຌน฿ยพืชชนิดต຋างโ ฼ช຋น ปอสา ฟางขຌาว ผักตบชวา ฽ละกลຌวย ฼ป็นตຌน ฼พราะจะเม຋มีขั นตอนการตຌม฼ยืไอ฽ละ
ฟอกสี฼ยืไอกระดาษ ฼หลือเวຌ฽ค຋ขั นตอนการกระจาย฼ยืไอ฽ละการขึ น฽ผ຋นกระดาษ฼ท຋านั น นอกจากนี ตຌนทุนทีไ฿ชຌ฿น
การผลิตกใถูกกว຋ามากดຌวย฼พราะกระดาษทุกชนิดสามารถรีเซ฼คิลเดຌ ฾ดย฼ฉพาะกล຋องกระดาษสีน  าตาล มี
ปริมาณมาก฽ละมีราคาถูกมาก฼มืไอ฼ทียบกับราคาของวัตถุอืไนโ ทีไ฿ชຌผลิตกระดาษ ฼ช຋น ปอสา เผ຋ ฼ป็นตຌน ฽ต຋
อย຋างเรกใตามถึงจะมีขั นตอนการผลิตทีไง຋าย ตຌนทุนการผลิตทีไถูกกว຋า ฽ต຋คุณภาพของกระดาษรีเซ฼คิลกใเม຋ดี฼ท຋า
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กระดาษจาก฼ยืไอบริสุทธิ์ ฼พราะคุณภาพของ฼สຌน฿ยทีไเดຌสั นกว຋า ส຋งผล฿หຌคุณภาพของกระดาษรีเซ฼คิลทีไ฽ย຋กว຋า 
รวมทั งความหลากหลายของลวดลาย฽ละสีสันของกระดาษรีเซ฼คิลท าเดຌยาก฼พราะควบคุมสีพื นของกระดาษ 
ิ฼ป็นสีน  าตาลอ຋อนของกล຋องกระดาษี ท า฿หຌการยຌอมสีท าเดຌยาก ปัจจุบันกระดาษรีเซ฼คิลประ฼ภทหัตถกรรมทีไมี
จ าหน຋าย฿นทຌองตลาดจึงมีสี฼ดียว คือ สีน  าตาลอ຋อน ฽ละราคาทีไจ าหน຋ายกใถูกกว຋ากระดาษจาก฼ยืไอบริสุทธิ์มาก 
ดังนั น฿น฾ครงการฯ นอกจากจะมุ຋งพัฒนาคุณภาพกระดาษรีเซ฼คิล฿หຌ฼ป็นเปตามมาตรฐาน มผช. ฽ลຌว ยังจะ
มุ຋ง฼นຌนทีไการ฽ปรรูปกระดาษรีเซ฼คิล฿หຌ฼ป็นสินคຌาหรือผลิตภัณฑ์อืไน คือ ภาพนูนตไ า฽ละวัสดุตก฽ต຋งปร฼ภท
ปูนซี฼มนต์ผสม฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิล ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์  ฼พิไมผลก าเร฽ก຋ผูຌประกอบการ 
ส຋ง฼สริมอุตสาหกรรมการผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฿หຌ฼ขຌม฽ขใง฽ละยัไงยืน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
กิจกรรม ปีงบประมาณ โ5ๆเ 

ตค.-ธค.5้ มค.-มีค.ๆเ ฼มย.-มิย.ๆเ กค.-กย.ๆเ 
แ. ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฽ละรวบรวมขຌอมูล
ดຌานต຋างโ ฼กีไยวกับการผลิตกระดาษรีเซ฼คิลจาก
ผูຌประกอบการ 

    

2. ทดลองหาส຋วนผสมทีไ฼หมาะสมส าหรับการ
ผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฽ละผลิตภัณฑ์จากกระดาษ
รีเซ฼คิล 

    

3. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฼พืไอตรวจสอบ
คุณภาพของกระดาษทีไผูຌประกอบการผลิตเดຌ 

    

ไ. สรุป฾ครงการ฽ละจัดท ารายงาน     

12.  ผลการด า฼นินงาน   
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม คือ นว.ชพ. ก຋อพงศ์  หงษ์ศรี 
จว.ชก. ขวัญ฿จ  สมบุญ ฽ละ นว. สุวิมล  ฼หลใกหมืไนเวย เดຌ฼ดินทางลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽ละตรวจสอบ
คุณภาพผลิตภัณฑ์฼บื องตຌน ฿นการยืไน มผช. รวมทั ง฿หຌค า฽นะน า฿นการปรับปรุ งกระบวนการผลิตกระดาษสา
฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฽ละลดตຌนทุนการผลิต  ฿นวันทีไ แ – ใ พฤษภาคม โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนผลิต
฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู຋บຌาน฼ดใก หมู຋ โ ต าบลวังดຌง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดกาญจนบุรี ฾ดยคณะ฼จຌาหนຌาทีไ฼ดินทาง
ออกจาก วศ. ฿นวันทีไ  แ พฤษภาคม โ5ๆเ  ฽ละ฼ดินทางกลับ฿นวันทีไ  ใ  พฤษภาคม  โ5ๆเ  
 ฿นการลงพื นทีไเดຌ฿หຌค า฽นะน า฼พืไอปรับปรุงกระบวนการผลิตกระดาษรีเซ฼คิล฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฿หຌสูงขึ น
ตรงกับความตຌองการของลูกคຌา  ฽ละเดຌสอนผูຌประกอบการ฿นการน า฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิลมาผสมกับปูนซี฼มนต์
฽ลຌวน าเปผลิต฼ป็นวัสดุตก฽ต຋งทีไมีน  าหนัก฼บา สามารถตัด ดัด ฼จาะ฽ละยึดเดຌ ง຋ายขึ น นอกจากนี ยังเดຌสอน
ผูຌประกอบการน ากระดาษรีเซ฼คิลทีไผลิตเดຌเปผลิต฼ป็นภาพนูนตไ า ทีไมีลวดลายสวยงาม ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ
ผลิตภัณฑ์฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิลอีกทางหนึไงนอก฼หนือจากการน าหน຋าย฿นรูป฽บบของกระดาษรีเซ฼คิลอย຋าง
฼ดียว  
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

   กระดาษรีเซ฼คิลของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู຋บຌาน฼ดใก หมู຋ โ ต าบลวังดຌง 
อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดกาญจนบุรี ก຋อนด า฼นินการพบว຋า ผลิตภัณฑ์ยังมีคุณภาพเม຋ดีนัก เม຋ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี วศ. เดຌลงพื นทีไถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการปรับปรุงการผลิตตั ง฽ต຋ขั นตอนการผลิต฼ยืไอ
กระดาษรีเซ฼คิล การ฼ตรียมสูตรน  า฼ยืไอส าหรับการผลิตกระดาษรีเซ฼คิล ฽ละขั นตอนการท า฽ผ຋นกระดาษรี
เซ฼คิล ฽ก຋ผูຌประกอบการจนสามารถปรับปรุงกระบวนการผลิต฽ละผลิตกระดาษรีเซ฼คิลมีคุณภาพตาม฼กณฑ์ 
มผช.๔์๕/๎๑๐๔ กระดาษรีเซ฼คิล ฾ดยผูຌประกอบการเดຌ฼ขຌาสู຋ระบบการยืไนขอมาตรฐาน มผช. กระดาษรี
เซ฼คิล฼มืไอวันทีไ  ๎ พฤษภาคม ๎๑๒์ ทั งนี  วศ.จะเดຌด า฼นินการติดตามผลการยืไนขอ฽ละช຋วย฼หลือ
ผูຌประกอบการจนเดຌรับการรับรอง มผช. ต຋อเป 
 วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการการผลิตภาพนูนตไ าบนกระดาษรีเซ฼คิล ฽ละวัสดุตก฽ต຋งประ฼ภท
ปูนซี฼มนต์ผสม฼ยืไอกระดาษรีเซ฼คิล ฽ก຋ผูຌประกอบการ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของ฼ยืไอ฽ละกระดาษรีเซ฼คิล 
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14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

 พึงพอ฿จมาก฿นการ฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป วศ. ซึไงนอกจากจะช຋วยพัฒนาคุณภาพ฿นการผลิต
กระดาษรีเซ฼คิล฿หຌดีขึ นจนสามารถผ຋าน฼กณฑ์คุณภาพของ มผช. ฽ลຌวยังช຋วยสอน฼ทคนิคการน ากระดาษรีเซ฼คิล
เปผลิตภัณฑ์฼ป็นผลิตภัณฑ์อืไนโ คือภาพนูนตไ า฽ละวัสดุตก฽ต຋ง ท า฿หຌ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าของกระดาษรีเซ฼คิล
฽ละ฼พิไมรายเดຌอีกทางหนึไง ส าหรับขຌอ฼สนอ฽นะตຌองการ฿หຌ วศ. มาถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฿หม຋โ ฼ช຋น การสรຌาง
ลวดลาย การสรຌางสีสันบนกระดาษรีเซ฼คิล รวมทั งการท ากระดาษหัตถกรรมจากวัตถุดิบชนิดโ อืไน฿นทຌองถิไน
฼ช຋น ธูปฤษี฽ละฟางขຌาว ฼ป็นตຌน  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 วศ. ควรติดตามปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ฿นการพัฒนาคุณภาพ ลวดลาย ความ
หลากหลายของรูป฽บบของผลิตภัณฑ์จากกระดาษรีเซ฼คิลอย຋างต຋อ฼นืไอง ฼พืไอช຋วย฽กຌปัญหา฽ละต຋อยอดความรูຌ
ของผูຌประกอบการ฿หຌสามารถผลิตภัณฑ์ทีไตรงกับความตຌองการของลูกคຌา 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงกา 
16.1 นายก຋อพงศ์  หงส์ศร ี
16.2 นางสาวภูวดี  ตูຌจินดา 

 
 

    

ผลิตภณัฑ์ก่อนการด าเนินการ       ผลิตภณัฑ์หลังการด าเนินการ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตกระดำษสำ฼พืไอ฼พิไมคุณภำพ
฽ละลดตຌนทุนกำรผลิต 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
1. นำยบุญช຋วย  ศรีมอย 
2. นำย฼สำร์ค ำ   จันทร์ตำ 
3. นำยธ฼นตร    ตຍะมำ 
4. นำงอินทรศรี วงศ฼์ทพบุตร 
5. นำยณฤทธิ์    ฤำลูน 

 ต ำบลมะขุนหวำน อ ำ฼ภอสันปຆำตอง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋  
 
 
 

 

กองวัสดุวิศวกรรม กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี  การพัฒนากระบวนการผลิตกระดาษสา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฽ละลดตຌนทุนการผลิต 
ิภาษาอังกฤษี Process improvement for producing mulberry handicraft paper to 

improve product quality and reduce cost.    
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ ๊ นายก຋อพงศ์  หงษ์ศรี  ต า฽หน຋ง ๊ นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 

หน຋วยงาน ๊ กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย    กองวัสดุวิศวกรรม  กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ ๊  0-2201-7121    ฾ทรสาร ๊  0-2201-7307 
อี฼มล์ ๊ korpong@dss.go.th      

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ ๊ ิจ านวน 5 ฿บสมัครขอรับคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปี 
1) นายบุญช຋วย  ศรีมอย   

ทีไอยู຋ ๊ แเโ/ๆ หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 5เแโเ   
฾ทรศัพท์ ๊ เ่-้้5ใ-่่โโ   ฾ทรสาร ๊  -    

โี นาย฼สาร์ค า  จันทร์ตา   
ทีไอยู຋ ๊ ็ใ หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 5เแโเ   
฾ทรศัพท์ ๊  08-1938 1864  ฾ทรสาร ๊  -    

ใี นายธ฼นตร  ตຍะมา   
ทีไอยู຋ ๊ ไ็/โ หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 5เแโเ   
฾ทรศัพท์ ๊ 09-5414 8452  ฾ทรสาร ๊  -    

ไี นางอินทรศรี  วงศ์฼ทพบุตร   
ทีไอยู຋ ๊ ๆแ หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 5เแโเ   
฾ทรศัพท์ ๊ เ่-็็เใ ้้็ไ   ฾ทรสาร ๊  -    

5ี นายณฤทธิ์  ฤาลูน   
ทีไอยู຋ ๊ แเโ/5 หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 5เแโเ   
฾ทรศัพท์ ๊ เ้-้่้แ ๆแ่็   ฾ทรสาร ๊  -    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ ิวันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการี ๊   1 ปี ิ ตุลาคม โ55้- กันยายน โ5ๆเี   
5. งบประมาณ฾ครงการ ๊    100,000 บาท ิวศ. ็เ,000 บาท ผูຌประกอบการ ใเ,000  บาที  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี เดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿น
การยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค ฾ดย฿ชຌ
วิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี  จึงเดຌมี฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP ฽ละเดຌ ฼ปຂดรับ
สมัครผูຌประกอบการทีไมีความพรຌอมดຌานอาคารสถานทีไผลิต ความตຌองการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละ
คุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั งพัฒนาผลิตภัณฑ์ผลิต฿หม຋฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  

วศ. เดຌท าการศึกษา฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์กระดาษสาของผูຌประกอบการ หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน 
อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ฾ดยมุ຋ง฼นຌนทีไจะ฽กຌเขปัญหาคุณภาพของกระดาษสาทีไผลิตเดຌ ฽ละพยายาม
หาวัตถุดิบชนิดอืไน฼พืไอ฿ชຌทด฽ทน฼ยืไอ฿ยยาวทีไน า฼ขຌาจากต຋างประ฼ทศ฿นราคาสูง ิ฼ยืไอ฿ยยาวจะถูกน ามาผสม
กับ฼ยืไอปอสา฿นกระบวนการผลิตกระดาษสาี ฾ดยมุ຋ง฼นຌนเปทีไ฼ยื ไอชานอຌอยทีไสามารถผลิตเดຌ฿นประ฼ทศ  
นอกจากจะสามารถ฽กຌปัญหา฼รืไองการลดตຌนทุนการผลิต฽ลຌว ยังท า฿หຌเดຌกระดาษสาทีไมีคุณภาพทีไดีขึ นดຌวย 
฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการคຌา ส຋งผล฿หຌผูຌประกอบการ OTOP มีศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขันพรຌอมสู຋ตลาดส຋งออก
ต຋อเป  
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7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กระดาษสา฼ป็นกระดาษหัตถกรรมทีไมีผลิต฼ป็นจ านวนมาก฿นจังหวัด฼ชียง฿หม຋ ฾ดย฼ฉพาะ฿นอ า฼ภอสัน

ก า฽พง฽ละสันปຆาตอง จะ฼ป็น฽หล຋งผลิตราย฿หญ຋ของจังหวัด  ส าหรับผลิตภัณฑ์กระดาษสา฿นหมู຋บຌานดงปຆาซาง
จะ฽ตกต຋างจากกระดาษสาจากอ า฼ภอสันก า฽พง คือ จะมีการน า฼อาวัสดุธรรมชาติมาตก฽ต຋ง ฽ต຋ง฽ตຌมลวดลาย
บนกระดาษสา฾ดยจะมีทั งวัสดุธรรมชาติทีไ฼ป็นดอกเมຌ ฼ช຋น ดาว฼รือง ดาวกระจาย ฼ฟ຅้องฟງา อัญชัน ฼ขใม ฼ป็นตຌน 
วัสดุธรรมชาติทีไ฼ป็น฿บเมຌ฼ช຋น ฿บมะขาม ฿บ฼ฟຂร์น ฿บ฾พธิ์ ฿บสน ฿บมะละกอ ฿บฉ าฉา ฿บเผ຋ ฼ป็นตຌน ฽ละวัสดุ
ธรรมชาติอืไนโ ฼ช຋น ฼ปลือกขຌาว กาบมะพรຌาว ฿ยขຌาว฾พด ฼ยืไอหญຌา ฼มลใดประดู຋ ฼ป็นตຌน ซึไงถือว຋า฼ป็นการ฼พิไม
มูลค຋าของผลิตภัณฑ์   

   
กระดาษทีไมีการตก฽ต຋งลวดลายดຌวยวัสดุธรรมชาติ฿นทຌองถิไน 

   
กระดาษทีไมีการตก฽ต຋งลวดลายดຌวยดอกเมຌ฿นทຌองถิไน 

กลุ຋มชาวบຌานดงปຆาซาง มีการผลิตกระดาษสามา฼ป็น฼วลานานมากกว຋า โเ ปี ฾ดยการผลิต฿นปัจจุบัน
ยัง฿ชຌ฼ทค฾น฾ลยี฽บบดั ง฼ดิมซึไง฼ป็นกระบวนการผลิตกระดาษสาทีไมีขั นตอนยุ຋งยาก การขึ น฽ผ຋น฿ชຌวิธี฽ตะดຌวยมือ 
ซึไง฿ชຌ฼วลานาน฽ละตຌองมีทักษะ฼ฉพาะ ท า฿หຌเดຌกระดาษสมีคุณภาพทีไเม຋ดีนัก ปัญหาดຌานวัตถุดิบ฿นการผลิต
กระดาษกใ฼ป็นปัญหาหลักของกลุ຋มชาวบຌาน฼นืไองจากปัจจุบันมีการน า฼ขຌาปอสาจากประ฼ทศ฼พืไอนบຌาน แเเั 
฽ละมีการน า฼ยืไอ฿ยยาว ิ฼ยืไอเมຌสนี จากต຋างประ฼ทศ฼พืไอผสมกับ฼ยืไอปอสา฿นอัตราส຋วน ใเ ๊ ็เ ท า฿หຌตຌนทุน฿น
การผลิตสูงขึ น  

กลุ຋ม฼ยืไอ฽ละกระดาษ กองวัสดุวิศวกรรม กรมวิทยาศาสตร์ จึงมุ຋ง฼นຌนทีไจะ฽กຌปัญหาดຌานกระบวนการ
ผลิต฿หຌเดຌคุณภาพกระดาษทีไดีขึ น ลดระยะ฼วลา ตຌนทุนดຌานสาร฼คมี฽ละ฼ชื อ฼พลิง฿นการผลิต พรຌอมทั งน า฼ยืไอ
ชานอຌอยทีไสามารถผลิตเดຌ฿นประ฼ทศ มา฿ชຌทด฽ทน฼ยืไอ฿ยยาว฼พืไอลดการน า฼ขຌาจากต຋างประ฼ทศ ท า฿หຌ ตຌนทุน
การผลิตลดลง  ซึไงนอกจากจะตอบ฾จทย์ปัญหา฼บื องตຌน฽ลຌวยัง฼ป็นการส຋ง฼สริมอุตสาหกรรมการผลิตกระดาษ
หัตถกรรม฿หຌ฼ขຌม฽ขใง฽ละยัไงยืน 

8. วัตถุประสงค์ 
 พัฒนากระบวนการผลิตกระดาษสา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ ลดระยะ฼วลา ฽ละลดตຌนทุนการผลิต 
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9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
฿หຌค าปรึกษา฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตกระดาษกระดาษสา฾ดย฿ชຌ฼ยืไอชานอຌอย฽ก຋ผูຌประกอบการ

฿นพื นทีไ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ผลิตภัณฑ์จากระดาษสามีความหลากหลายขึ นอยู຋กับความตຌองการของตลาดทั ง฿นประ฼ทศ฽ละ
ต຋างประ฼ทศ กระดาษสา฽ละผลิตภัณฑ์จัด฼ป็นสินคຌาหัตถกรรมทีไมีคุณค຋า฽ละมีความ฼ป็น฼อกลักษณ์ทาง
วัฒนธรรมทีไ฾ดด฼ด຋นนอกจากจะอนุรักษ์฼ป็นมรดกทางวัฒนธรรม฽ลຌว ยังสามารถพัฒนา฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไ
฼สริมสรຌาง฼ศรษฐกิจชุมชนตามน฾ยบายหนึไงต าบลหนึไงผลิตภัณฑ์ ฽ละอุตสาหกรรมขนาด฼ลใก฽ละขนาดกลาง  
ิSMEsี เดຌ  

กลุ຋มลูกคຌาหัตถกรรมกระดาษสา ฽บ຋งออก฼ป็น 2 กลุ຋ม คือ 
1. กลุ຋มลูกคຌาหัตถกรรมกระดาษสาตลาด฿นประ฼ทศ มูลค຋าตลาด฼ฉพาะของผูຌผลิตจากบຌานอนุรักษ์

กระดาษสา กลุ຋ม฼ปງาหมาย฿นประ฼ทศมี฼พียง 5ั จากตลาดผูຌบริ฾ภคหัตถกรรมกระดาษสา ส຋วน
฿หญ຋เม຋เดຌมาสัไงซื อหรือสัไงผลิต฼พืไอน าเปจ าหน຋าย ฽ต຋฼ป็นการสัไงซื อผลิตภัณฑ์฼พืไอน าเป฼ป็นของฝาก 
หรือของช าร຋วย  รูป฽บบการซื อจะ฿ชຌช຋องทางตรง คือ ซื อจาก฽หล຋งผลิต฾ดยตรง หรือ฿ชຌช຋องทาง
การตลาดทางอຌอม คือ ผ຋านคนกลาง฿นพื นทีไ  

2. กลุ຋มลูกคຌาหัตถกรรมกระดาษสาตลาดต຋างประ฼ทศ  ฼ป็นตลาดหลักทีไส าคัญของผูຌประกอบการทีไ
ผลิตกระดาษสา ฾ดยส຋วน฿หญ຋฼ป็นรูป฽บบ฼พืไอการส຋งออก ซึไงความตຌองการของลูกคຌาของตลาด
ต຋างประ฼ทศของ฽ต຋ละ฽ห຋งจะ฽ตกต຋างกันเป ฼ช຋น 
o ตลาดยุ฾รป พฤติกรรมของลูกคຌากลุ຋มนี จะ฼นຌนรูป฽บบ Design ฿นดຌานของศิลปหัตถกรรม 

฽ละคุณภาพของผลิตภัณฑ์ 
o ตลาดอ฼มริกา ฼นຌนรูป฽บบ Design ทีไ฽ตกต຋าง฽ต຋ยังคงความคุຌมค຋ากับราคาทีไตຌอง฼สีย 
o ตลาดจีน ฿หຌความส าคัญกับผลิตภัณฑ์กระดาษสา฿นรูป฽บบ฽ผ຋น ฼พืไอน าเปพัฒนา฿หຌกับสินคຌา

ของตน฼อง 
o ตลาดญีไปุຆน ผลิตภัณฑ์ทีไสน฿จจะ฼ป็นสินคຌาหรือผลิตภัณฑ์ทีไ฼ป็นชิ น฼ลใกโ ของกระจุกกระจิก 
o กลุ຋มตลาด฿หม຋กลุ຋มตะวันออกกลาง กลุ຋มนี ซื อสิ นคຌาหรือผลิตภัณฑ์ทุกประ฼ภท ฼ช຋น ดอกเมຌ

ประดิษฐ์ทีไท ามาจากกระดาษสา ฼ป็นตຌน 
การตัดสิน฿จซื อผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มลูกคຌาตลาดต຋างประ฼ทศ จะซื อผลิตภัณฑ์ตามช຋วงฤดูกาล หรือ฼ทศกาล 

฾ดยรูป฽บบของผลิตภัณฑ์จะ฼ปลีไยนเปตามฤดูกาลหรือ฼ทศกาลนั นโ ดຌวย ฼ช຋น ฼ทศกาลคริสต์มาส ฼ทศกาลปี฿หม຋ 
฼ป็นตຌน 

จากการลงพื นทีไ ณ ๡ชุมชนบຌานตຌน฼ปา อ า฼ภอสันก า฽พง๢ ฽ละ ๡ชุมชนบຌางดงปຆาซาง อ า฼ภอสันปຆาตอง๢ 
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ซึไง฼ป็นชุมชนทีไผลิตสินคຌาหัตถกรรมทีไท าจากกระดาษสาราย฿หญ຋ทีไสุดของภาค฼หนือ ประกอบเป
ดຌวยประชากรมากกว຋า แโ,000 คน ิไ,895 ครัว฼รือนี ประชากร฿นหมู຋บຌานมีอาชีพผลิตกระดาษ-สา มี฾รงงานทั ง
ขนาด฼ลใก฽ละขนาด฿หญ຋ประมาณ 5แ ฾รงงาน ผลิตกระดาษสาส຋ง฿หຌลูกคຌาราย฿หญ຋คือกลุ຋มประ฼ทศ฿น฽ถบยุ฾รป
฽ละ฼อ฼ชีย มีมูลค຋าการขายปี โ55ๆ ประมาณ ่เ ลຌานบาท ปัจจุบัน฿นการด า฼นินธุรกิจยังประสบปัญหานอกจาก
฼รืไองของคุณภาพ สีสัน รูป฽บบผลิตภัณฑ์ดีตามความตຌองการของลูกคຌา฽ลຌวปัญหา฿หญ຋คือวัตถุทีไ฿ชຌน ามาผลิตคือ 
ตຌนปอสา ขาด฽คลนตຌองน า฼ขຌาจากประ฼ทศ฼พืไอนบຌาน คือลาว฽ละพม຋า ฼กือบ แเเั ฿นราคาสูง ซึไงจากกิ฾ลกรัม
ละ 20-30 บาท฼พิไม฼ป็นกิ฾ลกรัมละ 45 บาท ก຋อ฿หຌ฼กิดสาร฼สียดุลทางการคຌา ฾ดย ปอสา฼ป็นพืชยืนตຌนขนาดกลาง
พบมาก฿นจังหวัดต຋างโ ทางภาค฼หนือ ภาคตะวันออก฼ฉียง฼หนือ ฽ละภาคตะวันตก ทั งทีไพบมาก฿นประ฼ทศเทย฽ต຋
ยังคงตຌองน า฼ขຌาจากประ฼ทศ฼พืไอนบຌาน ฼พราะส຋วนทีไน ามาผลิตกระดาษจะ฼ป็น฼ปลือกปอสาซึไงมีขั นตอนทีไยุ຋งยาก฿น

http://tisc.feu.ac.th/f_content.aspx?tag=%E0%B8%9E%E0%B8%B7%E0%B9%89%E0%B8%99%E0%B8%97%E0%B8%B5%E0%B9%88
http://tisc.feu.ac.th/f_content.aspx?tag=%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%AA%E0%B9%88%E0%B8%87%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%81
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การตัด฽ละลอก฼ปลือกปอสา ตຌองน าเปตาก฽หຌง฼พืไอปງองกันการ฼น຋า฼สีย฽ละขึ นราก຋อนการจัด฼กใบก຋อนน าเปผลิต
฼ป็นกระดาษต຋อเป จากขั นตอนทีไยุ຋งยาก฽ละ฿ชຌ฼วลานานท า฿หຌประชาชน฿นพื นทีไเม຋ตัด฽ละลอกตຌนปอสามา
จ าหน຋าย ท า฿หຌตຌองซื อจากประ฼ทศ฼พืไอนบຌาน฼พืไอ฿ชຌ฼ป็นวัตถุดิบ ท า฿หຌมีราคาสูง  
 กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม กรมวิทยาศาสตร์ รับ฾จทย์จากผูຌประกอบการ OTOP 
฾ดยตรง฿นการ฽กຌเขปัญหาความขาด฽คลนดຌานวัตถุดิบ ฼พืไอลดระยะ฼วลาการผลิต ลดตຌนทุน฽ละการน า฼ขຌาจาก
ต຋างประ฼ทศ งานวิจัยนี จึงมุ຋ง฼นຌนทีไจะพัฒนากระบวนการ฼ตรียมวัตถุดิบปอสาภาย฿นประ฼ทศ ฿นขั นตอนการ฼ตรียม
วัตถุดิบ฿หຌมีความสะดวก รวด฼รใว เดຌ฼ยืไอกระดาษทีไมีคุณภาพสูงท า฿หຌสามารถผลิตกระดาษทีไมีคุณภาพสูงเดຌ
มาตรฐานตรงตามความตຌองการของลูกคຌาทั ง฿น฽ละต຋างประ฼ทศ ฾ดยมุ຋ง฼นຌนทีไจะ฿ชຌ฼ยืไอชานอຌอยทีไผลิต฿นประ฼ทศ
ทด฽ทน฼ยืไอ฿ยยาวทีไน า฼ขຌาจากต຋างประ฼ทศ฿นราคาสูง ฽ละลดการ฿ชຌปริมาณปอสาลง ซึไงนอกจากจะตอบ฾จทย์
ปัญหา฼บื องตຌน฽ลຌว ยัง฼ป็นการกระตุຌน฿หຌ฼กิดการจຌางงาน สรຌางรายเดຌ฿หຌคน฿นพื นทีไทีไมีตຌนปอสา฿นธรรมชาติ 
ส຋ง฼สริมอุตสาหกรรมการผลิตกระดาษหัตถกรรม฿หຌ฼ขຌม฽ขใง฽ละยัไงยืน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม ปีงบประมาณ โ5ๆเ 
ตค.-ธค.5้ มค.-มีค.ๆเ ฼มย.-มิย.ๆเ กค.-กย.ๆเ 

แ. ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฽ละรวบรวมขຌอมูลดຌานต຋างโ 
฼กีไยวกับการผลิตกระดาษสาจากผูຌประกอบการ 

    

โ. จัดซื อวัตถุดิบต຋างโ ฼ช຋น สาร฼คมี ฼ยืไอประ฼ภทต຋างโ ฼พืไอ
ท าการทดลองหาส຋วนผสมทีไดีทีไสุด 

    

3. ศึกษาทดลองวิธีผลิตกระดาษสา฾ดย฿ชຌ฼ยืไอชานอຌอย ฼พืไอ
ทด฽ทนการ฿ชຌ฼ยืไอ฿ยยาว ิ฼ยืไอสนี ซึไงน า฼ขຌาจากต຋างประ฼ทศ 

    

5. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฼พืไอตรวจสอบคุณภาพของ
กระดาษทีไผูຌประกอบการผลิตเดຌ 

    

ๆ. สรุป฾ครงการ฽ละจัดท ารายงาน     

12. ผลการด า฼นินงาน   
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  กลุ຋มวัสดุธรรมชาติ฽ละ฼สຌน฿ย กองวัสดุวิศวกรรม คือ นว.ชพ. ภูวดี  ตูຌจินดา 
฽ละ นว.ชพ.ก຋อพงศ์  หงษ์ศรี เดຌ฼ดินทางลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฽ละตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์฼บื องตຌน  
฿นการยืไน มผช. รวมทั ง฿หຌค า฽นะน า฿นการปรับปรุงกระบวนการผลิตกระดาษสา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฽ละลดตຌนทุน
การผลิต  ฿นวันทีไ แ้ – โแ ฼มษายน โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มหัตถกรรมกระดาษสาสันปຆาตอง บຌานดงปຆาซาง 
หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ฾ดยคณะ฼จຌาหนຌาทีไ ฼ดินทางออกจาก วศ. ฿นวันทีไ  
แ้ ฼มษายน โ5ๆเ  ฽ละ฼ดินทางกลับ฿นวันทีไ  โแ  ฼มษายน  โ5ๆเ  
 ฿นการลงพื นทีไเดຌ฿หຌค า฽นะน า฼พืไอปรับปรุงกระบวนการผลิตกระดาษสา฼พืไอ฼พิไมคุณภาพ฿หຌสูงขึ น
ตรงกับความตຌองการของลูกคຌา ฽ละน า฼ยืไอชานอຌอยทีไมีราคาถูกมา฿ชຌทด฽ทน฼ยืไอ฿ยยาวทีไน า฼ ขຌาจาก
ต຋างประ฼ทศ฿นราคาสูง ท า฿หຌตຌนทุนการผลิตลดลง  ซึไงนอกจากจะ฼ป็นการลดตຌนทุน฽ลຌวยัง฼ป็นการส຋ง฼สริม
อุตสาหกรรมการผลิตกระดาษหัตถกรรม฿หຌ฼ขຌม฽ขใง฽ละยัไงยืน  ฾ดย฿หຌค า฽นะ฽ก຋ผูຌสมัครคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
จ านวน 5 ราย ดังนี  
  แ. นายบุญช຋วย  ศรีมอย ทีไอยู຋ แเโ/ๆ หมู຋ ๆ ต.มะขุนหวาน อ.สันปຆาตอง จ.฼ชียง฿หม຋ 
  โ. นาย฼สาร์ค า จันทร์ตา ทีไอยู຋ ็ใ หมู຋ ๆ ต.มะขุนหวาน อ.สันปຆาตอง จ.฼ชียง฿หม຋ 

ใ. นายธ฼นตร  ตຍะมา     ทีไอยู຋ ไ็/โ หมู຋ ๆ ต.มะขุนหวาน อ.สันปຆาตอง จ.฼ชียง฿หม຋ 
ไ. นางอินทรศรี วงศ์฼ทพบุตร ทีไอยู຋ ๆแ หมู຋ ๆ ต.มะขุนหวาน อ.สันปຆาตอง จ.฼ชียง฿หม຋ 
5. นายณฤทธิ์  ฤาลูน      ทีไอยู຋ แเโ/5 หมู຋ ๆ ต.มะขุนหวาน อ.สันปຆาตอง จ.฼ชียง฿หม຋ 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ผลิตภัณฑ์กระดาษของกลุ຋มชาวบຌานดงปຆาซาง หมู຋ ๆ ต าบลมะขุนหวาน อ า฼ภอสันปຆาตอง จังหวัด

฼ชียง฿หม຋ก຋อนด า฼นินการพบว຋า ผลิตภัณฑ์ยังมีคุณภาพเม຋ดีนัก เม຋ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
วศ. เดຌลงพื นทีไถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการปรับปรุงการผลิตตั ง฽ต຋ขั นตอนการผลิต฼ยืไอกระดาษสา การ฼ตรียมสูตร
น  า฼ยืไอส าหรับการผลิตกระดาษ ฽ละขั นตอนการท า฽ผ຋นกระดาษสา ฽ก຋ผูຌประกอบการจนสามารถปรับปรุง
กระบวนการผลิต฽ละผลิตกระดาษสามีคุณภาพตาม฼กณฑ์ มผช. ๐ํ/๎๑๐๒ กระดาษสา ฾ดยผูຌประกอบการทีไ
เดຌรับ มผช. ดังกล຋าว฽ลຌวประกอบดຌวย  

แ. นาย฼สาร์ค า จันทร์ตา  
โ. นายธ฼นตร  ตຍะมา      
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 ฽ละผูຌประกอบการทีไอยู຋฿นช຋วงด า฼นินการยืไนขอ มผช. ประกอบดຌวย 
  แ. นายบุญช຋วย  ศรีมอย ทีไอยู຋  
  โ. นางอินทรศรี วงศ์฼ทพบุตร  
  ใ. นายณฤทธิ์  ฤาลูน   
 วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการน า฼ยืไอชานอຌอยมาผสม฿นกระดาษสาทด฽ทนการ฿ชຌ฼ยืไอ฿ยยาวทีไน า฼ขຌา
จากต຋างประ฼ทศท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถลดตຌนทุนการผลิต ฼พิไมก าเร฽ก຋ผูຌประกอบการเดຌ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 พึงพอ฿จมาก฿นการ฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป วศ. ฼พราะทีไผ຋านมาผูຌประกอบการผลิตกระดาษสา
฿ชຌ฼ทค฾น฾ลยี฽บบดั ง฼ดิม฿นการผลิตท า฿หຌคุณภาพเม຋ดีนัก จนเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีจนสามารถผลิต
กระดาษสาทีไมีคุณภาพผ຋าน฼กณฑ์ทีไ มผช. ก าหนด พรຌอมทั งเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการ฿ชຌ฼ยืไอชานอຌอย
฼ป็นส຋วนผสม฽ทน฼ยืไอ฿ยยาวทีไมีการสูง ฼ป็นการลดตຌนทุนอีกทางหนึไง ส าหรับขຌอ฼สนอ฽นะตຌองการ฿หຌ วศ. มา
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฿หม຋โ ฼ช຋น การสรຌางลวดลาย การสรຌางสีสันบนกระดาษสา รวมทั งการท ากระดาษ
หัตถกรรมจากวัตถุดิบชนิดโ อืไน฿นทຌองถิไน฼ช຋น ฟางขຌาว฽ละขຌาว฾พด ฼ป็นตຌน  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 ผูຌประกอบการตຌองการผลิตกระดาษหัตถกรรมจากวัตถุดิบชนิดอืไนโ ฼ช຋น ฼ศษผຌา ดังนั น  กรม
วิทยาศาสตร์บริการ ควรมีวิจัย฿นการผลิตกระดาษหัตถกรรมจาก฼ศษผຌา฼พืไอ฼ป็นการลดตຌนทุนการผลิต฽ละลด
การ฿ชຌเมຌ฿นการผลิตกระดาษ 
แ6.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
 นายก຋อพงศ์  หงษ์ศรี 
 นางสาวภูวดี  ตูຌจินดา 

         ผลิตภณัฑ์ก่อนการด าเนินการ                                         ผลิตภณัฑ์หลังการด าเนินการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



183 

 

สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรยຌอมสีผลิตภัณฑ์จำก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชำติ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงสำว฼นำวรัตน์  วรรณประ฼สริฐ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ                        
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล      

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ    หน຋วยงาน :  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ :  0 โโเแ ็ใเ5        ฾ทรสาร :  0 2201 7102    
อี฼มล์ :  supachai@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :    นางสาว฼นาวรัตน์  วรรณประ฼สริฐ       
ทีไตั ง : กลุ຋มอาชีพสตรีท า฼ครืไองประดับ฼ทศบาล฼มืองอ຋างทอง ็ใ ถนนอ຋างทอง – สิงห์บุรี  ต าบลย຋านซืไอ 

อ า฼ภอ฼มือง  จังหวัดอ຋างทอง  แไเเเ. ฾ทรศัพท์ : 0้ 5แแไ 5่้แ    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ภาย฿น 2 ฼ดือน ิก.ค.– ส.ค. โ560ี    
5. งบประมาณ฾ครงการ : 15,170  บาท                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กลุ຋มอาชีพสตรีท า฼ครืไองประดับ฼ทศบาล฼มืองอ຋างทอง  ็ใ  ถนนอ຋างทอง – สิงห์บุรี  ต าบลย຋านซืไอ  

อ า฼ภอ฼มือง  จังหวัดอ຋างทอง  ฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP ทีไมี฽นวความคิดทีไ฽ตกต຋างจากการท าผลิตภัณฑ์
จักสานทัไวเป กล຋าวคือมีการน า฼สຌน฿ยจากพืช ฼ช຋น ผักตบชวา  ตຌนข຋า ฽ละกຌานกลຌวย มาท าผลิตภัณฑ์
฼ครืไองประดับ ฽ต຋฼มืไอทดลองท าผลิตภัณฑ์฽ละสวม฿ส຋  พบว຋า฼สຌน฿ย฼หล຋านี ฼มืไอสัมผัสกับผิวหนังจะรูຌสึก฽ขใง
กระดຌาง ขูดขีดผิวหนัง฼ป็นรอย นอกจากนี  ยังสัง฼กต฼หในว຋ามี฼ชื อรา฼กิดขึ นจึงติดต຋อประสานมายังกลุ຋มวิจัย฽ละ
พัฒนา฼ทค฾น฾ลยี ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน ฿หຌช຋วย฼หลือ฿น  โ ประ฼ดในดังกล຋าว  ฽ละผูຌประกอบการเดຌ฽จຌง฿หຌ
฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการทราบว຋ายังมีความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ ฼พืไอสรຌางความ
น຋าสน฿จ฿นผลิตภัณฑ์฿หຌมากขึ น     
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอ฿หຌกลุ຋มอาชีพสตรีท า฼ครืไองประดับ฼ทศบาล฼มืองอ຋างทอง สามารถยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสี
ธรรมชาติ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1. ขอบ฼ขต฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 
1. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ฿นผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืช 
2. ติดตาม฽ละประ฼มินผล 
3. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน  

9.2. ตาราง฼วลา฽ผนการปฏิบัติงาน 
 

กิจกรรม 
โ560 
฼ดือนทีไ  

ก.ค. ส.ค. 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการยຌอมสีธรรมชาติ 
฿หຌ฼สຌน฿ยพืช 

  

โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล   
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน    
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10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 
จากการลงพื นทีไฝຄกอบรม฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกของ฼จຌาหนຌาทีไ ทช. ฿นหลักสูตร ๡การพัฒนา

฼ครืไองประดับจาก฼สຌน฿ยพืช๢ ฼มืไอวันทีไ ่ - ้ สิงหาคม โ55้ พบว຋าผูຌประกอบการมีความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยีการ
ยຌอมสี฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ  ดังนั น฿นปีงบประมาณ  โ5ๆเ  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
เดຌจัดท าขຌอ฼สนอคูปองวิทย์ฯ ๡พัฒนาการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ๢ ฼พืไอพัฒนา
กระบวนการยຌอมสีธรรมชาติ ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์จักสาน฿หຌมีความ฽ปลก฿หม຋ ทีไหลากหลายมากขึ น 

11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 
คณะ฼จຌาหนຌาทีไ ทช. เดຌประสานงานกับผูຌประกอบการกลุ຋มอาชีพสตรีท า฼ครืไองประดับ฼ทศบาล ฼มือง

อ຋างทอง จังหวัดอ຋างทอง  ฽ละ฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอพัฒนาการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืช
ดຌวยสีธรรมชาติ ระหว຋างวันทีไ ๆ - ็ กรกฎาคม โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มอาชีพสตรีท า฼ครืไองประดับ฼ทศบาล฼มือง
อ຋างทอง ต าบลย຋านซืไอ อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดอ຋างทอง 
12.  ผลการด า฼นินงาน   
 ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป เดຌรับความรูຌ฼รืไองการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก
฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ  ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นพัฒนาผลิตภัณฑ์
฼ครืไองประดับจาก฼สຌน฿ยพืชเดຌ ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น แ5ุแ็เ บาท ฾ดยคิด฼ป็น
งบประมาณของ วศ. แเุใ็เ บาท ิคิด฼ป็น ๆ่.ใๆ%) ฽ละงบประมาณของผูຌประกอบการ ไุ่เเ บาท ิคิด฼ป็น 
ใแ.ๆไ%) 

13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังจากการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ 
ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีเปประยุกต์฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ 
14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

เดຌรับความรูຌ฿นการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จาก฼สຌน฿ยพืชดຌวยสีธรรมชาติ ฽ละการ฽นะน าการพัฒนารูป฽บบ
ผลิตภัณฑ์ ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิคต຋างโทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพทีไดี มีความหลากหลาย 
฽ละผลิตภัณฑ์สามารถจ าหน຋าย฿นราคาทีไสูงขึ นเดຌ  
15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

เม຋มีขຌอ฼สนอ 

16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1. นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  
16.2. นายอภิวัฒน์  ฼นียมจຌอย ฼จຌาพนักงานวิทยาศาสตร์ 
16.3. นางสาวจามรี  นันทะพันธ์ นักวิทยาศาสตร์ 
16.4. นางสาวพนิดา  จิตตะรักษ์ นักวิทยาศาสตร์ 
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ภาพประกอบการด าเนินงาน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสำนจำกกกดຌวยสีธรรมชำติ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงอำรีย์  ฾คตรทวยหำญ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ                        
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล      

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ    หน຋วยงาน :   ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์
บริการ 
฾ทรศัพท์ :  0 โโเแ ็ใเ5    ฾ทรสาร :  0 2201 7102    
อี฼มล์ :  supachai@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :    นางอารีย์  ฾คตรทวยหาญ               
ทีไตั ง :   กลุ຋มทอ฼สืไอกกบຌานค าตานา  47 หมู຋ 6  ต าบลทุ຋ง฿หญ຋  อ า฼ภอทุ຋งฝน  จังหวัดอุดรธานี  ไ131เ 
฾ทรศัพท์ :  09 7192 4603     ฾ทรสาร :  -                         

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ภาย฿น 3 ฼ดือน ิพ.ค.– ก.ค. โ560ี     
5. งบประมาณ฾ครงการ : 1ไ,็่0  บาท                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์จักสาน     
฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฽ละพัฒนารูป฽บบ฿นผลิตภัณฑ์จักสานจากกก  ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ฿นพื นทีไจังหวัดอุดรธานี  คือ กลุ຋มทอ฼สืไอกกบຌานค าตานา 47 หมู຋ 6 ต าบลทุ຋ง฿หญ຋ อ า฼ภอทุ຋งฝน  
จังหวัดอุดรธานี ฽ละผูຌประกอบการเดຌ฽จຌง฿หຌ฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการทราบว຋ายังมีความตຌองการ
฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ ฼พืไอสรຌางความน຋าสน฿จ฿นผลิตภัณฑ์฿หຌมากขึ น ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มจะ
ยຌอมสีดຌวยสี฼คมี฿นการยຌอมผลิตภัณฑ์จักสาน฼ป็นหลัก     
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์จากกกสามารถยຌอมสีผลิตภัณฑ์จากกกดຌวยสีธรรมชาติ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ขอบ฼ขต฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ฿นผลิตภัณฑ์จากกก 
โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล 
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน  

9.2 ตาราง฼วลา฽ผนการปฏิบัติงาน 
 

กิจกรรม 
โ560 
฼ดือนทีไ  

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการยຌอมสีธรรมชาติ 
฿นผลิตภัณฑ์จากกก 

   

โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล    
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน     

 
 
 



189 

 

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 
จากการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฿นผลิตภัณฑ์จากกก ฼มืไอ วันทีไ โเ 

พฤศจิกายน โ55่ ฽ละฝຄกอบรมหลักสูตร ๡การพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์จากกก๢ ระหว຋างวันทีไ โ5 – โๆ 
ธันวาคม โ55้ ฼พืไอ฿หຌกลุ຋มมีความสามารถ฿นการ฽ปรรูป฼สืไอกก฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼ช຋น กล຋องทิชชู  กระ฼ปຉา
฽บบทันสมัย ของทีไระลึก ฼ป็นตຌน ยังพบว຋าผูຌประกอบการมีความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี฿นการยຌอมสีธรรมชาติ 
ดังนั น฿นปีงบประมาณ  โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌจัดท าขຌอ฼สนอคูปองวิทย์ฯ ๡การ
ยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ๢ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกกระบวนการยຌอมสีธรรมชาติ ฽ก຋กลุ຋ม
ดังกล຋าว 

11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไ ทช. เดຌประสานงานกับผูຌประกอบการ ฽ละ฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอ
พัฒนาการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  ฿นวันทีไ ็ พฤษภาคม โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มทอ฼สืไอกก
บຌานค าตานา  47 หมู຋ 6  ต าบลทุ຋ง฿หญ຋  อ า฼ภอทุ຋งฝน  จังหวัดอุดรธานี   
12.  ผลการด า฼นินงาน   

ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  เดຌรับความรูຌ฼รืไองการยຌอมสีผลิตภัณฑ์  
จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นพัฒนาผลิตภัณฑ์จัก
สานจากกกเดຌ  ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น แโุ่ใเ บาท  ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ 
วศ. แเุเใเ บาท ิคิด฼ป็น ๆ็.่6%)  ฽ละงบประมาณของผูຌประกอบการ 4ุ็5เ บาท ิคิด฼ป็น ใโ.แไ%) 

13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังจากการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  
ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีเปประยุกต์฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ 
14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิค
ต຋างโทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพทีไดี  มีความหลากหลาย  ฽ละผลิตภัณฑ์สามารถจ าหน຋าย฿นราคา
ทีไสูงขึ นเดຌ  
15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

เม຋มีขຌอ฼สนอ 

16.  รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล       นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  
16.2 นายอภิวัฒน์  ฼นียมจຌอย          ฼จຌาพนักงานวิทยาศาสตร์ 
16.3 นางสาวจามรี  นันทะพันธ์       นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวพนิดา  จิตตะรักษ์       นักวิทยาศาสตร์ 
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสำนจำกกกดຌวยสีธรรมชำติ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงนวิรรณ์  ทิพม຋อม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาไทยี การยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ                        
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล      

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ    หน຋วยงาน :  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ :  0 โโเแ ็ใเ5   ฾ทรสาร :  0 2201 7102    
อี฼มล์ :  supachai@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :    นางนิวรรณ์  ทิพม຋อม               
ทีไตั ง :   กลุ຋มทอ฼สืไอกก  แๆ้ หมู຋ ไ  ต าบลวังยาง  อ า฼ภอพรรณานิคม  จังหวัดสกลนคร  ไ็แใเ       . 
฾ทรศัพท์ :  0่ 5ไๆโ ็5โเ      ฾ทรสาร :  -                         

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ภาย฿น 3 ฼ดือน ิพ.ค.– ก.ค. โ560ี     
5. งบประมาณ฾ครงการ : 1ไ,730  บาท                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์จักสาน     

฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฽ละพัฒนารูป฽บบ฿นผลิตภัณฑ์จักสานจากกก  ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ฿นพื นทีไจังหวัดสกลนคร  คือกลุ຋มทอ฼สืไอกก หมู຋ ไ  ต าบลวังยาง  อ า฼ภอพรรณานิคม  จังหวัด
สกลนคร  ฽ละผูຌประกอบการเดຌ฽จຌง฿หຌ฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการทราบว຋ายังมีความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี
การยຌอมสีธรรมชาติ ฼พืไอสรຌางความน຋าสน฿จ฿นผลิตภัณฑ์฿หຌมากขึ น ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มจะยຌอมสีดຌวยสี
฼คมี฿นการยຌอมผลิตภัณฑ์จักสาน฼ป็นหลัก     
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์จากกกสามารถยຌอมสีผลิตภัณฑ์จากกกดຌวยสีธรรมชาติ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ขอบ฼ขต฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ฿นผลิตภัณฑ์จากกก 
โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล 
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน  

9.2 ตาราง฼วลา฽ผนการปฏิบัติงาน 
 

กิจกรรม 
โ560 
฼ดือนทีไ  

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการยຌอมสีธรรมชาติ 
฿นผลิตภัณฑ์จากกก 

   

โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล    
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน     
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10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
จากการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฿นผลิตภัณฑ์จากกก ฼มืไอ฼ดือนมิถุนายน 

โ55้ ฽ละฝຄกอบรมหลักสูตร ๡การพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์จากกก๢ระหว຋างวันทีไ โ่ – โ้ ธันวาคม โ55้ 
฼พืไอ฿หຌกลุ຋มมีความสามารถ฿นการ฽ปรรูป฼สืไอกก฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼ช຋น กล຋องทิชชู  กระ฼ปຉา฽บบทันสมัย 
ของทีไระลึก ฼ป็นตຌน ยังพบว຋าผูຌประกอบการมีความตຌองการ฼ทค฾น฾ลยี฿นการยຌอมสีธรรมชาติ ดังนั น฿น
ปีงบประมาณ โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌจัดท าขຌอ฼สนอคูปองวิทย์ฯ ๡การยຌอมสี
ผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ๢ ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกกระบวนการยຌอมสีธรรมชาติ ฽ก຋กลุ຋มดังกล຋าว 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
คณะ฼จຌาหนຌาทีไ ทช. เดຌประสานงานกับผูຌประกอบการกลุ຋มทอ฼สืไอกก  จังหวัดสกลนคร  ฽ละ฼ดินทาง

ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอพัฒนาการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  ฿นวันทีไ  ๆ พฤษภาคม 
โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มทอ฼สืไอกก  หมู຋ ไ  ต าบลวังยาง  อ า฼ภอพรรณานิคม  จังหวัดสกลนคร 

12. ผลการด า฼นินงาน   
ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  เดຌรับความรูຌ฼รืไองการยຌอมสีผลิตภัณฑ์  

จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นพัฒนาผลิตภัณฑ์
จักสานจากกกเดຌ ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น 12,730 บาท ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ 
วศ. แเุเใเ บาท ิคิด฼ป็น 6่.09%)  ฽ละงบประมาณของผูຌประกอบการ 4ุ7เเ บาท ิคิด฼ป็น 3แ.91%) 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังจากการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  
ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีเปประยุกต์฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิค
ต຋างโทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพทีไดี  มีความหลากหลาย  ฽ละผลิตภัณฑ์สามารถจ าหน຋าย฿นราคา
ทีไสูงขึ นเดຌ            
 
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

 เม຋มีขຌอ฼สนอ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล       นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  
16.2 นายอภิวัฒน์  ฼นียมจຌอย          ฼จຌาพนักงานวิทยาศาสตร์ 
16.3 นางสาวจามรี  นันทะพันธ์       นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวพนิดา  จิตตะรักษ์       นักวิทยาศาสตร์ 
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสำนจำกกกดຌวยสีธรรมชำติ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงสำวปริยะมำต  สุขสมบัติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาไทยี การยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ                        
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล      

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ    หน຋วยงาน :  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ :  0 โโเแ ็ใเ5    ฾ทรสาร :  0 2201 7102    
อี฼มล์ :  supachai@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :    นางสาวปริยะมาต  สุขสมบัติ               
ทีไตั ง :   กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมอาชีพบຌาน฾นนสะอาด  หมู຋ 6 ต าบลนา฽พง  อ า฼ภอ฾คก฾พธิ์ชัย     . 
          จังหวัดขอน฽ก຋น ไเแๆเ      . 
฾ทรศัพท์ :  0่ 5455 6619      ฾ทรสาร :  -                         

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ภาย฿น 3 ฼ดือน ิพ.ค.– ก.ค. โ560ี     
5. งบประมาณ฾ครงการ :  17,420  บาท                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์จักสาน     

฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฿นผลิตภัณฑ์จักสานจากกก  ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฿นพื นทีไ
จังหวัดขอน฽ก຋น  คือกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมอาชีพบຌาน฾นนสะอาด  หมู຋ ๆ  ต าบลนา฽พง  อ า฼ภอ฾คก฾พธิ์
ชัย  จังหวัดขอน฽ก຋น ฽ละผูຌประกอบการเดຌ฽จຌง฿หຌ฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการทราบว຋ายังมีความตຌองการ
฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ ฼พืไอสรຌางความน຋าสน฿จ฿นผลิตภัณฑ์฿หຌมากขึ น  ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มจะ
ยຌอมสีดຌวยสี฼คมี฿นการยຌอมผลิตภัณฑ์จักสาน฼ป็นหลัก     
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์จากกกสามารถยຌอมสีผลิตภัณฑ์จากกกดຌวยสีธรรมชาติ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ขอบ฼ขต฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼ทค฾น฾ลยีการยຌอมสีธรรมชาติ฿นผลิตภัณฑ์จากกก 
โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล 
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน  

9.2 ตาราง฼วลา฽ผนการปฏิบัติงาน 
 

กิจกรรม 
โ560 
฼ดือนทีไ  

พ.ค. มิ.ย. ก.ค. 
แ. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกการยຌอมสีธรรมชาติ 
฿นผลิตภัณฑ์จากกก 

   

โ. ติดตาม฽ละประ฼มินผล    
ใ. สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน     
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10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 จากการลงพื นทีไฝຄกอบรม฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกของ฼จຌาหนຌาทีไ ทช.  ฿นหลักสูตร ๡฼ทค฾น฾ลยี
ปງองกันการ฼กิด฼ชื อรา฿นผลิตภัณฑ์จากกก๢ ฼มืไอวันทีไ 22 พฤศจิกายน โ556 พบว຋าผูຌประกอบการมีความ
ตຌองการ฿นการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ดังนั น฿นปีงบประมาณ  โ5ๆเ  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌจัดท าขຌอ฼สนอคูปองวิทย์ฯ ๡การยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ๢ 
฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกกระบวนการยຌอมสีธรรมชาติ ฽ก຋กลุ຋มดังกล຋าว 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
คณะ฼จຌาหนຌาทีไ ทช. เดຌประสานงานกับผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมอาชีพบຌาน฾นน

สะอาด จังหวัดขอน฽ก຋น  ฽ละ฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอพัฒนาการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกก
ดຌวยสีธรรมชาติ ฿นวันทีไ ่ พฤษภาคม โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมอาชีพบຌาน฾นนสะอาด ต าบล
นา฽พง  อ า฼ภอ฾คก฾พธิ์ชัย จังหวัดขอน฽ก຋น 

12. ผลการด า฼นินงาน   
ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  เดຌรับความรูຌ฼รืไองการยຌอมสีผลิตภัณฑ์  

จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นพัฒนาผลิตภัณฑ์จัก
สานจากกกเดຌ  ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น แ7ุไโเ บาท  ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ 
วศ. แแุใโเ บาท ิคิด฼ป็น ๆไ.98%)  ฽ละงบประมาณของผูຌประกอบการ ๆุแเเ บาท ิคิด฼ป็น 35.เ2%) 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังจากการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ  
ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีเปประยุกต์฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการยຌอมสีผลิตภัณฑ์จักสานจากกกดຌวยสีธรรมชาติ ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิค
ต຋างโ ทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพทีไดี  มีความหลากหลาย  ฽ละผลิตภัณฑ์สามารถจ าหน຋าย฿นราคา
ทีไสูงขึ นเดຌ   
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

 เม຋มีขຌอ฼สนอ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นายสุพะเชย์  จินดาวุฒิกุล       นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  
16.2 นายอภิวัฒน์  ฼นียมจຌอย          ฼จຌาพนักงานวิทยาศาสตร์ 
16.3 นางสาวจามรี  นันทะพันธ์       นักวิทยาศาสตร์ 
16.4 นางสาวพนิดา  จิตตะรักษ์       นักวิทยาศาสตร์ 
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกำรยຌอมสีผຌำทอดຌวย฼ทคนิค 
กำรยຌอม฽บบหลำกสี 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
แ.นำงทอง฿ส  ละมูลนอก 
2.นำงพ฼ยำว์  ฽สนบุรำณ 
3. นำงบัวดี  งำมวงษ์ 
4. นำงบัวทิพย์  ลิไมทองนຌอย 

 
 
 

 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี   การพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี                 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวสายจิต ดาวสุ฾ข ต า฽หน຋ง :  นว.ชก.  

หน຋วยงาน :  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน   ฾ทรศัพท์ :  02-201-7108  
฾ทรสาร :  02-201-7102    อี฼มล์ :  saijit@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  
ใ.แ นางทอง฿ส ละมูลนอก (กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนผสมผสาน฼ลี ยงเหมทอผຌาเหมบຌานถนนงาม) 
ทีไอยู຋ ๊ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนผสมผสาน฼ลี ยงเหมทอผຌา บຌานถนนงาน ไโ ม.โ ต.บຌานหัน  

อ.฾นนศิลา จ.ขอน฽ก຋น  ฾ทรศัพท์ ๊ เ่-้5่แ-่ไแแ 
ใ.โ นางพ฼ยาว์ ฽สนบุราณ (กลุ຋มชฎาพรผຌาเทย) 
ทีไอยู຋ ๊ กลุ຋มชฎาผຌาเทย ม.฼ทพ฼ทวัณ ่แ ม.แใ ต.จระ฼ขຌ อ.หนอง฼รือ จ.ขอน฽ก຋น 

฾ทรศัพท์ ๊ เ่-้ๆโเ-ๆเ้ๆ 
ใ.ใ นางบัวดี งามวงษ์  (กลุ຋ม฼กษตรกรชุมชนถนนงาม) 
ทีไอยู຋ ๊ กลุ຋ม฼กษตรกรชุมชนถนนงาม  โเๆ ม.โ ต.บຌานหัน อ.฾นนศิลา จ.ขอน฽ก຋น 

฾ทรศัพท์ ๊ เ่-่ใใไ-้เโเ 
ใ.ไ นางบัวทิพย์ ลิไมทองนຌอย (กลุ຋มผຌาทอย຋า) 
ทีไอยู຋ ๊ ผຌาทอย຋า ม.พระคือ ่่ ม.แ่ ถ.ภูมิธรรม ต.พระลับ อ.฼มือง จ.ขอน฽ก຋น  

฾ทรศัพท์ ๊ เ-ไใไๆ-ๆใๆ่ , เ่-แไ5แ-โ็ๆ5 
4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  1 ธ.ค. 5้ - ใเ ก.ย. ๆเ                        
5. งบประมาณ฾ครงการ :    โๆใ,ๆไเ บาท    ิรวมทั งหมด฿บสมัครคูปองวิทย์ จ านวน ไ รายี        
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ผูຌประกอบการดຌานผຌาทอเดຌมีค ารຌองขอการพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีดຌาน฼ทค฾น฾ลยี฽ละรูป฽บบการยຌอม฿หຌ฼กิด
สีสัน฽ละลวดลาย฽บบ฿หม຋฼พืไอ฿หຌเดຌสินคຌาทีไ฽ปลก฿หม຋ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดนวัตกรรม฽ละผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมีความ
ทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌความรูຌผูຌประกอบการผຌา฼รืไอง฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี (Spaced Dye Technique) ซึไง฼ป็น
กระบวนการยຌอม฼สຌนดຌาย฿หຌมีหลากสี฿นการยຌอมครั ง฼ดียว ซึไงกระบวนการยຌอมดังกล຋าวสามารถลด฼วลา฿นการยຌอม 
ลดการ฿ชຌพลังงาน ฽ละลดการ฿ชຌน  า฿นกระบวนการยຌอม รวมถึงสีทีไ฿ชຌ฼ป็นสีทีไปลอดภัย ทีไสามารถยຌอมติดเดຌทีไ
สภาวะ฼ป็นกลาง ท า฿หຌลดปัญหา฼รืไองความ฼ป็นกรดด຋าง฿นผຌา ฽ละปลอดภัยต຋อสุขภาพของผูຌยຌอม฽ละผูຌ฿ส຋ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฾ดยการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกดຌานการ฿ชຌ฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี  ิSpaced 
Dye Technique) ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไ จังหวัดขอน฽ก຋น                        . 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 จากการลงพื นทีไฝຄกอบรม฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกของคณะวิจัย กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฿น฼รืไองการ
พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์สิไงทอ ฿นปี โ55้ พบว຋าผูຌประกอบการมีตຌองการ฿นการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์
฼พืไอ฾อทอป ดຌานการพัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ  ดังนั น ฿นปีงบประมาณ 
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โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌจัดท าขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ฯ ๡การพัฒนาการ
ยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี๢ ฼พืไอพัฒนาสินคຌา฿หຌมีความ฽ปลก฿หม຋ ฼กิดนวัตกรรม฽ละ
ผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมีความทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม ฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋
ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  ทช. เดຌประสานงานกับกลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไจังหวัดขอน฽ก຋น ฽ละ 
฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอการพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี ระหว຋างวันทีไ 
2 – 7 ฼มษายน โ5ๆเ ณ ทีไท าการกลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไจังหวัดขอน฽ก຋น ิตามรายละ฼อียด฿นขຌอทีไ ใี              
12. ผลการด า฼นินงาน   
 ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปจ านวน ไ ราย เดຌรับความรูຌดຌานการยຌอมสีผຌา
ทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นกระบวนการ
ผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿นล าดับต຋อเป ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น โๆใ,ๆไเ บาท ฾ดย
คิด฼ป็นงบประมาณของ วศ. แ็้,แไเ บาท ิคิด฼ป็น ๆ็.้5%ี ฽ละงบประมาณของผูຌประกอบการ ่ไุ5เเ บาท 
ิคิด฼ป็น ใโ.เ5%ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี  ฽ละ
สามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿นล าดับต຋อเป   
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการฟอกยຌอม฽ละ฼ทคนิค฿นการยຌอมหลากสี ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิคต຋างโ฼หล຋านี 
เปพัฒนากระบวนการผลิต฿หຌมีความหลากหลาย฽ละผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมีคุณภาพทีไดีท า฿หຌการจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์เดຌ
มูลค຋า฼พิไม 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 
 - 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นว.ชก.สายจิต  ดาวสุ฾ข    
16.2 นว.ปก.฾สรญา  รอดประ฼สริฐ           
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 

นางทอง฿ส ละมูลนอก              
ิกลุ຋มวิสาหกจิชุมชนผสมผสาน

฼ลี ยงเหมทอผຌาเหมบຌาน          
ถนนงามี 

  
  

นางบัวดี งามวงษ์                     
(กลุ຋ม฼กษตรกรชุมชนถนนงาม) 

  
  

นางพ฼ยาว์ ฽สนบุราณ           
(กลุ຋มชฎาพรผຌาเทย) 

  
  

นางบัวทิพย์ ลิไมทองนຌอย          
(ผຌาทอย຋า) 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 

 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกำรยຌอมสีผຌำทอดຌวย฼ทคนิค 
กำรยຌอม฽บบหลำกสี 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำย฼อกสิทธ์  ฾กมลกิตติพงศ์ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี      การพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี                . 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวสายจิต ดาวสุ฾ข  ต า฽หน຋ง :  นว.ชก.  

หน຋วยงาน :       ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน    ฾ทรศัพท์ :  02-201-7108 
฾ทรสาร :  02-201-7102     อี฼มล์ :  saijit@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  
ใ.แ นาย฼อกสิทธ์  ฾กมลกิตติพงศ์ (กลุ຋มอิมปานี ผຌาขาวมຌา) 
ทีไอยู຋ ๊ โเ/5  ถนนอุดมสิน  ต.หนຌา฼มือง  อ.฼มือง  จ.ราชบุรี   
฾ทรศัพท์ ๊ 08-9666-2029 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  1 ธ.ค. 5้ - ใเ ก.ย. ๆเ                        
5. งบประมาณ฾ครงการ :    ๆไ,โ่เ บาท  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 - 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ผูຌประกอบการดຌานผຌาทอเดຌมีค ารຌองขอการพัฒนา฼ทค฾น฾ลยีดຌาน฼ทค฾น฾ลยี฽ละรูป฽บบการยຌอม฿หຌ฼กิด
สีสัน฽ละลวดลาย฽บบ฿หม຋฼พืไอ฿หຌเดຌสินคຌาทีไ฽ปลก฿หม຋ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดนวัตกรรม฽ละผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมีความ
ทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌความรูຌผูຌประกอบการผຌา฼รืไอง฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี (Spaced Dye Technique) ซึไง฼ป็น
กระบวนการยຌอม฼สຌนดຌาย฿หຌมีหลากสี฿นการยຌอมครั ง฼ดียว ซึไงกระบวนการยຌอมดังกล຋าวสามารถลด฼วลา฿นการ
ยຌอม ลดการ฿ชຌพลังงาน ฽ละลดการ฿ชຌน  า฿นกระบวนการยຌอม รวมถึงสีทีไ฿ชຌ฼ป็นสีทีไปลอดภัย ทีไสามารถยຌอมติด
เดຌทีไสภาวะ฼ป็นกลาง ท า฿หຌลดปัญหา฼รืไองความ฼ป็นกรดด຋าง฿นผຌา ฽ละปลอดภัยต຋อสุขภาพของผูຌยຌอม฽ละผูຌ฿ส຋ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฾ดยการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกดຌานการ฿ชຌ฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี   
ิSpaced Dye Technique) ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไ จังหวัดราชบุรี                        . 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 จากการลงพื นทีไฝຄกอบรม฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกของคณะวิจัย กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฿น฼รืไองการ
พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์สิไงทอ ฿นปี โ55้ พบว຋าผูຌประกอบการมีตຌองการ฿นการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์
฼พืไอ฾อทอป ดຌานการพัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ  ดังนั น฿นปีงบประมาณ 
โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌจัดท าขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ฯ ๡การพัฒนาการ
ยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี๢ ฼พืไอพัฒนาสินคຌา฿หຌมีความ฽ปลก฿หม຋ ฼กิดนวัตกรรม฽ละ
ผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมีความทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม ฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋
ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  ทช.  เดຌประสานงานกับกลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไจังหวัดราชบุรี ฽ละ 
฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอการพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี฽ละทดลอง
ขึ นรูปผลิตภัณฑ์ร຋วมกับผูຌประกอบการ  ระหว຋างวันทีไ โเ–โแ ฼มษายน โ5ๆเ  ณ ทีไท าการกลุ຋มอิมปานี 
ผຌาขาวมຌา. 



205 

 

12. ผลการด า฼นินงาน    
 ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปจ านวน 1 ราย เดຌรับความรูຌดຌานการยຌอม
สีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿น
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿นล าดับต຋อเป  ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น 
ๆไ,โ่เ บาท ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ วศ. ไใ ,ใ่เ บาท ิคิด฼ป็น ๆ็.ไ้%ี ฽ละงบประมาณของ
ผูຌประกอบการ โเุ้เเ บาท ิคิด฼ป็น ใโ.5แ%ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี               
฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿น
ล าดับต຋อเป   
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการฟอกยຌอม฽ละ฼ทคนิค฿นการยຌอมหลากสี ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิคต຋างโ
฼หล຋านี เปพัฒนากระบวนการผลิต฿หຌมีความหลากหลาย฽ละผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมีคุณภาพทีไดีท า฿หຌการจ าหน຋าย
ผลิตภัณฑ์เดຌมูลค຋า฼พิไม 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 
 -  

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นว.ชก.สายจิต  ดาวสุ฾ข      
16.2 นว.ปก.฾สรญา  รอดประ฼สริฐ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



206 

 

ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
 

นาย฼อกสิทธ์  ฾กมลกิตติพงศ ์            

 ิกลุ຋มอิมปานี ผຌาขาวมຌาี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกำรยຌอมสีผຌำทอดຌวย฼ทคนิค 
กำรยຌอม฽บบหลำกสี 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงกรรณิกำ  สนธิละ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
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1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี      การพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี                 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวสายจิต ดาวสุ฾ข  ต า฽หน຋ง :  นว.ชก. 

หน຋วยงาน :       ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน    ฾ทรศัพท์ :  02-201-7108 
฾ทรสาร :  02-201-7102     อี฼มล์ :  saijit@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  
ใ.แ นางกรรณิกา  สนธิละ (กลุ຋มกรรณิกาผຌาเหมมัดหมีไ฾ฮล) 
ทีไอยู຋ ๊ กลุ຋มกลุ຋มกรรณิกาผຌาเหมมัดหมีไ฾ฮล  5โ ม. ไ ต.ปราสาททอง อ.฼ขวาสินรินทร์  จ.สุรินทร์   
฾ทรศัพท์ ๊ 08-9578-6173 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  1 ธ.ค. 5้ - ใเ ก.ย. ๆเ                        
5. งบประมาณ฾ครงการ :    ๆใ,้ๆเ บาท                                                            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 -  

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ผูຌประกอบการดຌานผຌาทอเดຌมีค ารຌองขอการพัฒนา฼ทค฾น฾ลยี  ดຌาน฼ทค฾น฾ลยี฽ละรูป฽บบการยຌอม฿หຌ
฼กิดสีสัน฽ละลวดลาย฽บบ฿หม຋฼พืไอ฿หຌเดຌสินคຌาทีไ฽ปลก฿หม຋ ฼พืไอ฿หຌ ฼กิดนวัตกรรม฽ละผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมี
ความทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอ฿หຌความรูຌผูຌประกอบการผຌา฼รืไอง฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี (Spaced Dye Technique) ซึไง฼ป็น
กระบวนการยຌอม฼สຌนดຌาย฿หຌมีหลากสี฿นการยຌอมครั ง฼ดียว ซึไงกระบวนการยຌอมดังกล຋าวสามารถลด฼วลา฿นการ
ยຌอม ลดการ฿ชຌพลังงาน ฽ละลดการ฿ชຌน  า฿นกระบวนการยຌอม รวมถึงสีทีไ฿ชຌ฼ป็นสีทีไปลอดภัย ทีไสามารถยຌอมติด
เดຌทีไสภาวะ฼ป็นกลาง ท า฿หຌลดปัญหา฼รืไองความ฼ป็นกรดด຋าง฿นผຌา ฽ละปลอดภัยต຋อสุขภาพของผูຌยຌอม฽ละผูຌ฿ส຋ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฾ดยการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกดຌานการ฿ชຌ฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี   ิSpaced 
Dye Technique) ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไ จังหวัดสุรินทร์                          . 
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 จากการลงพื นทีไฝຄกอบรม฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกของคณะวิจัย กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฿น฼รืไองการ
พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์สิไงทอ ฿นปี โ55้ พบว຋าผูຌประกอบการมีตຌองการ฿นการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์
฼พืไอ฾อทอป ดຌานการพัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ  ดังนั น฿นปีงบประมาณ 
โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌจัดท าขຌอ฼สนอ฾ครงการคูปองวิทย์ฯ ๡การพัฒนาการ
ยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี๢ ฼พืไอพัฒนาสินคຌา฿หຌมีความ฽ปลก฿หม຋ ฼กิดนวัตกรรม฽ละ
ผลิตภัณฑ์ดຌานสิไงทอทีไมีความทันสมัย฽ละสามารถประยุกต์฿ชຌเดຌ฿นงานทอผຌา฼ชิงหัตถกรรม ฼ช຋น ผຌาคลุมเหล຋
ฝງาย หรือผຌามัดหมีไ ฼ป็นตຌน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  ทช.  เดຌประสานงานกับกลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไจังหวัดสุรินทร์ ฽ละ 
฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอการพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี ฿นวันทีไ  แๆ  
พฤษภาคม  โ5ๆเ  ณ  ทีไท าการกลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผຌาทอ฿นพื นทีไจังหวัดสุรินทร์   
12. ผลการด า฼นินงาน    
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 ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปจ านวน 1 ราย เดຌรับความรูຌดຌานการยຌอม
สีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿น
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿นล าดับต຋อเป  ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการด า฼นินงานทั งสิ น 
ๆใ,้ๆเ บาท ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ วศ. ไโ ,แๆเ บาท ิคิด฼ป็น ๆ5.้โ%ี ฽ละงบประมาณของ
ผูຌประกอบการ โเุ้เเ บาท ิคิด฼ป็น ใไ.เ่%ี 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี  ฽ละ
สามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ฿นล าดับ
ต຋อเป   
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌ฿นการฟอกยຌอม฽ละ฼ทคนิค฿นการยຌอมหลากสี ซึไงสามารถน าความรูຌ฽ละ฼ทคนิคต຋างโ
฼หล຋านี เปพัฒนากระบวนการผลิต฿หຌมีความหลากหลาย฽ละผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมีคุณภาพทีไดีท า฿หຌการจ าหน຋ าย
ผลิตภัณฑ์เดຌมูลค຋า฼พิไม 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 
 - 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นว.ชก.สายจิต  ดาวสุ฾ข       

16.2 นว.ปก.฾สรญา  รอดประ฼สริฐ                                              

ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
นางกรรณิกา สนธิละ              

ิกลุ຋มกรรณิกาผຌาเหมมัดหมีไ฾ฮลี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์หัตถกรรมจำกรังไหม 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
แ. นำงกรองจิตต์  ขจรภัย 
2. นำยกิตติศักดิ์  ขจรภัย 

 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาไทยี      การพัฒนาการยຌอมสีผຌาทอดຌวย฼ทคนิคการยຌอม฽บบหลากสี                . 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวสายจิต ดาวสุ฾ข  ต า฽หน຋ง :  นว.ชก.  

หน຋วยงาน :       ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน    ฾ทรศัพท์ :  02-201-7108 
฾ทรสาร :  02-201-7102     อี฼มล์ :  saijit@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  
ใ.แ นางกรองจิตต์  ขจรภัย (กลุ຋มรังเหมประดิษฐ์) 
ทีไอยู຋ ๊ 68/1 ม.6 ต.ตลาดนຌอย อ.บຌานหมอ จ.สระบุรี 
฾ทรศัพท์ ๊ 09-0429-3602 
3.2 นายกิตติศักดิ์ ขจรภัย ิกลุ຋มอาชีพ฼ยาวชนต าบลตลาดนຌอยี 
ทีไอยู຋ ๊ 35  ม.8 ต.ตลาดนຌอย อ.บຌานหมอ จ.สระบุรี 
฾ทรศัพท์ ๊ 09-0429-3602 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  1 ธ.ค. 5้ - ใเ ก.ย. ๆเ                        
5. งบประมาณ฾ครงการ :    ไใ,แๆเ บาท                                                            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 -  

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ฿นปีงบประมาณ โ55้ ทีไผ຋านมา ผูຌประกอบการกลุ຋มรังเหมประดิษฐ์ จังหวัดสระบุรี เดຌ฼ขຌามาขอความรูຌ 
฽ละค าปรึกษา฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากรังเหม ทั งทาง฾ทรศัพท์฽ละการ฼ขຌามาพบนักวิทยาศาสตร์ทีไ
กรมวิทยาศาสตร์บริการ ซึไงปัญหาส าคัญทีไผูຌประกอบการดังกล຋าวตຌองการความช຋วย฼หลือ คือ การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จากรังเหม฽บบ฿หม຋โ ฽ละการลดการ฿ชຌสาร฼คมีทีไ฼ป็นอันตราย฿นกระบวนการยຌอมสีรังเหม ทางคณะ 
ผูຌวิจัยจึงเดຌคຌนหาขຌอมูล฼รืไองการพัฒนา฼สຌนเหมพรมจากรังเหม฼พืไอ฿ชຌ฿นงานถัก฽ละหัตถกรรม ฽ละเดຌลอง
ทดสอบกระบวนการผลิต฿นระดับหຌองปฏิบัติการทีไเดຌผลดี฼ป็นทีไน຋าพอ฿จ กล຋าวคือสามารถดึงรังเหมเดຌ฼ป็นทั ง
฽บบ฼สຌน฿ยเหมพรม ฽ละขึ นรูปบน฾ครง฿หຌเดຌรูป฽บบตามตຌองการ ฽ละสามารถฟอก฽ละยຌอมรังเหม฾ดย฿ชຌ
สาร฼คมีทีไปลอดภัย 

8. วัตถุประสงค์ 
 ดังนั น ฿นปีงบประมาณ โ5ๆเ ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌจัดท าหลักสูตร 
๡การพัฒนา฼สຌน฿ยจากรังเหม฼พืไอ฿ชຌ฿นงานหัตถกรรม๢ ฾ดยมีวัตถุประสงค์฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฼สຌน฿ยจากรัง
เหม รวมถึง฿หຌความ฼ขຌา฿จ฿นการ฼ลือก฿ชຌสาร฼คมีทีไปลอดภัย฿นการฟอกยຌอม฽ละ ฼ทคนิคการยຌอมทีไลด฼วลา฽ละ
ลดการ฿ชຌสาร฼คมี ฼พืไอ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋฽ละสามารถ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฿หຌกับสินคຌา OTOP ประ฼ภทของ
฿ชຌทีไท ามาจากรังเหมเดຌ 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
 ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฿นการพัฒนา฽ละ ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼ช຋น การฟอกรังเหมดຌวยด຋างจากธรรมชาติ 
฽ละด຋างทีไ฼ป็นมิตรกับสิไง฽วดลຌอม ฼ทคนิคการสาว฼สຌน฿ยจากรังเหม ความ฼ขຌา฿จ฼รืไองปัญหากรดด຋างทีไตกคຌาง฿น
฼สຌนดຌาย฽ละการทดสอบ฼บื องตຌน ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มผูຌประกอบการดຌานผลิตภัณฑ์หัตถกรรมจากรังเหม฿นพื นทีไ จังหวัด 
หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ฿นปีงบประมาณ โ55้ ทีไผ຋านมา ผูຌประกอบการกลุ຋มรังเหมประดิษฐ์ ฽ละกลุ຋มอาชีพ฼ยาวชนต าบล
ตลาดนຌอย จังหวัดสระบุรี เดຌ฼ขຌามาขอความรูຌ ค าปรึกษา฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากรังเหม ฽ละมี ความ
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ประสงค์฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ซึไงปัญหาส าคัญทีไผูຌประกอบการดังกล຋าวตຌองการความ
ช຋วย฼หลือ คือ การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากรังเหม฽บบ฿หม຋โ ฽ละการลดการ฿ชຌสาร฼คมีทีไ฼ป็นอันตราย฿น
กระบวนการยຌอมสีรังเหม ทางคณะผูຌวิจัยจึงเดຌคຌนหาขຌอมูล฼รืไองการพัฒนา฼สຌนเหมพรมจากรังเหม฼พืไอ฿ชຌ฿นงาน
ถัก฽ละหัตถกรรม ฽ละเดຌลองทดสอบกระบวนการผลิต฿นระดับหຌองปฏิบัติการทีไเดຌผลดี฼ป็นทีไน຋าพอ฿จ กล຋าวคือ
สามารถดึงรังเหมเดຌ฼ป็นทั ง฽บบ฼สຌน฿ยเหมพรม ฽ละขึ นรูปบน฾ครง฿หຌเดຌรูป฽บบตามตຌองการ ฽ละสามารถฟอก
฽ละยຌอมรังเหม ฾ดย฿ชຌสาร฼คมีทีไปลอดภัย ฼พืไอ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋฽ละสามารถ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฿หຌกับ
สินคຌา OTOP ประ฼ภทของ฿ชຌทีไท ามาจากรังเหมเดຌ  

10. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
 คณะ฼จຌาหนຌาทีไของ  ทช.  เดຌประสานงานกับกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP ประ฼ภทของ฿ชຌทีไท ามาจากรัง
เหม ฿นพื นทีไจังหวัดสระบุรี ฽ละ ฼ดินทางลงพื นทีไ฿หຌ ค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์หัตถกรรม             
จากรังเหม ฿นวันทีไ  ็  กรกฎาคม  โ5ๆเ  ณ  ทีไท าการกลุ຋มรังเหมประดิษฐ์ ฽ละกลุ຋มอาชีพ฼ยาวชนต าบลตลาด
นຌอย จังหวัดสระบุรี          .   
11. ผลการด า฼นินงาน    
 ผูຌประกอบการทีไสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป จ านวน 2 ราย เดຌรับความรูຌดຌานการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์หัตถกรรมจากรังเหม ฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿น
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทของ฿ชຌทีไท ามาจากรังเหม฿นล าดับต຋อเป  ทั งนี มีการ฿ชຌงบประมาณ฿นการ
ด า฼นินงานทั งสิ น 43,16เ บาท ฾ดยคิด฼ป็นงบประมาณของ วศ. 28,16เ บาท ิคิด฼ป็น ๆ5.โ5%ี ฽ละ
งบประมาณของผูຌประกอบการ แ5ุเเเ บาท ิคิด฼ป็น ใไ.็5%ี 
12. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ภายหลังการเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีดຌานการพัฒนาผลิตภัณฑ์หัตถกรรมจากรังเหม               
฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปประยุกต์฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภทของ฿ชຌทีไท า
มาจากรังเหม฿นล าดับต຋อเป   
13. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 เดຌรับความรูຌส าหรับน ามา฿ชຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ฼ช຋น ความรูຌ฼กีไยวกับการฟอกรังเหมดຌวย ต຋างจาก
ธรรมชาติ ฽ละด຋างทีไ฼ป็นมิตรกับสิไง฽วดลຌอม  ทราบถึง฼ทคนิคการสาว฼สຌน฿ยจากรังเหม  ฽ละความ฼ขຌา฿จ฼รืไอง
ปัญหากรดด຋างทีไตกคຌาง฿น฼สຌนดຌาย฽ละการทดสอบ฼บื องตຌน  

14. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 
 - 

15. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
15.1 นว.ชก.สายจิต  ดาวสุ฾ข      
15.2 นว.ปก.฾สรญา  รอดประ฼สริฐ                                 
 

 

 

 

 

 

             . 
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 

 

นางกรองจิตต์  ขจรภยั 

 (กลุม่รังไหมประดิษฐ์) 

  

นายกิตติศกัดิ์ ขจรภยั  (กลุม่อาชีพ
เยาวชนต าบลตลาดน้อย) 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋ง 
ชนิดพอร์ซ฼ลน 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงอุดม  ลออวงศ์ไพศำล 

กลุ຋ม฼ซรำมิกบຌำนหำดสຌม฽ปງน 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  
 ิภาษาอังกฤษี  A Development of Porcelain Decoration 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวจุติภา  บุญวิ฼ศษ  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์    
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ :0 2201 7ใ็โ   
฾ทรสาร : 0 2201 7372     อี฼มล์ : jutipa@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางอุดม  ลออวงศ์เพศาล 

ทีไตั ง : กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน  บຌาน฼ลขทีไ แเ5 หมู຋ ใ ต าบลหาดสຌม฽ปງน อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระนอง    
฾ทรศัพท์ : เ้ ่้โๆ เๆ็แ  

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  8 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ : จ านวน฼งิน 5เ,000 บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  ฼ป็นการน าองค์ความรูຌ฼รืไองการพัฒนา฼นื อดิน
฽ละรูป฽บบ  เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน จังหวัดระนอง  ฾ดยการน า฼นื อดินพอร์ซ฼ลนมา฿ชຌ
฿นการขึ นรูปผลิตภัณฑ์  ฼นืไองจาก฼นื อดินพอร์ซ฼ลนมีความขาว  ฽ละมีความ฽ขใง฽รงสูง  สามารถขึ นรูป฾ดย
วิธีการหล຋อ฽บบเดຌ  ฼หมาะ฽ก຋การขึ นรูปผลิตภัณฑ์ทีไมีความซับซຌอน  ท า฿หຌเดຌรูป฽บบทีไมีความหลากหลาย  
ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ  ฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด  ฽ละ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เดຌ 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน ต าบลหาดสຌม฽ปງน อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระนอง ฼ป็นกลุ຋มทีไมีความพรຌอม
฿น฼รืไอง฼ครืไองมือต຋างโทีไจ า฼ป็นต຋อกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิก ฼นืไองจาก฼ป็นศูนย์การ฼รียนรูຌตຌน฽บบ฿น
การน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีมาช຋วยพัฒนาอาชีพของคน฿นชุมชน จึงท า฿หຌกลุ຋มฯ ฼ป็น฽หล຋ง฼รียนรูຌ฽ละ
฼ป็นสถานทีไทีไเดຌรับความสน฿จจาก฼ยาวชน สถาบันการศึกษา หน຋วยงานภาย฿น฽ละภายนอกจังหวัด฿นการ฼ขຌา
มาศึกษาดูงานอย຋างต຋อ฼นืไอง ฽ต຋ปัจจุบันทางกลุ຋มประสบปัญหา คือ สมาชิกส຋วน฿หญ຋฼ป็นผูຌสูงอายุ ฽ละขาดองค์
ความรูຌ฿นการ฼ตรียมน  าดินส าหรับ฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต ผลิตภัณฑ์จึงมีรูป฽บบเม຋หลากหลาย จึงขาด฾อกาส฿น
การ฽ข຋งขันทางการตลาด  
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ผูຌประกอบการสน฿จสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  
฼นืไองจากจังหวัดระนอง฼ป็นจังหวัดทีไมี฽หล຋งท຋อง฼ทีไยวทีไมีชืไอ฼สียง  ท า฿หຌมี฾รง฽รม฽ละทีไพัก฼ปຂด฿หม຋จ านวนมาก  
฼พืไอรองรับนักท຋อง฼ทีไยว  ผูຌประกอบการจึงมอง฼หในช຋องทาง฿นการขยายตลาด  ฾ดยการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของ
ประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  ฾ดยการน าดินขาวทีไมีอยู຋฿นทຌองถิไนมา฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต  ฼พืไอลดตຌนทุนการผลิต  
฽ละตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ  เปถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼รืไองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋ง
ชนิดพอร์ซ฼ลน  ฿หຌ฽ก຋กลุ຋ม 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนารูป฽บบ ฼นื อดิน  ฽ละ฼ทคนิคการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ออก฽บบผลิตภัณฑ์฽ละท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ 
9.2 ทดลองสูตรส຋วนผสม฽ละ฼ตรียมน  าดินพอร์ซ฼ลน 
9.3 ทดสอบสมบัติทางกายภาพของน  าดิน   
9.4 ทดลองขึ นรูปผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ 
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9.5 ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  
9.6 สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ฼ครืไองปั้นดิน฼ผาพอร์ซ฼ลน หมายถึง ฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อละ฼อียด ฽น຋น ฽กร຋ง ฽ละมีความพรุนตัวตไ า 
฼นื อดินพอร์ซ฼ลน฼มืไอ฼ผาถึงจุดสุกตัว ิVitrious ware)  จะมีสีขาว  มีความ฾ปร຋ง฽สง ิTranslucent) วัตถุดิบ
หลัก฿นการผลิต เดຌ฽ก຋ ดิน ิClay) หินฟันมຌา (Feldspar) ฽ละหิน฼ขี ยวหนุมาน ิOuartz)  ฾ดย฼ผาทีไอุณหภูมิสูง 
แโ5เ – แไเเ องศา฼ซล฼ซียส จึงท า฿หຌ฼นื อดินหลัง฼ผามีความ฽ขใง฽กร຋งสูง มีค຋าการดูดซึมน  าตไ า เม຋฼กินรຌอยละ 
เ.โ  เม຋บิไน หรือ฽ตกหักง຋าย฼มืไอกระทบกัน ฾ปร຋ง฽สง ฽ละทนทานต຋อการ฿ชຌงาน  ฼หมาะส าหรับผลิตผลิตภัณฑ์
฼ซรามิกประ฼ภท฼ครืไอง฿ชຌบน฾ตຍะอาหาร ฽ละของประดับตก฽ต຋ง ฼ป็นตຌน 
 กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน ฼ป็นพื นทีไทีไมี฽หล຋งดินขาวทีไมีคุณภาพ ฽ละตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของ
ประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  ฾ดย฿ชຌดินขาว฿นทຌองถิไนมา฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต ฼นืไองจาก฼นื อดินพอร์ซ฼ลน
มีความขาว  ฽ละมีความ฽ขใง฽รงสูง  สามารถขึ นรูป฾ดยวิธีการหล຋อ฽บบเดຌ  ฼หมาะ฽ก຋การขึ นรูปผลิตภัณฑ์ทีไมี
ความซับซຌอน  ท า฿หຌเดຌรูป฽บบทีไมีความหลากหลาย  ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ  ฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด  
฽ละ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เดຌ  นอกจากนี ผูຌประกอบการยังตຌองการน าดินขาวทีไมีอยู຋฿นทຌองถิไนมา฿ชຌ฿น
กระบวนการผลิต  ฼พืไอ฿ชຌทรัพยากร฿นทຌองถิไนเดຌอย຋างคุຌมค຋า ฼ป็นการลดตຌนทุน฽ละ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มฯ  

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานงาน  กับผูຌประกอบการ฼พืไอหารือ฼กีไยวกับรายละ฼อียดของ฾ครงการ 
11.2 ประสานกับผูຌประกอบการ ฼รืไองรูป฽บบทีไตຌองการผลิต฼ป็นวัสดุตก฽ต຋ง  ฾ดยทางผูຌประกอบการ฼ลือก

รูป฽บบตัวอักษรภาษาอังกฤษ  ฼นืไองจากสามารถน าเปตก฽ต຋งเดຌกับหลายผลิตภัณฑ์ 
11.3 ออก฽บบผลิตภัณฑ์฽ละท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  
11.4 ทดลองสูตรส຋วนผสม฽ละ฼ตรียม฼นื อดินพอร์ซ฼ลน  ฾ดยมีสูตรคือ ดินขาวรຌอยละ โ่ ดินด ารຌอยละ 5 

฾ป฽ตส฼ฟลด์สปารຌอยละ 5็ ฽ละซิลิกຌารຌอยละ แเ ฼ผาทีไอุณหภูมิ แโเเ oC 
11.5 ทดสอบสมบัติทางกายภาพของน  าดิน  เดຌ฽ก຋  รຌอยละการหดตัว฼มืไอ฽หຌง฽ละหลัง฼ผา  รຌอยละการดูด

ซึมน  า  ความ฽ขใง฽รงก຋อน฼ผา฽ละหลัง฼ผา ทีไอุณหภูมิ แโเเ oC  
11.6 ทดลองขึ นรูปผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  
11.7 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฾ดยการถ຋ายทอดองค์ความรูຌ฼รืไอง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับ

ตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน ระหว຋างวันทีไ โ้ – ใเ  มิถุนายน โ5ๆเ  ณ กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน  ต าบลหาด
สຌม฽ปງน  อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระนอง 

11.8 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน 

12. ผลการด า฼นินงาน 
ผูຌประกอบการเดຌ฼รียนรูຌขั นตอน  การท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  การ฼ตรียมน  าดิน฽ละการทดสอบ

สมบัติ  การขึ นรูป฽ละตก฽ต຋ง  การ฼ตรียม฼คลือบ การชุบ฼คลือบ การทดสอบ฼คลือบอย຋างถูกวิธี ฽ละการ฼ผา
฼คลือบ สามารถน าองค์ความรูຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มมี
มูลค຋า฼พิไม  
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ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 
1. การท า฽บบพิมพ์ปูน

ปลาส฼ตอร ์
สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดย฿ชຌปูน
ปลาส฼ตอร์กับน  า ฿นอัตราส຋วนทีไ฼หมาะสม 

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละท า฽บบพิมพ์
ปูนปลาส฼ตอรเ์ดຌ 

2. การ฼ตรียมน  าดิน สอน฼รืไองวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการ฼ตรียมน  าดิน 
การชัไงวัตถุดิบ การหาความถ຋วงจ า฼พาะ฽ละ
การปรับสมบัติของน  าดิน฿หຌมีการเหลตัวทีไดี 

1. สามารถค านวณสัดส຋วนของวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการ
฼ตรียมน  าดิน ฽ละปรับสมบัติของน  าดิน฿หຌ฼หมาะ
฽ก຋การ฿ชຌงานเดຌ  

3. การขึ นรูป฽ละการ 
ตก฽ต຋งชิ นงาน 

สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ  ฽ละ
สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน฼บื องตຌน ดຌวยการ
฿ชຌฟองน  า฼ชใดชิ นงาน ฽ละท าการขูด฼นื อดิน
ส຋วน฼กินออก  

4. เดຌชิ นงานทีไมีผิว฼รียบ ฽ละสวยงาม 

1. การ฼ตรียม฼คลือบ ฿หຌความรูຌ฼รืไองวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฼ตรียม฼คลือบ  สามารถ฼ตรียม฼คลือบตามสตูรเดຌ 
2. การชุบ฼คลือบ สอน฼ทคนิคการทดสอบ฼คลือบก຋อน฿ชຌงาน  

การชุบ฼คลือบ การวัดความหนาของชั น
฼คลือบ 

สามารถชุบ฼คลือบผลติภณัฑ์เดຌ  

3. การ฼ผาผลิตภณัฑ ์ สอนวิธีการ฼ผาชิ นงาน ฽ละการจัด฼รียง
ชิ นงาน฿นการ฼ผา 

สามารถ฼ผาชิ นงานเดຌ ผลิตภัณฑห์ลัง฼ผาสวยงาม 
฽ละเม຋฽ตกรຌาว 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงานผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿นการคัด฼ลือกวัตถุดิบ  ฼พืไอน ามา฿ชຌ฿นการ

฼ตรียมน  าดิน  จึงท า฿หຌกลุ຋มเม຋สามารถ฼ตรียมน  าดินส าหรับ฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตเดຌ฼อง รวมถึงขาดทักษะ฿นการ
ขึ นรูป  ฽ละการตก฽ต຋งชิ นงาน฿หຌมีความสวยงาม  

หลังการด า฼นินงานผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองการคัด฼ลือกวัตถุดิบ  การ฼ตรียมน  าดิน  การขึ นรูป
฽ละการตก฽ต຋งชิ นงาน  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน 
ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีความหลากหลาย฽ละสวยงาม  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับ
ตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน  ผูຌประกอบการเดຌน าความรูຌทีไเดຌ  มาพัฒนาผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋ง  ฾ดยน า฼นื อดิน
฿นทຌองถิไนมา฿ชຌ฿นกระบวนการ฼ตรียมน  าดินชนิดพอร์ซ฼ลน  ท า฿หຌกลุ຋มสามารถลดตຌนทุนการผลิต มีรายเดຌทีไ
฼พิไมขึ น นอกจากนั น฽ลຌวยังท า฿หຌกลุ຋มฯเดຌผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋ออกจ าหน຋าย฿นทຌองตลาด  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

15.1 ควรมีการพัฒนา฼คลือบ฿หม຋โ฼พืไอ฼พิไมทาง฼ลือก฿หຌผูຌบริ฾ภค 
15.2 ควรมีการออก฽บบผลิตภัณฑ์฿หม຋โ฼พืไอ฼พิไมช຋องทาง฿นการขาย 
15.3 สรຌางผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์฼ป็นของตัว฼อง 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวจุติภา         บุญวิ฼ศษ       หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร      ฾พธิ์฽กຌว         คณะท างาน 
16.3 นางสาวอินทิรา      มาฆพัฒนสิน คณะท างาน 
16.4 นางสาวอภัสนันท์    ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมการลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไองการพัฒนาผลิตภณัฑ์ของประดับตก฽ต຋งชนิดพอร์ซ฼ลน 

฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน จังหวัดระนอง ระหว຋างวันทีไ โ้ - ใเ มิถุนายน โ5ๆเ 
 
 
 
 
 

 



219 

 

สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรท ำตຌน฽บบซลิิ฾คน 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำรนำยสุนทร ชืไนชม 
กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนกลำง 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตรบ์ริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  :ิภาษาเทยี การท าตຌน฽บบซิลิ฾คน  
ิภาษาอังกฤษี Silicone Mould  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ: นายวรวิทย์  ฼คนหงส์  ต า฽หน຋ง :    นักวิทยาศาสตร์ 
3. หน຋วยงาน : ฼ทค฾น฾ลยีชุมชนกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ :   เ โโเแ ็ใ็โ  

฾ทรสาร :     เ โโเแ ็ไเ่    อี฼มล์ :   worawit@dss.go.th  
4. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :   นายสุนทร  ชืไนชม 

ทีไอยู຋ :กลุ຋ม฼ครืไองดิน฼ผาบຌานกลาง  134/4 หมู຋ทีไ 1 ต.฾นนตาล อ.ท຋าอุ฼ทนจ.นครพนม   
฾ทรศัพท์ :  09 3319 7455   

5. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ : ่ ฼ดือน  
6. งบประมาณ฾ครงการ : จ านวน฼งิน 5เ,000 บาท 
7. บทสรุปผูຌบริหาร 

การท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ฼ป็นการน าองค์ความรูຌดຌานการการท า฽บบพิมพ์มาพัฒนาการท าตຌน฽บบ฾ดยมี
การ฿ชຌยางซิลิ฾คน฿นการท าตຌน฽บบ฽ทนการ฿ชຌปูนปลาส฼ตอร์ ฼นืไองจากซิลิ฾คนมีคุณสมบัติสามารถทนความรຌอน
สูง น  าเม຋จับผิว มีความยืดหยุ຋นเม຋มีรูพรุน น  าหนัก฼บา ฽ละเม຋฽ตกหักหรือฉีกขาดจึงท า฿หຌตຌน฽บบทีไท าจาก
ซิลิ฾คนสามารถ฿ชຌงานเดຌนานกว຋าตຌน฽บบทีไท าจากปูนปลาส฼ตอร์ อีกทั งยังสามารถ฼กใบลายละ฼อียดทีไซับซຌอน฿น
฽บบพิมพ์ ท า฿หຌเดຌ฽บบพิมพ์ทีไมีลวดลายชัด฼จน นอกจากนั นยังช຋วย฿หຌการ฼กใบรักษาตຌน฽บบเดຌง຋ายขึ น  
8. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌมีการถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกลาง จังหวัด
นครพนม ฿น฼รืไองการพัฒนา฼ทคนิคการขึ นรูปดຌวย฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์ ทางผูຌประกอบการเดຌมีการน า฼ทคนิคทีไเดຌเป฿ชຌ 
฽ละผลิตผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋ายตลอดมา ฽ต຋ประสบปัญหา฼รืไองตຌน฽บบทีไ฼ป็นปูนปลาส฼ตอร์ ฼กิดการ฽ตกหัก
฼สียหายจากการหล຋อ฽บบพิมพ์฽ละการ฼กใบรักษาตຌน฽บบท า฿หຌตຌอง฼สีย฼วลา฿นการท าตຌน฽บบ฿หม຋ ทางกลุ຋มจึงมี
ความตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเปถ຋ายทอดความรูຌ ฽ละ฼ทคนิคการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ฼พืไอ฿หຌทางกลุ຋ม
สามารถผลิตตຌน฽บบซิลิ฾คนเดຌ ซึไงจะช຋วย฼รืไองการลดปัญหาการ฼สียหายของตຌน฽บบ฽ละช຋วยลด฼วลา฿นการท า
ตຌน฽บบ฿หม຋ อีกทั งยังน าองค์ความรูຌทีไเดຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ของทางกลุ຋มเดຌ 
9. วัตถุประสงค์ 

 ฼พืไอพัฒนา฼ทคนิคการท าตຌน฽บบ  ดຌวยยางซิลิ฾คน  

10. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
10.1 ออก฽บบ ฽ละคัด฼ลือกรูป฽บบร຋วมกับผูຌประกอบการ  
10.2 ทดลองขึ นรูปตຌน฽บบ 
10.3 ทดลองขึ นรูป฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละตຌน฽บบซิลิ฾คน  
10.4 ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
10.5 สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน 

11. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การขึ นรูปผลิตภัณฑ์฼ซรามิกมีหลายวิธี ฼ช຋น การปั้นดຌวยมือ การหล຋อ฽บบ การอัด ฽ละการจิ๊ก฼กอร์฼ป็นตຌน 

วิธีการขึ นรูป฾ดยวิธีการจิ๊ก฼กอร์฼ป็นวิธีการขึ นรูป฾ดยอาศัยความ฼หนียวของ฼นื อดิน฽ละ฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์ ผลิตภัณฑ์ทีไ
เดຌมีลักษณะ฼ป็นทรงกลมหรือ฽บน ฼หมาะส าหรับการขึ นรูปจาน ชาม ถຌวย ฽ละชุดกา฽ฟ ผูຌประกอบการ฼ซรามิกทีไ
ผลิตผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว จึง฼ลือก฿ชຌวิธีนี ฿นการขึ นรูปผลิตภัณฑ์ ฼นืไองจาก฼ป็นวิธีทีไสามารถขึ นรูปเดຌ฿นปริมาณมาก 
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฽ละรวด฼รใว อุปกรณ์ทีไ฿ชຌ฿นการขึ นรูปดຌวยวิธีจิ๊ก฼กอร์ เดຌ฽ก຋ ฽ปງนหมุนทีไมีความ฼รใวสูง ฽บบพิมพ์ ฽ละ฿บมีด  ฾ดย
฽บบพิมพ์ทีไ฿ชຌ฿นการขึ นรูป มี โ ฽บบ คือ (1) ฽บบพิมพ์ทีไขึ นรูปภายนอก ฼ริไมจากการ฼ตรียมดิน฼ป็น฽ผ຋น ฽ละอัดเป
บน฽บบพิมพ์ ฼มืไอ฽ปງนหมุนหมุน ฿บมีดจะขูดดินส຋วน฼กินออก ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ตามรูปร຋างของ฽บบพิมพ์ 
ผลิตภัณฑ์ทีไขึ นรูปดຌวย฽บบพิมพ์ชนิดนี  ฼ช຋น จาน ฽ละ (2) ฽บบพิมพ์ทีไขึ นรูปภาย฿น ฾ดยท าการ฼ตรียมดิน฼ป็นกຌอน
กลม ฽ลຌวอัดลงเป฿น฽บบพิมพ์ทีไ฼ตรียมเวຌ หลังจากนั น฿ชຌ฿บมีดกดลงเป฿น฽บบ ฿นขณะทีไ฼ครืไองหมุน ฿บมีดจะตัดดิน
ส຋วน฼กินออก ฽ละดินจะถูกอัดตาม฽บบ ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีรูปทรงตามตຌองการ ผลิตภัณฑ์ทีไขึ นรูปดຌวย฽บบพิมพ์
ชนิดนี  ฼ช຋น ถຌวย วิธีจิ๊ก฼กอร์฼ป็นวิธีทีไตຌอง฿ชຌน  าช຋วย฿นการขึ นรูป ฼พืไอช຋วยท า฿หຌผิวของดิน฼รียบ฼นียน นอกจากนี ฽บบ
พิมพ์ทีไ฿ชຌควร฽หຌงสนิท ฼พืไอ฿หຌ฽บบพิมพ์สามารถดูดความชื นจากดินเดຌ ฽บบพิมพ์จึงควรมีจ านวนมากพอ฿นการ฿ชຌ
งานทั งนี ตຌน฽บบทีไ฿ชຌ฿นการหล຋อ฽บบพิมพ์฿นการขึ นรูปกใมีความส าคัญ฼ช຋นกัน 

ตຌน฽บบทีไ฿ชຌ฿นงาน฼ซรามิกส຋วนมากนิยม฿ชຌปูนปลาส฼ตอร์฿นการผลิต ซึไงมีขຌอจ ากัด฿นการ฿ชຌงานคือ  
เม຋สามารถท ารูป฽บบทีไซับซຌอน ฽ละ฽กะลวดลายทีไละ฼อียดลง฿นตຌน฽บบเดຌ อีกทั งปูนปลาส฼ตอร์เม຋มีความยืดหยุ຋น 
฿นขั นตอนการหล຋อ฽บบพิมพ์อาจ฼กิด฽บบพิมพ์ติด฽ละ฽ตกหักเดຌ  ส຋งผล฿หຌอายุการ฿ชຌงานของตຌน฽บบสั นลงปัจจุบัน
จึงเดຌมีการพัฒนาน ายางซิลิ฾คนมา฿ชຌ฼ป็นตຌน฽บบ฿นงาน฼ซรามิก ฼นืไองจากตຌน฽บบทีไท าจากซิลิ฾คนสามารถ฿ชຌงานเดຌ
นานกว຋า฾ดยซิลิ฾คนมีคุณสมบัติ คือ น  าเม຋จับผิว ทนความรຌอนสูง มีความยืดหยุ຋น เม຋มีรูพรุน น  าหนัก฼บา เม຋฽ตกหัก
หรือฉีกขาด ทั งนี ยังสามารถ฼กใบรายละ฼อียดทีไซับซຌอน฿น฽บบพิมพ์เดຌ 

ขຌอ฼ปรียบ฼ทียบระหว຋าง฽บบพิมพ์ซิลิ฾คน฽ละ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ 
฽บบพิมพ์ซิลิ฾คน ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร ์

แ. อายุการ฿ชຌงานนาน แ. อายุการ฿ชຌงานนຌอย 
โ. ทนความรຌอนเดຌสูง ประมาณ ใเเ องศา฼ซล฼ซียส โ. ทนความรຌอนเดຌนຌอย 
ใ.มีความยืดหยุ຋น สูงสามารถ฼กใบรายละ฼อียดเดຌด ี ใ.เม຋มีความยืดหยุ຋น สามารถ฼กใบรายละ฼อียดเดຌนຌอย 
ไ.หล຋อ฽บบพิมพ์เดຌสะดวก฼นืไองจากเม຋ตຌอง฿ชຌน  าสบู຋ทา฽บบ ไ. เม຋สะดวก฿นการหล຋อ฽บบพิมพ฼์นืไองจากตຌอง฼สีย฼วลา฿น

การ฿ชຌน  าสบู຋ทา฽บบพิมพ์ก຋อนการหล຋อ฽บบพิมพ ์
5.ถอด฽บบพิมพ์ง຋าย 5.ถอด฽บบพิมพ์ยาก 
ๆ.เม຋฽ตกหรือฉีกขาด ๆ. ฽ตก฽ละหักง຋าย 

12. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
12.1 ติดต຋อประสานงานผูຌประกอบการหารือ฿นรายละ฼อียดการด า฼นิน฾ครงการ 
12.2 ออก฽บบผลิตภัณฑ์฽ละคัด฼ลือกรูป฽บบร຋วมกับผูຌประกอบการ 
12.3 ทดลองขึ นรูป฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์฽ละตຌน฽บบซิลิ฾คน  
12.4 ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿นการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน   ณ  กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกลาง ต าบล฾นน

ตาล อ า฼ภอท຋าอุ฼ทน จังหวัดนครพนม ระหว຋างวันทีไ  13-16 กุมภาพันธ์ โ5ๆเ ฽ละ 14-17 มิถุนายน 2560 

13. ผลการด า฼นินงาน 
ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 

แ. การท า฽บบพิมพ์
ปูนปลาส฼ตอร ์

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ดຌวย฼ครืไอง
จิ๊ก฼กอร์  

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละท า฽บบ
พิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 
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ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
โ.การท าตຌน฽บบ
ดຌวยซิล฾ิคน 

- สอนวิธีการท าตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ดังนี  
     ฼ทคนิคการออก฽บบลวดลายลงบนชิ นงาน 
     ฼ทคนิคการ฽กะลวดลายลงบน฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร ์
      ฼ทคนิคการ฼ตรียม฽บบพิมพป์ูนปลาส฼ตอร์ก຋อน
การ฼ทซิล฾ิคน  
      ฼ทคนิคการผสมซลิิ฾คน฽ละการ฼ทซิล฾ิคน  
 

- สามารถท าตຌน฽บบดຌวยซลิิ฾คนเดຌ 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการออก฽บบลวดลายลงบน
ชิ นงาน 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฽กะลวดลายลงบน฽บบ
พิมพ์ปูนปลาส฼ตอร ์
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรยีม฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร์ก຋อนการ฼ทซิล฾ิคน 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรียมซิลิ฾คน฿นการท า
ตຌน฽บบ 

14. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงานสมาชิกกลุ຋มเม຋มีความรูຌ฿น฼รืไองการท าตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  
 หลังการด า฼นินงานสมาชิกกลุ຋มเดຌรับองค์ความรูຌ ฼รืไองการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌ 
เปประยุกต์฿ชຌ฿นการท าตຌน฽บบผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไมีความหลากหลายมากขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌรับการสนับสนุน฾ครงการ 

จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌ฿หຌความรูຌ฼รืไองการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ทางกลุ຋มมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ ฿น
การท า฽บบพิมพ์มากขึ น กลุ຋มจะน าความรูຌทีไเดຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼พืไอผลิตผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋าย฿น
ทຌองตลาด 

16. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
16.1 ควรมีการฝຄกการ฽กะลวดลายลงบนปูนปลาส฼ตอร์฼พืไอ฼พิไมทักษะ฿นการ฽กะลวดลายลงบน฽บบพิมพ์ 
16.2 ควรมีการฝຄกท า฽บบพิมพ์฼ป็นประจ า ฼พืไอ฼พิไมทักษะ฿นการท า฽บบพิมพ์ 

17. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
17.1 นายวรวิทย์  ฼คนหงส์  หัวหนຌา฾ครงการ 
17.2 นายฉัตรชัย            บาลศรี  คณะท างาน 
17.3 นางสาวอินทิรา       มาฆพัฒนสิน     คณะท างาน 
17.4 นางสาวอภัสนันท์    ฽สงสว຋าง คณะท างาน 
17.5 นายนรินทร            ทองศรี  คณะท างาน 

ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน กำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไองĶกำรท ำตຌน฽บบซิลิ฾คนķ฿หຌ฽ก຋ สมำชิกกลุ຋ม
฼ครืไองป้ันดิน฼ผำบຌำนกลำง ต ำบล฾นนตำล อ ำ฼ภอท຋ำอุ฼ทน จังหวัดนครพนม ระหว຋ำงวันทีไ  13-16 

กุมภำพันธ์ โ56เ ฽ละ 14-17 มิถุนำยน 2560 
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กิจกรรมการลงพืน้ท่ีการถา่ยทอดความรู้ เร่ืองการท าต้นแบบซิลโิคน 

  

   

  

 

การท าตຌน฽บบซลิิ฾คน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรกำรท ำตຌน฽บบซิลิ฾คน 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำยสรำยุทธ  ยุทธศิลป์ 
กลุ຋ม฼ซรำมิกบຌำนหำดสຌม฽ปງน 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตรบ์ริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  :ิภาษาไทยี การท าตຌน฽บบซิลิ฾คน  
ิภาษาอังกฤษี Silicone Mould  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ: นายวรวิทย์  ฼คนหงส์  ต า฽หน຋ง :    นักวิทยาศาสตร์ 
หน຋วยงาน :    ฼ทค฾น฾ลยีชุมชนกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็ใ็โ  
฾ทรสาร :     เ โโเแ ็ไเ่    อี฼มล์ :      worawit@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ: นายสรายุทธ ยุทธศิลปຊ 
ทีไอยู຋ : ๆ็ หมู຋ทีไ 2 ต าบลหาดสຌม฽ปງน อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระนอง  
฾ทรศัพท์ :081 968 7493 ฾ทรสาร :  -     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ: ่ ฼ดือน   
5. งบประมาณ฾ครงการ : จ านวน฼งิน 5เ,000 บาท 
6. บทสรปุผูຌบริหาร 

การท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ฼ป็นการน าองค์ความรูຌดຌานการการท า฽บบพิมพ์มาพัฒนาการท าตຌน฽บบ ฾ดยมี
การ฿ชຌยางซิลิ฾คน฿นการท าตຌน฽บบ฽ทนการ฿ชຌปูนปลาส฼ตอร์ ฼นืไองจากซิลิ฾คนมีคุณสมบัติสามารถทนความรຌอนสูง 
น  าเม຋จับผิว มีความยืดหยุ຋นเม຋มีรูพรุน น  าหนัก฼บา ฽ละเม຋฽ตกหักหรือฉีกขาดจึงท า฿หຌตຌน฽บบทีไท าจากซิลิ฾คน
สามารถ฿ชຌงานเดຌนานกว຋าตຌน฽บบทีไท าจากปูนปลาส฼ตอร์ อีกทั งยังสามารถ฼กใบลายละ฼อียดทีไซับซຌอน฿น฽บบ
พิมพ์ ท า฿หຌเดຌ฽บบพิมพ์ทีไมีลวดลายชัด฼จน นอกจากนั นยังช຋วย฿หຌการ฼กใบรักษาตຌน฽บบเดຌง຋ายขึ น 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌมีการถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานหาดสຌม฽ปງน จังหวัดน

ระนอง ฿น฼รืไองการพัฒนา฼ทคนิคการขึ นรูปดຌวย฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์ ทางผูຌประกอบการเดຌมีการน า฼ทคนิคทีไเดຌเป฿ชຌ 
฽ละผลิตผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋ายตลอดมา ฽ต຋ประสบปัญหา฼รืไองตຌน฽บบทีไ฼ป็นปูนปลาส฼ตอร์ ฼กิดการ฽ตกหัก
฼สียหายจากการหล຋อ฽บบพิมพ์฽ละการ฼กใบรักษาตຌน฽บบท า฿หຌตຌอง฼สีย฼วลา฿นการท าตຌน฽บบ฿หม຋ ทางกลุ຋มจึงมี
ความตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเปถ຋ายทอดความรูຌ ฽ละ฼ทคนิคการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ฼พืไอ฿หຌทางกลุ຋ม
สามารถผลิตตຌน฽บบซิลิ฾คนเดຌ ซึไงจะช຋วย฼รืไองการลดปัญหาการ฼สียหายของตຌน฽บบ฽ละช຋วยลด฼วลา฿นการท า
ตຌน฽บบ฿หม຋ อีกทั งยังน าองค์ความรูຌทีไเดຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ของทางกลุ຋มเดຌ 
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอพัฒนา฼ทคนิคการท าตຌน฽บบ  ดຌวยยางซิลิ฾คน  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ออก฽บบ ฽ละคัด฼ลือกรูป฽บบร຋วมกับผูຌประกอบการ  
9.2 ทดลองขึ นรูปตຌน฽บบ 
9.3 ทดลองน า฽บบพิมพ์ทีไเดຌมาขึ นรูปผลิตภัณฑ์ตัวอย຋าง 
9.4 ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
9.5 สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การขึ นรูปผลิตภัณฑ์฼ซรามิกมีหลายวิธี ฼ช຋น การปั้นดຌวยมือ การหล຋อ฽บบ การอัด ฽ละการจิ๊ก฼กอร์ ฼ป็นตຌน 

วิธีการขึ นรูป฾ดยวิธีการจิ๊ก฼กอร์฼ป็นวิธีการขึ นรูป฾ดยอาศัยความ฼หนียวของ฼นื อดิน฽ละ฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์ ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
มีลักษณะ฼ป็นทรงกลมหรือ฽บน ฼หมาะส าหรับการขึ นรูปจาน ชาม ถຌวย ฽ละชุดกา฽ฟ ผูຌประกอบการ฼ซรามิกทีไผลิต
ผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว จึง฼ลือก฿ชຌวิธีนี ฿นการขึ นรูปผลิตภัณฑ์ ฼นืไองจาก฼ป็นวิธีทีไสามารถขึ นรูปเดຌ฿นปริมาณมาก ฽ละ
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รวด฼รใว อุปกรณ์ทีไ฿ชຌ฿นการขึ นรูปดຌวยวิธีจิ๊ก฼กอร์ เดຌ฽ก຋ ฽ปງนหมุนทีไมีความ฼รใวสูง ฽บบพิมพ์ ฽ละ฿บมีด  ฾ดย฽บบ
พิมพ์ทีไ฿ชຌ฿นการขึ นรูป มี โ ฽บบ คือ (1) ฽บบพิมพ์ทีไขึ นรูปภายนอก ฼ริไมจากการ฼ตรียมดิน฼ป็น฽ผ຋น ฽ละอัดเปบน
฽บบพิมพ์ ฼มืไอ฽ปງนหมุนหมุน ฿บมีดจะขูดดินส຋วน฼กินออก ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ตามรูปร຋างของ฽บบพิมพ์ ผลิตภัณฑ์ทีไ
ขึ นรูปดຌวย฽บบพิมพ์ชนิดนี  ฼ช຋น จาน ฽ละ (2) ฽บบพิมพ์ทีไขึ นรูปภาย฿น ฾ดยท าการ฼ตรียมดิน฼ป็นกຌอนกลม ฽ลຌวอัดลง
เป฿น฽บบพิมพ์ทีไ฼ตรียมเวຌ หลังจากนั น฿ชຌ฿บมีดกดลงเป฿น฽บบ ฿นขณะทีไ฼ครืไองหมุน ฿บมีดจะตัดดินส຋วน฼กินออก ฽ละ
ดินจะถูกอัดตาม฽บบ ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีรูปทรงตามตຌองการ ผลิตภัณฑ์ทีไขึ นรูปดຌวย฽บบพิมพ์ชนิดนี  ฼ช຋น ถຌวย 
วิธีจิ๊ก฼กอร์฼ป็นวิธีทีไตຌอง฿ชຌน  าช຋วย฿นการขึ นรูป ฼พืไอช຋วยท า฿หຌผิวของดิน฼รียบ฼นียน นอกจากนี ฽บบพิมพ์ทีไ฿ชຌควร฽หຌง
สนิท ฼พืไอ฿หຌ฽บบพิมพ์สามารถดูดความชื นจากดินเดຌ ฽บบพิมพ์จึงควรมีจ านวนมากพอ฿นการ฿ชຌงานทั งนี ตຌน฽บบทีไ฿ชຌ
฿นการหล຋อ฽บบพิมพ์฿นการขึ นรูปกใมีความส าคัญ฼ช຋นกัน 

ตຌน฽บบทีไ฿ชຌ฿นงาน฼ซรามิกส຋วนมากนิยม฿ชຌปูนปลาส฼ตอร์฿นการผลิต ซึไงมีขຌอจ ากัด฿นการ฿ชຌงานคือ เม຋
สามารถท ารูป฽บบทีไซับซຌอน ฽ละ฽กะลวดลายทีไละ฼อียดลง฿นตຌน฽บบเดຌ อีกทั งปูนปลาส฼ตอร์เม຋มีความยืดหยุ຋น ฿น
ขั นตอนการหล຋อ฽บบพิมพ์อาจ฼กิด฽บบพิมพ์ติด฽ละ฽ตกหักเดຌ  ส຋งผล฿หຌอายุการ฿ชຌงานของตຌน฽บบสั นลงปัจจุบันจึง
เดຌมีการพัฒนาน ายางซิลิ฾คนมา฿ชຌ฼ป็นตຌน฽บบ฿นงาน฼ซรามิก ฼นืไองจากตຌน฽บบทีไท าจากซิลิ฾คนสามารถ฿ชຌงานเดຌนาน
กว຋า฾ดยซิลิ฾คนมีคุณสมบัติ คือ น  าเม຋จับผิว ทนความรຌอนสูง มีความยืดหยุ຋นเม຋มีรูพรุน น  าหนัก฼บา เม຋฽ตกหักหรือฉีก
ขาด ทั งนี ยังสามารถ฼กใบลายละ฼อียดทีไซับซຌอน฿น฽บบพิมพ์เดຌ 

ขຌอ฼ปรียบ฼ทียบระหว຋าง฽บบพิมพ์ซิลิ฾คน฽ละ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ 
฽บบพิมพ์ซิลิ฾คน ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร ์

แ. อายุการ฿ชຌงานนาน แ. อายุการ฿ชຌงานนຌอย 
โ. ทนความรຌอนเดຌสูง ประมาณ ใเเ องศา฼ซล฼ซียส โ. ทนความรຌอนเดຌนຌอย 
ใ.มีความยืดหยุ຋น สูงสามารถ฼กใบรายละ฼อียดเดຌด ี ใ.เม຋มีความยืดหยุ຋น สามารถ฼กใบรายละ฼อียดเดຌนຌอย 
ไ.หล຋อ฽บบพิมพ์เดຌสะดวก฼นืไองจากเม຋ตຌอง฿ชຌน  าสบู຋ทา฽บบ ไ. เม຋สะดวก฿นการหล຋อ฽บบพิมพ฼์นืไองจากตຌอง฼สีย฼วลา฿น

การ฿ชຌน  าสบู຋ทา฽บบพิมพ์ก຋อนการหล຋อ฽บบพิมพ ์
5.ถอด฽บบพิมพ์ง຋าย 5.ถอด฽บบพิมพ์ยาก 
ๆ.เม຋฽ตกหรือฉีกขาด ๆ. ฽ตก฽ละหักง຋าย 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ติดต຋อประสานงานผูຌประกอบการหารือ฿นรายละ฼อียดการด า฼นิน฾ครงการ 
11.2 ออก฽บบผลิตภัณฑ์฽ละคัด฼ลือกรูป฽บบร຋วมกับผูຌประกอบการณ์ 
11.3 ทดลองขึ นรูป฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์฽ละตຌน฽บบซิลิ฾คน  
11.4 ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿นการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน  ณ  กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງนต าบลหาดสຌม

฽ปງน อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดระนองระหว຋างวันทีไ  29-30 มิถุนายน 2560 
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12. ผลการด า฼นินงาน 
ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 

แ. การท า฽บบพิมพ์
ปูนปลาส฼ตอร ์

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการ
ท า฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ดຌวย
฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์  

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละท า฽บบ
พิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

โ.การท าตຌน฽บบ
ดຌวยซิล฾ิคน 

- สอนวิธีการท าตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ดังนี  
     ฼ทคนิคการออก฽บบลวดลายลงบนชิ นงาน 
     ฼ทคนิคการ฽กะลวดลายลงบน฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร ์
      ฼ทคนิคการ฼ตรียม฽บบพิมพป์ูนปลาส฼ตอร์
ก຋อนการ฼ทซิล฾ิคน  
      ฼ทคนิคการผสมซลิิ฾คน฽ละการ฼ทซิล฾ิคน  
 

- สามารถท าตຌน฽บบดຌวยซลิิ฾คนเดຌ 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการออก฽บบลวดลายลง
บนชิ นงาน 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฽กะลวดลายลงบน
฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร ์
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรยีม฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร์ก຋อนการ฼ทซิล฾ิคน 
- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรียมซิลิ฾คน฿นการ
ท าตຌน฽บบ 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน สมาชิกกลุ຋มเม຋มีความรูຌ฿น฼รืไองการท าตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  
 หลังการด า฼นินงานสมาชิกกลุ຋มเดຌรับองค์ความรูຌ ฼รืไองการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน฽ละสามารถน าความรูຌทีไเดຌ 
เปประยุกต์฿ชຌ฿นการท าตຌน฽บบผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไมีความหลากหลายมากขึ น  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌรับการสนับสนุน฾ครงการ 

จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌ฿หຌความรูຌ฼รืไองการท าตຌน฽บบซิลิ฾คน ทางกลุ຋มมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ ฿น
การท า฽บบพิมพ์มากขึ น กลุ຋มจะน าความรูຌทีไเดຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼พืไอผลิตผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋าย฿น
ทຌองตลาด 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
15.1 ควรมีการฝຄกการ฽กะลวดลายลงบนปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฼พิไมทักษะ฿นการ฽กะลวดลายลงบน฽บบพิมพ์ 
15.2 ควรมีการฝຄกท า฽บบพิมพ์฼ป็นประจ า ฼พืไอ฼พิไมทักษะ฿นการท า฽บบพิมพ์ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นายวรวิทย์        ฼คนหงส ์  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร     ฾พธิ์฽กຌว  คณะท างาน 
16.3 นางสาวอินทิรา      มาฆพัฒนสิน คณะท างาน 
16.4 นางสาวอภัสนันท์   ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 

ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน กำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไองĶกำรท ำตຌน฽บบซิลิ฾คนķ฿หຌ฽ก຋ กลุ຋ม฼ซรำมิก  
บຌำนหำดสຌม฽ปງน ต ำบลหำดสຌม฽ปງน อ ำ฼ภอ฼มือง จังหวัดระนองระหว຋ำงวันทีไ  29-30 มิถุนำยน 2560 
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กิจกรรมการลงพืน้ท่ีการถา่ยทอดความรู้ เร่ืองการท าต้นแบบซิลโิคน 

   

   

   

   

   

การท าต้นแบบซิลโิคน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ศิลำดล 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำยอดุลย์  ฼ชื อจิต 
 

กลุ຋มปั้นซะปຈะดงหลวง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล ิA Development of celadon productี 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน 

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็ไแเ   ฾ทรสาร : เ โโเแ ็ไเ่   
อี฼มล์     :    inthira@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นายอดุลย์  ฼ชื อจิต   
ทีไอยู຋      :    286/1 หมู຋ทีไ 5  ต าบลวังผาง  อ า฼ภอ฼วียงหนองล຋อง  จังหวัดล าพูน    
฾ทรศัพท์ :  08 6186 9437    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) : 8 ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี    
5. งบประมาณ฾ครงการ : 50,000 บาท   
6. บทสรปุผูຌบริหาร 
 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋มปั้นซะปຈะดงหลวง จังหวัดล าพูน ฼ป็นการพัฒนา
฼ทคนิคการ฼คลือบซึไงตຌอง฿ชຌความรูຌดຌานการ฼ตรียมน  า฼คลือบ การทดสอบสมบัติ฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน
฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไมีมูลค຋า฼พิไมจ าหน຋าย  ฼พืไอ
สรຌางรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 กลุ຋มปั้นซะปຈะดงหลวง  ต าบลวังผาง  อ า฼ภอ฼วียงหนองล຋อง  จังหวัดล าพูน  ผลิตผลิตภัณฑ์
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดงประ฼ภทของทีไระลึก ของตก฽ต຋ง เดຌ฽ก຋ ตุຍกตา ฽จกัน กระถาง  ฾ดย฿ชຌ฼นื อดิน฿น
ทຌองทีไจังหวัดล าพูน ฼ผาทีไอุณหภูมิ ่เเ - ้เเ ˚C ฿นปีงบประมาณ โ55้  กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌ฼ขຌาเป
ปรับปรุงประสิทธิภาพของ฼ตา฼ผา฽กຍส ฿หຌสามารถ฼ผาเดຌทีไอุณหภูมิสูงถึง แ ,โ5เ ˚C ฾ดย฿หຌความรูຌ฿นการ฿ชຌงาน
฽ละการบ ารุงรักษา฼ตา฼ผาอย຋างถูกตຌอง  ผูຌประกอบการมีความพรຌอมทางดຌาน฼ตา฼ผา  อุปกรณ์฽ละวัตถุดิบ จึงมี
ความตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฽ละ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ฾ดยผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไ
ผูຌประกอบการตຌองการพัฒนา คือ ผลิตภัณฑ์ศิลาดล ซึไงตຌอง฿ชຌความรูຌดຌานการ฼ตรียมน  า฼คลือบ การทดสอบ
สมบัติ฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์  ฽ต຋ทางผูຌประกอบการยังขาดความรูຌทางดຌานนี  จึง
มีความตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเปถ຋ายทอดความรูຌ ฼พืไอ฿หຌสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ศิลาดล฽ละสรຌาง฼ป็น
ผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของกลุ຋มเดຌ  รวมทั งการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
฼พืไอสรຌางความมัไน฿จ฿หຌ฽ก຋ผูຌ฿ชຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม   
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ทางผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ
฼พืไอพัฒนา ฼รืไ อง การพัฒนาผลิ ตภัณฑ์ศิลาดล ฼พืไอ฿หຌมีความรูຌ ฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์ ฿หม຋ เดຌ  
กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌน าองค์ความรูຌ฼รืไอง การ฼ตรียมน  า฼คลือบศิลาดล การทดสอบสมบัติ฼คลือบ การน า
฼คลือบศิลาดลเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีมูลค຋า฼พิไม  ถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

8. วัตถปุระสงค์ 
฼พืไอพัฒนา฼คลือบส าหรับท าผลิตภัณฑ์ศิลาดลทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ฼ตรียมวัตถุดิบ วัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   
9.2 ทดลองหาสูตร฼คลือบ ฼ผาทีไอุณหภูมิ 1ุ200 °C ฽ละทดสอบสมบัติ 
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ 
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9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ละถ຋ายทอดความรูຌ   
9.5 สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน    

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ผลิตภัณฑ์ศิลาดล ฼ป็น฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼คลือบดຌวยวัสดุธรรมชาติ ฼กิดจากขี ฼ถຌาเมຌ ฼หลใกออกเซด์ 

หินปูน หิน฼ขี ยวหนุมาน ฽ร຋ฟันมຌา มีลักษณะ฼ป็น฼คลือบ฿สสี฼ขียวหยก มองทะลุ฼นื อดินเดຌ ผิว฼คลือบมีรอยราน
หรือ฽ตกลายงา ิcrack) ซึไง฼ป็น฼อกลักษณ์฼ฉพาะตัว  มักตก฽ต຋ง฿หຌสวยงาม฾ดยการขูด฽กะสลัก ฼ซาะร຋องหรือ 
กดประทับ สิไงทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ มีลักษณะ฼ฉพาะตัว คือ มีสี฼ขียวเข຋กา หรือสี฼ขียวหยก กระบวนการ฼ผาของ
ผลิตภัณฑ์ศิลาดลจะ฼ผา฿นบรรยากาศ฽บบรีดักชัไน ิreduction) คือ การ฼ผาเหมຌเม຋สมบูรณ์฾ดยออกซิ฼จนมี
สัดส຋วนนຌอยกว຋า฼ชื อ฼พลิงซึไงตรงขຌามกับวิธีการ฼ผา฽บบ ออกซิ฼ดชัไนิoxidation) วิธีการ฼ผา฽บบรีดักชัไน฽ละมี
ผลท า฿หຌ฼คลือบ฼กิดสี฼ขียวจาก฼หลใกทีไถูกรีดิวส์  สี฼ขียวนี เดຌจาก฼หลใกออกเซด์ ซึไงจะมีตั ง฽ต຋สี฼ขียว฿ส ฼ขียวอมฟງา 
฼ขียวอม ฼ทา฽ก຋อ຋อน  การรานตัวหรือการ฽ตกลายงาของผลิตภัณฑ์ศิลาดลนั น ฼กิดจากสัมประสิทธิ์การขยายตัว
฼นืไองจากความรຌอนของ฼คลือบสูงกว຋า฼นื อดินมาก  จะท า฿หຌ฼กิดการรานเดຌทั งละ฼อียด฽ละทั งหยาบ การรานตัวนี 
ถือว຋า฼ป็นความสวยงามของ฼คลือบอย຋างหนึไง ฽ต຋เม຋฼หมาะส าหรับ฿ชຌ฼ป็นภาชนะ฿ส຋อาหารรับประทาน ฼พราะ
อาหารจะสะสมตามรอยรานเดຌ 
 ทางผูຌประกอบการตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋  ฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์
ของทຌองถิไนตน คือ ผลิตภัณฑ์ศิลาดล   ฾ดยผูຌประกอบการมีความพรຌอมทางดຌาน฼ตา฼ผา  อุปกรณ์฽ละวัตถุดิบ 
฽ต຋ขาดองค์ความรูຌ฿น฼รืไองการพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล ฾ดย฼ฉพาะวิธีการ฼ตรียมน  า฼คลือบ  การทดสอบสมบัติ
฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ รวมทั งการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน ิมผช.ี ฼พืไอสรຌางความมัไน฿จ฿หຌ฽ก຋ผูຌ฿ชຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม    

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ฼ตรียมวัตถุดิบ วัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   

จากการทดลองพบว຋า  วัตถุดิบทีไมีสมบัติ฼หมาะสม฿นการท า฼คลือบศิลาดล คือ ฾ซ฼ดียม฼ฟลด์สปาร์  
฽บ฼รีไยมคาร์บอ฼นต  ฽คล฼ซียมคาร์บอ฼นต  ควอตซ์  ซิงค์ออกเซด์ ฽ละ฼หลใกออกเซด์ 

11.2 ทดลองหาสูตร฼คลือบทีไอุณหภูมิ แุโเเ °C ฽ละทดสอบสมบัติ 
จากการทดลองพบว຋า สูตรส຋วนผสมของ฼คลือบศิลาดลทีไ฼หมาะสม คือ ฾ซ฼ดียม฼ฟลด์สปาร์รຌอยละ ่เ  

฽บ฼รีไยมคาร์บอ฼นตรຌอยละ ใ.5  ฽คล฼ซียมคาร์บอ฼นตรຌอยละ แใ  ควอตซ์รຌอยละ ๆ  ซิงค์ออกเซด์รຌอยละ ใ.5  
฽ละ฼หลใกออกเซด์รຌอยละ แ.5  ฼ผาทีไอุณหภูมิ แุโเเ oC 

11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  
- ขึ นรูป฾ดยวิธีการปั้นอิสระ  
- การชุบ฼คลือบ฽ละตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวย฼คลือบ 
- การ฼ผาผลิตภัณฑ์฿นบรรยากาศ฽บบรีดักชัไน ฼ผาทีไอุณหภูมิ แุ2เเ °C 

11.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฾ดยการถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ ระหว຋างวันทีไ  โโ - โใ มิถุนายน โ5ๆเ  ณ  กลุ຋มปั้นซะปຈะดงหลวง  ต าบลวังผาง  อ า฼ภอ฼วียง
หนองล຋อง จังหวัดล าพูน  
12. ผลการด า฼นินงาน 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฼รืไอง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล  
฾ดยสอนวิธีการ฼ตรียมน  า฼คลือบ  การทดสอบสมบัติ฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์   
฿นบรรยากาศ฽บบรีดักชัไน ทีไอุณหภูมิ แุโเเ oC  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ละ฼ป็น
฼อกลักษณ์มีมูลค຋า฼พิไม 
 



232 

 

ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
แ. การ฼ตรยีมน  า
฼คลือบ 

สอน฼รืไองวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการ฼ตรียม฼คลือบ การ
ทดสอบสมบัติ฼คลือบ ฼ช຋น การหาค຋าความ
ถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละอัตราการเหลตัวของน  า฼คลือบ ฽ละ
การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน  

฼ขຌา฿จถึงวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการ฼ตรียม
฼คลือบ ขั นตอนการ฼ตรยีมน  า฼คลอืบ 
การปรับสมบัติน  า฼คลือบ 
฿หຌสามารถน าเป฿ชຌงานเดຌ 

โ. ฼ทคนิคการ฼คลือบ สอนวิธีการ฼คลือบ ดຌวยวิธีการชุบ฼คลือบ การพ຋น
฼คลือบ฽ละตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวย฼คลือบ 

สามารถ฼คลือบผลิตภัณฑ์ดຌวย฼ทคนิค
ต຋างโเดຌ ฼ช຋น วิธีการชุบ฼คลือบ การพ຋น
฼คลือบ฽ละการน าน  า฼คลือบเปตก฽ต຋ง
ผลิตภัณฑ์฿หຌสวยงามเดຌ 

ใ. การ฼ผา สอนวิ ธี กา ร ฼ผาผลิ ตภัณฑ์ ฿นบรรยากาศ฽บบ 
รีดักชัไน ฽ละการจัด฼รียงชิ นงาน฿นการ฼ผา  

ผลิตภณัฑ์หลัง฼ผาเดຌ฼คลือบ฿สสี฼ขยีวเข຋
กา ผิว฼คลือบมีรอยรานหรือ฽ตกลายงา 
ซึไง฼ป็น฼อกลักษณ฼์ฉพาะตัว 

13.  สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿นดຌานการ฼ตรียมน  า฼คลือบ การทดสอบ
สมบัติ฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ผูຌประกอบการสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับเปพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ทีไมีมูลค຋า฼พิไมจ าหน຋าย  ฼พืไอสรຌางรายเดຌต຋อเป 

หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล  ฽ละท าผลิตภัณฑ์฿หม຋เปยืไนขอ มผช. ต຋อเป 

14.  ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง  การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล  ท า฿หຌ
ทางผูຌประกอบการสามารถ฼ตรียมน  า฼คลือบ ทดสอบสมบัติ฼คลือบ การน า฼คลือบเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผา
ผลิตภัณฑ์ตลอดจนการควบคุมคุณภาพเดຌ  ซึไงผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการน า
฼ทค฾น฾ลยีอืไนโทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  

จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจากผูຌประกอบการ
สามารถผลิตผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น 

15.  ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
15.1 ผูຌประกอบการควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ ฽ละน า

ผลิตภัณฑ์เปยืไนขอ มผช. ต຋อเป  
15.2 ผูຌประกอบการควรพัฒนารูป฽บบ฿หม຋โ ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีความหลากหลาย ฼ป็นทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌซื อ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นายฉัตรชัย  บาลศรี    คณะท างาน 
16.3 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมการลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ศิลาดล   
ระหว຋างวันทีไ 22 - 23 มิถุนายน 2560   ณ  กลุ຋มปั้นซะปຈะดงหลวง ต าบลวังผาง  

อ า฼ภอ฼วียงหนองล຋อง จังหวัดล าพูน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำอุปกรณ์฿หຌน  ำส ำหรับไมຌกระถำง 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงพิกุล ศรีสงครำม 
กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำปຆำตำล 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง 
: A development of water retaintion container for potted plants 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  ต า฽หน຋ง :  นักวิชาการออก฽บบผลิตภัณฑ์ 
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน   ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7273       
฾ทรสาร :  0 2201 7372    อี฼มล์  :  Apussanun@dss.go.th    

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางพิกุล  ศรีสงคราม      
ทีไตั ง : แๆ หมู຋ทีไ ไ  ต าบลสันผักหวาน   อ า฼ภอหางดง   จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
฾ทรศัพท์ : 08 3285 3522      

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ : 7 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ : 40,000  บาท  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ฼ป็นการน าองค์ความรูຌ฼รืไองการผลิตอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌ
กระถางเปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล ฾ดยขั นตอนการผลิต เดຌ฽ก຋ การออก฽บบผลิตภัณฑ์ 
การท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ฾ดยท าการ฼ตรียม฼นื อดิน การขึ นรูป การตก฽ต຋ง การ฼ผา ฽ละการทดสอบการดูดซึม
น  าของผลิตภัณฑ์ มีการมุ຋ง฼นຌน฼รืไองการพัฒนารูป฽บบ ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีรูป฽บบหลากหลาย ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า
ของผลิตภัณฑ์ ฽ละตຌองการ฿หຌผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมีคุณภาพ เดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ฼ป็นกลุ຋มทีไมีชืไอ฼สียง฿น
฼รืไองประติมากรรมดิน฼ผาประดับตก฽ต຋งบຌาน฽ละสวน ฼ช຋น ภาชนะ฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ตุຍกตาดิน฼ผารูป฼ดใกเทย 
฽ละรูปสัตว์ต຋างโ ฼ป็นตຌน ฾ดยงานประติมากรรมดิน฼ผาบຌานปຆาตาลจะมี฼อกลักษณ์฼ฉพาะผลิตภัณฑ์  

จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป นางพิกุล ศรีสงคราม สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผา
ปຆาตาล มีความตຌองการการพัฒนา฿น฼รืไองรูป฽บบของผลิตภัณฑ์฿หຌมีความหลากหลาย จึงสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร
฾ครงการ฼พืไอพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ฼นืไองจากจังหวัด฼ชียง฿หม຋฼ป็นจังหวัดทีไมี฽หล຋งท຋อง฼ทีไยวทีไมี
ชืไอ฼สียง นักท຋อง฼ทีไยวนิยมซื อของทีไระลึก กลุ຋มลูกคຌา฼ปງาหมายทีไทางกลุ຋มตຌองการคือผูຌทีไชืไนชอบการปลูกตຌนเมຌ 
ของ฿ชຌตก฽ต຋งสวน  จึงตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการน าองค์ความรูຌ฼รืไองการพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌ
กระถาง฽ละ฼พิไมมูลค຋าของผลิตภัณฑ์ เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบเดຌความรูຌ ฽ละสามารถ
พัฒนารูป฽บบ ฼พืไอสรຌางมูลค຋า฼พิไมของผลิตภัณฑ์เดຌ 
8. วัตถุประสงค์ 

 ฼พืไอพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ของกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ออก฽บบผลิตภัณฑ์ ฿หຌมีรูป฽บบต຋างโ 
9.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง ฼ช຋น ฼ครืไองมือปั้น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง ฯ 
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิ฼ตรียม฼นื อดิน ขึ นรูปดຌวยวิธีการปั้น ตก฽ต຋ง ฼ผา ฽ละทดสอบการดูดซึมน  าี   
9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
9.5 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน฼รืไอง การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง 
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10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล ฼ป็นกลุ຋มผลิต฼ครืไองปั้นดิน฼ผาส าหรับประดับตก฽ต຋งบຌาน฽ละสวน ฼ป็นทีไ
รูຌจักของนักท຋อง฼ทีไยว฽ละคนทัไวเป ฾ดยนักท຋อง฼ทีไยวทีไมา฼ยีไยมชมกลุ຋มสวน฿หญ຋ ฼ป็นผูຌทีไชืไนชอบการปลูกตຌนเมຌ 
฽ละของประดับตก฽ต຋งสวน นักท຋อง฼ทีไยวกลุ຋มนี จึง฼ป็นกลุ຋ม฼ปງาหมายหลัก ผูຌประกอบการจึงตຌองการพัฒนา
สินคຌาทีไมีรูป฽บบ฿หม຋ ตอบสนองความตຌองการของตลาด สามารถ฼ขຌากับยุคสมัยทีไ฼ปลีไยนเป ฽ละ฼ป็นการสรຌาง
มูลค຋า฼พิไมของสินคຌา ซึไงผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไกลุ຋มตຌองการ คือ อุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง  

การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ฽ทนการ฿หຌน  า฽บบทัไวเป ฼ป็นการผลิตผลิตภัณฑ์ทีไท าจาก
จาก฼นื อดิน฼ผาทีไมีรูพรุนขนาด฼ลใก จึงมีคุณสมบัติดูดซึมน  าเดຌดี ท า฿หຌน  าสามารถซึมผ຋านออกมายังดิน฿นกระถาง
เดຌ ช຋วยลดการระ฼หยของน  าทีไผิวดิน การผลิตอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ประกอบดຌวยขั นตอน ดังนี  การ
ออก฽บบผลิตภัณฑ์฿หຌมีรูป฽บบต຋างโ การ฼ตรียม฼นื อดิน การขึ นรูปดຌวยวิธีการปั้น การตก฽ต຋ง ฽ละการ฼ผา 
นอกจากนี ยังตຌองมีองค์ความรูຌ฼รืไองการดูดซึมน  าของ฼นื อดิน ฽ต຋ผูຌประกอบการยังขาดองค์ความรูຌ฿น฼รืไองดังกล຋าว 
จึงตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเปถ຋ายทอดองค์ความรูຌ ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์
รูป฽บบ฿หม຋ ฽ต຋ยังคงรักษาอัตลักษณ์ของหมู຋บຌานปຆาตาล รวมทั งการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน ิมผช.ี ฼พืไอสรຌางความมัไน฿จ฿หຌ฽ก຋ผูຌ฿ชຌผลิตภัณฑ์      
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ติดต຋อประสานงานกับผูຌประกอบการ ฼พืไอหารือ฿นรายละ฼อียดการด า฼นิน฾ครงการ 
11.2 ออก฽บบ ฿หຌมีรูป฽บบต຋างโ  
11.3 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง ฼ช຋น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง เมຌปั้น ฯ  
11.4 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ (฼ตรียม฼นื อดิน ขึ นรูปดຌวยวิธีการปั้น ตก฽ต຋ง ฼ผา ฽ละทดสอบการดูดซึมน  าี   
11.5 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกถ຋ายทอดองค์ความรูຌ ฼รืไอง การพัฒนาผลิตภัณฑ์อุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌ

กระถาง  ระหว຋างวันทีไ 23 พฤษภาคม โ560 ณ กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง 
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 

11.6 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน ฼รืไอง การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง           
12. ผลการด า฼นินงาน 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼รืไอง การพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับ
เมຌกระถาง  ฾ดยการออก฽บบ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ดิน฼ผา ซึไงมีคุณสมบัติซึมน  าเดຌดี ฼นืไองจาก฼นื อดิน฼ผามีรูพรุน
ขนาด฼ลใก ท า฿หຌสามารถซึมผ຋านออกมายังดิน฿นกระถางเดຌ  ลดการระ฼หยของน  าทีไผิวดิน เดຌผลิตภัณฑ์รูป฽บบ
฿หม຋ ส าหรับการจ าหน຋าย฿หຌนักท຋อง฼ทีไยวทีไมา฼ยีไยมชมการท างาน ฼ป็นการ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด        

ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 
1. การออก฽บบ สอนการออก฽บบอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌ

กระถางตามหลักองค์ประกอบศิลปຊ ฽ละ
สอน฼รืไองการดูดซึมน  าของ฼นื อดิน 

2. สามารถออก฽บบอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌ
กระถางตามหลักองค์ประกอบศิลปຊเดຌ ฽ละมี
ความรูຌความ฼ชຌา฿จ฼รืไองการดูดซึมน  าของ฼นื อดิน 

2. การ฼ตรียมดิน 
 

สอนวิธีการนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศ 3. ฼นื อดินทีไ น ามา ฿ชຌ เม຋ มีฟองอากาศ ท า ฿หຌ
ผลิตภัณฑ์เม຋฽ตกหลัง฽หຌง฽ละหลัง฼ผา 

3.  การขึ นรูปชิ นงาน สอนการขึ นรูปดຌวยวิธีการรีดดิน฽ละ฽บบ
การขึ นขด ฾ดย฿หຌดินมีความหนาสมไ า฼สมอ 

เดຌชิ นงานหลังขึ นรูปทีไสวยงาม ชิ นงานมีความ
หนาของดินทีไสมไ า฼สมอ ฽ละเม຋฽ตกรຌาวหรือบิด
฼บี ยวหลัง฼ผา 

4.  การตก฽ต຋ง 
 

สอน฼ทคนิคการตก฽ต຋ ง ชิ นงาน ดຌ วย
฼ครืไองมือปั้น฽ละขูด  

ชิ นงานทีไเดຌมีพื นผิว฼รียบ฼นียน ฼กิดลวดลายจาก
การขูด฽ละการตก฽ต຋งลวดลาย เดຌชิ นงานทีไมี
ความสวยงามตามตຌองการ 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน ผูຌประกอบการขาดองค์ความ฼รืไองการพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์ ฽ละการผลิต
อุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง ซึไงตຌองอาศัยความรูຌ฼รืไองกระบวนการผลิต ฽ละการดูดซึมน  าของ฼นื อดิน  

หลังการด า฼นินงาน ผูຌประกอบการมีองค์ความรูຌ฼รืไองการพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์ ฽ละการผลิต
อุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง฿หຌ
฼ป็นผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋เดຌ ฽ละมีการต຋อยอด฾ดยการพัฒนารูป฽บบ฿หຌมีความหลากหลาย ฽ละจะยืไนขอ 
มผช. ต຋อเป 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการส ารวจผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมาก ทีไเดຌรับการการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี
฼นืไองจากเดຌรับองค์ความรูຌ฽ละมีการน าองค์ความรูຌทีไเดຌเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ซึไงนักท຋อง฼ทีไยว฿หຌความสน฿จ
฼ป็นอย຋างมาก สามารถ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ท า฿หຌผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของรับผิดชอบ฾ครงการ 

แ5.แ  ควรมีการออก฽บบผลิตภัณฑ์฿หม຋โ ฼พืไอ฼พิไมช຋องทาง฿นการจ าหน຋าย 
แ5.โ  สรຌางผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์฼ป็นของตัว฼อง 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
แๆ.แ. นางสาวอภัสนันท์ ฽สงสว຋าง   หัวหนຌา฾ครงการ /ผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.2. นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  คณะท างาน 
16.3. นางสาวสุนีย์พร ฾พธิ์฽กຌว                   คณะท างาน 
 

     

     
รูปกิจกรรมการลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไองการพัฒนาอุปกรณ์฿หຌน  าส าหรับเมຌกระถาง 

฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
วันทีไ 23 พฤษภาคม โ5ๆเ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรผลิตผลิตภัณฑ์กระถำงบอนไซ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำยชษิณุ อ ำมสุทธิ์ 
กลุ຋มมะยม฼ม็ดดิน฼ผำ 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตรบ์ริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ                                    
 ิภาษาอังกฤษี  Production  of  Bonsai Pot 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   
2.1 นางวรรณา  ต.฽สงจันทร์  ต า฽หน຋ง ๊ นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ   

หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ ๊0 2201 7410 
฾ทรสาร ๊ 0 2201 7372 อี฼มล์ ๊ wanna@dss.go.th       

2.2 นางสาวสุนีย์พร  ฾พธิ์฽กຌว ต า฽หน຋ง ๊ นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ           
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ ๊0 2201 7410 
฾ทรสาร ๊ 0 2201 7372 อี฼มล์ ๊ suneeporn@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นายชิษณุ อ ามสุทธิ์ 
ทีไตั ง : กลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา บຌาน฼ลขทีไ ็็ หมู຋ทีไ ไ ต.พระ฽ท຋น อ.ท຋ามะกา จ.กาญจนบุรี    
฾ทรศัพท์ : 08 9779 1968                 ฾ทรสาร : - 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  6 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ : จ านวน฼งิน 5เ,000 บาท   
6. บทสรปุผูຌบริหาร 

การผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ฼ป็นการน าองค์ความรูຌ฼รืไองการผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซเปถ຋ายทอด
฿หຌ฽ก຋กลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา จังหวัดกาญจนบุรี ฾ดยมีขั นตอนการผลิต ดังนี  การ฼ตรียมตຌน฽บบ การ฼ตรียมน  าดิน ฽ละ
฼นื อดินปั้น การขึ นรูป การตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼ตรียมน  า฼คลือบ การ฼คลือบ ฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ท า฿หຌสมาชิกกลุ຋ม
สามารถน าความรูຌทีไเดຌรับ เปผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ฼พืไอสรຌางรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มต຋อเป   
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา ฼ป็นกลุ຋มผลิตผลิตภัณฑ์฼มใดดิน฼ผาทีไ฿ชຌส าหรับการดู฽ลตຌนเมຌ ฼ช຋น เมຌน  า บอนเซ 
กลຌวยเมຌ กระบอง฼พชร หรือ฿ชຌส าหรับจัด฽จกันดอกเมຌ ฼พืไอดูดซับน  า฽ละคลายความชื น฿หຌกับตຌนเมຌ ฾ดยการน าดิน
฿นทຌองถิไนของอ า฼ภอท຋ามะกา จังหวัดกาญจนบุรี มา฼ป็นวัตถุดิบ฽ละผสมกับปุຉยชีวภาพ ฿บกຌามปู ฽กลบ ฿ยมะพรຌาว 
฽ละน  า หลังจากนั นท าการหมักดิน น าดินมาปั้น฼ป็น฼มใดรูปทรงต຋างโ ฽ละน าเป฼ผาทีไอุณหภูมิ  900 องศา฼ซล฼ซียส 

จนเดຌ฼ป็น฼มใดดิน฼ผาทีไมีสมบัติอุຌมน  าเดຌดี฽ละมีปุຉยอยู຋฿น฼นื อดิน฼ผา นอกจากกลุ຋มฯ จะผลิต฽ละจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์
฼มใดดิน฼ผา฽ลຌว ยังมีการจ าหน຋ายตຌนเมຌ ฽ละกระถาง฼ซรามิกดຌวย ฽ต຋กระถาง฼ซรามิกทีไน ามาจ าหน຋ายนั น มีการรับ

มะยม฼มใดดิน฼ผา 
รูปภาพจาก amorna.blogspot.com/โเเ่/แเ/blog-post.html 
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ซื อจากผูຌประกอบการรายอืไน ก຋อนหนຌานี กรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌ฼ขຌาเปปรับปรุงประสิทธิภาพของ฼ตา฼ผา฽กใส
฿หຌกับกลุ຋มฯ พรຌอม฿หຌความรูຌ฿นดຌานการ฿ชຌงาน฽ละการบ ารุงรักษา฼ตา฼ผา ปัจจุบันกลุ຋มฯ มีศักยภาพ ฽ละมีความ
พรຌอมทางดຌานอุปกรณ์฽ละวัตถุดิบ จึงมีความตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ของกลุ຋มฯ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฽ละ฼พิไม฾อกาส
ทางการตลาด ฾ดยผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไกลุ຋มฯ ตຌองการ คือ กระถางบอนเซ ทีไมีการ฿ชຌดิน฿นทຌองถิไน฼ป็นวัตถุดิบ 

บอนเซ คือ การปลูกตຌนเมຌ฽คระของชาวญีไปุຆน มีตຌน฽บบมาจากประ฼ทศจีน ฼ป็นการจ าลองตຌนเมຌ฿หຌ฼หมือน
ตຌนเมຌ฿หญ຋ทีไอยู຋ตามธรรมชาติ ฾ดยน าตຌนเมຌทีไมีขนาด฿หญ຋มาปลูก ฽ละย຋อส຋วน฿หຌมีขนาด฼ลใกลง ฾ดย฿ชຌ฼ทคนิคหรือ
วิธีการต຋างโ ฼ช຋น การตัด การมัด การ฼ลใม ฼ป็นตຌน ปัจจุบันเดຌรับความนิยมอย຋างมาก฿นการน ามาตก฽ต຋งบຌาน 
฼นืไองจากมีความ฼ป็นศิลปะ ฽ละความสวยงาม การปลูกบอนเซตຌอง฿ชຌกระถางส าหรับปลูกบอนเซ฾ดย฼ฉพาะ ฾ดย
กระถางบอนเซควรท าจากวัสดุดิน฼ผา ซึไงมีทั งชนิด฼คลือบ฽ละเม຋฼คลือบ฼ซรามิก ฼นืไองจากกระถางทีไท าจากวัสดุดิน
฼ผาสามารถระบายความชื น฽ละความรຌอนของดินภาย฿นกระถางเดຌ ฽ละทีไส าคัญกระถางบอนเซทีไดีควรมีรูขนาด
฿หญ຋ทีไกຌนกระถางอย຋างนຌอย โ รู ธุรกิจการผลิตกระถางบอนเซก าลังเดຌรับความนิยม มีตลาดทั ง฿นประ฼ทศ฽ละ
ต຋างประ฼ทศ ผูຌประกอบการบางราย฿นประ฼ทศเทยมีการน า฼ขຌากระถางบอนเซจากต຋างประ฼ทศมาขาย฿นประ฼ทศ
เทยดຌวย การสรຌางธุรกิจ฽ละการผลิตกระถางบอนเซ฿นประ฼ทศเทยจึง฼ป็นทีไน຋าสน฿จ 

 

การผลิตกระถางบอเซ ตຌอง฿ชຌความรูຌดຌาน฼ทคนิคการขึ นรูป฾ดยการหล຋อ฽บบ อัด฽บบ การตก฽ต຋ง การ
฼ตรียมน  า฼คลือบ การ฼คลือบ ฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์เม຋฿หຌ฼กิดการ฽ตกรຌาว฼สียหาย ฽ต຋ทางกลุ຋มฯ ยั งขาดความรูຌ
ทางดຌานนี  จึงมีความตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเปถ຋ายทอดความรูຌ ฼พืไอ฿หຌกลุ຋มฯ สามารถผลิตกระถางบอน
เซเดຌตาม฽บบทีไตຌองการ ฽ละสรຌาง฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ซึไงตรงกับความตຌองการของตลาด 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ของกลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา  

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 ขอบข຋าย฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 

ิ฼ช຋น วิธีการปรับปรุงหรือพัฒนาผลิตภัณฑ์ การวิ฼คราะห์฽ละตรวจสอบคุณภาพ การศึกษาทดลอง การ
ปรับปรุงกระบวนการผลิต ฽ละการฝຄกอบรมพนักงานทางวิชาการ ฼ป็นตຌนี 

9.2 ออก฽บบผลิตภัณฑ์ 
9.3   ฼ตรียมวัตถุดิบ ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง ฼ช຋น น  าดิน ฼นื อดินปั้น อุปกรณ์ส าหรับกวนน  าดิน ฽บบปูน

ปลาส฼ตอร์ส าหรับหล຋อ฽บบ อุปกรณ์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ น  า฼คลือบ ฼ป็นตຌน 
9.4 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ฾ดยท าตามขั นตอน ดังนี  

รูปภาพจาก www.bonsai-thai.com/โเแไ/แแ/containers-bonsai-
techniques.html 

รูปทรงของกระถางบอนเซ฽บบต຋างโ 

http://www.bonsai-thai.com/2014/11/containers-bonsai-techniques.html
http://www.bonsai-thai.com/2014/11/containers-bonsai-techniques.html
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 การท าตຌน฽บบ ฽ละ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ 
 ฼ตรียมน  าดิน  
 ขึ นรูป฾ดยวิธีการหล຋อ฽บบ  
 ตก฽ต຋งชิ นงาน 

 ฼ตรียมน  า฼คลือบ  
 การ฼คลือบ 

 การ฼ผาผลิตภัณฑ์ (ทดลอง฼ผาทีไอุณหภูมิ แุ2เเ °C) 
9.5 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน                                                    

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การปลูกบอนเซ ตຌองท าการปลูก฾ดย฿ชຌกระถางส าหรับปลูกบอนเซ฾ดย฼ฉพาะ กระถางบอนเซควรท าจาก

วัสดุดิน฼ผาซึไง฼ป็น฼ซรามิก ฼นืไองจากกระถางทีไท าจากวัสดุดิน฼ผาสามารถระบายความชื น฽ละความรຌอนของดิน
ภาย฿นกระถางเดຌ ฾ดยการผลิตกระถางบอนเซ ประกอบดຌวยขั นตอน ดังนี  การท าตຌน฽บบ ฽ละ฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร์ การ฼ตรียมน  าดิน การขึ นรูป การตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼ตรียมน  า฼คลือบ การ฼คลือบ ฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ 
ซึไงตຌองอาศัยองค์ความรูຌทางดຌานกระบวนการผลิต฼ซรามิก   
 ปัจจุบันกลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา ท าการผลิตผลิตภัณฑ์฼มใดดิน฼ผาทีไ฿ชຌส าหรับการดู฽ลตຌนเมຌ ซึไงขึ นรูปดຌวย
วิธีการปั้น ฾ดยท าการปั้นดิน฿หຌ฼ป็นรูปทรงต຋างโ ฼ช຋น ทรงกลม ฽ละทรงสีไ฼หลีไยม ทางกลุ຋มฯ มีความตຌองการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฽ละ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ฾ดยผลิตภัณฑ์฿หม຋ทีไทางกลุ຋มฯ ตຌองการ คือ กระถาง
บอนเซ ทีไมีการ฿ชຌดิน฿นทຌองถิไน฼ป็นวัตถุดิบ นอกจากนี ประธานกลุ຋มยังมีความตຌองการ฿หຌสมาชิกกลุ຋มเดຌศึกษา฽ละ
฼รียนรูຌ฼กีไยวกับกระบวนการผลิต฼ซรามิก ฼พืไอ฿หຌมีความรูຌ฽ละความสามารถ ซึไงสามารถน าความรูຌทีไเดຌเปประยุกต์฿ชຌ
฿นกระบวนการผลิตเดຌ 
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ติดตอ่ประสานงาน ฽ละพบผูຌประกอบการ฼พืไอหารือ฿นรายละ฼อียดการด า฼นิน฾ครงการ 

11.2 การทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิการท าตຌน฽บบ฽ละ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ การ฼ตรียมน  าดิน การขึ น
รูป฾ดยวิธีการหล຋อ฽บบ การ฼ตรียมน  า฼คลือบ การ฼คลือบ ฽ละการ฼ผาี 

11.3 ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿นการท าผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ณ กลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา ต าบลพระ฽ท຋น 
อ า฼ภอท຋ามะกา จังหวัดกาญจนบุรี ระหว຋างวันทีไ  ใ-5 สิงหาคม โ5ๆเ                
12. ผลการด า฼นินงาน 

ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
แ. การท า฽บบพิมพ์
ปูนปลาส฼ตอร์ 

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการขึ นรูปชิ นงาน
ดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ  

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละท า
฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

โ. การ฼ตรยีมน  าดิน - สอนวิธีการ฼ตรียมน  าดิน 
- สอนการหาความถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละอัตราการเหลตัว
ของน  าดิน พรຌอมทั งสอนวิธีการปรบัสมบัตดิังกล຋าว฿หຌ

มีค຋าอยู຋฿นช຋วงทีไตຌองการเดຌ 

- ฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรยีมน  าดนิ 
- สามารถหาความถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละ
อัตราการเหลตัวของน  าดิน ฽ละ
สามารถปรับสมบัตดิังกล຋าว฿หຌมีค຋าอยู຋
฿นช຋วงทีไตຌองการเดຌ 
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ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
ใ. การขึ นรูป สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ   สามารถขึ นรูปดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ 

฽ละสามารถ฽กะชิ นงานออกจาก
ตຌ น฽บบ เดຌ  ชิ น ง านมี ค ว ามหนา
สมไ า฼สมอ 

ไ. การตก฽ต຋ง
ชิ นงาน 

สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน฼บื องตຌน ดຌวยการ฿ชຌฟองน  า
฼ชใดชิ นงาน ฽ละท าการขูด฼นื อดินส຋วน฼กินออก 
หลังจากนั นน าชิ นงานเปผึไง฿หຌ฽หຌง ดຌวยการผึไง฽ดด
อ຋อน 

เดຌชิ นงานทีไมีผิว฼รียบ฼นยีน ฽ละ
สวยงาม  

5. การ฼ตรยีมน  า
฼คลือบ 

- สอน฼รืไองวัตถุดิบทีไ฿ชຌ฿นการ฼ตรียม฼คลือบ ฽ละ
อธิบายหนຌาทีไของวัตถุดิบ฽ต຋ละตัวทีไ฿ชຌ฿นสูตร฼คลือบ 
ว຋า฿ส຋฿น฼คลือบ฽ลຌวมีผลอย຋างเร 
- สอนขั นตอนการ฼ตรียมน  า฼คลือบ  
- สอนการหาความถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละอัตราการเหลตัว
ของน  า฼คลือบ พรຌอมทั งสอนวิธีการปรับสมบัติ
ดังกล຋าว฿หຌมีค຋าอยู຋฿นช຋วงทีไตຌองการเดຌ 

- ฼ขຌา฿จถึงหนຌาทีไของวัตถดุิบ฽ต຋ละตัว
฿นน  า฼คลือบ 
- ฼ขຌ า ฿จวิ ธี การ ฼ตรี ยมน  า ฼คลื อบ 
- สามารถหาความถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละ
อัตราการเหลตัวของน  า฼คลือบ ฽ละ
สามารถปรับสมบัติดังกล຋าว฿หຌมีค຋าอยู຋
฿นช຋วงทีไตຌองการเดຌ 

ๆ. การ฼คลือบ สอนวิธีการ฼คลือบ ดຌวยวิธีการชุบ฼คลือบ สามารถ฼คลือบดຌวยวิธีการชุบ฼คลือบ
เดຌ 

็. การ฼ผา สอนวิธีการ฼ผาชิ นงาน ฽ละการจัด฼รียงชิ นงาน฿นการ
฼ผา  

- สามารถ฼ผาชิ นงานเดຌ 
- ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาสวยงาม ฽ละเม຋
฽ตกรຌาว 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน: กลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา เม຋มีความรูຌ฿น฼รืไองการผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ  
 หลังการด า฼นินงาน: สมาชิกกลุ຋มเดຌ฼รียนรูຌ มีความรูຌ฼ขຌา฿จ ฼รืไองการผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซตลอด
กระบวนการผลิต เดຌผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาทีไสวยงาม เม຋฼กิดการ฽ตกรຌาว สมาชิกสามารถน าความรูຌทีไเดຌ เปประยุกต์
฿ชຌเดຌ ฽ละจะผลักดันกลุ຋ม฿หຌยืไน มผช. ปี โ5ๆแ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ขอขอบคุณวิทยากรทุกท຋าน ทีไเดຌมา฿หຌความรูຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผาอย຋าง฼ตใมทีไ฿น฼วลาทีไจ ากัด  
ทางกลุ຋มมีความตຌองการ฿หຌมีการจัดอบรมอีกครั ง ฼พืไอทบทวนความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอด฿นครั งนี  ฽ละถ຋ายทอด
ความรูຌ฽ละ฼ทคนิค฿นการผลิตกระถางบอนเซ฼พิไม฼ติม  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ ฼รืไอง การผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ  
ท า฿หຌกลุ຋มมีความ฼ขຌา฿จ฿นการ฼ตรียม฽บบพิมพ์ สามารถ฼ตรียมน  าดิน ขึ นรูปชิ นงาน ตก฽ต຋งชิ นงาน ฼ตรียมน  า฼คลือบ 
การ฼คลือบ ฽ละการ฼ผาเดຌ  ทางกลุ຋มสามารถน าความรูຌเป฿ชຌ฿นการผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋
ของกลุ຋ม ฼ป็นการช຋วย฼พิไมความหลายหลายของสินคຌา ฽ละ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋ม จากการส ารวจทางกลุ຋มมีความพึง
พอ฿จมาก ทีไเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฼นืไองจากเดຌองค์ความรูຌทีไจะเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฽ละ฼ป็นช຋องทาง฿น
การ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ท า฿หຌมีรายเดຌ฼พิไม 
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16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางวรรณา         ต. ฽สงจันทร์        หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร      ฾พธิ์฽กຌว          วิทยากร 
16.3 นายศิวนันท์         ศรีสุริยวงษ์               วิทยากร 
16.4 นายวรวิทย์          ฼คนหงส์                วิทยากร 
16.5 นายฉัตรชัย           บาลศร ี   วิทยากร     
ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน กำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ ฼รืไอง ๡กำรผลิตผลิตภัณฑ์กระถำงบอนไซ” 

฿หຌ฽ก຋ สมำชิกกลุ຋มมะยม฼ม็ดดิน฼ผำ ต ำบลพระ฽ท຋น อ ำ฼ภอท຋ำมะกำ จังหวัดกำญจนบุรี    
ระหว຋ำงวันทีไ  ใ - 5 สิงหำคม 2560 

 
ผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ 

 
การท า฽บบพิมพ์ 
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การขึ นรูป 

 
ชิ นงานหลังการตก฽ต຋ง 

 
การ฼ผาชิ นงานทีไผ຋านการชุบ฼คลือบ฽ลຌว  

 
ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌหลังการ฼ผา 
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วิทยากรจากกรมวิทยาศาสตร์฽ละสมาชิกกลุ຋มมะยม฼มใดดิน฼ผา 

ภำคผนวก 
฼อกสำรกำรอบรม฼ชิงปฏิบัติกำร 

หลักสูตร ๡กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์กระถำงบอนไซ” 
฼อกสารการอบรม฼ชิงปฏิบัติการ หลักสูตร ๡การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ๢ จัดท า฼พืไอ฿หຌผูຌ฼รียนเดຌมี

ความ฼ขຌา฿จ฿นขั นตอนการผลิตผลิตภัณฑ์กระถางบอนเซ ซึไงประกอบดຌวย  
1) การออก฽บบ฽ละ฼ขียน฽บบ  
2) การท าตຌน฽บบ฽ละ฽บบพิมพ์  
3) การขึ นรูปผลิตภัณฑ์  
4) การ฼ตรียมน  า฼คลือบ 
5) สูตร฼คลือบ 
6) ลักษณะผิว฽ละสีของ฼คลือบหลัง฼ผา฿น฽ต຋ละสูตร ฼มืไอ฼ผาทีไอุณหภูมิ แโเเ °C  
7) การ฼คลือบ  
8) การ฼ผา  
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1. กำรออก฽บบ฽ละ฼ขียน฽บบ 

฽ผนผังกระบวนกำรผลิตกระถำงบอนไซ 

 

 

 

 

①การขึ นรูปดຌวย 
การอัด฽บบ : ฿ชຌดิน 

฽กะผลติภณัฑ์ออกจาก฽บบ
พิมพ์ 

ตก฽ต຋งผลิตภณัฑ ์

อบผลิตภัณฑ ์

②การขึ นรูปดຌวย 
การหล຋อ฽บบ : ฿ชຌน  าดิน

หนองคาย

- ความ
ถ຋วงจ า฼พาะ 
- อัตราการ

฼ผาดิบผลิตภณัฑ์ทีไอุณหภูมิ 800 °C,    
อัตราการ฿หຌความรຌอน 2.5 °C/นาทีุ ยืนเฟ 30 นาที 

฼ผา฼คลือบทีไอุณหภูมิ 1200 °C,   

อัตราการ฿หຌความรຌอน 2.5 °C/นาทีุ ยืนเฟ 30 นาที 

จุ຋ม฼คลือบ 

การออก฽บบ฽ละการ฼ขียน
฽บบกระถางบอนเซ 

ท าตຌน฽บบ฽ละ฽บบพิมพ ์

ขึ นรูปผลติภณัฑ ์

วัตถุดิบ 

ชัไงวัตถุดิบตามสตูร
฼คลือบ 

บดผสม 

น  า฼คลือบ 

กรองผ຋านตะ฽กรง
ร຋อนขนาด 200 ฼มช 

- ความถ຋วงจ า฼พาะ 
- อัตราการเหล 

กำร฼ตรียม฼คลือบ 
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หลักกำรพื นฐำน฿นกำรออก฽บบผลิตภัณฑ์ 
การออก฽บบมีหลักการพื นฐาน ฾ดยอาศัยส຋วนประกอบขององค์ประกอบ คือ จุด ฼สຌน รูปร຋าง รูปทรง 

น  าหนัก สี ฽ละพื นผิว น ามาจัดวาง฼พืไอ฿หຌ฼กิดความสวยงาม฾ดยมีหลักการ ดังนี  
1. ความ฼ป็นหน຋วย ิUnity) ฿นการออก฽บบ ผูຌออก฽บบจะตຌองค านึงถึงงานทั งหมด฿หຌอยู຋฿นหน຋วยงาน

฼ดียวกัน฼ป็นกลุ຋มกຌอน หรือมีความสัมพันธ์กันทั งหมดของงานนั นโ ฽ละพิจารณาส຋วนย຋อยลงเปตามล าดับ฿น
ส຋วนย຋อยโกใคงตຌองถือหลักนี ฼ช຋นกัน 

2. ความสมดุลหรือความถ຋วง ิBalancing) ฼ป็นหลักทัไวโเปของงานศิลปะทีไจะตຌองดูความสมดุลของงาน
นั นโ ความรูຌสึกทางสมดุลของงานนี ฼ป็นความรูຌสึกทีไ฼กิดขึ น฿นส຋วนของความคิด฿น฼รืไองของความงาม฿นสิไงนั นโ มี
หลักความสมดุลอยู຋ 3 ประการ 

2.1 ความสมดุ ล ฿นลั กษณะ฼ท຋ ากั น  ิ Symmetry Balancing)  คื อมี ลั กษณะ฼ป็นซຌ าย -ขวา  
บน-ล຋าง ฼ป็นตຌน ความสมดุล฿นลักษณะนี ดู฽ละ฼ขຌา฿จง຋าย 

2.2 ความสมดุล฿นลักษณะเม຋฼ท຋ากัน ิNonsymmetry Balancing) คือมีลักษณะสมดุลกัน฿นตัว฼อง 
เม຋จ า฼ป็นจะตຌอง฼ท຋ากัน฽ต຋ดู฿นดຌานความรูຌสึก฽ลຌว฼กิดความสมดุลกัน฿นตัว  ลักษณะการสมดุล฽บบนี ผูຌออก฽บบ
จะตຌองมีการประลองดู฿หຌ฽น຋฿จ฿นความรูຌสึกของผูຌพบ฼หในดຌวย ซึไง฼ป็นความสมดุลทีไ฼กิด฿นลักษณะทีไ฽ตกต຋างกันเดຌ 
฼ช຋น ฿ชຌความสมดุลดຌวยผิว ิTexture) ดຌวย฽สง-฼งา ิShade) หรือดຌวยสี ิColour) 

2.3 จุดศูนย์ถ຋วง ิGravity Balance) การออก฽บบ฿ดโทีไ฼ป็นวัตถุสิไงของ฽ละจะตຌอง฿ชຌงาน การทรงตัว
จ า฼ป็นทีไผูຌออก฽บบจะตຌองค านึงถึงจุดศูนย์ถ຋วงเดຌ฽ก຋ การเม຋฾ยก฼อียง หรือ฿หຌความรูຌสึกเม຋มัไนคง฽ขใง฽รง ผูຌออก฽บบ
จะตຌองรูຌ฽ละวางรูปเดຌถูกตຌอง ฼รืไองของจุดศูนย์ถ຋วงจึงหมายถึงการทรงตัวของวัตถุสิไงของนัไน฼อง 

3. ความสัมพันธ์ทางศิลปะ ิRelativity of Arts) ฿น฼รืไองของศิลปะนั น ฼ป็นสิไงทีไจะตຌองพิจารณากันหลาย
ขั นตอน฼พราะ฼ป็น฼รืไองความรูຌสึกทีไสัมพันธ์กัน อันเดຌ฽ก຋ 

3.1 การ฼นຌนหรือจุดสน฿จ ิEmphasis or CentreofInterest) จุด฼นຌน฿หຌ฼กิดสิไงทีไประทับ฿จ฽ก຋ผูຌพบ
฼หใน ฾ดยมีขຌอบอกกล຋าว฼ป็นความรูຌสึกร຋วมทีไ฼กิดขึ น฼องจากตัวของศิลปกรรมนั นโ  

3.2 จุดส าคัญรอง ิSubordinate) คลຌายกับจุด฼นຌนนัไน฼อง ฽ต຋มีความส าคัญรองลงเปตามล าดับ 
3.3 จังหวะ ิRhythem) ฾ดยทัไวโเปสิไงทีไสัมพันธ์กัน฿นสิไงนั นโย຋อมมีจังหวะ                 
3.4 ความต຋างกัน ิContrast) ฼ป็นความรูຌสึกทีไ฼กิดขึ น฼พืไอช຋วย฿หຌมีการ฼คลืไอนเหวเม຋ซ  าซาก฼กินเป 
3.5 ความกลมกลืน ิHarmomies)  
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2. กำรท ำตຌน฽บบ฽ละ฽บบพิมพ ์
2.1 การท าตຌน฽บบสามารถท าเดຌทั งดิน฽ละปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดยตຌองค านวณขนาดก຋อน฼ผา฽ละตຌอง

ออก฽บบ฿หຌ สามารถถอดท า฽บบพิมพ์เดຌง຋าย 

 
รูปทีไ แ 

2.2 การท า฽บบพิมพ์ตຌอง฽บ຋ง฿หຌสามารถถอดเดຌง຋าย เม຋฿หຌตຌน฽บบ฼สียหาย ควร฼ลือกท าจากดຌานขຌางของ
ผลิตภัณฑ์฼ป็นชิ น฽รก ของชิ นงาน 

 
รูปทีไ โ 

2.3 จากนั น฼ทปูนอีกขຌาง฼พืไอประกบ฿หຌพิมพ์ดຌานขຌางสามารถถอดเดຌง຋ายดังรูปทีไ ใ ฽ละ฼ทดຌานพื นของ
ผลิตภัณฑ์ดังรูปทีไ ไ  

 
รูปทีไ ใ                                                                   รูปทีไ ไ 
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2.4 จากนั น฼ทปูนดຌานบนของผลิตภัณฑ์พรຌอมท าช຋อง฼ทน  าดิน ดังรูปทีไ 5   ฽ละ฽ยกชิ น฽บบพิมพ์฼พืไอตาก
฿หຌพิมพ์฽หຌง ดังรูปทีไ ๆ 

 

รูปทีไ 5                                                      รูปทีไ ๆ                                  

3. กำรขึ นรูปผลิตภัณฑ ์

 
3.1 ฼มืไอพิมพ์฽หຌง ฿หຌท าการน าน  าดินมา฼ทลง฿น฽บบพิมพ์ ฽บบพิมพ์จะท าหนຌาทีไ฿นการดูดน  า ท า฿หຌเดຌ

ความหนาของชิ นงาน ฼มืไอชิ นงานมีความหนาตามตຌองการ฽ลຌว ฿หຌท าการ฼ทน  าดินออก ฽ละรอ฿หຌชิ นงานหมาด จึง
ท าการ฽กะชิ นานออกจาก฽บบพิมพ์ 

 
รูปทีไ ็ 

ดินทีไ฿ชຌ฿นการขึ นรูปผลิตภัณฑ์ 
1. ขึ นรูปดຌวยวิธีกำรหล຋อ฽บบ   น  าดินหนองคาย  

ความถ຋วงจ า฼พาะของน  าดิน ซึไง฽สดงปริมาณน  าทีไมีอยู຋฿นน  าดิน ควรอยู຋฿นช຋วง 1.65 - 1.80 ฽ละมี
อัตราการเหลตัวประมาณ โเ-ใเ  วินาทีต຋อน  าดิน 100 มิลลิลิตร หากน  าดินมีการเหลตัวทีไชຌากว຋า
ทีไก าหนด ฿หຌท าการปรับดຌวยการหยดสาร฾ซ฼ดียมซิลิ฼กต 

2. ขึ นรูปดຌวยวิธีกำรอัด฽บบ    ฼นื อดินปั้น PBB 
ก຋อนการน า฼นื อดินมาขึ นรูปดຌวยวิธีการอัด฽บบ ฿หຌท าการนวดดินก຋อน ฼พืไอ฼ป็นการเล຋อากาศ
ภาย฿น฼นื อดิน 
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3.2 รอดิน฽หຌงตัว ฾ดยอย຋า฿หຌดินสัมผัสกับอากาศ฾ดยตรง ควร฿ชຌถุงพลาสติก฼จาะรูมาคลุมชิ นงานเวຌ 

 
รูปทีไ ่ 

 

3.3 หลังจากนั นน าเป฼ผาดิบทีไอุณหภูมิ ่เเ องศา฼ซล฼ซียส อัตราการ฿หຌความรຌอน 2.5 องศา฼ซล฼ซียสต຋อ
นาที  ฽ละยืนเฟทีไอุณหภูมิสูงสุด฼ป็น฼วลา 30 นาที ฼พืไอ฿หຌชิ นงานมีความ฽ขใง฽รง  
ดังรูปทีไ ้  

 
รูปทีไ ้ 
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4. กำร฼ตรียมน  ำ฼คลือบ 
ชัไงส຋วนผสมของวัตถุดิบตามสูตร฼คลือบทีไ฿ชຌ ฽ละบดผสม฼คลือบดຌวยวิธีการบด฼ปียก ฾ดย฿ส຋น  าประมาณ 80 

฼ปอร์฼ซในต์฾ดยน  าหนักของวัตถุดิบ บดดຌวยหมຌอบดอะลูมินา ฿ชຌ฼วลาบด 4 ชัไว฾มง (1 batch = 2 กิ฾ลกรัม) กรองน  า
฼คลือบผ຋านตะ฽กรงร຋อนขนาด 200 ฼มช ฼พืไอ฿หຌเดຌน  า฼คลือบทีไมีความละ฼อียดตามตຌองการ฾ดยมีการควบคุม
คุณสมบัติของน  า฼คลือบ ฿หຌน  า฼คลือบมีความถ຋วงจ า฼พาะ (specific gravity) ฿หຌอยู຋฿นช຋วง 1.3 - 1.4 ฽ละอัตราการ
เหลตัวอยู຋฿นช຋วง 10 - 12 วินาทีต຋อน  า฼คลือบ 100 มิลลิลิตร  

4.1 กำรหำควำมถ຋วงจ ำ฼พำะของน  ำ฼คลือบ 
หาความถ຋วงจ า฼พาะของน  า฼คลือบ ดຌวยการ฿ชຌถຌวยหาความถ຋วงจ า฼พาะของน  า฼คลือบ  ชัไงน  าหนักถຌวยส฼ตน

฼ลส฽ละฝาซึไงทราบปริมาตรทีไ฽น຋นอน บันทึกน  าหนักของถຌวยส฼ตน฼ลส฼ป็น W (กรัม) ฽ละปริมาตรของถຌวย฼ป็น V 
(ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร) หลังจากนั น฼ทน  า฼คลือบลง฿นถຌวยส฼ตน฼ลส฽ละปຂดฝา ฽ลຌวชัไงน  าหนัก฽ละบันทึก฼ป็น Ws 
(กรัม) ค านวณความถ຋วงจ า฼พาะของน  า฼คลือบตามสูตร 

specific gravity =  
ሺௐ�−ௐሻ௏  

฼มืไอ  Ws = น  าหนักของถຌวยส฼ตน฼ลส + ฝา + น  า฼คลือบ (กรัม) 
W = น  าหนักของถຌวยส฼ตน฼ลส + ฝา (กรัม) 
V = ปริมาตรของน  า฼คลือบ฿นถຌวยส฼ตน฼ลสขนาด 100 มิลลิลิตร (ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร) 

4.2 อัตรำกำรไหลตัวของน  ำ฼คลือบ 
วัดอัตราการเหลตัวของน  า฼คลือบ฾ดย฿ชຌถຌวยฟอร์ดหมาย฼ลข โ ซึไง฼ป็นถຌวยอะลูมิ฼นียมปริมาตร แเเ 

มิลลิลิตร ทางดຌานกຌนถຌวยมีลักษณะคลຌายกรวย฽ละมีรู฼พืไอ฿หຌน  า฼คลือบเหลออก วาง฼ครืไองมือ฿หຌเดຌระดับ ปຂดรูทีไกຌน
ถຌวยดຌวยนิ วมือ หลังจากนั น฼ติมน  า฼คลือบลงเป฿หຌลຌนถຌวย฽ละ฿ชຌเมຌพายปาดส຋วนทีไลຌนออกหลังจากนั นน านิ วทีไปຂดรู
ออก ฼พืไอปล຋อย฿หຌน  า฼คลือบเหล จับ฼วลาการเหลตัวของน  า฼คลือบตั ง฽ต຋฼คลือบ฼ริไมเหลตัวจนกระทัไงน  า฼คลือบเหล
ออกหมด บันทึก฼วลาการเหล฼ป็นวินาที 
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สูตร฼คลือบ 

W31
W31+

T5

W31+

T5+F5

W31+T5

+F10

W31+T5

+F15

W31+

T10

W31+T10

+F5

W31+T10

+F10

W31+T10

+F15

W31+

Z5

W31+Z5

+F5

W31+Z5

+F10

W31+Z5

+F15

W31+

Z10

W31+Z10

+F5

W31+Z10

+F10

W31+Z10

+F15

฾พ฽ทส฼ซียม฼ฟลดส์ปำร์ (KAlSi3O8)

หนิปูน (CaCO3)

ทลัคัม (3MgO4.SiO2.H2O)

ซิงค์ออกไซด ์(ZnO)

ดนินำรำตนั
ควอตซ์ (SiO2)

฼ซอร์฾ค฼นียมซิล฼ิกต (ZrSiO4) - - - - - - - - - 5.00 5.00 5.00 5.00 10.00 10.00 10.00 10.00

ไททำ฼นียมไดออกไซด ์(TiO2) - 5.00 5.00 5.00 5.00 10.00 10.00 10.00 10.00 - - - - - - - -

฼หลก็ (Fe2O3) - - 5.00 10.00 15.00 - 5.00 10.00 15.00 - 5.00 10.00 15.00 - 5.00 10.00 15.00

สูตร

วัตถุดบิ

4.80

35.20

13.60

28.50

11.10

6.80
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ลักษณะผิว฽ละสีของ฼คลือบหลัง฼ผำ฿น฽ต຋ละสูตร ฼มืไอ฼ผำทีไอุณหภูมิ แโเเ °C 
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5. กำร฼คลือบ  
 น าผลิตภัณฑ์ทีไท าการ฼ผาดิบ฽ลຌวมา฼คลือบ ดຌวยวิธีการจุ຋ม฼คลือบ เดຌชิ นงานหลัง฼คลือบ ตามรูปทีไ แเ ซึไงวิธี
นี จ า฼ป็นตຌอง฿ชຌน  า฼คลือบปริมาณมากพอทีไจะสามารถจุ຋มผลิตภัณฑ์เดຌทั ง฿บ การจุ຋ม฼คลือบตຌองอาศัยความช านาญ 
฼นืไองจากตຌองมีการประมาณ฼วลา฿นการจุ຋ม฼คลือบ ฼พืไอ฿หຌเดຌความหนาทีไ฼หมาะสม ฽ละตຌองทราบถึงลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ดຌวย 
 
 
 
 
 

รูปทีไ แเ 
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6. กำร฼ผำ 
ท าการ฼ผา฼คลือบทีไอุณหภูมิ 1200 องศา฼ซล฼ซียส อัตราการ฿หຌความรຌอน 2.5 องศา฼ซล฼ซียสต຋อนาที  ฽ละ

ยืนเฟทีไอุณหภูมิสูงสุด฼ป็น฼วลา 30 นาที หลังการ฼ผา฼คลือบ จะเดຌผลิตภัณฑ์สุดทຌาย ดังรูปทีไ แแ  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
รูปทีไ แแ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ0 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำตุຍกตำดิน฼ผำน  ำหนัก฼บำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยสมบัต ิ฼ตปຂน 
นำยธนพล สำยธรรม 

กลุ຋มประติมำกรรมบຌำนปຆำตำล 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  :  การพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา 
A Development of the light weight clay doll      

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวศศิธร พละบุญ  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์   
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ :0 2201 7372   
฾ทรสาร : 0 2201 7372     อี฼มล์ : sasithorn@dss.go  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  
3.1 นายสมบัติ ฼ตปຂน 

ทีไตั ง : กลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล บຌาน฼ลขทีไ ่ หมู຋ ไ ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง  
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ฾ทรศัพท์ : เ่ โ็ๆเ 5่ๆใ     

3.2 นายธนพล สายธรรม  
ทีไตั ง : กลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล บຌาน฼ลขทีไ ้/แ หมู຋ แ ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง  
จังหวัด฼ชีย฿หม຋ ฾ทรศัพท์ : เ่ โ็ๆเ 5่ๆใ     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ  :  6 ฼ดือน  
5. งบประมาณ฾ครงการ : จ านวน฼งิน 5เ,000 บาท  ิวศ. ใ5,เเเ บาท ผูຌประกอบการ แ5,000 บาที 
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา ฼ป็นการน าองค์ความรูຌ฿น฼รืไองการ฼ตรียมสูตร฼นื อดินน  าหนัก฼บา฽ละ
฼ทคนิคการปั้นลอยตัว ฾ดยมีขั นตอนการ฼ตรียมดิน การบดถ຋าน การปั้นขึ นรูปผลิตภัณฑ์ตุຍกตา฽บบต຋างโ เปถ຋ายทอด
฿หຌ฽ก຋กลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ท า฿หຌสมาชิกกลุ຋มสามารถน าความรูຌทีไเดຌรับเปท าผลิตภัณฑ์
ตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บาจ าหน຋าย ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด฿หຌ฽ก຋กลุ຋มต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ปัจจุบันกลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ผลิตผลิตภัณฑ์
ตุຍกตาดิน฼ผา ฾ดยมี฼อกลักษณ์ คือ ตุຍกตายิ ม ส าหรับทีไ฿ชຌตก฽ต຋งบຌาน฽ละสวน มีรูป฽บบต຋างโ ฼ช຋น ตุຍกตานัไงบนขอนเมຌ 
ตุຍกตา฼ดใกเหวຌ ฿ชຌดิน฼หนียว฿นทຌองถิไน ขึ นรูป฾ดยการปั้นอิสระ ฽ละ฼ผาดຌวย฼ตาฟ຅นทีไอุณหภูมิประมาณ ้เเ องศา
฼ซล฼ซียส ฿ชຌ฼ทคนิคการตก฽ต຋งหลัง฼ผาดຌวยสีน  ามัน ผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม มีตั ง฽ต຋ขนาด฼ลใกจนถึงขนาด฿หญ຋ ซึไง
ผลิตภัณฑ์ขนาด฿หญ຋ จะมีน  าหนักมาก ท า฿หຌการขนส຋ง฿หຌลูกคຌาเม຋สะดวก ทางกลุ຋มฯ จึงตຌองการพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผา 
฿หຌมีน  าหนัก฼บา ฽ละ฿ชຌวัตถุดิบ฿นทຌองถิไน 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ มีองค์ความรูຌ ฼รืไอง ดิน฼ผาน  าหนัก฼บา ฾ดย฿ชຌส຋วนผสมของดิน฼หนียว฽ละผงถ຋าน 
ท า฿หຌผลิตภัณฑ์หลัง฼ผามีน  าหนักลดลง รຌอยละโเ หากน าผลงานดังกล຋าวเปถ຋ายทอด฿หຌกับกลุ຋มฯ จะท า฿หຌกลุ຋ม
สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บาเดຌ 
8. วัตถปุระสงค์ 

฼พืไอพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผา฿หຌมีน  าหนัก฼บา 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ฼ตรียมวัตถุดิบ ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง ฼ช຋น ฼นื อดิน ถ຋านบดละ฼อียด อุปกรณ์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  
฼ป็นตຌน 
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9.2 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ฾ดยท าตามขั นตอน ดังนี  
- ฼ตรียม฼นื อดิน  ฾ดยการบดผสมดิน฽ละถ຋านบดละ฼อียด 
- ขึ นรูป฾ดยวิธีการปั้นอิสระ 
- ตก฽ต຋งชิ นงาน 
- ฼ผาผลิตภัณฑ์  ้00 °C 

9.3 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน 
- ออก฽บบ ฽ละคัด฼ลือกรูป฽บบ ร຋วมกับผูຌประกอบการ 
- ฼ตรียมวัตถุดิบ฽ละอุปกรณ์ ฼ช຋น ฼ครืไองมือปั้นขนาดต຋างโ ฽ละ฼ครืไองมือตก฽ต຋ง   
- ท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิการ฼ตรียม฼นื อดิน  การขึ นรูป  การตก฽ต຋ง ฽ละการ฼ผาี     
- สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ผลิตภัณฑ์ตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา เดຌน าองค์ความรูຌ ฼รืไอง ดิน฼ผาน  าหนัก฼บา การศึกษา฼พืไอพัฒนา฼นื อดิน
฼หนียว บຌานปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ทีไ฿ชຌส าหรับการผลิต฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฿หຌมี
น  าหนัก฼บา฽ละความหนา฽น຋นลดลง ฾ดย฼นื อดินมีความ฽ขใง฽รง฼มืไอ฼ผาทีไอุณหภูมิ แเเเ องศา฼ซล฼ซียส ฿กลຌ฼คียง
฼นื อดิน฼หนียวทีไผลิต฼ซรามิก ฿นปัจจุบันการศึกษาเดຌคัด฼ลือกวัตถุดิบทีไมีสารประกอบอินทรีย์สาร รวมถึงมี
องค์ประกอบ฼คมีของธาตุทีไมีสมบัติลดอุณหภูมิสุกตัวของ฼นื อดิน เดຌ฽ก຋ ถ຋าน ฽กลบ ฼ถຌา฽กลบ ฽ละ฼ยืไอกระดาษ ฼ติม
ลง฿น฼นื อดิน฼หนียวรຌอยละ5 ฼ผาทีไอุณหภูมิ ่เเ ้เเ แเเเ องศา฼ซล฼ซียส น าตัวอย຋างทีไเดຌเปหาคุณสมบัติ การหด
ตัว การดูดซึมน  า ความหนา฽น຋น ความตຌาน฽รงดัด 

ผลการศึกษา การ฼ติมถ຋าน รຌอยละ 5 ฿น฼นื อดิน฼หนียว บຌานปຆาตาล ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง 
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ หลัง฼ผาทีไอุณหภูมิ ่เเ ้เเ ฽ละ แเเเ องศา฼ซล฼ซียส มีผล฿หຌความหนา฽น຋นของ฼นื อดินลดลง 
฾ดยมีความตຌาน฽รงดัด฼พิไมขึ น ฼ป็นผล฿หຌ฼นื อดิน฼หนียวมีน  าหนัก฼บา฽ละมีความ฽ขใง฽รง 
 ทางกลุ຋มฯ ตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน มีความสวยงาม กลุ຋มฯมีความพรຌอม
ทางดຌาน฼ตา฼ผา วัตถุดิบ฽ละอุปกรณ์ ฽ต຋ขาดองค์ความรูຌ ฼รืไอง การพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา ฾ดย฼ฉพาะวิธีการ
฼ตรียม฼นื อดิน฿หຌมีน  าหนัก฼บาหลัง฼ผา การทดสอบสมบัติ฼นื อดิน การน า฼นื อดินทีไเดຌเปพัฒนาการปั้นตุຍกตา รวมทั ง
การพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี ฼พืไอสรຌางความมัไน฿จ฿หຌ฽ก຋ผูຌ฿ชຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ติดต຋อประสานงานกับกลุ຋ม฼พืไอ฼ตรียมวัตถุดิบ ฼ช຋น ฼นื อดิน บดถ຋าน ร຋วมกัน 

11.2 การทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ (การ฼ตรียมดิน การขึ นรูป การตก฽ต຋ง การอบ฽หຌง ตก฽ต຋งสี฽ละการ฼ผาี 
11.3 ลงพื นทีไถ຋ ายทอดความรูຌ ฿นการท าผลิตภัณฑ์ของประดับตก฽ต຋งสวน ณ กลุ຋ม ประติมากรรม

฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานปຆาตาล ต าบลสຌมผักหวาน อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ระหว຋างวันทีไ  โโ-โใ พฤษภาคม 
โ5ๆเ 

12. ผลการด า฼นินงาน 

ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
แ.การ฼ตรียมดิน - สอนวิธีการบดถ຋าน฿หຌละ฼อียด 

- สอนวิธีการ฼ตรยีม฼นื อดิน  ชัไงวัตถุดิบ ผสมวัตถุดิบ หมักทิ ง
เวຌ฿หຌ฼ขຌากัน สอนวิธีการนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศออก ฽ละ
฼นื อดินจะตຌองมีความสมไ า฼สมอทัไวทั งกຌอน ก຋อนทีไจะน าเปปั้น 

- ฼ขຌา฿จถึงขั นตอนการ฼ตรียมถ຋าน 
- สามารถ฼ตรียม฼นื อดินเดຌ ฽ละนวด฼นื อ
ดินละ฼อียด฼ป็น฼นื อ฼ดียวกันสมไ า฼สมอ ท า
฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋฽ตกรຌาว ฼มืไอปล຋อย฿หຌ฽หຌง 
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ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
โ. การขึ นรูป สอนวิธีการขึ นรูป฽บบตุຍกตา สตัว์ ฼ช຋น ตุຍกตา฼ดใกยิ ม ปลา 

฾ดย฿หຌ฼ขຌา฿จถึงความสมดุลของรูป฽บบ ฽ละปั้น฿หຌมีความ
หนาบางของ฼นื อดินสมไ า฼สมอ 
 

สามารถขึ นรูป฽บบป้ันลอยตัวเดຌด ีเม຋มี
การลຌม หรือ฼อียงเปดຌาน฿ดดຌานหนึไง  
ชิ นงานมีความหนาบางสมไ า฼สมอ ท า฿หຌ
ผลิตภณัฑ์เม຋ลຌมหรือ฼อียง ฽ละเม຋฽ตกรຌาว
หลัง฼ผา 

3.การตก฽ต຋ง สอนวิธีการตก฽ต຋งรายละ฼อียดดຌวย฼ครืไองมือ ฽ละการ฼กใบ
รายละ฼อียด฿หຌเดຌสัดส຋วน มีมติิ฽ละสวยงาม 
สอนวิธีการ฿ชຌ฼ครืไองมือตก฽ต຋งขูดขีดลวดลายบนผลติภณัฑ ์

ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ตก฽ต຋งดຌวย฼ครืไองมือ มี
รายละ฼อียดสวยงาม฽ละ฼รียบรຌอยมาก
ขึ น 

ไ. การอบ฽หຌง การผึไง฿หຌ฽หຌงดຌวยการผึไง฽ดดอ຋อนเวຌ฿นอาคาร ฾ดยเม຋ผึไง฽ดด
จัด 

ผลิตภณัฑ์ค຋อยโ฽หຌงทุกมุม การ฽ตกรຌาว 
จึงเม຋฼กิดขึ น 

5.การ฼ผา สอนการตรวจสอบผลติภณัฑ์฿หຌมคีวามชื นนຌอยทีไสุด จึงน า฼ขຌา
฼ตา฼ผา 

ผลิตภณัฑ์หลัง฼ผาเม຋฽ตกรຌาว 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงานกลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล เม຋มีความรูຌ฿น฼รืไองการ฼ตรียม฼นื อดิน฼ผาน  าหนัก฼บาการ
ปั้น฾ครงสรຌางรูปตุຍกตาสัตว์฽ละการตก฽ต຋ง฼กใบรายละ฼อียด   

หลังการด า฼นินงานกลุ຋มเดຌ฼รียนรูຌ มีความรูຌ฼ขຌา฿จ ฼รืไองการ฼ตรียม฼นื อดินน  าหนัก฼บาปั้นตุຍกตา สัตว์ ฿หຌมีความ
สมไ า฼สมอ ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาเม຋฼กิดการ฽ตกรຌาว ฽ละการ฼กใบรายละ฼อียดรูป฽บบตุຍกตา สัตว์ต຋างโเดຌ ดี ท า฿หຌ
ผลิตภัณฑ์มีความสวยงาม ฽ละจะผลักดัน฿หຌกลุ຋มท าผลิตภัณฑ์ตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บายืไนขอการรับรอง มผช. ฿นปี โ5ๆแ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จ ของผูຌรับการสนับสนุน฾ครงการ 

จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ ฼รืไอง การพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บาท า
฿หຌกลุ຋มสามารถ฼ตรียม฼นื อดิน การนวดดินดຌวยมือ การขึ นรูปอิสระ ตลอดจนการควบคุมคุณภาพ ฽ละการน าเป฿ชຌ
งานเดຌ ฽ละกลุ຋มยังน า฼ทค฾น฾ลยีเปถ຋ายทอด฿หຌกับ฼ยาวชนของกลุ຋มบຌานปຆาตาล฽ละ฼ยาวชน฿นจังหวัด฼ชียง฿หม຋   

จากการส ารวจทางกลุ຋มมีความพึงพอ฿จมาก ทีไเดຌรับการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฼นืไองจากเดຌ฼ป็นองค์ความรูຌทีไ
จะเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ละ฼ป็นช຋องทาง฿นการ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ท า฿หຌมีรายเดຌ฼พิไม 

คุณสมบัติ ฼ตปຂน น าสูตรการพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา เปพัฒนาการปั้นขึ นรูป฽บบผลิตภัณฑ์รูปสัตว์
ต຋างโทีไลูกคຌามีความตຌองการ฽ละสามารถมีรายเดຌ฼พิไม คุณธนพล สายธรรม น าความรูຌมาถ຋ายทอด฿หຌกับ฼ยาวชน฿น
หมู຋บຌานพัฒนางานฝีมือ ฽ละน า฼ทค฾น฾ลยีการ฼ตรียม฼นื อดินน  าหนัก฼บาเปปั้นผลิตภัณฑ์รูป฽บบต຋างโ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า 
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

กลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล มีความ฼ขຌา฿จ฿นการ฼ตรียม฼นื อดินน  าหนัก฼บา฽ละขั นตอนการปั้น ควร
ฝຄกฝนการปั้นผลิตภัณฑ์มีรายละ฼อียด฼พิไม฽บบชิ น฼ดียว฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมี
คุณภาพ สามารถ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด ท า฿หຌมีรายเดຌ฼พิไม 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางสาวศศิธร พละบุญ         หัวหนຌา฾ครงการ 

16.2 นายเพฑูรย์ จ ารัสฉาย           วิทยากร 
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รูป การลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไองการพัฒนาตุຍกตาดิน฼ผาน  าหนัก฼บา฿หຌ฽ก຋ สมาชิกกลุ຋มประติมากรรมบຌานปຆาตาล 
ต าบลสຌมผักหวาน อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ระหว຋างวันทีไ  โโ-โใ พฤษภาคม โ5ๆเ 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำยสุดสำคร  ไชย฾ยชน์  
กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนหมຌอ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
A Development of  Toll  Decorating  Materials for Pottery 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  ต า฽หน຋ง :   นักวิทยาศาสตร์         
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน    ฾ทรศัพท์ :    02 201 7ใ็โ   
฾ทรสาร :    02 201 7372     อี฼มล์     :     inthira@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นายสุดสาคร  เชย฾ยชน์ 
ทีไอยู຋ : 5้ หมู຋ทีไ แแ  ต าบล฼ขวา   อ า฼ภอ฼มือง   จังหวัดมหาสารคาม 
฾ทรศพัท์ ๊ เ้ ไใ5็ ไ5ๆ้  

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :   6  ฼ดือน ินับจากวันทีไอนุมัติี 
5. งบประมาณ฾ครงการ : 40,000  บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีลวดลายต຋อ฼นืไอง  สมไ า฼สมอ฽ละลด฼วลาการผลิต  ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพเดຌมาตรฐาน กรมวิทยาศาสตร์
บริการเดຌน าองค์ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฾ดยการออก฽บบ฽ละ
พัฒนาวัสดุตก฽ต຋ง฿หຌมีลวดลายสวยงาม฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผา
บຌานหมຌอ จังหวัดมหาสารคาม ท า฿หຌสมาชิกสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีรูป฽บบสวยงาม ฾ดด฼ด຋น หลากหลาย ฽ละมี
ความ฼ป็น฼อกลักษณ์ ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานหมຌอ ต าบล฼ขวา อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดมหาสารคาม ฼ป็นกลุ຋มทีไผลิต

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดง ผลิตภัณฑ์หลักทีไผลิต เดຌ฽ก຋ หมຌอ฽กง หมຌอตຌม ฽ละของประดับตก฽ต຋งบຌาน฽ละสวน 
฾ดย฿ชຌดิน฿นทຌองถิไน฼ป็นวัตถุดิบ วิธีการปั้นหมຌอยัง฼ป็น฽บบดั ง฼ดิม คือ฿ชຌวิธีการตีขึ นรูป ฼ผาผลิตภัณฑ์ดຌวยวิธีสุ຋มดຌวย
ฟาง฽ละฟ຅น฿นทีไ฾ล຋ง฽จຌง ลวดลายทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ คือ ลาย฼ลืไอย ลายขຌาวหลามตัด ฽ละลายดอกพิกุล ซึไงผลิตภัณฑ์
ดังกล຋าว฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไขายเดຌ฿นราคาเม຋สูงนัก กลุ຋มจ า฼ป็นตຌองพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น สวยงาม ฽ปลก
฿หม຋฽ละ฿หຌ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน จึงตຌองอาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ฼ช຋น ฼ทคนิคการกดลาย ฽ละ฼ทคนิคการ
ติดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม ฼กิดความหลากหลาย  มีมูลค຋า฼พิไม฽ละดึงดูด฿หຌผูຌบริ฾ภคสน฿จซื อ
มากขึ น 

จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ ฼รืไอง 
การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼พืไอ฿หຌสมาชิกมีความรูຌ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์ของ
ตน฼อง ส าหรับน าเปพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋เดຌ กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌน าองค์
ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน การออก฽บบ฽ละการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ถ຋ายทอด
฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ    
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1  ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 
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9.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิ ฼ตรียม฼นื อดิน  ขึ นรูป ตก฽ต຋ง  ฼ผา ี 
9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
9.5 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดงมีหลายวิธี ซึไง฽ต຋ละวิธีจะ฿หຌลวดลาย฽ละความสวยงามทีไ

ต຋างกัน ฼ชน การขูดขีดลาย การ฼ซาะรอง ฽ละการ฽กะลาย ลวดลายส຋วน฿หญ຋฼กีไยวขຌองกับธรรมชาติ ฼ช຋น ลายกลีบ
บัว ลาย฿บเมຌ ลาย฼ครือ฼ถา ลายดอกเมຌต຋างโ ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือ฽กะสลักผิว฿หຌ฼ป็นลวดลายทีไมีความตื นลึก ฼ป็นลาย
นูนตไ า ซึไงวิธีดังกล຋าวตຌอง฿ชຌ฼วลา฼ละอาศัยความช านาญของผูຌท างาน  ดังนั นการตก฽ต຋งลวดลาย฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือหรือ
วัสดุ฿ด โ กดผิวผลิตภัณฑ์฿หຌ฼กิดรอย฼ป็นลวดลาย จึง฼ป็นวิธีทีไประหยัด฼วลา฿นการผลิต สะดวก฿นการ฿ชຌงาน ผลิต
ลายซ  ากันเดຌจ านวนมาก  สามารถท าลวดลายเดຌต຋อ฼นืไองบนผิวผลิตภัณฑ์ วัสดุตก฽ต຋งลวดลายจะท าจากดิน฼ผา  ซึไง
ดิน฼ผา฼ป็นวัสดุทีไมีสมบัติ฽ขใง฽รงทนทาน ฿ชຌงานเดຌยาวนาน  สามารถกดตก฽ต຋งลวดลายเดຌชัด฼จน ฾ดยการสรຌาง
ตຌน฽บบจากยางซิลิ฾คนซึไง฿หຌรายละ฼อียดทีไคมชัด มีความยืดหยุ຋นสูง จากนั นน าเปท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับอัดดิน  ทีไเดຌพัฒนาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฿หຌมีสมบัติขึ นรูปเดຌ ฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา ฽ละมีความ
฽ขใง฽รงหลัง฼ผาทีไอุณหภูมิ ่เเ - ้เเ เC   

การพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจ า฼ป็นตຌอง฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ปลก฿หม຋  ฽ละ฼ป็น
฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน การออก฽บบ฽ละตก฽ต຋งสามารถช຋วยท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความสวยงาม฽ละ฼กิดความ
หลากหลายเดຌ จึงตຌองอาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ซึไงการตก฽ต຋งดຌวยการกดลาย ฽ละการติดลายต຋างโ ฼พืไอ฿หຌ฼กิด
ลวดลายสวยงาม ฼ป็นวิธีหนึไงทีไช຋วย฿หຌสินคຌามีมูลค຋า฼พิไม ผูຌประกอบการจึงตຌองการทีไจะสรຌางผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋  
฼พืไอ฿หຌสามารถสืบสานงานของกลุ຋ม฿หຌคงอยู຋ต຋อเป 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน  

เดຌออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  ออก฽บบรูปทรง฽ละการวางลวดลายบนผลิตภัณฑ์
฾ดย฿หຌมีรูปทรง฽ละลวดลายทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน  

11.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง ฽ปງนหมุนเฟฟງา ฽ละตะ฽กรงร຋อน 

ท า฽บบพิมพ์ลวดลายตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ฽บบพิมพ์อัดลายดຌวยปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดยออก฽บบลวดลายทีไ
฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน ส าหรับการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 

11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  
การ฼ตรียม฼นื อดินทຌองถิไน  การขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายต຋างโ จาก

฼นื อดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ การอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์ 

11.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 

ลงพื นทีไถ຋ ายทอดความรูຌ ฿น ฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ณ กลุ຋ ม
฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานหมຌอ ต าบล฼ขวา อ า฼ภอ฼มือง จงัหวัดมหาสารคาม วันทีไ 13 มีนาคม 2560 

12. ผลการด า฼นินงาน   
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ช຋น  การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายจาก฼นื อดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งดຌวย฼ทคนิคการกดลวด
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ลายบนผลิตภัณฑ์ ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽ละการตก฽ต຋งสี
ผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา 
 

ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 
แ.การ฼ตรียมดิน สอนการ฼ตรียม฼นื อดิน฿หຌ฼หมาะสมกับการท าวัสดุ

ตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ซึไงตຌองการ฼นื อ
ดินทีไมีความละ฼อียดมาก  ฾ดยผ຋านตะ฽กรงร຋อน 
็เ ฼มช  
หมัก฽ละนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศออก ซึไง฼นื อดิน
จะตຌองมีความสมไ า฼สมอทัไวทั งกຌอน ก຋อนทีไจะน าเป 
฿ชຌงาน 

ท า฿หຌเดຌวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผาทีไมผีิว฼นียน฼รียบ  
มีความคมชัด ฼มืไอน าเปกด
ลวดลายบนผลิตภัณฑ์  

โ.การท า฽บบ
พิมพ์ปู
ปลาส฼ตอร์ 

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการ
ท า฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการขึ นรูป
ชิ นงานดຌวยวิธีการอัด฽บบ 

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละ
ท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

ใ.การท าวัสดุ
ตก฽ต຋งลวดลาย 

- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการอัด฽บบ  ฾ดยอัด฼นื อ
ดินลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์฼พืไอสรຌางลวดลาย
บนวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา   
- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการปั้นอิสระ฼พืไอท าดຌาม
จับ วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา  ฼ป็นรูปทรงต຋างโ 
฼ช຋น ทรงกระบอก สีไ฼หลีไยม สาม฼หลีไยม   
- สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼กใบรายละ฼อียด 
฼พืไอ฿หຌลวดลายมีความคมชัด ฽ละน า฼ขຌา฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ – ้เเ องศา฼ซล฼ซียส 

สามารถท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์
ของกลุ຋มตามตຌองการเดຌ ลวดลายทีไ
เดຌมีความคมชัด เม຋฽ตกรຌาว ฽ละมี
ความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผา 
 

4.การตก฽ต຋ง
ดຌวยวัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา 

สอนวิธีการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยวัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา  การออก฽บบการวางลวดลายบน
ผลิตภัณฑ์ ฽ละการกดลายจะตຌองกด฿หຌลึก฼ขຌา฿น 
฼นื อดิน  

ผลิตภัณฑ์ทีไตก฽ต຋งดຌวยการกดลาย
มีลวดลายชัด฼จนหลัง฼ผา ฽ละมี
ความสวยงาม  

5.การตก฽ต຋ง
ดຌวยการติด
ลวดลาย฽ละ
การตก฽ต຋งสี 

สอนวิธีการอัดดินลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  
฼พืไอ฿ชຌติดลวดลายตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา การ
ตก฽ต຋งสี฽ละการ฼กใบรายละ฼อียด 

สามารถตก฽ต຋งลวดลาย  ตก฽ต຋งสี
ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา฿หຌมีความ
สวยงามเดຌ    

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการการติดลวดลาย  ฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา 
฼นืไองจากผูຌประกอบการมีอาชีพปั้นหมຌอ฾ดย฿ชຌวิธีการตีขึ นรูป  
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หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนากระบวนการผลิต฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋฼พืไอจ าหน຋ายเดຌ ฽ละผูຌประกอบการจะน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
พัฒนายืไนขอ มผช. ต຋อเป 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง  การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ดຌวย฼ทคนิคการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋ง
ผลิตภัณฑ์เดຌ สามารถผลิตผลิตภัณฑ์เดຌรวด฼รใวมากขึ น฽ละผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ น า
฼ทค฾น฾ลยีทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  

จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจาก ผูຌประกอบการสามารถ
ผลิตผลิตภัณฑ์฿หม຋ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

 ผูຌประกอบการควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพเดຌมาตรฐานน าเป
ยืไนขอ มผช. ต຋อเป 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร  ฾พธ์฽กຌว  คณะท างาน 
16.3 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมกำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไอง  กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 

ณ  กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนหมຌอ ต ำบล฼ขวำ อ ำ฼ภอ฼มือง  จังหวัดมหำสำรคำม 

วันทีไ แใ มีนำคม โ56เ   
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  นำงสำวสุขสันต์  พรม   
กลุ຋ม฼ครืไองปัน้ดิน฼ผำบຌำนกลำงกຌำวหนຌำ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
A Development of  Toll  Decorating  Materials for Pottery 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  ต า฽หน຋ง :   นักวิทยาศาสตร์        
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน    ฾ทรศัพท์ : 0 2201 7ใ็โ       
฾ทรสาร :  0 2201 7372     อี฼มล์     :     inthira@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางสาวสุขสันต์  พรม  
ทีไอยู຋ : 5ใ  หมู຋ทีไ แ  ต าบล฾นนตาล  อ า฼ภอท຋าอุ฼ทน  จังหวัดนครพนม 
฾ทรศัพท์ : 08 4514 4259  

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :  6  ฼ดอืน ินับจากวันทีไอนุมัติี                                      
5. งบประมาณ฾ครงการ : 40,000  บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีความสมไ า฼สมอ฽ละลด฼วลาการผลิต ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพเดຌมาตรฐานกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌน า
องค์ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฾ดยการออก฽บบ฽ละพัฒนาวัสดุ
ตก฽ต຋ง฿หຌมีลวดลายสวยงาม฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกลาง
กຌาวหนຌา จังหวัดนครพนม ท า฿หຌสมาชิกสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีรูป฽บบสวยงาม ฾ดด฼ด຋น หลากหลาย ฽ละมี
ความ฼ป็น฼อกลักษณ์ ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกลาง ต าบล฾นนตาล  อ า฼ภอท຋าอุ฼ทน  จังหวัดนครพนม ผลิตผลิตภัณฑ์฼นื อดิน
฽ดงประ฼ภท ครก กระถาง ฽จกัน ฽ละของประดับตก฽ต຋ง ฾ดย฿ชຌดิน฿นทຌองถิไน฼ป็นวัตถุดิบ  ขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน
฽ละจิ๊ก฼กอร์ ฼ผาผลิตภัณฑ์ดຌวย฼ตาฝ຅น฽ละ฼ตา฽กຍส ซึไงผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไขายเดຌ฿นราคาเม຋สูงนัก
กลุ຋มจ า฼ป็นตຌองพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น สวยงาม ฽ปลก฿หม຋฽ละ฿หຌ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน จึงตຌอง
อาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ฼ช຋น ฼ทคนิคการกดลาย ฽ละ฼ทคนิคการติดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม 
฼กิดความหลากหลาย มีมูลค຋า฼พิไม฽ละดึงดูด฿หຌผูຌบริ฾ภคสน฿จซื อมากขึ น 
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ฼รืไอง 
การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼พืไอ฿หຌสมาชิกมีความรูຌ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์ของ
ตน฼อง  ส าหรับน าเปพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋เดຌ  กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌน าองค์
ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน การออก฽บบ฽ละการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ถ຋ายทอด
฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ   
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 
9.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋น ฼ครืไองมือ฽กะสลัก  ถุงพลาสติก 
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิ ฼ตรียม฼นื อดิน  ขึ นรูป ตก฽ต຋ง  ฼ผา ี 
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9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
9.5 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดงมีหลายวิธี ซึไง฽ต຋ละวิธีจะ฿หຌลวดลาย฽ละความสวยงามทีไ
ต຋างกัน ฼ชน การขูดขีดลาย การ฼ซาะร຋อง ฽ละการ฽กะลาย ลวดลายส຋วน฿หญ຋฼กีไยวขຌองกับธรรมชาติ ฼ช຋น ลายกลีบบัว 
ลาย฿บเมຌ ลาย฼ครือ฼ถา ลายดอกเมຌต຋างโ ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือ฽กะสลักผิว฿หຌ฼ป็นลวดลายทีไมีความตื นลึก ฼ป็นลายนูนตไ า 
ซึไงวิธีดังกล຋าวตຌอง฿ชຌ฼วลา฼ละอาศัยความช านาญของผูຌท างาน ดังนั นการตก฽ต຋งลวดลาย฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือหรือวัสดุ฿ด โ 
กดผิวผลิตภัณฑ์฿หຌ฼กิดรอย฼ป็นลวดลาย จึง฼ป็นวิธีทีไประหยัด฼วลา฿นการผลิต สะดวก฿นการ฿ชຌงาน ผลิตลายซ  ากัน
เดຌจ านวนมาก  สามารถท าลวดลายเดຌต຋อ฼นืไองบนผิวผลิตภัณฑ์ วัสดุตก฽ต຋งลวดลายจะท าจากดิน฼ผา  ซึไงดิน฼ผา฼ป็น
วัสดุทีไมีสมบัติ฽ขใง฽รงทนทาน ฿ชຌงานเดຌยาวนาน สามารถกดตก฽ต຋งลวดลายเดຌชัด฼จน ฾ดยการสรຌางตຌน฽บบจาก
ยางซิลิ฾คนซึไง฿หຌรายละ฼อียดทีไคมชัด มีความยืดหยุ຋นสูง จากนั นน าเปท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับอัดดิน ทีไเดຌ
พัฒนาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฿หຌมีสมบัติขึ นรูปเดຌ ฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา ฽ละมีความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ - ้เเ เC   

การพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจ า฼ป็นตຌอง฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น สวยงาม ฽ปลก฿หม຋ ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์
ของทຌองถิไนตน การออก฽บบ฽ละตก฽ต຋งสามารถช຋วยท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความสวยงาม฽ละ฼กิดความหลากหลายเดຌ 
จึงตຌองอาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ซึไงการตก฽ต຋งดຌวยการกดลาย ฽ละการติดลายต຋างโ ฼พืไ อ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม 
฼ป็นวิธีหนึไงทีไช຋วย฿หຌสินคຌามีมูลค຋า฼พิไม ผูຌประกอบการจึงตຌองการทีไจะสรຌางผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋  ฼พืไอ฿หຌสามารถสืบ
สานงานของกลุ຋ม฿หຌคงอยู຋ต຋อเป 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 

เดຌออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  ออก฽บบรูปทรง฽ละการวางลวดลายบนผลิตภัณฑ์
฾ดย฿หຌมีรูปทรง฽ละลวดลายทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน  

11.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง ฽ปງนหมุนเฟฟງา ฽ละตะ฽กรงร຋อน 
ท า฽บบพิมพ์ลวดลายตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ฽บบพิมพ์อัดลายดຌวยปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดยออก฽บบลวดลายทีไ

฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน ส าหรับการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 
11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  

การ฼ตรียม฼นื อดินทຌองถิไน  การขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายต຋างโ จาก฼นื อ
ดินทຌองถิไนการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ การอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์ 

11.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿น฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ณ กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผา

บຌานกลางกຌาวหนຌา  ต าบล฾นนตาล  อ า฼ภอท຋าอุ฼ทน  จังหวัดนครพนม ระหว຋างวันทีไ  แไ - แ5 กุมภาพันธ์ โ5ๆเ   
12. ผลการด า฼นินงาน   
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ช຋น  การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายจาก฼นื อดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งดຌวย฼ทคนิคการ 
กดลวดลายบนผลิตภัณฑ์  ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 
฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา 
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ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 
แ.การ฼ตรียมดิน สอนการ฼ตรียม฼นื อดิน฿หຌ฼หมาะสมกับการท าวัสดุ

ตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ซึไงตຌองการ฼นื อดิน
ทีไมีความละ฼อียดมาก ฾ดยผ຋านตะ฽กรงร຋อน  
็เ ฼มช  หมัก฽ละนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศออก 
ซึไง฼นื อดินจะตຌองมีความสมไ า฼สมอทัไวทั งกຌอน ก຋อนทีไ
จะน าเป฿ชຌงาน 

ท า฿หຌเดຌวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา
ทีไมผีิว฼นียน฼รียบ มคีวามคมชัด ฼มืไอน าเปกด
ลวดลายบนผลิตภัณฑ์  

โ.การท า฽บบพิมพ์
ปูปลาส฼ตอร ์

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการขึ นรูป
ชิ นงานดຌวยวิธีการอัด฽บบ 

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละท า฽บบ
พิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

ใ.การท าวัสดุ
ตก฽ต຋งลวดลาย 

- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการอัด฽บบ  ฾ดยอัด฼นื อดิน
ลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร฼์พืไอสรຌางลวดลายบน
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา   
- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการปั้นอิสระ฼พืไอท าดຌามจับ 
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา  ฼ป็นรปูทรงต຋างโ ฼ช຋น 
ทรงกระบอก สีไ฼หลีไยม สาม฼หลีไยม   
- สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼กใบรายละ฼อียด 
฼พืไอ฿หຌลวดลายมีความคมชัด ฽ละน า฼ขຌา฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ – ้เเ องศา฼ซล฼ซยีส 

สามารถท าวัสดตุก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ทีไ฼ป็น฼อกลักษณข์องกลุ຋ม
ตามตຌองการเดຌ ลวดลายทีไเดຌมีความคมชัด 
เม຋฽ตกรຌาว ฽ละมีความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผา 
 

4.การตก฽ต຋งดຌวย
วัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
ดิน฼ผา 

สอนวิธีการตก฽ต຋งผลติภณัฑ์ดຌวยวสัดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา  การออก฽บบการวางลวดลายบน
ผลิตภณัฑ์ ฽ละการกดลายจะตຌองกด฿หຌลึก฼ขຌา฿น 
฼นื อดิน  

ผลิตภณัฑ์ทีไตก฽ต຋งดຌวยการกดลายมีลวดลาย
ชัด฼จนหลัง฼ผา ฽ละมีความสวยงาม  

5.การตก฽ต຋งดຌวย
การติดลวดลาย฽ละ
การตก฽ต຋งส ี

สอนวิธีการอัดดินลง฿น฽บบพิมพ์ปนูปลาส฼ตอร์  
฼พืไอ฿ชຌติดลวดลายตก฽ต຋งผลิตภณัฑ์หลัง฼ผา การ
ตก฽ต຋งสี฽ละการ฼กใบรายละ฼อียด 

สามารถตก฽ต຋งลวดลาย  ตก฽ต຋งสีผลิตภณัฑ์
หลัง฼ผา฿หຌมีความสวยงามเดຌ    

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ การอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ ์ ฼นืไองจากสมาชิกกลุ຋มมีอาชีพปั้นครก ฾ดย฿ชຌวิธีการขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน฽ละจิ๊ก฼กอร์ 

หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนากระบวนการผลิต฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋฼พืไอจ าหน຋ายเดຌ ฽ละผูຌประกอบการจะน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
พัฒนายืไนขอ มผช. ต຋อเป 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง  การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ดຌวย฼ทคนิคการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋ง
ผลิตภัณฑ์เดຌ สามารถผลิตผลิตภัณฑ์เดຌรวด฼รใวมากขึ น฽ละผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ น า
฼ทค฾น฾ลยีทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  
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จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจาก ผูຌประกอบการสามารถ
ผลิตผลิตภัณฑ์฿หม຋ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพเดຌมาตรฐาน น าเป
ยืไนขอ มผช. ต຋อเป 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมกำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไอง  กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
ณ  กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนกลำงกຌำวหนຌำ ต ำบล฾นนตำล อ ำ฼ภอท຋ำอุ฼ทน  จังหวัดนครพนม 

วันทีไ แไ -แ5 กุมภำพันธ์ โ56เ    
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงดำรุณี  นัน฾ท  
กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนกวน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
A Development of  Toll  Decorating  Materials for Pottery 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์        
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน    ฾ทรศัพท์ :  0 2201 7ใ็โ       
฾ทรสาร :    0 2201 7372     อี฼มล์     :  inthira@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางดารุณี  นัน฾ท  
ทีไอยู຋ : แ หมู຋ทีไ ๆ  ต าบลหาร฽กຌว   อ า฼ภอหางดง   จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
฾ทรศัพท์ : 08 7324 9835       

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :  6  ฼ดอืน ินับจากวันทีไอนุมัติี                                      
5. งบประมาณ฾ครงการ : 40,000  บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีความสมไ า฼สมอ฽ละลด฼วลาการผลิต ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพเดຌมาตรฐานกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌน า
องค์ความรูຌ฼รืไอง  การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน ฾ดยการออก฽บบ฽ละพัฒนาวัสดุ
ตก฽ต຋ง฿หຌมีลวดลายสวยงาม฼นຌน฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกวน 
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ท า฿หຌสมาชิกสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีรูป฽บบสวยงาม ฾ดด฼ด຋น หลากหลาย ฽ละมีความ฼ป็น
฼อกลักษณ ์ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

 กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผาบຌานกวน  ต าบลหาร฽กຌว  อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋  ฼ป็นกลุ຋มหัตถกรรมทีไมี
การอนุรักษ์สืบสานการปั้นหมຌอน  า ฽ละ฼ป็นศูนย์การ฼รียนรูຌ฽ละถ຋ายทอดภูมิปัญญาทຌองถิไน ผลิตภัณฑ์หลักทีไผลิตมี
อยู຋หลายอย຋าง ฼ช຋น หมຌอ฽กง หมຌอตຌม หมຌอน  า  ซึไงผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไขายเดຌ฿นราคาเม຋สูงนัก  กลุ຋ม
จ า฼ป็นตຌองพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ปลก฿หม຋฽ละ฿หຌ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน  จึงตຌอง
อาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ฼ช຋น  ฼ทคนิคการกดลาย ฽ละ฼ทคนิคการติดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม 
฼กิดความหลากหลาย  มีมูลค຋า฼พิไม฽ละดึงดูด฿หຌผูຌบริ฾ภคสน฿จซื อมากขึ น 
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ 
฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼พืไอ฿หຌสมาชิกมีความรูຌ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์
ของตน฼อง  ส าหรับน าเปพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋เดຌ  กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌ
น าองค์ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน การออก฽บบ฽ละการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ    
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 

9.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง    
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิ ฼ตรียม฼นื อดิน  ขึ นรูป ตก฽ต຋ง  ฼ผา ี  
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9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก    
9.5 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน  

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดงมีหลายวิธี ซึไง฽ต຋ละวิธีจะ฿หຌลวดลาย฽ละความสวยงามทีไ
ต຋างกัน ฼ช຋น การขูดขีดลาย การ฼ซาะรอง ฽ละการ฽กะลาย ลวดลายส຋วน฿หญ຋฼กีไยวขຌองกับธรรมชาติ ฼ช຋น ลายกลีบบัว 
ลาย฿บเมຌ ลาย฼ครือ฼ถา ลายดอกเมຌต຋างโ ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือ฽กะสลักผิว฿หຌ฼ป็นลวดลายทีไมีความตื นลึก ฼ป็นลายนูนตไ า 
ซึไงวิธีดังกล຋าวตຌอง฿ชຌ฼วลา฼ละอาศัยความช านาญของผูຌท างาน ดังนั นการตก฽ต຋งลวดลาย฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือหรือวัสดุ฿ด โ 
กดผิวผลิตภัณฑ์฿หຌ฼กิดรอย฼ป็นลวดลาย จึง฼ป็นวิธีทีไประหยัด฼วลา฿นการผลิต สะดวก฿นการ฿ชຌงาน ผลิตลายซ  ากัน
เดຌจ านวนมาก  สามารถท าลวดลายเดຌต຋อ฼นืไองบนผิวผลิตภัณฑ์ วัสดุตก฽ต຋งลวดลายจะท าจากดิน฼ผา  ซึไงดิน฼ผา฼ป็น
วัสดุทีไมีสมบัติ฽ขใง฽รงทนทาน ฿ชຌงานเดຌยาวนาน สามารถกดตก฽ต຋งลวดลายเดຌชัด฼จน ฾ดยการสรຌางตຌน฽บบจาก
ยางซิลิ฾คนซึไง฿หຌรายละ฼อียดทีไคมชัด มีความยืดหยุ຋นสูง จากนั นน าเปท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับอัดดิน ทีไเดຌ
พัฒนาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฿หຌมีสมบัติขึ นรูปเดຌ ฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา ฽ละมีความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ - ้เเ เC   

การพัฒนาผลิตภัณฑ์จ า฼ป็นตຌอง฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น สวยงาม ฽ปลก฿หม຋ ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน 
การออก฽บบ฽ละตก฽ต຋งสามารถช຋วยท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความสวยงาม฽ละ฼กิดความหลากหลายเดຌ จึงตຌองอาศัย
฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ซึไงการตก฽ต຋งดຌวยการกดลาย ฽ละการติดลายต຋างโ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม ฼ป็นวิธีหนึไงทีไ
ช຋วย฿หຌสินคຌามีมูลค຋า฼พิไม ผูຌประกอบการจึงตຌองการทีไจะสรຌางผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋  ฼พืไอ฿หຌสามารถสืบสานงานของ
กลุ຋ม฿หຌคงอยู຋ต຋อเป 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 
เดຌออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  ออก฽บบรูปทรง฽ละการวางลวดลายบนผลิตภัณฑ์

฾ดย฿หຌมีรูปทรง฽ละลวดลายทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน  
11.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง ฽ปງนหมุนเฟฟງา ฽ละตะ฽กรงร຋อน 

ท า฽บบพิมพ์ลวดลายตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ฽บบพิมพ์อัดลายดຌวยปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดยออก฽บบลวดลายทีไ
฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน ส าหรับการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 

11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  
การ฼ตรียม฼นื อดินทຌองถิไน  การขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายต຋างโ จาก฼นื อ

ดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ การอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์ 

11.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿น฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ณ กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผา

บຌานกวน ต าบลหาร฽กຌว อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋ วันทีไ 23 พฤษภาคม 2560 

12. ผลการด า฼นินงาน   
กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ช຋น  การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายจาก฼นื อดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งดຌวย ฼ทคนิคการ 
กดลวดลายบนผลิตภัณฑ์  ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 
฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา 
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ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 

แ.การ฼ตรียมดิน สอนการ฼ตรียม฼นื อดิน฿หຌ฼หมาะสมกับการท าวัสดุ
ตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ซึไงตຌองการ฼นื อดิน
ทีไมีความละ฼อียดมาก  ฾ดยผ຋านตะ฽กรงร຋อน ็เ 
฼มช  หมัก฽ละนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศออก ซึไง
฼นื อดินจะตຌองมีความสมไ า฼สมอทัไวทั งกຌอน ก຋อนทีไ
จะน าเป฿ชຌงาน 

ท า฿หຌเดຌวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผาทีไมผีิว฼นียน฼รียบ  
มีความคมชัด ฼มืไอน าเปกด
ลวดลายบนผลิตภัณฑ์  

โ.การท า฽บบ
พิมพ์ปู
ปลาส฼ตอร์ 

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการขึ นรูป
ชิ นงานดຌวยวิธีการอัด฽บบ 

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละ
ท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

ใ.การท าวัสดุ
ตก฽ต຋งลวดลาย 

- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการอัด฽บบ  ฾ดยอัด฼นื อดิน
ลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์฼พืไอสรຌางลวดลายบน
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา   
- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการปั้นอิสระ฼พืไอท าดຌามจับ 
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา  ฼ป็นรูปทรงต຋างโ ฼ช຋น 
ทรงกระบอก สีไ฼หลีไยม สาม฼หลีไยม   
- สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼กใบรายละ฼อียด 
฼พืไอ฿หຌลวดลายมีความคมชัด ฽ละน า฼ขຌา฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ – ้เเ องศา฼ซล฼ซียส 

สามารถท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์
ของกลุ຋มตามตຌองการเดຌ ลวดลายทีไ
เดຌมีความคมชัด เม຋฽ตกรຌาว ฽ละมี
ความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผา 
 

4.การตก฽ต຋ง
ดຌวยวัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา 

สอนวิธีการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยวัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา  การออก฽บบการวางลวดลายบน
ผลิตภัณฑ์ ฽ละการกดลายจะตຌองกด฿หຌลึก฼ขຌา฿น 
฼นื อดิน  

ผลิตภัณฑ์ทีไตก฽ต຋งดຌวยการกดลาย
มีลวดลายชัด฼จนหลัง฼ผา ฽ละมี
ความสวยงาม  

5.การตก฽ต຋ง
ดຌวยการติด
ลวดลาย฽ละ
การตก฽ต຋งสี 

สอนวิธีการอัดดินลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  
฼พืไอ฿ชຌติดลวดลายตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา การ
ตก฽ต຋งสี฽ละการ฼กใบรายละ฼อียด 
 

สามารถตก฽ต຋งลวดลาย  ตก฽ต຋งสี
ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา฿หຌมีความ
สวยงามเดຌ    

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการการติดลวดลาย  ฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์฼พิไมมูลค຋า฿หຌ 
฽ก຋สินคຌา ฼นืไองจากผูຌประกอบการมีอาชีพปั้นหมຌอ฾ดย฿ชຌวิธีการตีขึ นรูป  

หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนากระบวนการผลิต฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋฼พืไอจ าหน຋ายเดຌ ฽ละผูຌประกอบการจะน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
พัฒนายืไนขอ มผช. ต຋อเป 
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14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง  การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ดຌวย฼ทคนิคการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋ง
ผลิตภัณฑ์เดຌ สามารถผลิตผลิตภัณฑ์เดຌรวด฼รใวมากขึ น฽ละผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ น า
฼ทค฾น฾ลยีทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  

จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจาก ผูຌประกอบการสามารถ
ผลิตผลิตภัณฑ์฿หม຋ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพเดຌมาตรฐานน าเป
ยืไนขอ  มผช. ต຋อเป 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร  ฾พธ์฽กຌว  คณะท างาน 
16.3 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมกำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไอง  กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 

ณ  กลุ຋ม฼ครืไองปั้นดิน฼ผำบຌำนกวน ต ำบลหำร฽กຌว อ ำ฼ภอหำงดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
วันทีไ โใ พฤษภำคม โ56เ    
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงสำวศิวะพร  สุวรรณ               
กลุ຋มประติมำกรรมดิน฼ผำบຌำนปຆำตำล 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
A Development of  Toll  Decorating  Materials for Pottery 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์        
หน຋วยงาน ๊ ส านัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน    ฾ทรศัพท์ :   0 2201 7ใ็โ  
฾ทรสาร :    0 2201 7372     อี฼มล์     :   inthira@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางสาวศิวะพร  สุวรรณ 
ทีไอยู຋ : ใเ/1 หมู຋ทีไ ไ  ต าบลสันผักหวาน  อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋ 
฾ทรศัพท์ : 08 7324 9835        

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  6  ฼ดอืน ินับจากวันทีไอนุมัติี                                      
5. งบประมาณ฾ครงการ : 40,000  บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌสามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีความสมไ า฼สมอ฽ละลด฼วลาการผลิต ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพเดຌมาตรฐานกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌน า
องค์ความรูຌ฼รืไอง  การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน ฾ดยการออก฽บบ฽ละพัฒนาวัสดุ
ตก฽ต຋ง฿หຌมีลวดลายสวยงาม฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน เปถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋สมาชิกประติมากรรมดิน฼ผาบຌานปຆาตาล 
จังหวัด฼ชียง฿หม຋ ท า฿หຌสมาชิกสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีรูป฽บบสวยงาม ฾ดด฼ด຋น หลากหลาย ฽ละมีความ฼ป็น
฼อกลักษณ ์ช຋วย฼พิไม฾อกาสทางการตลาด 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

 กลุ຋มประติมากรรมดิน฼ผาบຌานปຆาตาล  ต าบลสันผักหวาน  อ า฼ภอหางดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋  กลุ຋มผลิต
ผลิตภัณฑ์฼นื อดิน฽ดง ฾ดย฿ชຌ฼นื อดิน฿นทຌองถิไน  งานปั้นของบຌานปຆาตาลจะมี฼อกลักษณ์฼ฉพาะตัว คือ ตุຍกตา 
ดิน฼ผาทุกตัวจะมีรอยยิ ม ซึไงเดຌน า฽นวคิดการปั้นตุຍกตาทีไมีรอยยิ มนี เปผสมผสานกับรูป฽บบการปั้น฽บบ฼ดิม ฼ช຋น 
ภาชนะ฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ตุຍกตาดิน฼ผารูป฼ดใกเทย฽ละรูปสัตว์นานาชนิด ฼ป็นตຌน  ซึไงผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว฼ป็นผลิตภัณฑ์
ทีไขายเดຌ฿นราคาเม຋สูงนัก  กลุ຋มจ า฼ป็นตຌองพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ปลก฿หม຋฽ละ฿หຌ฼ป็น
฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน  จึงตຌองอาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ฼ช຋น  ฼ทคนิคการกดลาย ฽ละ฼ทคนิคการติดลายบน
ผลิตภัณฑ์ ฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม ฼กิดความหลากหลาย  มีมูลค຋า฼พิไม฽ละดึงดูด฿หຌผูຌบริ฾ภคสน฿จซื อมากขึ น 
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ 
฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼พืไอ฿หຌสมาชิกมีความรูຌ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมี฼อกลักษณ์
ของตน฼อง  ส าหรับน าเปพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋เดຌ  กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌน า
องค์ความรูຌ฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผาจาก฼นื อดินทຌองถิไน การออก฽บบ฽ละการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ    
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 
9.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   
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9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ ิ ฼ตรียม฼นื อดิน  ขึ นรูป ตก฽ต຋ง  ฼ผา ี 
9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก   
9.5 สรุปผล ฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

 การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดงมีหลายวิธี ซึไง฽ต຋ละวิธีจะ฿หຌลวดลาย฽ละความสวยงามทีไ
฽ตกต຋างกัน ฼ชน การขูดขีดลาย การ฼ซาะร຋อง ฽ละการ฽กะลาย ลวดลายส຋วน฿หญ຋฼กีไยวขຌองกับธรรมชาติ ฼ช຋น ลาย
กลีบบัว ลาย฿บเมຌ ลาย฼ครือ฼ถา ฽ละลายดอกเมຌต຋างโ ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือ฽กะสลักผิว ฿หຌ฼ป็นลวดลายทีไมีความตื นลึก  
฼ป็นลายนูนตไ า ซึไงวิธีดังกล຋าวตຌอง฿ชຌ฼วลา฼ละอาศัยความช านาญของผูຌท างาน  ดังนั นการตก฽ต຋งลวดลาย฾ดย฿ชຌ
฼ครืไองมือหรือวัสดุ฿ด โ กดผิวผลิตภัณฑ์฿หຌ฼กิดรอย฼ป็นลวดลาย จึง฼ป็นวิธีทีไประหยัด฼วลา฿นการผลิต สะดวก฿นการ
฿ชຌงาน ผลิตลายซ  ากันเดຌจ านวนมาก  สามารถท าลวดลายเดຌต຋อ฼นืไองบนผิวผลิตภัณฑ์ วัสดุตก฽ต຋งลวดลายจะท า
จากดิน฼ผา  ซึไงดิน฼ผา฼ป็นวัสดุทีไมีสมบัติ฽ขใง฽รงทนทาน ฿ชຌงานเดຌยาวนาน  สามารถกดตก฽ต຋งลวดลายเดຌชัด฼จน 
฾ดยการสรຌางตຌน฽บบจากยางซิลิ฾คนซึไง฿หຌรายละ฼อียดทีไคมชัด มีความยืดหยุ຋นสูง จากนั นน าเปท า฽บบพิมพ์ปูน
ปลาส฼ตอร์ส าหรับอัดดิน  ฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผาทีไเดຌพัฒนาจาก฼นื อดินทຌองถิไน฿หຌมีสมบัติขึ นรูปเดຌ ฽ละ
มีความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผาทีไอุณหภูมิ ่เเ - ้เเ เC   

การพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองปั้นดิน฼ผาจ า฼ป็นตຌอง฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ปลก฿หม຋  ฽ละ฼ป็น
฼อกลักษณ์ของทຌองถิไนตน การออก฽บบ฽ละตก฽ต຋งสามารถช຋วยท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความสวยงาม฽ละ฼กิดความ
หลากหลายเดຌ จึงตຌองอาศัย฼ทคนิคการตก฽ต຋ง ฼ช຋น  ฼ทคนิคการกดลาย ฽ละ฼ทคนิคการติดลายบนผลิตภัณฑ์ 
฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลายสวยงาม ฼ป็นวิธีหนึไงทีไช຋วย฿หຌสินคຌามีมูลค຋า฼พิไม ผูຌประกอบการจึงตຌองการทีไจะสรຌางผลิตภัณฑ์
รูป฽บบ฿หม຋  ฼พืไอ฿หຌสามารถสืบสานงานของกลุ຋ม฿หຌคงอยู຋ต຋อเป  

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ ลวดลายต຋างโ ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน 
เดຌออก฽บบลวดลาย฼พืไอท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  ออก฽บบรูปทรง฽ละการวางลวดลายบนผลิตภัณฑ์

฾ดย฿หຌมีรูปทรง฽ละลวดลายทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน  
11.2 ฼ตรียมวัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋น ฼ครืไองมือขูด฽ต຋ง ฽ปງนหมุนเฟฟງา ฽ละตะ฽กรงร຋อน 

ท า฽บบพิมพ์ลวดลายตຌน฽บบดຌวยซิลิ฾คน  ฽บบพิมพ์อัดลายดຌวยปูนปลาส฼ตอร์ ฾ดยออก฽บบลวดลายทีไ
฼ป็น฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน ส าหรับการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 

11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ  
การ฼ตรียม฼นื อดินทຌองถิไน  การขึ นรูปดຌวย฽ปງนหมุน การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายต຋างโ จาก฼นื อ

ดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ การอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์
ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์ 

11.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก 
ลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฿น฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ณ กลุ຋มประติมากรรม

ดิน฼ผาบຌานปຆาตาล  ต าบลสันผักหวาน อ า฼ภอหางดง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ วันทีไ 22 พฤษภาคม 2560 

12. ผลการด า฼นินงาน   
  กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼รืไอง การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ฼ช຋น  การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ลวดลายจาก฼นื อดินทຌองถิไน การตก฽ต຋งดຌวย฼ทคนิคการ 
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กดลวดลายบนผลิตภัณฑ์  ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 
฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา  

ขั นตอน วิธีกำร ผลทีไไดຌ 
แ.การ฼ตรียมดิน สอนการ฼ตรียม฼นื อดิน฿หຌ฼หมาะสมกับการท าวัสดุ

ตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ซึไงตຌองการ฼นื อดินทีไ
มีความละ฼อียดมาก  ฾ดยผ຋านตะ฽กรงร຋อน ็เ ฼มช  
หมัก฽ละนวดดิน฼พืไอเล຋ฟองอากาศออก ซึไง฼นื อดิน
จะตຌองมีความสมไ า฼สมอทัไวทั งกຌอน ก຋อนทีไจะ
น าเป฿ชຌงาน 

ท า฿หຌเดຌวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผาทีไมผีิว฼นียน฼รียบ 
มีความคมชัด ฼มืไอน าเปกด
ลวดลายบนผลิตภัณฑ์  

โ.การท า฽บบ
พิมพ์ปู
ปลาส฼ตอร์ 

- สอนวิธีการ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
฽บบพิมพ์ 
- สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการขึ นรูป
ชิ นงานดຌวยวิธีการอัด฽บบ 

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ 
฽ละท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

ใ.การท าวัสดุ
ตก฽ต຋งลวดลาย 

- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการอัด฽บบ  ฾ดยอัด฼นื อดิน
ลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์฼พืไอสรຌางลวดลายบน
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา   
- สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยการปั้นอิสระ฼พืไอท าดຌามจับ 
วัสดุตก฽ต຋งลวดลายดิน฼ผา  ฼ป็นรูปทรงต຋างโ ฼ช຋น 
ทรงกระบอก สีไ฼หลีไยม สาม฼หลีไยม   
- สอนวิธีการตก฽ต຋งชิ นงาน การ฼กใบรายละ฼อียด 
฼พืไอ฿หຌลวดลายมีความคมชัด ฽ละน า฼ขຌา฼ผาทีไ
อุณหภูมิ ่เเ – ้เเ องศา฼ซล฼ซียส 

สามารถท าวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา ทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์
ของกลุ຋มตามตຌองการเดຌ ลวดลาย
ทีไเดຌมีความคมชัด เม຋฽ตกรຌาว 
฽ละมีความ฽ขใง฽รงหลัง฼ผา 
 

4.การตก฽ต຋งดຌวย
วัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา 

สอนวิธีการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยวัสดุตก฽ต຋ง
ลวดลายดิน฼ผา  การออก฽บบการวางลวดลายบน
ผลิตภัณฑ์ ฽ละการกดลายจะตຌองกด฿หຌลึก฼ขຌา฿น
฼นื อดิน 

ผลิตภัณฑ์ทีไตก฽ต຋งดຌวยการกด
ลายมีลวดลายชัด฼จนหลัง฼ผา 
฽ละมีความสวยงาม  

5.การตก฽ต຋งดຌวย
การติดลวดลาย
฽ละการตก฽ต຋งสี 

สอนวิธีการอัดดินลง฿น฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ
฿ชຌติดลวดลายตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา การตก฽ต຋ง
สี฽ละการ฼กใบรายละ฼อียด 

สามารถตก฽ต຋งลวดลาย  ตก฽ต຋ง
สีผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา฿หຌมีความ
สวยงามเดຌ    

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไอง การท าวัสดุตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์

฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ดຌวยการการติดลวดลาย  ฽ละการตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์฼พิไมมูลค຋า฿หຌ฽ก຋สินคຌา 
฼นืไองจากผูຌประกอบการมีอาชีพปั้นหมຌอ฾ดย฿ชຌวิธีการตีขึ นรูป  

หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนากระบวนการผลิต฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋฼พืไอจ าหน຋ายเดຌ ฽ละผูຌประกอบการจะน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
พัฒนายืไนขอ มผช. ต຋อเป 
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14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง  การพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย
฼ครืไองปั้นดิน฼ผา  ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถพัฒนาวัสดุตก฽ต຋งลวดลาย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์
ดຌวย฼ทคนิคการกดลวดลายบนผลิตภัณฑ์ ฼ทคนิคการอัดลวดลายจาก฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ส าหรับตก฽ต຋ง
ผลิตภัณฑ์เดຌ สามารถผลิตผลิตภัณฑ์เดຌรวด฼รใวมากขึ น฽ละผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ น า
฼ทค฾น฾ลยีทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  

จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจากผูຌประกอบการสามารถ
ผลิตผลิตภัณฑ์฿หม຋ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

กลุ຋มควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพเดຌมาตรฐาน น าเปยืไนขอ 
มผช. ต຋อเป 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 
16.2 นางสาวสุนีย์พร  ฾พธ์฽กຌว  คณะท างาน 
16.3 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมกำรลงพื นทีไถ຋ำยทอดควำมรูຌ฼รืไอง  กำรพัฒนำวัสดุตก฽ต຋งลวดลำย฼ครืไองปั้นดิน฼ผำ 
ณ  กลุ຋มประติมำกรรมดิน฼ผำปຆำตำล  ต ำบลสันผักหวำน  อ ำ฼ภอหำงดง  จังหวัด฼ชียง฿หม຋   

วันทีไ โ2 พฤษภำคม โ56เ  
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำ฼ซรำมิกกลิไนหอม 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงสำวสุรีย์พร  สรรพกุล 
กลุ຋ม฼ซรำมิกบຌำนหำดสຌม฽ปງน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม 
 A Development of  Ceramic Fragrance 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์  
หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็ไแเ    
฾ทรสาร : เ โโเแ ็ไเ่     อี฼มล์     :   inthira@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางสาวสุรีย์พร  สรรพกุล   
ทีไอยู຋  :  72/2 หมู຋ทีไ 2  ต าบลหาดสຌม฽ปງน  อ า฼ภอ฼มืองระนอง  จังหวัดระนอง     
฾ทรศัพท์ :  08 0040 2425 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) : 8 ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี    
5. งบประมาณ฾ครงการ :   50,000   บาท   
6. บทสรปุผูຌบริหาร 
 การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน จังหวัดระนอง ฼ป็นการ
พัฒนาสูตร฼นื อดิน฿หຌมีความพรุนตัว ท า฿หຌ฼นื อดินมีสมบัติดูดน  าหอม฽ละ฿หຌกลิไนหอม฿นขณะ฿ชຌงาน ซึไงตຌอง฿ชຌความรูຌ
ดຌานการ฼ตรียมน  าดิน การทดสอบสมบัติน  าดิน การน าน  าดินเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ผูຌประกอบการสามารถ
น าความรูຌทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไมีมูลค຋า฼พิไมจ าหน຋าย  ฼พืไอสรຌางรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน อ า฼ภอ฼มืองระนอง จังหวัดระนอง ฼ป็นหมู຋บຌานทีไมีชืไอ฼สียง฿น฼รืไองการผลิต
฼ซรามิกทีไมีคุณภาพ มีรูปทรง฽ละสีสันทีไสวยงาม มีคุณสมบัติทีไ฾ดด฼ด຋น ฼นืไองจาก฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไท ามาจากดินขาว
ซึไงมีอยู຋฿นพื นทีไต าบลหาดสຌม฽ปງน฼ท຋านั น กลุ຋มยังเดຌรับคัด฼ลือก฿หຌ฼ป็นหมู຋บຌาน฽ม຋ข຋ายวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี 
฾ดยกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌน าองค์ความรูຌ฿น฼รืไองกระบวนการผลิต เดຌ฽ก຋ การขึ นรูปดຌวยวิธีหล຋อ จิ๊ก฼กอร์ การท า
฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ การตก฽ต຋งสี ฽ละการ฼ผาดຌวย฼ตา฽กຍส  เปถ຋ายทอด฽ละพัฒนากลุ຋ม฿หຌสามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์฼ซรามิก ฿หຌมีคุณภาพมาตรฐาน   

ปัจจุบันจังหวัดระนอง มีนักท຋อง฼ทีไยว฼พิไมขึ น รวมถึงธุรกิจการคຌา  มี฾รง฽รม  รีสอร์ท฽ละสปา฼ปຂด฿หม຋฼ป็น
จ านวนมาก  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม฼ป็นทีไตຌองการมากขึ น  ทางผูຌประกอบการจึงตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรม฿หม຋ คือ ผลิตภัณฑ์฼ซรามิกหอม  ฼พืไอจ าหน຋าย฿หຌกับทาง฾รง฽รม  รีสอร์ท฽ละสปา ฾ดยผูຌประกอบการมี
ความพรຌอม฿น฼รืไอง฼ครืไองมือ วัตถุดิบต຋างโทีไจ า฼ป็นต຋อการผลิต ฼ช຋น ฼ครืไองรีดดิน หมຌอบดน  า฼คลือบ ฼ครืไองจิ๊ก฼กอร์  
฽ละ฼ตา฽กຍส  ฽ต຋ขาดองค์ความรูຌ฿น฼รืไองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋  จึงมีความตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการเป
ถ຋ายทอดความรูຌ ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิกกลิไนหอม฽ละสรຌาง฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋  รวมทั ง
การพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี  
 จากการประชาสัมพันธ์฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ทางผูຌประกอบการสน฿จ฼ขຌาร຋วมสมัคร฾ครงการ฼พืไอ
พัฒนา ฼รืไอง การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌ฽ละสามารถท าผลิตภัณฑ์฿หม຋เดຌ  
กรมวิทยาศาสตร์บริการจึงเดຌน าองค์ความรูຌ฼รืไอง การท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  การ฼ตรียมน  าดิน การทดสอบ
สมบัติน  าดิน  การน าน  าดินเป฿ชຌงาน ฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีมูลค຋า฼พิไม ถ຋ายทอด฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ  
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8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนา฼นื อดิน ส าหรับ฿ชຌท าผลิตภัณฑ์฼ซรามิกกลิไนหอม 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 ฼ตรียมวัตถุดิบ วัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   
9.2 ทดลองหาสูตรส຋วนผสมของ฼นื อดิน฽ละทดสอบสมบัติ 
9.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ 
9.4 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ละถ຋ายทอดความรูຌ   
9.5 สรุปผล฽ละจัดท ารายงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ผลิตภัณฑ์฼ซรามิกทีไ฿ชຌ฿นสปามีหลากหลายรูป฽บบ  ฼ช຋น ทีไปักธูปหอม ทีไวางก ายาน ฽ละ฼ตา฼ผาน  ามันหอม  
ซึไง฼ตา฼ผาน  ามันหอม฼ป็นผลติภัณฑ์ทีไนิยม฿ชຌ฼ป็นอย຋างมาก ขณะ฿ชຌตຌอง฿หຌความรຌอนดຌวยเฟ฼พืไอ฿หຌน  ามันหอมระ฼หย
ส຋งกลิไนหอมออกมา ซึไงจ า฼ป็นตຌองระวังระหว຋าง฿ชຌงาน ฼ช຋น เฟเหมຌ น  ารຌอนลวก ดังนั นหากสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์
฼หล຋านี ฿หຌ฿ชຌงานเดຌ฾ดยเม຋ตຌอง฿ชຌความรຌอน จะ฼พิไมความสะดวก ฽ละปลอดภัย฿นการ฿ชຌงาน ฾ดยการ฿ชຌผลิตภัณฑ์
฼ซรามิกทีไมีกลิไนหอมทด฽ทน  

ผลิตภัณฑ์฼ซรามิกกลิไนหอม ฼กิดจากการปรับสูตร฼นื อดิน ก຋อน฼ขຌาสูกระบวนการขึ นรูป฽ละ฼ผาดຌวย
อุณหภูมิ แุโเเ °C  ฾ดยคุณสมบัติหลัง฼ผาจะ฼พิไมความพรุน฿หຌ฽ก฼นื อดิน ฼นื อดินทีไท าการขึ นรูป฼ป็น฽กนดูดสามารถ
ควบคุม฽รงดูดของน  าหอม ฽ละปลดปล຋อยกลิไนหอมออกมาเดຌ สามารถน าเปผลิต฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ซรามิก 
ประดับตก฽ต຋ง฽ละ฿หຌกลิไนหอม฿นขณะ฿ชຌงาน 
 ทางผูຌประกอบการตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋  ฿หຌมีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์ของ
ทຌองถิไนตน  ฾ดยผูຌประกอบการมีความพรຌอมทางดຌาน฼ตา฼ผา  อุปกรณ์฽ละวัตถุดิบ ฽ต຋ขาดองค์ความรูຌ฿น฼รืไอง การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์฼ซรามิกทีไมีกลิไนหอม  ฾ดย฼ฉพาะวิธีการ฼ตรียมน  าดิน฿หຌมีความพรุนตัวหลัง฼ผา  การทดสอบสมบัติ
น  าดิน การน าน  าดินเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ รวมทั งการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ิมผช.ี ฼พืไอสรຌางความมัไน฿จ฿หຌ฽ก຋ผูຌ฿ชຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋ม    

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ฼ตรียมวัตถุดิบ วัสดุ฽ละอุปกรณ์ทีไ฼กีไยวขຌอง   
คัด฼ลือก฼นื อดินส า฼รใจรูปทีไมีสมบัติ฼หมาะสมกับงานหล຋อ เดຌ฽ก຋ ฼นื อดินส า ฼รใจรูปพอร์ซ฼ลน ชนิด ,PFB 

฽ละอะลูมินา ชนิด Aใแ อนุภาคของ฼นื อดิน฽ละอะลูมินามีขนาดมัธยฐานทีไ ใ.แโ เมครอน ฽ละ ใ.ใ็ เมครอน 
ตามล าดับ  

11.2 ทดลองหาสูตรส຋วนผสมของ฼นื อดิน฽ละทดสอบสมบัต 
จากการทดสอบ พบว຋าสูตรส຋วนผสมของ฼นื อดินทีไ฼หมาะสม คือ ฼นื อดินส า฼รใจรูปพอร์ซ฼ลนชนิด PFB 

฼ติมอะลูมินารຌอยละ 8 ฼ผาทีไอุณหภูมิ 1,200 °C ฿หຌค຋าการดูดซึมน  า฽ละมีระยะดูดน  าสูงทีไสุด 
11.3 ทดลองท าผลิตภัณฑ์ตຌน฽บบ 

- การท าตຌน฽บบ ฽ละ฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ 
- ฼ตรียมน  าดิน  
- ขึ นรูป฾ดยวิธีการหล຋อ฽บบ  
- การตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์ 
- การ฼ผาผลิตภัณฑ์ ฼ผาทีไอุณหภูมิ แ,โเเ °C 
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11.4 ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฾ดยการถ຋ายทอดความรูຌ ฼รืไอง การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ ระหว຋างวันทีไ โ0 - โแ ฼มษายน โ5ๆเ  ณ  กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน  อ า฼ภอ฼มืองระนอง  
จังหวัดระนอง 
12. ผลการด า฼นินงาน 

 กรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌถ຋ายทอดความรูຌ฿หຌ฽ก຋สมาชิกกลุ຋ม ฼รืไอง การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม 
เดຌน าองค์ความรูຌ฼รืไองการท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  การ฼ตรียมน  าดิน  การทดสอบสมบัติน  าดิน การน าน  าดินเป
฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ทีไอุณหภูมิ แุโเเ °C  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีความ฾ดด฼ด຋น  สวยงาม  ฽ละ฼ป็น฼อกลักษณ์มี
มูลค຋า฼พิไม  

ขั นตอน วิธีการ ผลทีไเดຌ 
แ. การท า฽บบ
พิมพ์ปูน 
ปลาส฼ตอร์ 

สอนวิธีการท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์ ฼พืไอ฿ชຌ
฿นการขึ นรูปชิ นงานดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ  

สามารถ฼ตรียมปูนปลาส฼ตอร์ ฽ละ
ท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์เดຌ 

โ. การ฼ตรียม
น  าดิน 

สอนวิธีการ฼ตรียมน  าดิน  การทดสอบสมบัติ 
น  าดิน การหาความถ຋วงจ า฼พาะ ฽ละอัตรา
การเหลตัวของน  าดิน  

฼ขຌา฿จถึงขึ นตอนการ฼ตรียมน  าดิน
การปรับสมบัติน  าดิน฿หຌสามารถ
หล຋อผลิตภัณฑ์เดຌ 

ใ. การขึ นรูป สอนวิธีการขึ นรูปดຌวยวิธีการหล຋อ฽บบ   สามารถขึ นรูปผลิตภัณฑ์ดຌวยวิธีการ
หล຋อ฽บบเดຌ ชิ นงานมา฽ตกรຌาวหลัง
ถอดออกจาก฽บบ  

ไ. การตก฽ต຋งสี
ผลิตภัณฑ์ 

สอนวิธีการออก฽บบ การตก฽ต຋งสีผลิตภัณฑ์
ดຌวยสี฿ตຌ฼คลือบ  

เดຌ ผ ลิ ตภัณฑ์ ทีไ มี ล ว ดลาย ฼ป็ น
฼อกลักษณ์฽ละสวยงาม  

5. การ฼ผา สอนวิธีการ฼ผาชิ นงาน ฽ละการจัด฼รียง
ชิ นงาน฿นการ฼ผา  

สามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์เดຌ ฽ละ 
ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผามีความสวยงาม 
เม຋฽ตกรຌาว 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

 ก຋อนการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการขาดความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿นดຌาน การท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์   
การ฼ตรียมน  าดิน การทดสอบสมบัติน  าดิน การน าน  าดินเป฿ชຌงาน฽ละการ฼ผาผลิตภัณฑ์ ผูຌประกอบการสามารถน า
ความรูຌทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์ทีไมีมูลค຋า฼พิไมจ าหน຋าย  ฼พืไอสรຌางรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มต຋อเป 

หลังการด า฼นินงาน  ผูຌประกอบการมีความรูຌ฿น฼รืไองต຋างโ ดังกล຋าว  สามารถน าความรูຌทีไเดຌเป฿ชຌ฿นการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์฼ซรามิกกลิไนหอม ฽ละผูຌประกอบการจะน าผลิตภัณฑ์ทีไเดຌพัฒนายืไนขอ มผช. ต຋อเป 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 จากการทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง การพัฒนา฼ซรามิกลิไนหอม ท า฿หຌทาง
ผูຌประกอบการสามารถท า฽บบพิมพ์ปูนปลาส฼ตอร์  ฼ตรียม฼นื อดิน  ทดสอบสมบัติน  าดิน น าน  าดินเป฿ชຌงาน฽ละการ
฼ผาผลิตภัณฑ์ ตลอดจนการควบคุมคุณภาพ  ซึไงผูຌประกอบการยังตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการน า฼ทค฾น฾ลยี
อืไนโ ทีไสามารถ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์เปถ຋ายทอด฿หຌผูຌประกอบการอีก  

จากการส ารวจความพึงพอ฿จพบว຋า ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จมาก ฼นืไองจากสามารถผลิตผลิตภัณฑ์
ออกจ าหน຋าย ท า฿หຌมีรายเดຌมากขึ น 
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15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

15.1 ผูຌประกอบการควรฝຄกฝน฿หຌ฼กิดทักษะ฽ละความช านาญ฼พืไอ฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ ฽ละน าผลิตภัณฑ์
เปยืไนขอ มผช. ต຋อเป  

15.2 ผูຌประกอบการควรพัฒนารูป฽บบ ฽ละ฼ทคนิคการตก฽ต຋ง฿หม຋โ ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีความหลากหลาย ฼ป็น
ทาง฼ลือก฿หຌ฽ก຋ผูຌซื อ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

16.1 นางสาวอินทิรา  มาฆพัฒนสิน  หัวหนຌา฾ครงการ 

16.2 นางสาวสุนีย์พร  ฾พธิ์฽กຌว   คณะท างาน 

16.3 นางสาวอภัสนันท์  ฽สงสว຋าง  คณะท างาน 
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รูปกิจกรรมการลงพื นทีไถ຋ายทอดความรูຌ฼รืไอง การพัฒนา฼ซรามิกกลิไนหอม 
ระหว຋างวันทีไ 20 - 21 ฼มษายน 2560   ณ  กลุ຋ม฼ซรามิกบຌานหาดสຌม฽ปງน  

ต าบลหาดสຌม฽ปງน  อ า฼ภอ฼มืองระนอง  จังหวัดระนอง 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตผลิตภัณฑ์ 
฽ชมพูสมุนไพร 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงสำว฼ปรมฤดี  ธำรณกุล 
นำงจิติมำ  พันธ์รัตนำนนท ์

นำงขนิษฐำ รัก฼ขียว 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี



296 

รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาไทยี  การพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร       
 ิภาษาอังกฤษี   The process development of herbal shampoo product.   

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    นางจิตต์฼รขา ทองมณี ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ            
หน຋วยงาน :   กรมวิทยาศาสตร์บริการ   ฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็แแแ 
฾ทรสาร :  0 22017119    อี฼มล์ :  jitrekha@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางสาว฼ปรมฤดี  ธารณ  

ทีไตั ง :   กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼รือนสมุนเพรคุณครู฼ปรม  ฼ลขทีไ โเ็/แ5 ต.฿น฼มือง อ.฼มือง  จ.ขอน฽ก຋น  
฾ทรศัพท์ :  08 5597 3623                

3.2 นางจิติมา  พันธ์รัตนา 
ทีไตั ง :  วิสาหกิจชุมชนจิติมาสมุนเพร  1609/3  ม.6  ต.อู຋ทอง  อ.อู຋ทอง  จ.สุพรรณบุรี         
฾ทรศัพท์ : 09 26192463               

3.3 นางขนิษฐา รัก฼ขียว 
ทีไตั ง :    กลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสารพิษ  ฼ลขทีไ 115/1  ม.4  ต.฼ขาถ຋าน อ.ท຋าฉาง  จ.สุราษฎร์ธานี  
฾ทรศัพท์ :  08 4053 3106              

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :   ิตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเี      
5. งบประมาณ฾ครงการ :   120ุ000 บาท    
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี  เดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ช຋วยผูຌประกอบการ
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพร 3 กลุ຋ม  คือ แ.ี กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼รือนสมุนเพรคุณครู฼ปรม  อยู຋฿นพื นทีไจังหวัด
ขอน฽ก຋น  โ.ี วิสาหกิจชุมชนจิติมาสมุนเพร  อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุพรรณบุรี  ใ.ี กลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสารพิษ  
อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุราษฎร์ธานี  ซึไงผูຌประกอบการทั ง ใ กลุ຋ม เดຌผลิตผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร  ฾ดย฿ชຌสมุนเพรทีไ
ปลูก฼อง฿นชุมชน ฽ต຋ยังวางจ าหน຋ายเม຋เดຌ  ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์ยังเม຋เดຌการรับรองมาตรฐาน  ฼พราะมีปริมาณ
จุลินทรีย์฽ละค຋า กรด-฼บส ิpH) ฼กินมาตรฐานก าหนด ฽ชมพู฼กิดการ฽ยกชั น ตกตะกอน ฼มืไอ฿ชຌสระผม฽ลຌวท า฿หຌ
฼สຌนผมกระดຌาง ฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค  ผูຌประกอบการจึงตຌองการพัฒนา฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์฽ชมพู฿หຌเดຌการรับรองมาตรฐาน  วศ. เดຌพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฽ชมพู ฽ละ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมาตรฐาน ปลอดภัย  ฼ป็นทีไพึงพอ฿จ
ของผูຌบริ฾ภค สามารถจ าหน຋าย฼ป็นการ฼พิไมรายเดຌ฿หຌกับผูຌประกอบการ  

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละ

ยกระดับของผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์
ของผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฿หຌมี
คุณภาพ ฼พืไอต຋อยอดการผลิต฿หຌ฼ป็นเป฿น฽นวทางทีไถูกตຌอง ตลอดจนสามารถ฽กຌเขปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวย
ตน฼อง ส຋งผล฿หຌผลิตภัณฑ์เดຌมาตรฐาน  วางจ าหน຋ายเดຌ ฼กิดการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไองยัไงยืน 

 วศ. เดຌด า฼นิน฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ครงการการพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฽ชมพู
สมุนเพร฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพร 3 กลุ຋ม คือ แ.ี กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼รือนสมุนเพร 
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คุณครู฼ปรม  โ.ี วิสาหกิจชุมชนจิติมาสมุนเพร  ใ.ี กลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสารพิษ  ซึไงผูຌประกอบการประสบ
ปัญหา คือ ผลิตภัณฑ์฽ชมพูผสมสมุนเพรยังเม຋เดຌคุณภาพตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ฼นืไองจากมีปริมาณ
จุลินทรีย์฼กินมาตรฐาน฽ละค຋า pH ฼กินมาตรฐานก าหนด ฽ชมพูเม຋฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน ฼กิดการตกตะกอน หลังการ฿ชຌ
ท า฿หຌ฼สຌนผมกระดຌาง ฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค  ผูຌประกอบการจึง฼ขຌาร຋วม฾ครงการาฯ  ฼พืไอ฿หຌ 
วศ.  ฼ขຌามาช຋วยพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์  พรຌอมทั ง฿หຌความรูຌ฽ละค าปรึกษา฿น
พัฒนาผลิตภัณฑ์ การควบคุมคุณภาพ  หลัก฼กณฑ์วิธีการทีไดี฿นการผลิต฼ครืไองส าอาง (Good Manufacturing 
Practice: GMP) ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์เดຌการรับรองมาตรฐาน  สามารถผลิตจ าหน຋าย ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มฯ อย຋าง
ยัไงยืน 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฿หຌสามารถยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ชุมชน ิมผช.ี 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

9.1 พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร฿หຌผูຌประกอบการ  ฾ดยทดลองผลิต฿น
หຌองปฏิบัติการ 

9.2 ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
9.3 ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาการปรับปรุงกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ 
9.4 ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ 
9.5 ติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง ฽ละขอมาตรฐาน มผช. 
9.6 สรุป฽ละประ฼มินผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ปัจจุบันผลิตภัณฑ์สมุนเพรเดຌรับความนิยม฼ป็นอย຋างมาก ฼นืไองจากประชาชนหันมาดู฽ล฿ส຋฿จ฽ละรักษา
สุขภาพมากขึ น  ผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพรจึง฼ป็นทาง฼ลือกหนึไงทีไเดຌรับความนิยมจากผูຌบริ฾ภค 
ผูຌประกอบการ เดຌผลิต฽ชมพูสมุนเพร฼พืไอจ าหน຋าย  ฽มຌผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพรจะมีคู຋฽ข຋งทางการคຌาสูง฽ต຋ทาง
ผูຌประกอบการ฼หในว຋า ถຌาผลิตภัณฑ์มี฼อกลักษณ์฽ละคุณสมบัติทีไ฾ดด฼ด຋น มีการตลาดทีไดี สามารถยืไนขอมาตรฐานเดຌ  
ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีมูลค຋า฼พิไมขึ น ฼ป็นทีไน຋าสน฿จต຋อผูຌบริ฾ภค ผูຌประกอบการจึงเดຌพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร ฽ต຋
ยังมีอุปสรรค฽ละปัญหา คือ ผลิตภัณฑ์มีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐาน  ฼กิดการ฽ยกชั น มีตะกอน มีค຋า pH ฼กิน
มาตรฐาน ฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค จากปัญหาดังกล຋าว ผูຌประกอบ จึงตຌองการพัฒนา฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร฿หຌเดຌตามมาตรฐาน  ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฽ชมพู  ิมผช.้โ/โ55โี 
ก าหนดเวຌว຋า ฽ชมพูตຌอง฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน เม຋฽ยกชั นเม຋ตกตะกอน เม຋มีสิไง฽ปลกปลอม มีสี฽ละกลิไนทีไดีตามธรรมชาติ
ของ฽ชมพู฽ละสวนประกอบทีไ฿ชຌ ค຋าความ฼ป็นกรด-ด຋าง อยู຋ระหว຋าง ไ.5 - ่.เ จ านวนจุลินทรีย์ ิ฽บคที฼รีย ยีสต์
฽ละราี ตຌองเม຋฼กิน 1 x แเใ  ฾ค฾ลนีต຋อตัวอย຋าง แ กรัม หรือ แ ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร  ตຌองเม຋พบ แ.ี ซู฾ด฾ม฽นส 
฽อรูจิ฾นซา  โ.ี สตาฟຂ฾ลคใอกคัส  ออ฼รียส  3.ี ฽คนดิดา อัลบิ฽คนส์  ไ.ี คลอสตริ฼ดียม  ฽ละสามารถขจัดสิไง
สกปรก ฝุຆนละอองบน฼สຌนผม฽ละหนังศีรษะเดຌ  ฽ละท า฿หຌ฼สຌนผมนุ຋มสลวย หวี฽ละจัดรูปทรงเดຌง຋าย รวมทั งสถานทีไ
ผลิตตຌองมีสุขลักษณะทีได ี  

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละการพัฒนาผลิตภัณฑ์ประ฼ภท
สมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร฽ละยา สามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพรของ
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ผูຌประกอบการ  ฾ดยการลงพื นทีไส ารวจปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ  ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการ
ผลิต  พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการคัด฼ลือกวัตถุดิบ การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร ปรับปรุงผลิตภัณฑ์  พัฒนา
กระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ  การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฼พืไอยืดอายุผลิตภัณฑ์  ฽ละปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค 
การ฼ลือก฿ชຌบรรจุภัณฑ์฽ละขຌอมูลบนฉลาก  ฽ละผลักดัน฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการขอการรับรองมาตรฐาน  ฼ป็นการ฼พิไม
มูลค຋าผลิตภัณฑ์฽บบยัไงยืน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน   

กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานป ีโ5ๆเ 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. ฼ม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. พัฒนากระบวนการผลิต ปรับปรุง 

ผลิตภัณฑ์฾ดยทดลองผลิต฿น
หຌองปฏิบัติการ 

            

2. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต 
ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ ฿ หຌ ฽ ก຋ ผูຌ ป ร ะ ก อ บ ก า ร
ผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร 

            

3. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเข
ปัญหา การปรับปรุงกระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์ 

            

4. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทาง
หຌองปฏิบัติการ 

            

5. ติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการ
ยืไนขอจด฽จຌง ฽ละขอมาตรฐาน มผช. 

            

6. สรุป฽ละประ฼มินผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 

จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์  พบว຋า฼มืไอผูຌประกอบการมีการผลิต฽ชมพู
สมุนเพร ฾ดย฿ชຌสมุนเพรทีไ฼พาะปลูก฼องหรือปลูก฿นชุมชน ฽ละน ามา฼ตรียม฼ป็นผลิตภัณฑ์ ฽ต຋฼มืไอ฼กใบผลิตภัณฑ์เวຌ
ประมาณ แ ฼ดือน ผลิตภัณฑ์มีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐาน  ฼กิดการ฽ยกชั น มตีะกอน ค຋า pH ตไ ากว຋า ไ.5  ซึไงเม຋
฼ป็นเปตามมาตรฐานก าหนด วศ. เดຌท าการทดลองพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ เดຌ฽ก຋ การ
฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร ปริมาณสารสกัด การ฼ลือก฿ชຌส຋วนประกอบ วิธีท าผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ ปริมาณจุลินทรีย์  ค຋า pH  ความคงสภาพ  จากการทดลอง พบว຋าผลิตภัณฑ์มี
เม຋พบจุลินทรีย์ มีค຋า pH อยู຋฿นช຋วงทีไมาตรฐานก าหนด  

วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์฽ชมพูสมุนเพร฿หຌกับผูຌประกอบการ ฽ละ฿หຌค า฽นะน าการ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼พืไอเม຋฿หຌ฼กิดการ฽ยกชั น฽ละตะกอน ฽ละ฿หຌค຋า pH อยู຋฿นช຋วง 4.5 - 8.0 การทดสอบผลิตภัณฑ์
฼บื องตຌน หลัก฼กณฑ์วิธีการทีไดี฿นการผลิต฼ครืไองส าอาง (Good Manufacturing Practice: GMP)  ตลอดจนการ฿ชຌ
฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ทีไจ า฼ป็น฿นการผลิต  รวมทั ง฿หຌความรูຌ฿นการจด฽จຌง฼ครืไองส าอางควบคุมของส านักงาน
คณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี ฽ละหลัก฼กณฑ์ ขั นตอนการ฼ขຌาสู຋กระบวนการยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน การ฼ลือก฿ชຌบรรจุภัณฑ์฽ละลงขຌอความฉลาก  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ  สามารถพัฒนา
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กระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ซึไงขณะนี ผูຌประกอบการเดຌยืไนขอการรับรอง
มาตรฐาน฼ป็นทีไ฼รียบรຌอย฽ลຌว ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการรอผลการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อน฽ละหลัง  

 ก຋อนการด า฼นินงาน 
จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์ของผูຌประกอบ฼ครืไองส าอางสมุนเพร 

3 กลุ຋ม พรຌอมทั ง฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ทดสอบ พบว຋า    
1.) กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼รือนสมุนเพรคุณครู฼ปรม  อยู຋฿นพื นทีไจั งหวัดขอน฽ก຋น  เดຌผลิต฽ชมพูผสม

สมุนเพร฿บหมีไ ฽ต຋ยังมีปัญหา คือ มีปริมาณจุลินทรีย์฽ละค຋า pH ฼กินมาตรฐาน  ฽ชมพูมีการตกตะกอน  ฼นืไองจาก
การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพรยังเม຋ถูกตຌอง ฽ละหลังการ฿ชຌสระผมท า฿หຌ฼สຌนผมกระดຌาง  ซึไง฼กิดจากการ฼ลือก฿ชຌ
ส຋วนประกอบ฽ละกระบวนการผลิตทีไเม຋ถูกตຌอง ฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค  ผูຌประกอบการตຌองการ
พัฒนา฽ละปรับปรุง฽ชมพูสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ฽ละเดຌการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฽ชมพู  

2.) วิสาหกิจชุมชนจิติมาสมุนเพร  อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุพรรณบุรี  เดຌผลิต฽ชมพูผสมสมุนเพรบอระ฼พใด฽ต຋
ยังมีปญัหา คือ ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ยังเม຋ผ຋านมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี  ฼นืไองจากมีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐาน  
฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค จึงตຌองการ฿หຌหน຋วยงานราชการ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละสนับสนุน฿น
การพัฒนากระบวนการผลิต฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์เดຌการรับรองมาตรฐานตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน    

3.) กลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสารพิษ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุราษฎร์ธานี มีการผลิต฼ครืไองส าอางสมุนเพร
฽ละน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยใน ิvirgin coconut oilี ผูຌประกอบการมีการผลิต฽ชมพูสมุนเพรอยู຋฽ลຌว  ฽ต຋ตຌองการการ
ขยายตลาดสินคຌา฽ละ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์฽ชมพู฾ดยการผสมน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยใน ฽ต຋ผลิตภัณฑ์฽ชมพูทีไผลิตเดຌ
฼กิดการ฽ยกชั น  ฽ละมี pH สูงกว຋ามาตรฐาน ฽ละบรรจุภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค ผูຌประกอบการตຌองการ
พัฒนา฽ละปรับปรุง฽ชมพูผสมน  ามันมะพรຌาว฿หຌมีคุณภาพ฽ละเดຌการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฽ชมพู 
 หลังการด า฼นินงาน 
 วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์  ฽ละ฼กใบตัวอย຋างทดสอบ฼ป็นระยะ  ซึไงผูຌประกอบการสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ชมพูเดຌ  รวมทั งผลักดัน
฿หຌผูຌประกอบการทั ง ใ กลุ຋ม  ยืไนขอจด฽จຌง฼ครืไองส าอางควบคุมของส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี เดຌ
฽ลຌว ฽ละผูຌประกอบการเดຌยืไนขอการรับรองมาตรฐาน฽ลຌว  

 แ. ผลิตภัณฑ์฽ชมพูผสมน  ามันมะพรຌาว  ของกลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสารพิษ เดຌการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน฽ชมพู ิมผช. ้โ/โ55โี ฽ลຌว    

โ. ผลิตภัณฑ์฽ชมพูผสมสมุนเพร฿บหมีไ   ของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼รือนสมุนเพรคุณครู฼ปรม  อยู຋฿นระหว຋าง
รอผลการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ใ. ผลิตภัณฑ์฽ชมพูผสมสมุนเพรบอระ฼พใด  ของวิสาหกิจชุมชนจิติมาสมุนเพร  อยู຋฿นระหว຋างรอผลการ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน         
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ  ทีไ วศ. ฿หຌการสนับสนุน฾ครงการฯ ฾ดยการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  
การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์  ฽ละสถานทีไผลิต   ซึไงสามารถน าองค์ความรูຌ฽ละ
ทักษะต຋างโ ทีไเดຌรับ  เปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐาน ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละจ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌ  นอกจากนี 
ยังสามารถน าองค์ความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼ครืไองส าอางอืไนโ ฿หຌมีคุณภาพ
มาตรฐานเดຌดຌวย ฽ละประสงค์฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไนโ ฿น฾อกาสต຋อเปดຌวย  
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15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการมีความสามารถ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพตามมาตรฐาน  ฽ละน าความรูຌทีไเดຌรับเป
พัฒนาผลิตภัณฑ์อืไน฿หຌมีคุณภาพตามมาตรฐาน฼ช຋นกัน  ฽ต຋ผูຌประกอบการควรมีการพัฒนาต຋อยอดผลิตภัณฑ์฽ละมี
การส຋งผลิตภัณฑ์ทดสอบทางหຌองปฏิบัติการอย຋างสมไ า฼สมอ  นอกจากนี หน຋วยงานรัฐควรส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการ
สามารถขยายตลาดผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรเทยสู຋การส຋งออกเดຌ 

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   นางจิตต์฼รขา ทองมณี ฼ขียน฾ครงการ  ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถาม 
                                  ขຌอมูลการผลิต พัฒนาผลิตภัณฑ์ ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี ฽ละ฼สนอ฽นะ 
                                  ฽นวทาง฽กຌเข 

ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
1. นางสุวรรณี ฽ทนธานี  ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว

ทาง฽กຌเข 
โ. นางสาวปัทมาพร จิตปรีดา  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ  ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 
 ใ. นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
      จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน  
 ไ. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย์ ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
      จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ  ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

 นำงสำว฼ปรมฤดี  ธำรณกุล  กลุ຋มวิสำหกิจชุมชน฼รือนสมุนไพรคุณครู฼ปรม จังหวัดขอน฽ก຋น 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

 นำงจิติมำ  พันธ์รัตนำนนท์  วิสำหกิจชุมชนจิติมำสมุนไพร จังหวัดสุพรรณบุรี 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำงขนิษฐำ รัก฼ขียว กลุ຋มผูຌปลูกพืช฽ละผักปลอดสำรพิษ จังหวัดสุรำษฎร์ธำนี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตผลิตภัณฑ์บ ำรุงผิว 
ผสมสมุนไพร 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงมุกดำ  ฾ต฼ต็ม  

นำงอุดมสิน  ธรรมณัฐสกุล 
 
 
 
 

 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี



305 

รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การพัฒนาสูตรการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสม  
ิภาษาอังกฤษ) The development of herbal skin care product  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสุวรรณี  ฽ทนธานี  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ   
หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    ฾ทรศัพท์ :  0 2201 71็้  
฾ทรสาร :  0 2201 7102    อี฼มล์ :  suwannee@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางมุกดา  ฾ต฼ตใม (กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์  

ทีไตั ง :  ฼ลขทีไ  62/แ  ม.5  ต.องครักษ์  อ.฾พธิ์ทอง  จ.อ຋างทอง   
฾ทรศัพท์ :   เ่ ๆแใไ แ5็ๆ    

3.2 นางอุดมสิน  ธรรมณัฐสกุล ิกลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจชุมชนี                              
ทีไตั ง :   10/369 ม.็  ต.฾คกขาม  หมู຋บຌานสารินซืไอตรง  อ.฼มือง  จ.สมุทรสาคร                          
฾ทรศัพท์ : 08 6849 3210 ุ เ้ 5เ5ๆ ่5ใ่ 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ิ ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเี                                                   
5. งบประมาณ฾ครงการ : ็0,000 บาท                                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

ปัจจุบันผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวมีการผสมสารสกัดจากสมุนเพรทีไมีประวัติ฿นการบ ารุง ดู฽ลรักษาผิว ฼ช຋น 
มะหาด เหม ฽ละมะ฼ฟ຅อง กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์   ฽ละกลุ຋มทรัพย์สมุนเพร
วิสาหกิจชุมชน มีความตຌองการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร ฼พืไอ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼ป็นผลิตภัณฑ์อีกทาง฼ลือก
หนึไงของผูຌบริ฾ภค ฽ต຋ยังประสบปัญหา฼กีไยวกับการตรวจพบ฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์  ฽ละผลิตภัณฑ์ขาดความคง
สภาพ ฼มืไอ฼กใบเวຌระยะ฼วลาหนึไงจะ฼กิดการ฽ยกชั น ท า฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐาน฽ละเม຋฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค ผูຌประกอบการจึงมีความประสงค์฿หຌ วศ. ฼ขຌามาพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ ฾ดย฿หຌ
ค า฽นะน า฼กีไยวกับสูตรการผลิต ฽ละ฽นวทางการปรับปรุงสูตรบ ารุงผิวผสมสมุนเพร รวมทั งผลักดัน฿หຌ
ผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช. 55แ/โ55ใี ซึไง฿นขณะนี กลุ຋มผูຌประกอบการทั ง โ 
กลุ຋มเดຌด า฼นินการยืไนขอการรับรอง มผช. ฼รียบรຌอย฽ลຌว ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการรอผลการรับรอง 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

วัตถุดิบจากสมุนเพรก าลัง฼ป็นทีไนิยม฿นอุตสาหกรรม฼ครืไองส าอาง มีอัตราการขยายตัว฽ละมี฽นว฾นຌม฿นการ
ส຋งออก฼พิไมขึ น  ฼นืไองจากประชาชนหันมา฿ส຋฿จดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น  
ทางกลุ຋มฯ จึงผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพรทีไมีคุณสมบัติบ ารุงดู฽ลผิว ท า฿หຌผิวกระจ຋าง฿ส ฼พืไอลดการ฿ชຌ
สาร฼คมี ฼ช຋น มะหาด มะ฼ฟ຅อง ฽ละ฾ปรตีนเหม จึงมีความตຌองการพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสม
สมุนเพร฿หຌมีคุณภาพตามมาตรฐาน ฼พืไอ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทาง฼ลือกหนึไงของผูຌบริ฾ภค฽ละ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการต຋อเป 

ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว หมายถึง ผลิตภัณฑ์ทีไ฿ชຌส าหรับทาผิวกาย฼พืไอบ ารุงผิว฿หຌอ຋อนนุ຋ม฽ละชุ຋มชื น ฾ดยอาจมี
ลักษณะ฼ป็นของ฼หลว ของ฼หลวขຌน หรือครีม ปัจจุบันมีการ฿ชຌสารสกัดสมุนเพรชนิดต຋าง โ ทีไมีประวัติการ ฿ชຌงาน
฼กีไยวกับการบ ารุงผิวพรรณ฼ติมลงเป฿นผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว จึงทดลอง฿ชຌสารสกัดสมุนเพร ฼ป็นส຋วนผสม฿นผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิว ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌยังเม຋฼ป็นทีไน຋าพอ฿จ ฼นืไองจากมีการตรวจพบ฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์  ฽ละความคง
สภาพของผลิตภัณฑ์เม຋฼ป็นเปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช. 55แ/โ55ใี  ผูຌประกอบการจึงมีความตຌองการ
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฿นการปรับปรุง฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว฿หຌทีไ฼หมาะสม ฾ดย฿หຌหน຋วยงานของรัฐ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละ
ผลักดัน ฼ช຋น ฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ความรูຌพื นฐาน฼กีไยวกับสถานทีไผลิตทีไดี (GMP) ฽ละความรูຌ
฼กีไยวกับการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฼พืไอ฼ป็นการ฼พิไมการขายสินคຌา฽ละสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางทีไเดຌจาก
งานวิจัย฽ละการพัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร จึงเดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วย
พัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพรของกลุ຋มดังกล຋าวขຌางตຌน ฾ดยการลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฿นกระบวนการ
ผลิตของผูຌประกอบการ พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการ฼ลือก฿ชຌวัตถุดิบทีไมีคุณภาพ การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร 
ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ ฽ละการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ พืไอ฿หຌ
ผลิตภัณฑ์เดຌรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฽ละ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ สามารถยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ชุมชน ิมผช.ี 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แี ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ  
โี ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพรทีไ฼หมาะสม฽ละทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 
ใี ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร฿หຌกับ

ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
ไี ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 
5ี สรุป฽ละประ฼มินผลการด า฼นินงาน  

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ
ของผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ มีความรูຌ฿นการปรับปรุง
สูตร฼พืไอต຋อยอด฿นการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเป฿น฽นวทางทีไถูกตຌอง ฽ละสามารถ฽กຌปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวย
ตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไอง฽ละยัไงยืน 
 ผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์ ฽ละกลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจ
ชุมชน เดຌผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร ฼ช຋น มะหาด เหม ฽ละมะ฼ฟ຅อง ส าหรับทาผิวกาย฼พืไอบ ารุงผิว฿หຌอ຋อน
นุ຋ม฽ละชุ຋มชื น ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพรทีไมีคุณภาพตามมาตรฐาน มผช.55แ/โ55ใ จะตຌอง฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน 
เม຋฽ยกชั น เม຋ตกตะกอน เม຋มีสิไง฽ปลกปลอม มีสี฽ละกลิไนทีไดีตามส຋วนประกอบทีไ฿ชຌ ซึไงพบว຋ากลุ຋มผูຌประกอบการทั ง 
โ กลุ຋มมปีัญหา฿น฼รืไองการตรวจพบ฼ชื อจุลินทรีย์฿นผลิตภัณฑ์  ฽ละผลิตภัณฑ์ขาดความคงสภาพ เม຋เดຌคุณภาพตาม  
มผช.551/2553 ฽ละผลิตภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค   
 วศ. จึงเดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป฾ครงการพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสม
สมุนเพรของกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์  ฽ละกลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจชุมชน ฾ดย
ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาดຌานกระบวนการผลิตสูตรผลิตภัณฑ์ เดຌ฽นะน าวิธีการ
฽กຌปัญหารายผลิตภัณฑ์ ฼กใบตัวอย຋าง฼พืไอวิ฼คราะห์ตามมาตรฐาน รวมทั งประสานงาน฼พืไอผลักดัน฼ขຌาสู຋การรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
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11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม/วิธีกำร 

ระยะ฼วลาการด า฼นินงานป ีโ5ๆเ 

ต.ค. พ.ย ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. ฼ม.ย พ.ค มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

แ. ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต 
สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ 

            

โ. ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว
ผสมสมุนเพร ทีไ฼หมาะสม฽ละ
ทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 

            

ใ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต
ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร
฿หຌกับผูຌประกอบการ ฼พืไอ฽กຌเข
ปัญหาผลิตภัณฑ์ 

            

ไ. ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌ
ผูຌประกอบการยืไนขอรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 

            

5. สรุป฽ละประ฼มินผลการ
ด า฼นินงาน 

            

12. ผลการด า฼นินงาน 

 จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์  พบว຋าผูຌประกอบการยังขาดความรูຌ฽ละ
ความ฼ขຌา฿จผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร วศ.เดຌลงพื นทีไ฼ชิงลึก฼พืไอถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิวผสมสมุนเพร ฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับการปรับปรุง฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ การสกัดสารสกัดสมุนเพร ท า฿หຌ
ผูຌประกอบการมีความรูຌ ความ฼ขຌา฿จ฽ละสามารถน าเปปรับ฿ชຌ ฽ละสามารถผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร฼พืไอ
จ าหน຋ายเดຌ ซึไง฿นขณะนี กลุ຋มผูຌประกอบการทั ง โ กลุ຋มเดຌด า฼นินการยืไนขอการรับรอง มผช. ฼รียบรຌอย฽ลຌว ฽ละอยู຋
฿นระหว຋างการรอผลการรับรอง 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน 
นางมุกดา ฾ต฼ตใม  ผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์ ิจังหวัดอ຋างทองี 

ผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพร฽ละพืช ฼ช຋น ลูกประคบสมุนเพร ยาหม຋อง ฽ละยาสมุนเพร อย຋างเรกใตาม 
ผูຌประกอบการมีความตຌองการ฼พิไมความหลากหลายของผลิตภัณฑ์ ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋าผลิตภัณฑ์฼กีไยวกับสมุนเพร
ก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค ทีไจะช຋วย฼พิไมตลาด ฽ละสรຌาง
รายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ  จึงผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวสมุนเพรมะหาดขึ น  ฾ดยเดຌสกัดสารสกัดมะหาด฼อง฽ละผสมลง฿น
สูตร฾ลชัไนทีไซื อมา฼ป็นชุด ฽ละเดຌจด฽จຌง฼ครืไองส าอางควบคุมของส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี ฽ลຌว 
อย຋างเรกใตาม ผูຌประกอบการยังขาดความรูຌ฼กีไยวกับการผลิต฽ละการพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ รวมทั งเม຋สามารถ
ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ดຌวยตน฼องเดຌ 
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นางอุดมสิน  ธรรมณัฐสกุล  ผูຌประกอบการกลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจชุมชน ิจังหวัดสมุทรสาครี  เดຌ
ผลิตผลิตภัณฑ์สมุนเพรทีไมีส຋วนผสมของมะ฼ฟ຅อง  ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋ามะ฼ฟ຅อง฼ป็นผลเมຌทีไมีมาก฿นพื นทีไ อีกทั งมะ฼ฟ຅อง
มีความ฼ป็นกรดตามธรรมชาติ ช຋วยผลัด฼ซลล์ผิว฼ก຋าท า฿หຌผิวกระจ຋าง฿สเดຌ จึงเดຌพัฒนาสูตรการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุง
ผิวผสมมะ฼ฟ຅องขึ น  ฽ละเดຌจด฽จຌงกับ อย. ฽ลຌว  ต຋อมาผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌผลิตภัณฑ์เดຌรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ฽ต຋ยังเม຋มัไน฿จ฿นผลิตภัณฑ์ทีไตนผลิตขึ น  

หลังการด า฼นินงาน 
 จากการลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  ณ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์  ฽ละ
กลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจชุมชน เดຌมีการ฽นะน าการ฽กຌเขปัญหา฼บื องตຌน ฽นวทางการปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิวผสมสมุนเพร ฼พืไอ฼พิไมความความหลากหลาย฿หຌ฽ก຋ผลิตภัณฑ์ ฽ละ฿หຌค า฽นะน า฼กณฑ์การขอมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนบ ารุงผิว ฾ดยมีผลการด า฼นินงาน  ดังนี  

1. กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละส຋ง฼สริมอาชีพบຌานหงษ์  เดຌยืไนขอการรับรองมาตรฐาน฼ป็นทีไ฼รียบรຌอย
฽ลຌว ฽ละอยู຋฿นระหว຋างการรอผลการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. กลุ຋มทรัพย์สมุนเพรวิสาหกิจชุมชน  อยู຋ระหว຋างกรยืไนขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฽ละจะด า฼นินการ
ยืไนขอ มผช. ฿นปีงบประมาณ โ5ๆแ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  
ผูຌประกอบการมีความรูຌสึกพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมากทีไทาง วศ.  เดຌ฼ขຌาเป฿หຌความรูຌ฽ละ฽นะน าการผลิต

ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมสมุนเพร  ซึไงทางผูຌประกอบการเดຌน าความรูຌทีไ เดຌเปปรับปรุงผลิตภัณฑ์จน฼ป็นทีไ 
พึงพอ฿จ ฽ละมีความตຌองการ฿หຌ วศ. ฼ขຌาเปช຋วย฿นผลิตภัณฑ์อืไนโ อีก฿นอนาคต 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 ผูຌประกอบการมีความสามารถผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน ฽ละตຌองการการรับ รอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช. 55แ/โ55ใี 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

 ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   นางสุวรรณี  ฽ทนธานี ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ ลง
พื นทีไ฿หຌ    ค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 

ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
แ. นางสุบงกช ทรัพย์฽ตง ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว

ทาง฽กຌเข  
2. นางจิตต์฼รขา  ทองมณี ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว

ทาง฽กຌเข 
ใ. นางสาวธนวรรณ ฾รจน์ปຂติกุล ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา จดบันทึก

ขຌอมูล บันทึกภาพ ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน  
ไ.  นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง  ลงพื นทีไ ฿หຌ ค าปรึกษา฼ชิ งลึก  ฝຄกปฏิบั ติกระบวนการผลิต฽ละ 

ประสานงาน฼พืไอติดตามผลการพัฒนาผลิตภัณฑ์   
5. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย์ ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิ งลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ  ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนสมนุไพร฽ละส຋ง฼สรมิอำชพีบຌำนหงส์ จังหวัดอ຋ำงทอง 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

กลุ຋มทรัพย์สมุนไพรวิสำหกิจชุมชน จังหวัดสมุทรสำคร 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตผลิตภัณฑ์บ ำรุงผิวหนຌำ 
ผสมสมุนไพร 

 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
นำยวชิระ  จันทรวิทุร 
นำงสุคนธำ ฽กຌว฼รอืง 

นำงสำวณัฐธิญำณ์  ธัญญลักษณ์ 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รูป฽บบรำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี การพัฒนาสูตรการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร                                                                                              
 ิภาษาอังกฤษ) The development of facial skin care product formulation        n 

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง  ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ   
หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ     ฾ทรศัพท์ :   0 2201 7ใเแ  
฾ทรสาร :  0 2201 71แ้     อี฼มล์ :  subongkoch@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นายวชิระ  จันทรวิทุร  ิกลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋ี                                             

ทีไตั ง :   ฼ลขทีไ  ็ๆ  ม.4  ฽ขวงจระ฼ขຌบัว  ฼ขตลาดพรຌาว  กรุง฼ทพมหานคร                           
฾ทรศัพท์ :   เ่ ๆ5โไ โ55โ           

3.2 นางสุคนธา ฽กຌว฼รือง  (กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบาย฼ศรษฐกิจพอ฼พียงี            
ทีไตั ง : ฼ลขทีไ  ใโโ/แ  ม.ใ  ต.ทัพหลวง  อ.หนองหญຌาเซ  จ.สุพรรณบุรี                           
฾ทรศัพท์ :   เ่ แแ้ใ เ5แแ      

3.3 นางสาวณัฐธิญาณ์  ธัญญลักษณ์ ิกลุ຋มน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในสวนลุงสงค์ี                  
ทีไตั ง :   ฼ลขทีไ  แเ้  ม.ใ  ต.บาง฿บเมຌ  อ.฼มือง  จ.สุราษฎร์ธานี                                         
฾ทรศัพท์ :   เ้ เแ5โ แเ5็ , เ่ แ5่้ ่ๆใ5  

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :  ิ ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเี           
5. งบประมาณ฾ครงการ : แ50,000 บาท                                                                                   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

ผูຌประกอบการกลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบาย฼ศรษฐกิจพอ฼พียง ฽ละกลุ຋มน  ามัน
มะพรຌาวสกัด฼ยในสวนลุงสงค์ มีความตຌองการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร ฼พืไอ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼ป็น
ผลิตภัณฑ์อีกทาง฼ลือกหนึไงของผูຌบริ฾ภค ฽ต຋พบว຋าผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาทีไผูຌประกอบการพัฒนาขึ นยังเม຋ผ຋านการ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ิมผช. 550/2553)  ฼นืไองจากขาดความรูຌ฿น฼รืไองของ
กระบวนการผลิต การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร การพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์ ฽ละการควบคุมคุณภาพ  วศ. เดຌลงพื นทีไ
฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฽นะน าการ฽กຌเขปัญหา฼บื องตຌน ฽นวทางการปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร 
฿หຌค า฽นะน า฼กณฑ์ก าหนด฿นมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอมาตรฐาน ซึไงขณะนี 
ผูຌประกอบการอยู຋฿นระหว຋าง฼ตรียม฼อกสาร฼พืไอด า฼นินการจด฽จຌง ฽ละยืไนขอ มผช. ต຋อเป        
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ปัจจุบันอุตสาหกรรม฼ครืไองส าอางนิยม฿ชຌวัตถุดิบจากสมุนเพร ฼นืไองจากประชาชนหันมา฿ส຋฿จดู฽ลสุขภาพ
฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น ทางผูຌประกอบการ OTOP จึงผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของ
สมุนเพร ฼พืไอลดการ฿ชຌสาร฼คมี ฼ช຋น  ชะ฼อม฼ทศ  มะหาด  ฼สลดพังพอน  ว຋านหางจระ฼ขຌ  ขมิ นชัน น  ามันมะพรຌาว  
฽ละมะ฼ขือ฼ทศ ฽ละมีความตຌองการพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร ฼พืไอ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼ป็น
ผลิตภัณฑ์อีกทาง฼ลือกหนึไงของผูຌบริ฾ภค 

ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร฼ป็นอีกทาง฼ลือกหนึไง฿นการปງองกันหรือชะลอริ วรอย฼หีไยวย຋นของ
ผิวหนຌา  การ฼ขຌาสู຋วัยสูงอายุประกอบกับการ฼ผชิญมลภาวะ ฝุຆนควัน ฽ละ฽สง฽ดด การอยู຋฿นหຌองปรับอากาศ  สภาพ
อากาศทีไ฽หຌง รวมถึงการท าความสะอาดผิวหนຌาดຌวยสารช าระลຌาง ลຌวน฼ป็นสา฼หตุ฿หຌผิวหนຌาขาดความชุ຋มชื น  
ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา หมายถึง  ผลิตภัณฑ์ทีไ฿ชຌส าหรับทาผิวหนຌา฼พืไอบ ารุงผิว฿หຌอ຋อนนุ຋ม฽ละชุ຋มชื น  อาจผสม
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สมุนเพรร຋วมดຌวย  ฾ดยทัไวเปส຋วนผสมหลักของผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ประกอบดຌวย น  ามัน  น  า ฽ละสารอิมัลชัไน  
ซึไงช຋วย฿หຌน  ามัน฽ละน  า฼ขຌากัน฼ป็น฼นื อครีม นอกจากนี ยังมีการ฼ติมสารอาหารบ ารุงผิว  ฼ช຋น  สารสกัดจากธรรมชาติ
฽ละวิตามินต຋างโ  สารสกัดสมุนเพรถือว຋า฼ป็นสารอาหารบ ารุงของผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาทีไมาจากธรรมชาติ  ฼ป็นการ
ลดการ฿ชຌสาร฼คมีซึไงอาจก຋อ฿หຌ฼กิดผลต຋อร຋างกาย฿นระยะยาว  ซึไงเดຌรับความสน฿จจากผูຌบริ฾ภค฼ป็นอย຋างมาก  ทางกลุ຋มฯ  
ตຌองการ฼พิไมมูลค຋าของสินคຌา ฽ละสรຌางผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไหลากหลาย จึงทดลอง฿ชຌสารสกัดสมุนเพร฼ป็น
ส຋วนผสม฿นผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌยังเม຋฼ป็นทีไน຋าพอ฿จ ฼นืไองจากอายุการ฼กใบรักษาสั น ความคง
สภาพของผลิตภัณฑ์เม຋฼ป็นเปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ผูຌประกอบจึงมีความตຌองการ฿นการปรับปรุง฽ละ
พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว฿หຌ฼ป็นสูตรทีไ฼หมาะสม ฽ละตຌองการ฿หຌมีหน຋วยงานของรัฐ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละ
ผลักดัน ฼ช຋น ฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ความรูຌพื นฐาน฼กีไยวกับสถานทีไผลิตทีไดี (GMP) ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋า
ผลิตภัณฑ์฼กีไยวกับสมุนเพรก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค฿นการ฼พิไมการขาย
สินคຌา฽ละสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ มีองค์ความรูຌ฽ละ฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละ
การพัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร  จึงสามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วย
พัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาของผูຌประกอบการ  ฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต  พรຌอมทั ง฿หຌ
ค าปรึกษา฿นการ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร การ฼ลือก฿ชຌสาร฼คมี  การปรับปรุงกระบวนการผลิต  การควบคุมคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์  สุขลักษณะทีไดีของสถานทีไผลิต  การ฼ลือก฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม  ฽ละการปรับปรุงฉลาก฿หຌถูกตຌอง  
฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค  ฽ละเดຌรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนา฽ละถ຋ายทอดสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา  ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมีความปลอดภัย  สามารถยืไนขอ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แ)  ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ  
โี  ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาทีไ฼หมาะสม฽ละทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 
ใี  ทดสอบผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐาน/ทดสอบผลิตภัณฑ์ตามสรรพคุณของสมุนเพร 
ไี  ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา฿หຌกับผูຌประกอบการ 

฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ 
5ี  ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 
ๆี  สรุป฽ละประ฼มินผลการด า฼นินงาน  

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ
ของผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ มีความรูຌ฿นการปรับปรุง
สูตร฼พืไอต຋อยอด฿นการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเป฿น฽นวทางทีไถูกตຌอง ฽ละสามารถ฽กຌปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวย
ตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไอง฽ละยัไงยืน  

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป฾ครงการพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสม
สมุนเพรของกลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบาย฼ศรษฐกิจพอ฼พียง ฽ละกลุ຋มน  ามันมะพรຌาวสกัด
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฼ยในสวนลุงสงค์ ฾ดยลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาดຌานกระบวนการผลิต เดຌ฽นะน า
วิธีการ฽กຌปัญหารายผลิตภัณฑ์ ฿หຌค าปรึกษา฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋฽ก຋ผูຌประกอบการ ประสานงาน฼พืไอผลักดัน
฼ขຌาสู຋การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานป ีโ5ๆเ 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. ฼ม.ย
. 

พ.ค
. 

มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

แ. ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต 
สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ 

            

โ.ปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุง
ผิวหนຌาทีไ฼หมาะสม฽ละทดลองผลิต
฿นหຌองปฏิบัติการ 

            

ใ.ทดสอบผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐาน/
ทดสอบผลิตภัณฑ์ตามสรรพคุณ
ของสมุนเพร 

            

ไ.฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต
ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา฿หຌกับ 
ผูຌประกอบการ ฼พืไอ฽กຌเขปัญหา
ผลิตภัณฑ์ 

            

5.ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌ
ผูຌประกอบการยืไนขอรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 

            

ๆ.สรุป฽ละประ฼มินผลการด า฼นินงาน             

12. ผลการด า฼นินงาน 
- จากการส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต ฽ละสถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ ผูຌประกอบการมีความพรຌอม฿น

การผลิตผลิตภัณฑ์ สถานทีไผลิตสะอาด฽ละอยู຋฿น฼กณฑ์ดี 
- วศ. เดຌพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร  พัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงส຋วนผสม

ของผลิตภัณฑ์   
- ทดสอบคุณลักษณะผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ิมผช. 

55เ/โ55ใี   
- วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร เดຌ฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับการ

ปรับปรุงสูตร฼กีไยวกับความคงสภาพของผลิตภัณฑ์ ความ฼ป็นกรด-ด຋าง ฽ละวิธีการ฼พิไมอายุการ฼กใบรักษา ท า฿หຌ
ผูຌประกอบการมีความรูຌ ความ฼ขຌา฿จ฽ละสามารถน าเปปรับ฿ชຌ ฽ละสามารถผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร 

- เดຌ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเปตาม฼กณฑ์มาตรฐานของผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา 
฽นะน าการสกัดสารสกัดสมุนเพรชนิดอืไน฼พืไอพัฒนา฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ ฼พืไอการยืไนขอจด฽จຌง฽ละการรับรอง 
มผช. ต຋อเป 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน 

นายวชิระ  จันทรวิทุร ิกรุง฼ทพฯี ฼ป็นผูຌประกอบการกลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋  มีความตຌองการพัฒนาสูตรต ารับ
ครีมบ ารุงผิวหนຌาทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพรทีไมีคุณภาพ ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค ฼พราะ฼ลใง฼หใน
ว຋าผลิตภัณฑ์฼กีไยวกับสมุนเพรก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค฿นการ฼พิไมการขาย
สินคຌา฽ละสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 

นางสุคนธา  ฽กຌว฼รือง ิสุพรรณบุรีี  กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบาย฼ศรษฐกิจพอ฼พียง  ฼ป็น
ผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สมุนเพร฽ชมพู  สบู຋กลี฼ซอรีน  ซึไงเดຌรับการรับรอง มผช. ฽ลຌว  เดຌผลิตครีมบ ารุง
ผิวหนຌาขึ น ฾ดยมีส຋วนผสมของสารสกัดจากว຋านหางจระ฼ขຌ฽ละน  ามันมะพรຌาว฼ป็นส຋วนประกอบ  ผูຌประกอบการมี
ความประสงค์ทีไจะพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีความปลอดภัย฽ละ
฼ป็นทีไพึงพอ฿จต຋อผูຌบริ฾ภค ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ทีไผลิตขึ นมีอายุการ฼กใบรักษาสั น฽ละความคงสภาพของผลิตภัณฑ์เม຋฼ป็นเป
ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

คุณณัฐธิญาณ์  ธัญญลักษณ์ (สุราษฎร์ธานีี  ฼ป็นผูຌประกอบการกลุ຋มน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในสวนลุงสงค์ มี
ผลิตภัณฑ์฼กีไยวกับน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในทีไมีสูตรการผลิต฼ฉพาะ฾ดยเดຌรับการถ຋ายทอดความรูຌจากภูมิปัญญา฿น
ทຌองถิไน ทางกลุ຋มฯ มีผลิตภัณฑ์ทีไท าจากน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในหลายชนิด  ทั งชนิดทีไ฿ชຌส าหรับสปา ฽ละ฿ชຌส าหรับ
ปรุงอาหาร  ฾ดยผลิตภัณฑ์น  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในของกลุ຋มนี เดຌรับการรับรอง มผช.โ5้/โ55ใ ผลิตภัณฑ์น  ามันนวด
ตัวส าหรับสปา฽ลຌว  ต຋อมาทางกลุ຋มฯยังเดຌน าน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในมาพัฒนา฼ป็นผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา฼พืไอ฼พิไม
ความหลากหลายของสินคຌา ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ยังเม຋฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค ฽ละมีปัญหาค຋าความ฼ป็นกรด-ด຋าง ฽ละ
ความคงสภาพของผลิตภัณฑ์ ซึไงเม຋฼ป็นเปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌา ิมผช. 55เ/โ55ใี 

 หลังการด า฼นินงาน 
 จากการลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ณ กลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบาย
฼ศรษฐกิจพอ฼พียง ฽ละกลุ຋มน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในสวนลุงสงค์ เดຌมีการ฽นะน าการ฽กຌเขปัญหา฼บื องตຌน ฽นว
ทางการปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร ฼รืไองความคงสภาพของผลิตภัณฑ์ ความ฼ป็นกรด-ด຋าง 
฽ละวิธีการ฼พิไมอายุการ฼กใบรักษา ฽ละ฿หຌค า฽นะน า฼กณฑ์การขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนบ ารุงผิวหนຌา ซึไงขณะนี 
กลุ຋มอาชีพบຌานสบู຋อยู຋ระหว຋างการยืไนจด฽จຌงต຋อส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนส຋ง฼สริม
น฾ยบาย฼ศรษฐกิจพอ฼พียงอยู຋ระหว຋างการยืไนขอ มผช. ฽ละกลุ຋มน  ามันมะพรຌาวสกัด฼ยในสวนลุงสงค์ผ຋านการรับรอง 
มผช. ฼รียบรຌอย฽ลຌว 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  
ผูຌประกอบการมีความรูຌสึกพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมากทีไทาง วศ.  เดຌ฼ขຌาเป฿หຌความรูຌ฽ละ฽นะน าการผลิต

ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวหนຌาผสมสมุนเพร  ซึไงทางผูຌประกอบการเดຌน าความรูຌทีไเดຌเปปรับปรุงผลิตภัณฑ์จน฼ป็นทีไพึงพอ฿จ 
฽ละมีความตຌองการ฿หຌ วศ. ฼ขຌาเปช຋วย฿นผลิตภัณฑ์อืไนโ อีก฿นอนาคต 
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15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
วศ. เดຌ฽นะน า฼พิไม฼ติม฼กีไยวกับการ฼ตรียมวัตถุดิบ สาร฼คมี ฽ละอุปกรณ์฿นการผลิตบ ารุงผิวหนຌาผสม

สมุนเพร ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภคมากยิไงขึ น ฼พืไอท าการจด฽จຌง฽ละ
ยืไนขอ มผช. ต຋อเป    
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา

฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 
 ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  

แ. นางจิตต์฼รขา ทองมณี ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว
ทาง฽กຌเข 

 โ. นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
     จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ   

ใ. นางสาวธนวรรณ ฾รจน์ปຂติกุล    ฾ทรสอบถาม฽ละรวบรวมปัญหา฽ละขຌอมูล฼บื องตຌนของ ผูຌประกอบการ 
฽ละมีส຋วน ร຋วม฿นการ฼ขียน฾ครงการ  
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
กลุ຋มอำชีพบຌำนสบู຋  กรงุ฼ทพมหำนคร 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

กลุ຋มวิสำหกิจชุมชนส຋ง฼สริมน฾ยบำย฼ศรษฐกจิพอ฼พียง  จังหวัดสุพรรณบุรี 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

กลุ຋มน  ำมันมะพรຌำวสกดั฼ย็นสวนลุงสงค ์ จังหวัดสุรำษฎรธ์ำน ี
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆน
สมุนไพรทองพันชัไง  

 
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงนภำ  ทองสุทธำ 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี    การพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพรทองพันชัไง   
ิภาษาอังกฤษี    The process development of herbal body powder with white crane 

flower powder.    
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางจิตต์฼รขา  ทองมณี  ต า฽หน຋ง :   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ   

หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ     ฾ทรศัพท์ :   0 2201 71แแ 
฾ทรสาร :  0 2201 7102     อี฼มล์ :  jitrekha@dss.go.th   

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : นางนภา  ทองสุทธา ิกลุ຋มสุทธิ฾อสถี 
ทีไตั ง :   กลุ຋มสุทธิ฾อสถ   ฼ลขทีไ  ็5เ/ไ่  ม.โ  ต.ท຋าม຋วง  อ.ท຋าม຋วง  จ.กาญจนบุรี                            
฾ทรศัพท์ :  เ่ แใไไ 5ๆโใ   

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ิ ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเี 
5. งบประมาณ฾ครงการ : ใ5,000  บาท      
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี  เดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ช຋วยผูຌประกอบการ
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพร กลุ຋มสุทธิ฾อสถ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดกาญจนบุรี  ซึไงผูຌประกอบการตຌองการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพตามมาตรฐาน ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค ฽ปງงฝุຆนสมุนเพร 
มีส຋วนผสมของสมุนเพรทองพันชัไง  ซึไงมีคุณสมบัติช຋วยรักษา฾รคผิวหนัง  กลาก฼กลื อน  ผดผืไนคัน  วศ. เดຌถ຋ายทอด
฼ทค฾น฾ลยี฽ละ฿หຌค าปรึกษา฿นการพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร  ฼พืไอ฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมาตรฐาน ปลอดภัย  ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค  สามารถจ าหน຋าย฼ป็น
การ฼พิไมรายเดຌ฿หຌกับผูຌประกอบการ 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  มีจุดประสงค์฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ
฽ละยกระดับผูຌประกอบการ OTOP  ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการ฽กຌเขปัญหา
ผลิตภัณฑ์ของผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไองกระบวนการผลิต฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ  ฼พืไอ฼ป็น฽นวทาง฿นการน าเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฼ดิม฽ละต຋อยอด฼ป็น
ผลิตภัณฑ์฿หม຋  ฽ละสามารถ฽กຌเขปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวยตน฼อง  ส຋งผลต຋อการ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ
฽ข຋งขัน฽ละรายเดຌ฽ก຋ผูຌประกอบการอย຋างยัไงยืน 

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ครงการพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร
ทองพันชัไง ฿หຌผูຌประกอบการกลุ຋มสุทธิ฾อสถ  ฾ดยผูຌประกอบการปลูกสมุนเพรเวຌ฿ชຌท าผลิตภัณฑ์  ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ยังมี
จุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฼กินมาตรฐาน ฼นืไองจากกระบวนการผลิตยังเม຋ถูกสุขลักษณะ  ผูຌประกอบการจึงตຌองการ฿หຌ วศ. 
฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละส຋ง฼สริม฾ดย฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ฽ละ
ตຌองการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์ สามารถผลิตจ าหน຋าย ฼พิไมรายเดຌอย຋างยัไงยืน 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนา฽ละปรับปรุงกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพรทองพันชัไง฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ            

฿หຌสามารถขอการรับรอง มผช. 
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9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
แี พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร   
โี ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
ใี ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาการปรับปรุงกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ 
ไี ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ 
5ี ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง  ฽ละขอมาตรฐาน 
ๆี สรุป฽ละประ฼มินผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
฽ปງงฝุຆนสมุนเพร  ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไมีทัลคัม ฼ป็นส຋วนประกอบหลัก  ผสมกับสมุนเพร ฼ช຋น ขมิ น  เพล 

ทองพันชัไง ฾ดยอาจมีส຋วนผสมอืไน ฼ช຋น ดินสอพอง ฽ปງงขຌาว฾พด ผงสารสຌมสะตุ ฽ละอาจ฽ต຋งกลิไนดຌวยการบูร  
พิม฼สน ฼มนทอล น  ามันหอมระ฼หย ปัจจุบันมีการผลิต฽ปງงฝุຆนสมุนเพรจ าหน຋ายทัไวเป  ฼นืไองจากประชาชนหันมา฿ส຋
฿จดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น ผูຌประกอบการกลุ຋มสุทธิ฾อสถ  เดຌผลิตผลิตภัณฑ์
฽ปງงฝุຆน  ฽ละ฼สริมคุณภาพดຌวยการผสมสมุนเพรทองพันชัไง ซึไงมีชืไอวิทยาศาสตร์ว຋า Rhinacanthus nasutus Kurz  
มีคุณสมบัติช຋วยรักษา฾รคผิวหนัง  กลาก฼กลื อน  ผดผืไนคัน ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ของผูຌประกอบการยังเม຋เดຌมาตรฐาน 
฼นืไองจากมีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐานก าหนด  ซึไงมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฽ปງงระงับกลิไน ิมผช. 55ไ/โ5ไ็ี  
ก าหนดเวຌว຋า ผลิตภัณฑ์฽ปງงระงับกลิไน ตຌอง฼ป็นผงละ฼อียด ฼ป็น฼นื อ฼ดียวกัน  เมจับตัว฼ป็นกຌอน  มีกลิไนทีไดีตาม
ธรรมชาติของส຋วนประกอบทีไ฿ชຌ  ค຋ากรด-฼บส  5.5 ถึง ้.เ  จ านวน฽บคที฼รีย ยีสต์฽ละราทั งหมด  ตຌองเม฼กิน แ × 103 
฾ค฾ลนีต຋อตัวอย຋าง แ กรัม มีความคงสภาพ ฽ละสถานทีไผลิตตຌองมีสุขลักษณะทีไดี ผูຌประกอบการยังขาดความรูຌ฽ละ
฼ทค฾น฾ลยี฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์  จึงประสงค์฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฼พืไอ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌ มผช. 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร  วศ. สามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนา
กระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร฿หຌกับผูຌประกอบการ  ฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีพรຌอมทั ง฿หຌ
ค าปรึกษา฿นการ฼ตรียมสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ  ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ  การ
ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์  ฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน ฼กิดความปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละยืดอายุผลิตภัณฑ์ 
฽ละผลักดัน฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการขอการรับรองมาตรฐาน ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์฽ละ  ฿หຌ฼ป็นทีไสน฿จของ
ผูຌบริ฾ภค 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน  

กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ. พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพร   

            

โ. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

            

ใ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเข
ปัญหาการปรับปรุงกระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์ 
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กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

ไ.ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทาง
หຌองปฏิบัติการ 

            

5. ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการ
ยืไนขอจด฽จຌง  ฽ละขอมาตรฐาน 

            

ๆ. สรุป฽ละประ฼มินผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 
จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์ พรຌอมทั ง฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ทดสอบ

ทางหຌองปฏิบัติการ  พบว຋าผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนผสมสมุนเพรทองพันชัไง   มีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐานก าหนด  
฼นืไองจากการท าสมุนเพร฽หຌง฽ละการ฼กใบรักษาสมุนเพรยังเม຋ถูกสุขลักษณะ วศ. จึงเดຌพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  ฼รืไองหลัก฼กณฑ์วิธีการทีไดี฿นการผลิต
฼ครืไองส าอาง (Good Manufacturing Practice: GMP) การ฼กใบ฼กีไยวสมุนเพร  การท าความสะอาด การท า฽หຌง 
การ฼กใบรักษาสมุนเพร฽หຌง  การควบคุมความชื น การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ควบคุมค຋า
กรด-฼บส  ฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อนยืดอายุผลิตภัณฑ์  รวมทั งการ฿ชຌ฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ทีไจ า฼ป็น฿นการ
ผลิต  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไองของกระบวนการผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌตาม฼กณฑ์
มาตรฐาน มผช.  ฽ละ  วศ. เดຌ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มทดสอบตามมาตรฐาน  เดຌ฽ก຋  จุลินทรีย์  ค຋ากรด-฼บส  
ความชื น รวมทั ง฿หຌค า฽นะน า฿นการจด฽จຌงผลิตภัณฑ์฽ละการยืไนขอรับรอง มผช. 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน 
 ผูຌประกอบการกลุ຋มสุทธิ฾อสถ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดกาญจนบุรี  เดຌผลิตผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนสมุนเพรทองพันชัไง 
฽ละ฽ก຋นจันทร์  ฾ดยมีการปลูกสมุนเพรเวຌ฿ชຌ฿นการผลิต  จากการทีไ วศ. ฼กใบตัวอย຋างทดสอบทางหຌองปฏิบัติการ 
พบว຋า สมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์มีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐานก าหนด  ฼นืไองจากสมุนเพร฽ละกระบวนการผลิตยัง
มีการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์ เดຌง຋าย  จึงจ า฼ป็นตຌองถ຋ายทอดความรูຌ ฼รืไองสุขลักษณะทีไดี ฿นการผลิต (Good 
Manufacturing Practice: GMP) ฿หຌกับผูຌประกอบการ 

หลังการด า฼นินงาน 
 วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  
฾ดย฼นຌน฼รืไอง GMP ฿นการ฼ตรียมวัตถุดิบสมุนเพร฽ละกระบวนการผลิต฽ละ฼กใบตัวอย຋างทดสอบ฼ป็นระยะ  รวมทั ง
ผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง฽ละขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ซึไงผูຌประกอบการ สามารถ
พัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ  มีการจด฽จຌงสูตรการผลิตจากส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี  ฼รียบรຌอย฽ลຌว  
฽ละจะด า฼นินการยืไนขอ มผช. ฿นปีงบประมาณ  โ5ๆแ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  
 ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จทีไ วศ.  เดຌ฼ขຌาเป฿หຌความรูຌ฽ละ฽นะน าการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ฽ละสถานทีไผลิต  ซึไงสามารถน าองค์ความรูຌ฽ละทักษะต຋างโ ทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมี
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มาตรฐาน ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละจ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌ  ฽ละประสงค์฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼พืไอ฿หຌเดຌ
มาตรฐานต຋อเป  

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
ผลิตภัณฑ์฽ปງงฝุຆนทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพร อาจ฼กิดการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์เดຌง຋าย  ผูຌประกอบการจึงตຌอง

ดู฽ลการผลิตทุกขั นตอน฿หຌดี  ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดีตามมาตรฐานอย຋างสมไ า฼สมอ  นอกจากนี ผูຌประกอบการ
สามารถน าความรูຌทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไน  ฿หຌมีคุณภาพเดຌตามมาตรฐาน฼ช຋นกันหน຋วยงานรัฐควรส຋ง฼สริม฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถขยายตลาดผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรเทยสู຋การส຋งออกเดຌ 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางจิตต์฼รขา  ทองมณี  ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา

฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 

 ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
แ. นางสาวปัทมาพร  จิตปรีดา ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ  ฽ละสรุปผลการด า฼นินงาน 
 โ. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย ์ ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
     จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ  ฽ละสรุปผลการด า฼นินงาน 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
 นำงนภำ  ทองสุทธำ ิกลุ຋มสุทธิ฾อสถี จังหวัดกำญจนบุรี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขำวจำก
สมุนไพร฼ทียนกิไงทีไ฼หมำะสมกับผูຌประกอบกำร OTOP 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงกำญจนำ อิศรพันธ์  
นำยสมหวัง  ฿จ฼ก຋งดี 
นำย฼ขมชำติ ลิ฾มทัย 

 
 
 

 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : ิภาษาเทยี    การพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไง       ง                
ทีไ฼หมาะสมกับผูຌประกอบการ OTOP                                              

ิภาษาอังกฤษี  The process development of Henna herbal hair dye for OTOP 
operators.                                                                   

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    นางจิตต์฼รขา ทองมณี  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ           
หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    ฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็แแแ  
฾ทรสาร :  0 2201 7119     อี฼มล์ :  jitrekha@dss.go.th  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางกาญจนา อิศรพันธ์ (กลุ຋มกาญจนาสมุนเพรเทย)   

ทีไตั ง :  ฼ลขทีไ ้/โ  หมู຋ ็ ต.บຌาน฿หม຋ อ.พระนครศรีอยุธยา  จ.พระนครศรีอยุธยา   
฾ทรศัพท์ :  08 1946 2421           

3.2  นายสมหวัง  ฿จ฼ก຋งดี (กลุ຋มสมุนเพรสุวรรณหงส์)            
ทีไตั ง :  ฼ลขทีไ แๆใ หมู຋ แเ  ต.หัว฾พธิ ์ อ.สองพีไนຌอง  จ.สุพรรณบุรี   
฾ทรศัพท์ :  08 6688 3020  อี฼มล์ : suwannaaromsawa@gmail.com      

3.3 นาย฼ขมชาติ  ลิ฾มทัย (กลุ຋มสาย฿ยตຌนกลຌา)   
ทีไตั ง :  ฼ลขทีไ ใ5/โ หมู຋ แ  ต.฽ก຋ง฼สี ยน  อ.฼มือง  จ.กาญจนบุรี    ร ี
฾ทรศัพท์ :  08 1736 2253     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันที่เริ่มต้น/วันที่จบโครงการ) :  ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ   
5. งบประมาณ฾ครงการ :   ่เุ000 บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี  เดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ช຋วยผูຌประกอบการ
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพร 3 กลุ຋ม คือ แ.ี กลุ຋มกาญจนาสมุนเพรเทย อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดพระนครศรีอยุธยา  
โ.ี กลุ຋มสมุนเพรสุวรรณหงส์ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุพรรณบุรี  ใ.ี กลุ຋มสาย฿ยตຌนกลຌา อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดกาญจนบุรี  
ซึไง฼ป็นผูຌประกอบการผลิต฼ครืไองส าอางสมุนเพรอยู຋฽ลຌว  ฽ละตຌองการท าผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไง
฼พืไอจ าหน຋าย  ฼นืไองจากผูຌประกอบการมีการ฼พาะปลูกสมุนเพร฼ทียนกิไงอยู຋฿นพื นทีไ฼พืไอเวຌ฿ชຌ  ฽ต຋ยังขาดองค์ความรูຌ
฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน จึงยังเม຋สามารถวางจ าหน຋าย  วศ. เดຌพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไง ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไ
เดຌมาตรฐาน ปลอดภัย  ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค สามารถจ าหน຋าย฼ป็นการ฼พิไมรายเดຌ฿หຌกับผูຌประกอบการ 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  มีจุดประสงค์฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ

฽ละยกระดับผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์
ของผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไองกระบวนการผลิต฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ  ฼พืไอ฼ป็น฽นวทาง฿นการน าเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฼ดิม฽ละต຋อยอด฼ป็นผลิตภัณฑ์
฿หม຋  ฽ละสามารถ฽กຌเขปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวยตน฼อง  ส຋งผลต຋อการ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฽ละ
รายเดຌ฽ก຋ผูຌประกอบการอย຋างยัไงยืน  

mailto:suwannaaromsawa@gmail.co
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วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ครงการการพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจาก
สมุนเพร฼ทียนกิไงทีไ฼หมาะสมกับผูຌประกอบการ OTOP  ของผูຌประกอบการ ใ กลุ຋ม คือ แ.ี กลุ຋มกาญจนาสมุนเพร
เทย โ.ี กลุ຋มสมุนเพรสุวรรณหงส์  ใ.ี กลุ຋มสาย฿ยตຌนกลຌา ซึไงผูຌประกอบการมีการผลิตผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง
สมุนเพรจ าหน຋ายอยู຋฽ลຌว  ฽ละมีการ฼พาะปลูกสมุนเพร฼ทียนกิไงเวຌ฿ชຌท าผลิตภัณฑ์ยຌอมผม ฽ต຋ พบปัญหา  คือ 
วัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์มีปริมาณจุลินทรีย์฼กินมาตรฐาน ฽ละ฿ชຌบรรจุภัณฑ์เม຋฼หมาะสม  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์
฼กิดการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์เดຌง຋าย เม຋สามารถวางจ าหน຋ายเดຌ  ฼นืไองจากผูຌประกอบการขาดความรูຌ฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿น
การน าสมุนเพร฼ทียนกิไงมา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวทีไเดຌมาตรฐาน จึงตຌองการ฿หຌ วศ. ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ
฽ละส຋ง฼สริม฾ดย฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์  ฽ละตຌองการ
ขอรับรองมาตรฐาน  ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์ สามารถผลิตจ าหน຋าย ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มฯ อย຋างยัไงยืน 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไงทีไ฼หมาะสมกับการผลิตของ
ผูຌประกอบการ฿หຌมีคุณภาพตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน    
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แ) พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไงทีไ฼หมาะสมกับการผลิต
ของผูຌประกอบการ ฾ดยทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 

โ) ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
ใ) ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาการปรับปรุงกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ 
ไ) ทดสอบคุณภาพวัตถุดิบ฽ละผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ 
5) ติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง ฽ละขอมาตรฐาน 
ๆ) สรุป฽ละประ฼มินผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
การ฼ขຌาสู຋สังคมผูຌสูงอายุของประ฼ทศเทย ประกอบกับการ฿ส຋฿จดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ

฼ครืไองส าอางมากขึ น ฾ดยมีการ฿ชຌสมุนเพร฽ทนสาร฼คมี฿นการผลิต฼ครืไองส าอาง  ซึไงผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจาก
สมุนเพร฼ป็นผลิตภัณฑ์อีกหนึไงชนิดทีไผูຌสูงอายุ฿หຌความสน฿จมาก ฼นืไองจากการ฿ชຌผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวทีไ฼ป็น สาร฼คมี 
ท า฿หຌ฼สຌนผมมีความกระดຌาง฽หຌง฼สีย อาจก຋อ฿หຌ฼กิดความระคาย฼คืองต຋อหนังศีรษะ  ส຋งผล฼สียต຋อสุขภาพของ
ผูຌบริ฾ภค ดังนั นการหลีก฼ลีไยงการ฿ชຌสาร฼คมี฿นการยຌอมผม฿หຌนຌอยทีไสุด  จึง฼ป็นทาง฼ลือกหนึไงทีไช຋วย฼พิไมความ
ปลอดภัย฿หຌผูຌบริ฾ภค  ฾ดยผูຌประกอบการทั ง 3 กลุ຋ม คือ แ.ี กลุ຋มกาญจนาสมุนเพรเทย  โ.ี กลุ຋มสมุนเพรสุวรรณ
หงส์  ใ.ี กลุ຋มสาย฿ยตຌนกลຌา  มีการผลิตผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรจ าหน຋ายอยู຋฽ลຌว ฽ต຋ผูຌประกอบการตຌองการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไง฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฼นืไองจากมีการ฼พาะปลูกสมุนเพร฼ทียนกิไง฿น
พื นทีไ  ฽ต຋ผูຌประกอบการยังขาดความรูຌ฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿น  การน าสมุนเพร฼ทียนกิไงมา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ปຂดผม
ขาวทีไเดຌมาตรฐาน จึงประสงค์฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฼พืไอ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์ยຌอมผม฼ทียนกิไง ิมผช.แแ่ไ/โ55โี ก าหนดเวຌว຋า ผลิตภัณฑ์ยຌอมผม฼ทียนกิไง  
มีจุลินทรีย์ชนิด฽บคที฼รีย ยีสต์ ฽ละราทั งหมดทีไ฼จริญ฼ติบ฾ต฾ดย฿ชຌอากาศเม຋฼กิน 1 x แเใ ฾ค฾ลนีต຋อตัวอย຋าง แ กรัม 
หรือ แ ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร  ตຌองเม຋พบ แ.ี ซู฾ด฾ม฽นส ฽อรูจิ฾นซา  โ.ี สตาฟຂ฾ลคใอกคัส ออ฼รียส  3.ี ฽คนดิดา 
อัลบิ฽คนส์  ไ.ี คลอสตริ฼ดียม  ความ฼ป็นกรด-ด຋าง  ตຌองอยู຋ระหว຋าง ไ.เ ถึง 7.0  มีสีทีไดีตามธรรมชาติของ
ผลิตภัณฑ์ยຌอมผม฼ทียนกิไง  ตຌองสามารถปกปຂดผมขาวเดຌ฽ละเม຋ระคาย฼คืองต຋อผิวหนัง ฽ละสถานทีไผลิตตຌองมี
สุขลักษณะทีได ี
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๡฼ทียนกิไง๢ ชืไอทางพฤกษศาสตร์  Lawsonia inermis Linn มีชืไอ฼รียกอืไนโ ฼ช຋น ฼ทียนขาว ฼ทียน
ขຌาว฼ปลือก ฼ทียน฽ดง ฼ทียนเมຌ  หรือ ฼ฮนนา สารสีทีไพบ฿น฼ทียนกิไง ฼รียกว຋า ลอ฾ซน ิLawsoneี มีประมาณรຌอยละ 
เ.5 – เ.้  พบมาก฿นส຋วนของ ฿บ กิไง ฽ละกຌาน ชาวอิน฼ดีย฽ละตะวันออกกลางนิยม฿ชຌสารสีนี  สรຌางงานศิลปะบน
ผิวกาย  ฼ขียนลวดลาย เดຌอย຋างสวยงาม ฽ละยังมีการน ามายຌอมผมดຌวย สารสีลอ฾ซนมีสมบัติช຋วย฿นการปกปຂ ดผม
ขาว ฼ปลีไยน฼สຌนผม฿หຌ฼ป็นสีน  าตาล฽ดง หรือ ฽ดงปนสຌม  การ฼ขຌาสู຋สังคมผูຌสูงอายุของประ฼ทศเทยประกอบกับการ
฿ส຋฿จดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น  การ฿ชຌ฼ครืไองส าอางทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพร
฽ทนสาร฼คมีจึง฼ป็นทีไตຌองการของผูຌบริ฾ภค ผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวทีไ฼ป็นสาร฼คมีจะท า฿หຌ฼สຌนผมมีความกระดຌาง฽หຌง
฼สีย  ฽ละอาจก຋อ฿หຌ฼กิดการระคาย฼คืองต຋อหนังศีรษะ การ฿ชຌสาร฼คมีทีไสัมผัสกับร຋างกายมีผลต຋อสุขภาพของผูຌ฿ชຌ  
ขึ นกับความถีไ ปริมาณ  ฽ละความ฼ขຌมขຌนทีไ฿ชຌ฿น฽ต຋ละครั ง  ดังนั นการหลีก฼ลีไยงการ฿ชຌสาร฼คมี฿นการยຌอมผม ฾ดย฿ชຌ
สมุนเพร฽ทน เม຋ก຋อ฼กิดการระคาย฼คือง จึง฼ป็นทาง฼ลือกหนึไงทีไมีความปลอดภัย   

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร วศ. สามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนา
กระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร฼ทียนกิไงทีไ฼หมาะสมกับผูຌประกอบการ  ฾ดยการอบรม฼ชิง
ปฏิบัติการกระบวนการผลิตพรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการ฼ตรียมสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ  ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ พัฒนา
กระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ  การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ ฽ละการ฼ลือก฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม ฿น
กระบวนการผลิตการท าสมุนเพร฼ทียนกิไง฽หຌง฽ละการ฼กใบรักษาถือ฼ป็นสิไงส าคัญ  ฼ทียนกิไง฽หຌง฼มืไอมีความชื นสูง
฽ละสัมผัสกับ฽สงหรือความรຌอน  ส຋งผล฿หຌสีของลอ฾ซนจางหายเปเม຋สามารถ฼ปลีไยนสีผมเดຌ  นอกจากนั น
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ตຌองควบคุมการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์  ค຋ากรด-฼บส  ฼พืไอ฿หຌ฼กิดความปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค
฽ละยืดอายุผลิตภัณฑ์฿หຌสามารถวางจ าหน຋ายเดຌนานหลาย฼ดือน        
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน   

กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค. ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ. พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุง
สูตร  ผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวจากสมุนเพร
฼ทียนกิไงทีไ ฼หมาะสมกับการผลิตของ
ผูຌประกอบการ ฾ดยทดลองผลิต฿น
หຌองปฏิบัติการ 

            

โ. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต 
   ผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

            

ใ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเข
ปัญหา การปรับปรุงกระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ ์

            

ไ. ทดสอบคุณภาพวัตถุดิบ฽ละผลิตภัณฑ์
ทางหຌองปฏิบัติการ 

            

5. ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไน
ขอจด฽จຌง฽ละขอมาตรฐาน 

            

ๆ. สรุป฽ละรายงานผล             
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12. ผลการด า฼นินงาน 
 จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละ฼กใบผลิตภัณฑ์฼พืไอทดสอบ  พบว຋าผูຌประกอบการมี
การ฼พาะปลูกสมุนเพร฼ทียนกิไง฿นพื นทีไ  ฽ละน ามา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวชนิดผง฽ละชนิด฼หลว ฽ต຋พบ
ปัญหาว຋า ฼มืไอ฼กใบผลิตภัณฑ์เวຌนานจะมีการปน฼ป຅้อน฼ชื อรา จึง฼กใบตัวอย຋างวัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์ทดสอบ
ทางหຌองปฏิบัติการ  พบว຋ามีจุลินทรีย์฼กินมาตรฐานก าหนด  ฼นืไองจากการท าสมุนเพร฽หຌง฽ละการ฼กใบรักษา
สมุนเพรยังเม຋ถูกสุขลักษณะ  วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาว ฾ดยการอบรม฼ชิงปฏิบัติการ
฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน าการ฼กใบ฼กีไยวสมุนเพร฼ทียนกิไง การท าความสะอาด การท า฽หຌง การ฼กใบรักษาสมุนเพร฽หຌง  
การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อนยืดอายุผลิตภัณฑ์  การควบคุม
ค຋ากรด-฼บส  การทดสอบยຌอมผม  รวมทั งการ฿ชຌ฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ทีไจ า฼ป็น฿นการผลิต การ฼ลือก฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ
฼หมาะสม  สุขลักษณะทีไดีของกระบวนการผลิต฽ละสถานทีไผลิต  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไอง
ของกระบวนการผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌตาม฼กณฑ์มาตรฐาน มผช.  ฽ละ วศ. เดຌ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ของ
กลุ຋มทดสอบตามมาตรฐาน เดຌ฽ก຋  จุลินทรีย์  ค຋ากรด-฼บส  การทดสอบยຌอมผม  ความชื น รวมทั ง฿หຌค า฽นะน า฿น
การจด฽จຌงผลิตภัณฑ์฽ละการจัดท าขຌอความฉลากทีไถูกตຌอง 
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อน฽ละหลัง  
 ก຋อนการด า฼นินงาน 
 ผูຌประกอบการทั ง ใ กลุ຋ม   มีการ฼พาะปลูกสมุนเพร฼ทียนกิไง฽ละน ามาท าผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาว  
ผูຌประกอบการ  เดຌ฽จຌงความประสงค์ตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน  วศ. จึงเดຌ฼กใบตัวอย຋าง
วัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์ทดสอบ฿นหຌองปฏิบัติการ  พบว຋าวัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์มีจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน
฼กินมาตรฐาน     
 หลังการด า฼นินงาน 

วศ. เดຌ฿หຌการอบรม฼ชิงปฏิบัติการ฽ละลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ฽ละ฼กใบตัวอย຋างทดสอบ฼ป็นระยะ  รวมทั งผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง฽ละขอการ
รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์ยຌอมผม฼ทียนกิไง ิมผช. แแ่ไ/โ55โี ซึไงผูຌประกอบการ สามารถพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เดຌ  ฾ดยมีผลการด า฼นินงาน  ดังนี  

 แี  กลุ຋มกาญจนาสมุนเพรเทย อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดพระนครศรีอยุธยา เดຌด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ลຌว 
มีการจด฽จຌงสูตรการผลิตจากส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี  ฽ละยืไนขอ มผช. ฼รียบรຌอย฽ลຌว   
ซึไงอยู຋ระหว຋างการรอผลการรับรอง มผช.  
 โี  กลุ຋มสมุนเพรสุวรรณหงส์ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสุพรรณบุรี อยู຋฿นระหว຋างขั นตอนการพัฒนา฽ละปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌคุณภาพตามมาตรฐานก าหนด 
 ใี  กลุ຋มสาย฿ยตຌนกลຌา อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดกาญจนบุรี  เดຌด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ลຌว มีการจด฽จຌงสูตร
การผลิตจากส านักงานคณะกรรมการอาหาร฽ละยา ิอย.ี ฼รียบรຌอย฽ลຌว ฽ละจะด า฼นินการยืไนขอ มผช. 
฿นปีงบประมาณ  โ5ๆแ 

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ  ทีไ วศ. เดຌ฿หຌการอบรม฼ชิงปฏิบัติการ฽ละลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า  

การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ฽ละสถานทีไผลิต  ซึไงสามารถน าองค์ความรูຌ฽ละทักษะต຋างโ 
ทีไเดຌรับเปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐาน ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละจ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌ  นอกจากนี ยังสามารถน า
องค์ความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางอืไนโ ฿หຌมีคุณภาพมาตรฐานเดຌดຌวย   
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15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 การผลิตผลิตภัณฑ์ปຂดผมขาวซึไง฿ชຌสมุนเพร฼ทียนกิไง฼ป็นส຋วนประกอบหลัก สามารถ฼กิดการปน฼ป຅้อน    
จุลินทรีย์เดຌง຋าย ผูຌประกอบการจึงตຌองดู฽ลการผลิตทุกขั นตอน฿หຌดี  ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดีตามมาตรฐาน
อย຋างสมไ า฼สมอ  นอกจากนี หน຋วยงานรัฐควรส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการสามารถขยายตลาดผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง
สมุนเพรเทยสู຋การส຋งออกเดຌ 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางจิตต์฼รขา ทองมณี   ฼ขียน฾ครงการ ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต ลงพื นทีไ฿หຌ  

ปรึกษา฼ชิงลึก ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเขปัญหาการผลิต฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
 
ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
1. นางสุวรรณี  ฽ทนธานี  ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว

ทาง฽กຌเข  
2. นางสาวปัทมาพร  จิตปรีดา ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ ฽ละสรุปรายงานผลการด า฼นินงาน  
3. นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล ฽ละบันทึกภาพ   
4. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย์  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล ฽ละบันทึกภาพ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

 นำงกำญจนำ อิศรพันธ์ ิกลุ຋มกำญจนำสมุนไพรไทยี  จังหวัดพระนครศรีอยุธยำ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำยสมหวัง  ฿จ฼ก຋งดี ิกลุ຋มสมุนไพรสุวรรณหงส์ี  จังหวัดสุพรรณบรุี 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

 นำย฼ขมชำติ ลิ฾มทัย ิกลุ຋มสำย฿ยตຌนกลຌำี  จังหวัดกำญจนบุรี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ560 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำสูตรกำรผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัว 
จำกสมุนไพร 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำยสมยศ  หล ำวรรณะ 

 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี     การพัฒนาสูตรการผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร                                                                                               
 ิภาษาอังกฤษี  The development of natural body mask product  formulation.     t.                                                                                         

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง         
ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ :  0 2201 7301    ฾ทรสาร :  0 2201 7119    
อี฼มล์ :  subongkoch@dss.go.th        

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ :  นายสมยศ  หล าวรรณะ                    
ทีไตั ง :     กลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ  แใเ  ม.ไ  ต.บางนางลีไ  อ.อัมพวา  จ.สมุทรสงคราม                        
฾ทรศัพท์ :  เ่ ้ๆแใ ไ่55                 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :   ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ       
5. งบประมาณ฾ครงการ :  ใ5,000  บาท      
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ  ฼ป็นกลุ຋มผูຌผลิต฽ปງงรไ า หรือ฼กลือจืดจากภูมิปัญญาพื นบຌาน ซึไง฽ปງงรไ าหรือ
฼กลือจืดนี ฼ป็นผลพลอยเดຌจากการท านา฼กลือ  ฾ดยมีนายสมยศ  หล าวรรณะ ฼ป็นประธานกลุ຋ม  ฼ดิมทางกลุ຋มเดຌ
ผลิต฽ปງงรไ า฼พียงอย຋าง฼ดียว  ภายหลังมีความตຌองการทีไจะ฼พิไมผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางทีไ฿ชຌ฽ปງงรไ า฼ป็นวัตถุดิบ  ฾ดย
ตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์พอกตัว฼พืไอ฿หຌมีการ฿ชຌส຋วนผสมจากสมุนเพรอืไนโ ฼ป็นส຋วนประกอบ ฼ช຋น ทานาคา มี
สรรพคุณช຋วยปງองกันการ฼กิดสิว  ลดผดผืไนคัน  ลดการ฼กิดจุดด຋างด า ฝງา  ลดการสรຌาง฼มใดสี฼มลานิน  ขมิ นชันมี
สรรพคุณช຋วยลดการอัก฼สบ  น  าผึ  งมีสรรพคุณช຋วยบ ารุงผิว฽ละรักษาสิว  ฽ละผลิตภัณฑ์ตຌองมีคุณภาพ฽ละ
ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค ซึไง฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์จ า฼ป็นตຌอง฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการ
พัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์ การ฼ลือก฿ชຌวัตถุดิบทีไดี มีคุณภาพ฽ละปลอดภัย  รวมถึงความรูຌพื นฐาน฼กีไยวกับสุขลักษณะทีไ
ด ี฿นการผลิต (Good Hygiene Practice: GHP)  สามารถยื ไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ช ุมชน ิมผช. 
ไ5แ/โ55ไ: ผลิตภัณฑ์พอกตัวี  ฼พืไอสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ น ซึไงขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋฿นระหว຋าง฼ตรียม฼อกสาร
฼พืไอด า฼นินการจด฽จຌงต຋อสาธารณสุขจังหวัด ฽ละยืไนขอ มผช. ต຋อเป                             
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ปัจจุบันอุตสาหกรรม฼ครืไองส าอางมีการ฿ชຌวัตถุดิบจากสมุนเพร฽ละพืช มีอัตราการขยายตัว฽ละมี฽นว฾นຌม
฿นการส຋งออก฼พิไมขึ น  ฼นืไองจากประชาชนหันมา฿ส຋฿จดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น  
ทางผูຌประกอบการ OTOP จึงผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของสมุนเพร  ฽ละลดการ฿ชຌสาร฼คมี  ฼ช຋น ฽ปງงรไ า฼กลือจืด 
ของทางกลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ  ฼พืไอ฼พิไมรายเดຌ฽ละ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค 

฽ปງงรไ า฼กลือจืด  เดຌจากผลึกทีไ฼หลืออยู຋฿นนา฼กลือหลังจากทีไตัก฼กลือออกหมด฽ลຌว  ฾ดยมีลักษณะ฼กาะกัน
฼ป็น฽ผ຋น฽ขใงอยู຋ติดกับดิน  ซึไงจะตຌองขูดออก฼สียก຋อนทีไจะปล຋อยน  าทะ฼ล฼ขຌามาท านา฼กลือรอบ฿หม຋  จึงน า ผลึกทีไ
เดຌมา฽ปรรูป฼ป็น฽ปງงรไ า฼กลือจืด ฽ปງงรไ า฼กลือจืดสามารถผลิตเดຌ฾ดยการน าผลึกทีไเดຌจากนา฼กลือมา฽ช຋น  าทิ งเวຌ 
ประมาณ 8 – 10 วัน  ฼พืไอ฿หຌ฼กลือทีไ฼กาะติดกันอยู຋ละลายน  า฿หຌหมด  ปล຋อยน  าทิ ง฿หຌ฼หลือ฽ต຋ตะกอน฼กลือจืด  
จากนั นน ามาคัไวบนกระทะ฿ชຌเฟปานกลางนานประมาณ  2 - 3 ชัไว฾มง จนเดຌ฼ป็นกຌอน฼ลใกโ น ามาบด฼ป็นผง฽ช຋น  า
ทิ งเวຌ 1 คืน ฼พืไอท าความสะอาด ฽ลຌวจึงน าตะกอนทีไเดຌมาหยอด฼ป็นพิมพ์฼ลใกโ  น าเปตาก฽ดด฿หຌ฽หຌง  ฾ดยทาง
กลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ มีความตຌองการ฼พิไมมูลค຋าของสินคຌา ฽ละสรຌางผลิตภัณฑ์จาก฽ปງงรไ า฼กลือจืด฿หຌ฼ป็น
ผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพรทีไมีคุณภาพ  ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภค ดังนั น ผูຌประกอบจึงมี
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ความตຌองการ฿นการพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร฿หຌ฼ป็นสูตรทีไ฼หมาะสม ฽ละตຌองการ฿หຌมีหน຋วยงาน
ของรัฐ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละผลักดัน ฼ช຋น ฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋าผลิตภัณฑ์
฼กีไยวกับสมุนเพรก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค฿นการ฼พิไมการขายสินคຌา฽ละ
สรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร จึงเดຌน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์พอก
ตัวจากสมุนเพร ของกลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ ฾ดยการลงพื นทีไ฼พืไอถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต฿หຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการ  พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการ฼ลือก฿ชຌวัตถุดิบทีไมีคุณภาพ  การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร  ปรับปรุง
สูตรส຋วนผสม  พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ  ฽ละการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฿หຌผ຋านการรับรอง มผช. 
฼พืไอความปลอดภัย฽ละ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนา฽ละถ຋ายทอดสูตรผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร  ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมีความปลอดภัย  สามารถ

ยืไนขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แ) ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ  
2ี ทดสอบคุณภาพ฽ปງงรไ า฼กลือจืด฿นหຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ ฾ลหะหนัก ค຋ากรด-฼บส ิpH) ฽ละปริมาณ

จุลินทรีย์  
3) พัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพร ฾ดยทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 
4) ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพร฿หຌกับ

ผูຌประกอบการ 
5) ติดตามผลการด า฼นินงาน พรຌอมทั งผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง อย. ฽ละขอการรับรอง มผช. 
6) สรุป฽ละรายงานผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ

ของผูຌประกอบการ OTOP  ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ มีความรูຌ฿นการปรับปรุง
สูตร฼พืไอต຋อยอด฿นการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเป฿น฽นวทางทีไถูกตຌอง ฽ละสามารถ฽กຌปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวย
ตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไอง฽ละยัไงยืน  

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป ฾ครงการพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร
ของนายสมยศ หล าวรรณะ ประธานกลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบลบางนางลีไ ฾ดยลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการ 
฼พืไอ฽กຌเขปัญหาดຌานกระบวนการผลิต เดຌ฽นะน าวิธีการ฽กຌปัญหารายผลิตภัณฑ์ ฿หຌค าปรึกษา฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์
฿หม຋฽ก຋ผูຌประกอบการ ประสานงาน฼พืไอผลักดัน฼ขຌาสู຋การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
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11. ขั นตอนการด า฼นินงาน  

กิจกรรม/วิธีกำร 

ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ.  ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต 
สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ 

            

โ. ทดสอบคุณภาพ฽ปງงรไ า฼กลือจืด฿น
หຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ ฾ลหะหนัก ค຋า
กรด-฼บส ิpH) ฽ละปริมาณจุลินทรีย์ 

            

ใ .  พัฒนากระบวนการผลิต ฽ละ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพร 
฾ดยทดลองผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 

            

ไ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์
พอกตัวสมุนเพร฿หຌกับผูຌประกอบการ 

            

5. ติดตามผลการด า฼นินงาน พรຌอมทั ง
ผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง 
อย. ฽ละขอการรับรอง มผช. 

            

ๆ. สรุป฽ละรายงานผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 

-  จากการส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต ฽ละสถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ ผูຌประกอบการมีความพรຌอม฿น
การผลิตผลิตภัณฑ์ สถานทีไผลิตสะอาด฽ละมีสุขลักษณะทีไดี 

-  ทดสอบคุณภาพ฽ปງงรไ า฼กลือจืด฾ดยท าการทดสอบ฿นหຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ วิ฼คราะห์฽ร຋ธาตุ฽ละ฾ลหะหนัก 
ค຋ากรด-฼บส ิpH) ฽ละปริมาณจุลินทรีย์ 

-  วศ. เดຌพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพร  กระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงส຋วนผสมของผลิตภัณฑ์  เดຌ฽ก຋ 
ปริมาณ฽ปງงรไ า฼กลือจืด  ชนิด฽ละปริมาณสารกัน฼สีย  ฽ละวิธี฼ตรียมผลิตภัณฑ์ 

-  ทดสอบคุณลักษณะผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพรตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช. ไ5แ/โ55ไ๊ ผลิตภัณฑ์
พอกตัวี  

-  วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวสมุนเพร เดຌ฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับการพัฒนา฽ละ
ปรับปรุงสูตร ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌ ความ฼ขຌา฿จ฽ละสามารถน าเปปรับ฿ชຌ ฽ละสามารถผลิตผลิตภัณฑ์พอก
ตัวจากสมุนเพร 

-  เดຌ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเปตาม฼กณฑ์มาตรฐานของผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร 
฼พืไอการยืไนขอจด฽จຌง฽ละการรับรอง มผช. ต຋อเป 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

 ก຋อนการด า฼นินงาน 
นายสมยศ หล าวรรณะ  ฼ป็นผูຌประกอบผลิต฽ปງงรไ า฼กลือจืด มีความตຌองการ฼พิไมมูลค຋าของสินคຌา ฽ละสรຌาง

ผลิตภัณฑ์จาก฽ปງงรไ า฼กลือจืด฿หຌ฼ป็นผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพรทีไมีคุณภาพ ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จ



339 

ผูຌบริ฾ภค ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋าผลิตภัณฑ์฼กีไยวกับสมุนเพรก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของ
ผูຌบริ฾ภค฿นการ฼พิไมการขายสินคຌา฽ละสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 
 หลังการด า฼นินงาน 

วศ.  เดຌวิ฼คราะห์฽ร຋ธาตุ฽ละ฾ลหะหนัก ฿นตัวอย຋าง฽ปງงรไ า฼กลือจืด  พบว຋าเม຋มีปริมาณ฾ลหะหนัก ิตะกัไว 
ปรอท สารหนูี ฼กิน฼กณฑ์ทีไมาตรฐานก าหนด ฽ละเดຌลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋ม฽ปງงรไ าต าบล
บางนางลีไ อ.อัมพวา จ.สมุทรสงคราม เดຌมีการ฽นะน าการ฽กຌเขปัญหา฼บื องตຌน ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการ
ผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร  พรຌอมทั ง฿หຌค า฽นะน า฼รืไองการจด฽จຌง฽ละ฼กณฑ์การขอมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน  ซึไงขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋฿นระหว຋าง฼ตรียม฼อกสาร฼พืไอด า฼นินการจด฽จຌง ฽ละยืไนขอ มผช. ต຋อเป    
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  
 ผูຌประกอบการมีความรูຌสึกพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมากทีไทาง วศ.  เดຌวิ฼คราะห์ตัวอย຋าง฽ละผลิตภัณฑ์฽ปງงรไ า
฼กลือจืดพรຌอมทั ง฿หຌความรูຌ฽ละ฽นะน าการผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวจากสมุนเพร  ซึไงทางผูຌประกอบการเดຌน าความรูຌทีไ
เดຌเปปรับปรุงผลิตภัณฑ์จน฼ป็นทีไพึงพอ฿จ ฽ละมีความตຌองการ฿หຌ วศ. ฼ขຌาเปช຋วย฿นผลิตภัณฑ์อืไนโ อีก฿นอนาคต 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 วศ. เดຌ฽นะน า฼พิไม฼ติม฼กีไยวกับการ฼ตรียมวัตถุดิบ สาร฼คมี ฽ละอุปกรณ์฿นการผลิตผลิตภัณฑ์พอกตัวจาก
สมุนเพร ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ ปลอดภัย ฽ละมีรูปลักษณ์ทีไดึงดูด฿จผูຌบริ฾ภคมากยิไงขึ น ฼พืไอท าการจด฽จຌง฽ละ
ยืไนขอ มผช. ต຋อเป    
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางสุบงกช ทรัพย์฽ตง   ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ   
ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต 
฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 

 ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
 แ. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย์ ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นว

ทาง฽กຌเข ฽ละจดบันทึกขຌอมูล 
 โ. นางสาวธนวรรณ ฾รจน์ปຂตกิุล ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต บันทึกภาพ฽ละ

฾ทรสอบถามขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

กลุ຋ม฽ปງงรไ ำต ำบลบำงนำงลีไ จังหวัดสมุทรสงครำม 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตผลิตภัณฑ์บ ำรุงผิว 
จำกนมผึ ง ฼พืไอลดปริมำณจุลินทรีย์ปน฼ปื้อน 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร นำงลดำวัลย์  หีบ฽กຌว  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี   การพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง฼พืไอลดปริมาณ 
จุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน    

 ิภาษาอังกฤษี   Development of skin care products from royal jelly to reduce           e  
microbial contamination.  

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :  นางจิตต์฼รขา  ทองมณี       
ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  หน຋วยงาน :  กรมวิทยาศาสตร์บริการ    
฾ทรศัพท์ :  0 2201 7111    ฾ทรสาร :  0 2201 7102    
อี฼มล์ :  jitrekha@dss.go.th         

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1     นางลดาวัลย์  หีบ฽กຌว (กลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบีี                                                 
ทีไตั ง :     กลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบี  ฼ลขทีไ  63  ม.ใ  ต.฾พนสูง  อ.เชยวาน  จ.อุดรธานี                          
฾ทรศัพท์ :  เ่ แใ่เ โๆเ5      

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :   ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ                                                  
5. งบประมาณ฾ครงการ :   50,000  บาท                                                              
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

฼นืไองจากผูຌประกอบการกลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบี อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดอุดรธานี มีกลุ຋มสมาชิก฼ลี ยงผึ ง฼อง ทาง
กลุ຋มฯ จึงน าน  าผึ ง฽ละนมผึ ง ิRoyal jelly) ทีไเดຌมา฼ป็นส຋วนผสม฿นการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว น  าผึ ง฽ละนมผึ งมี
ประ฾ยชน์ช຋วย฼พิไมความชุ຋มชื น฿หຌ฽ก຋ผิว  ลดการระคาย฼คือง฽ละการอัก฼สบของผิว  ฿นกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิว฼มืไอผสมนมผึ งลง฿นผลิตภัณฑ์  ท า฿หຌจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฽ละ฼จริญเดຌง຋าย  ฽ละ฼กิดการตกตะกอน  ผลิตภัณฑ์
จึง฼สียสภาพ฼รใว  เม຋สามารถวางจ าหน຋ายเดຌ  กลุ຋มฯ จึงตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ฼ขຌามาช຋วยพัฒนา
กระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง  ฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ปนป຅้อน ฽ละเม຋มีตะกอน ฼ป็น
การยืดอายุ ิshelf life) ผลิตภัณฑ์ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ ซึไงขณะนี   วศ. อยู຋฿นระหว຋างการทดสอบการยืดอายุ
ผลิตภัณฑ์ จากการทดสอบ฿นหຌองปฏิบัติการสามารถ฼กใบผลิตภัณฑ์เดຌนาน  ๆ ฼ดือน฽ลຌว  ฽ละจะท าการทดสอบยืด
อายุผลิตภัณฑ์฼ป็นระยะ฼วลา แโ ฼ดือน  จึงตຌองด า฼นินการทดสอบต຋อ฼นืไอง฿หຌครบตามระยะ฼วลาทีไก าหนด  
ผูຌประกอบการจึงตຌอง฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP  ต຋อ฼นืไอง฿นปีงบประมาณ โ5ๆแ  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 ปัจจุบันอุตสาหกรรม฼ครืไองส าอางมีการ฿ชຌวัตถุดิบจากธรรมชาติมากขึ น  ฼นืไองจากประชาชนหันมา฿ส຋฿จ
ดู฽ลสุขภาพ฽ละความปลอดภัย฿นการ฿ชຌ฼ครืไองส าอางมากขึ น  ผูຌประกอบการจึงผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีส຋วนผสมของ
วัตถุดิบจากธรรมชาติ ฼พืไอลดการ฿ชຌสาร฼คมี ฼ช຋น การ฿ชຌน  าผึ ง฽ละนมผึ งมีประ฾ยชน์฿นการช຋วย฼พิไมความชุ຋มชื น
฿หຌ฽ก຋ผิว  บ ารุงผิว฿หຌดูอ຋อน฼ยาว์  ซึไงทางกลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบีตຌองการ฼พิไมมูลค຋าของน  าผึ ง฽ละนมผึ ง  จึงน า฽ปรรูป
฼ป็นผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางหลายประ฼ภท  ซึไงผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง฼ป็นอีกหนึไงผลิตภัณฑ์ทีไผูຌประกอบการ
ตຌองการพัฒนา฿หຌมีคุณภาพ ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌยังเม຋฼ป็นทีไน຋าพอ฿จ  ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์มีจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฽ละ฼กิด
การตกตะกอน  ผลิตภัณฑ์จึง฼สียสภาพภาย฿น แ ฼ดือน  เม຋สามารถวางจ าหน຋ายเดຌ  ดังนั น ผูຌประกอบจึงตຌองการ
ปรับปรุงกระบวนการผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว฿หຌสามารถมีอายุการ฼กใบนานขึ น  จึงตຌองการ฿หຌมีหน຋วยงาน
ของรัฐ฼ขຌามามีส຋วนช຋วย฼หลือ ฾ดย฿หຌความรูຌ฿นการปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ความรูຌพื นฐาน฼กีไยวกับสถานทีไผลิตทีไดี 
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(GMP)  ฼พราะ฼ลใง฼หในว຋าผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวก าลัง฼ป็นทีไตຌองการของตลาด ฽ละน຋าจะ฼ป็นทีไสน฿จของผูຌบริ฾ภค฿นการ
฼พิไมการขายสินคຌา฽ละสรຌางรายเดຌ฿หຌ฼พิไมขึ นเดຌ 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง  จึงเดຌน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ งของกลุ຋ม
฼ดอะ฽วน฼ดอริงบี  ฼พืไอช຋วยลดปริมาณจุลินทรีย์฽ละสามารถยืดอายุผลิตภัณฑ์  ฾ดยการพัฒนากระบวนการผลิต
฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว฿นหຌองปฏิบัติการ  ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต  พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา  ฼พืไอ฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวทีไมีคุณภาพตามมาตรฐาน฽ละสามารถมีอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์นาน
ขึ น สามารถวางจ าหน຋ายเดຌ  มีความปลอดภัย฽ละ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค 

8. วัตถุประสงค์ 
พัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฽ละการ฼กิดตะกอน    

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

1) พัฒนากระบวนการผลิต ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฼พืไอลดจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฽ละการ฼กิดตะกอน ฾ดยทดลอง
ผลิต฿นหຌองปฏิบัติการ 

โี  ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  
ใี  ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหา  การปรับปรุงกระบวนการผลิต฽ละสูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว   
ไี  ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑท์างหຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ ปริมาณจุลินทรีย์ ค຋ากรด-฼บส (pH) ความคงสภาพ 
5ี  ติดตามผลการด า฼นินงานของผูຌประกอบการ 
ๆี  สรุป฽ละรายงานผล 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ
ผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ มีความรูຌ฿นการ
ปรับปรุงผลิตภัณฑ์  ฼พืไอ฼ป็น฽นวทางทีไถูกตຌอง฿นการต຋อยอดพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไนโ ต຋อเป  ฽ละสามารถ฽กຌปัญหา
อุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวยตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไอง฽ละยัไงยืน  

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ครงการพัฒนากระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง  ฼พืไอ
ลดปริมาณจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อนของกลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบี  นมผึ ง ิRoyal jelly) ฼ป็นอาหารของผึ งอ຋อน฽ละผึ งนางพญา 
มีลักษณะกึไง฽ขใงกึไง฼หลว สี฼หลืองอ຋อน  นมผึ งมีสารอาหารทีไมีประ฾ยชน์ ฼ช຋น เขมัน ฾ปรตีน วิตามิน ซึไงสารอาหาร
฼หล຋านี อาจท า฿หຌจุลินทรีย์฼จริญเดຌดี฼ช຋นกัน วศ. เดຌท าการทดลองผลิตผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง฽ละทดสอบ
ผลิตภัณฑ์฿นหຌองปฏิบัติการ ฾ดยการพัฒนากระบวนการผลิต ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ศึกษาวิธี฼ตรียมสารละลายนมผึ ง 
ปริมาณ฽ละชนิดของสารกัน฼สียทีไ฿ชຌปງองกันการ฼จริญของจุลินทรีย์ การปรับปรุงส຋วนผสม฼พืไอเม຋฿หຌผลิตภัณฑ์฼กิดการ
ตกตะกอน  ฼ป็นการ ยืดอายุผลิตภัณฑ์  ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต รวมทั งการควบคุมกระบวนการผลิต฽ละ
สถานทีไผลิต฿หຌมีสุขลักษณะทีไดี ฼พืไอลดการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์  ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการ
สามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีคุณภาพ  สามารถจ าหน຋ายเดຌ 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว ิมผช.55แ/โ55ใี ก าหนดเวຌว຋า ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวมี  จลุินทรีย์
ชนิด฽บคที฼รีย ยีสต ์ ฽ละราทั งหมดทีไ฼จริญ฼ติบ฾ต฾ดย฿ชຌอากาศ  เม຋฼กิน 1 x แเใ  ฾ค฾ลนีต຋อตัวอย຋าง แ กรัม หรือ แ 
ลูกบาศก์฼ซนติ฼มตร  ตຌองเม຋พบ แ.ี ซู฾ด฾ม฽นส ฽อรูจิ฾นซา  โ.ี สตาฟຂ฾ลคใอกคัส ออ฼รียส  3.ี ฽คนดิดา อัลบิ฽คนส์  
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ไ.ี คลอสตริ฼ดียม  ความ฼ป็นกรด-ด຋าง  ตຌองอยู຋ระหว຋าง 5.เ ถึง 8.0  เม຋฼กิดการ฽ยกชั น ตกตะกอน  ฽ละสถานทีไ
ผลิตตຌองมีสุขลักษณะทีไดี 
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน  

กิจกรรม/วิธีกำร 
ระยะ฼วลำกำรด ำ฼นินงำนป຃ โ56เ 

ต.ค. พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค. ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ. พัฒนากระบวนการผลิต ปรับปรุง 

ผลิตภัณฑ์ ฾ดยทดลองผลิต฿น
หຌองปฏิบัติการ 

            

โ. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการ
ผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากนมผึ ง 

            

ใ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ
฽กຌเขปัญหา การปรับปรุงกระบวนการ
ผลิต฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

            

ไ. ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทางหຌอง 
ปฏิบัติการ 

            

5. ติดตามผลการด า฼นินงานของ
ผูຌประกอบการ 

            

ๆ. สรุป฽ละรายงานผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 

 จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์  พบว຋า฼มืไอผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิว฾ดยมีส຋วนผสมของนมผึ ง฽ละสารสกัดสมุนเพร  ฼มืไอ฼กใบผลิตภัณฑ์เวຌ ประมาณ แ ฼ดือน ผลิตภัณฑ์฼กิดการ
ตกตะกอน ฽ละมีจุลินทรีย์฽ขวนลอยอยู຋฿นผลิตภัณฑ์  ซึไงผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌผลิตภัณฑ์มีอายุการ฼กใบอย຋าง
นຌอย แ ปี  วศ. จึงเดຌท าการทดลองพัฒนากระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงส຋วนผสมของผลิตภัณฑ์  เดຌ฽ก຋ ปริมาณ
นมผึ ง  ชนิด฽ละปริมาณสารกัน฼สีย  วิธี฼ตรียมผลิตภัณฑ์ ฽ละทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ เดຌ฽ก຋ 
ปริมาณจุลินทรีย์  ค຋ากรด-฼บส (pH) ความคงสภาพ  จากการทดลอง พบว຋าผลิตภัณฑ์มีอายุการ฼กใบทีไ ๆ ฼ดือน ฾ดย
เม຋พบจุลินทรีย์ เม຋มีตะกอน มีค຋ากรด-฼บส อยู຋฿น฼กณฑ์มาตรฐาน   

วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว฿หຌกับผูຌประกอบการ ฽ละ฿หຌค า฽นะน าการปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์ ฼พืไอลดปริมาณจุลินทรีย์ ฽ละเม຋มีตะกอน การ฿ชຌ฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ทีไจ า฼ป็น฿นการผลิต  ท า฿หຌ
ผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไองของกระบวนการผลิต  การปรับปรุงสูตร ฽ละมาตรฐานผลิตภัณฑ์  ฽ต຋
ผูຌประกอบการตຌองการ฿หຌผลิตภัณฑ์มีอายุการ฼กใบอย຋างนຌอย แ ปี  จึงตຌองด า฼นินการทดลองต຋อ฼พืไอดูอายุการ฼กใบ
ผลิตภัณฑ์ต຋อเป  ดังนั น฾ครงการนี จึงตຌอง฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP  ต຋อ฼นืไอง฿นปี โ5ๆแ 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อน฽ละหลัง 

ก຋อนการด า฼นินงาน 
 กลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบี  ฼ป็นผูຌประกอบการผลิต฼ครืไองส าอางอยู຋฿นจังหวัดอุดรธานี  มีสถานทีไผลิตทีไถูก
สุขลักษณะ ฽ละมีกลุ຋มสมาชิก฼ลี ยงผึ ง฼อง  กลุ຋มฯ จึงน านมผึ ง฽ละน  าผึ งทีไเดຌมา฼ป็นส຋วนผสม฿นการผลิต฼ครืไองส าอาง  
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฽ต຋ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวทีไผูຌประกอบการผลิตขึ น  ฼มืไอ฼กใบเวຌประมาณ แ ฼ดือน พบจุลินทรีย์฽ขวนลอย฽ละมีตะกอน
฼กิดขึ น ผลิตภัณฑ์จึง฼สียสภาพ฼รใว  เม຋สามารถวางจ าหน຋ายเดຌ ผูຌประกอบการเม຋สามารถ฽กຌปัญหาเดຌ จึงขอ฼ขຌาร຋วม
฾ครงการคูปองวิทย์   

หลังการด า฼นินงาน 
จากการทดลองผลิตผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวผสมนมผึ ง฿นหຌองปฏิบัติการ  สามารถ฼กใบผลิตภัณฑ์เวຌเดຌอย຋างนຌอย 

ๆ ฼ดือน ผลตรวจทางหຌองปฏิบัติการ เม຋พบจุลินทรีย์฽ละเม຋มีตะกอน จึง฿หຌค าปรึกษา฽นะน าการพัฒนาผลิตภัณฑ์  
ปรับปรุงกระบวนการผลิต ฽ละสุขลักษณะทีไดี฿นการผลิต ฾ดย฿หຌผูຌประกอบการทดลองผลิตผลิตภัณฑ์  ซึไงอยู຋฿น
ระหว຋างทดสอบอายุการ฼กใบผลิตภัณฑ์ ยังเม຋สามารถน าผลิตภัณฑ์ออกจ าหน຋ายเดຌ  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  

ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จทีไ วศ.  เดຌช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฽ละ฿หຌความรูຌ฽ละ฽นะน าการผลิตผลิตภัณฑ์
บ ารุงผิวจากน  านมผึ ง  ฼พืไอ฿หຌสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ทีไมีมาตรฐาน ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละจ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌ   
นอกจากนี ยังสามารถน าองค์ความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอดเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง
อืไนโ ฿หຌมีคุณภาพเดຌดຌวย   
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 ฼นืไองจากนมผึ ง฼ป็นวัตถุดิบทีไเดຌจากธรรมชาติ  จึงมีการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์อยู຋฽ลຌว  การน ามาท าผลิตภัณฑ์
฼ครืไองส าอางจึงพบการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์เดຌง຋าย ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼สืไอมสภาพ฼รใว การยืดอายุผลิตภัณฑ์฿หຌนานขึ น  
จึงตຌองหาวิธีการผลิตทีไ฼หมาะสมส าหรับผูຌประกอบการ  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถพัฒนาการผลิตเดຌต຋อเป   
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

 ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางจิตต์฼รขา  ทองมณี   ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิง

ลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 
 ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
 แ. นางสาวปัทมาพร  จิตปรีดา ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมลู บันทึกภาพ  ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 
โ. นางสาวประวิณา  สีมาทรัพย์  ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          

จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ   
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

กลุ຋ม฼ดอะ฽วน฼ดอริงบ ีจังหวัดอุดรธำน ี
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตลูกประคบสมุนไพร฽หຌง
฿หຌไดຌรับมำตรฐำน ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงทรงพร สุริยำสัก 

นำงประทิน  วงสำสิทธิ ์
นำงสำวปภำนิต  ว฼ิศษศร ี

 
 
 
 
 

 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ : ิภาษาเทยี  การพัฒนากระบวนการผลิตลูกประคบสมุนเพร฽หຌง฿หຌเดຌรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ิภาษาอังกฤษี  The development of herbal compress product to meet Thai 

Community Products Standards (TCPS 176-2553: Herbal Compress).  
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   นางจิตต์฼รขา ทองมณี       

ต า฽หน຋ง :  นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ  หน຋วยงาน :   ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท ์:  0 2201 7111   ฾ทรสาร :   0 2201 7102   
อี฼มล์ :    jitrekha@dss.go.th                                        

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1  นางประทิน  วงสาสิทธิ์ (กลุ຋มสมุนเพรคุณทิน)                                              

ทีไตั ง :   ฼ลขทีไ  ่  ม.ใ  ต.หຌวยยาง  อ.฼มือง จ.สกลนคร       
฾ทรศัพท์ :  เ่ 3963 3276                

3.2  นางทรงพร สุริยาสัก  
(กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼พืไอการ฿ชຌประ฾ยชน์จากทรัพยากรชีวภาพอย຋างยัไงยืน บຌานทุ຋งยาว  หมู຋ ็)   
ทีไตั ง :  แไ5/แ  ม.็  ต.ศรีบัวบาน  อ.฼มือง  จ.ล าพูน       
฾ทรศัพท์ :  เ่ ไ่็ๆ เไ5ใ    

3.3  นางสาวปภานิต  วิ฼ศษศรี (กลุ຋มนวด฽ผนเทย฽ละสมุนเพรบຌาน฼ลใก฿นปຆา฿หญ຋  ผานาง  ผา฼กิ ง)  
ทีไตั ง : ฼ลขทีไ  ้้้/โแ  ม.5  ต.ผาอินทร์฽ปลง  อ.฼อราวัณ  จ.฼ลย       
฾ทรศัพท์ :  เ่ 5โใใ 5ๆ้ใ     

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ     
5. งบประมาณ฾ครงการ :   แโ0ุ000   บาท    
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี  เดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ช຋วยผูຌประกอบการ
ผลิตภัณฑ์ลูกประคบสมุนเพร 3 กลุ຋ม คือ  แ.ี กลุ຋มสมุนเพรคุณทิน อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสกลนคร  โ.ี กลุ຋มวิสาหกิจ
ชุมชน฼พืไอการ฿ชຌประ฾ยชน์จากทรัพยากรชีวภาพอย຋างยัไงยืน บຌานทุ຋งยาว หมู຋ ็ อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดล าพูน  ใ.ี 
กลุ຋มนวด฽ผนเทย฽ละสมุนเพรบຌาน฼ลใก฿นปຆา฿หญ຋ ผานาง ผา฼กิ ง อยู຋฿นพื นทีไจังหวัด฼ลย ซึไงผูຌประกอบการมีการ
฼พาะปลูกสมุนเพร฿นพื นทีไ จึงน าสมุนเพรผสานกับ ภูมิปัญญาทຌองถิไนผลิต฼ป็นลูกประคบสมุนเพร ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ลูก
ประคบยังมีการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์ ฽ละความชื น฼กินมาตรฐาน ท า฿หຌอายุการ฼กใบรักษาสั น การบรรจุ฽ละฉลากยังเม຋
฼หมาะสม ฼นืไองจากผูຌประกอบการยังขาดองค์ความรูຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน วศ. เดຌ พัฒนา
กระบวนการผลิต ฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ลูกประคบ  ฼พืไอ฿หຌผูຌประกอบการสามารถผลิตลูกประคบทีไเดຌมาตรฐาน 
ปลอดภัย  ฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค สามารถจ าหน຋าย฼ป็นการ฼พิไมรายเดຌ฿หຌกับผูຌประกอบการ 
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  มีจุดประสงค์฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละ
ยกระดับผูຌประกอบการ OTOP  ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿นการ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย  ท า฿หຌผูຌประกอบการมีความรูຌความ฼ขຌา฿จ฿น฼รืไองกระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฿หຌ
มีคุณภาพ  ฼พืไอ฼ป็น฽นวทาง฿นการน าเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฼ดิม฽ละต຋อยอด฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋  ฽ละ

http://tcps.tisi.go.th/public/en/StandardList.aspx
http://tcps.tisi.go.th/public/en/StandardList.aspx
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สามารถ฽กຌเขปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวยตน฼อง  ส຋งผลต຋อการ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฽ละรายเดຌ฽ก຋
ผูຌประกอบการอย຋างยัไงยืน  

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฾ครงการพัฒนากระบวนการผลิตลูกประคบสมุนเพร฽หຌง฿หຌเดຌรับ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนของผูຌประกอบการ ใ กลุ຋ม คือ แ.ี กลุ຋มสมุนเพรคุณทิน  โ.ี กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼พืไอการ฿ชຌ
ประ฾ยชน์จากทรัพยากรชีวภาพอย຋างยัไงยืน บຌานทุ຋งยาว หมู຋ ็  ใ.ี กลุ຋มนวด฽ผนเทย฽ละสมุนเพรบຌาน฼ลใก฿นปຆา฿หญ຋ 
ผานาง ผา฼กิ ง  ซึไงผูຌประกอบการมี฼พาะปลูกสมุนเพร฿นพื นทีไ฼พืไอเวຌ฿ชຌ฿นการผลิตลูกประคบ ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ลูกประคบมี
ปริมาณจุลินทรีย์฽ละความชื น฼กินมาตรฐาน ฽ละมีการบรรจุ฽ละฉลากทีไเม຋฼หมาะสม  การห຋อ฽ละมัดลูกประคบยังเม຋
สวย เม຋ดึงดูด฿จผูຌซื อ  ฼นืไองจากผูຌประกอบการขาดความรูຌ฿นกระบวนการผลิตทีไมีมาตรฐาน  จึงตຌองการ฿หຌ วศ. ฼ขຌามามี
ส຋วนช຋วย฼หลือ฽ละส຋ง฼สริม฾ดย฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์฽ละ
ฉลาก  ฽ละตຌองการขอรับรองมาตรฐาน  ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์ สามารถผลิตจ าหน຋าย ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มฯ อย຋าง
ยัไงยืน 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาคุณภาพลูกประคบสมุนเพร฽หຌง฽ก຋ผูຌประกอบการ ฿หຌสามารถยืไนขอการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แ) พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ลูกประคบสมุนเพรตามสูตรของผูຌประกอบการ         
โ) ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 
ใ) ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหาการกระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ 
ไ) ทดสอบคุณภาพวัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ 
5) ติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน 
ๆ) สรุป฽ละประ฼มินผล   

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 

การน าสมุนเพรพื นบຌานของเทยมาผสานกับภูมิปัญญาทຌองถิไนทีไถ຋ายทอดกันมาจากรุ຋นสู຋รุ຋น ฼ป็นผลิตภัณฑ์
ลูกประคบสมุนเพร ฿ชຌส าหรับนวดประคบร຋างกาย ฼พืไอการผ຋อนคลาย ฽ละ฿หຌความรูຌสึก สดชืไน ผลิตภัณฑ์ลูก
ประคบ ฼ป็นผลิตภัณฑ์ทีไ฿ชຌ฿นสปาหรือการนวด฽ผน฾บราณ ทีไมียอดการส຋งออกเปต຋างประ฼ทศ฼ป็นอันดับตຌนโ ของ
฾ดยทัไวเปการผลิตลูกประคบ฼พืไอจ าหน຋ายนิยม฿ชຌสมุนเพร฽บบทีไท า฿หຌ฽หຌง  ฽ลຌวน ามาห຋อ฼ป็นลูกประคบ  จะ฼กใบเวຌ
เดຌนานหลาย฼ดือน ฽ต຋การท าสมุนเพร฽หຌง฾ดยการอบหรือตาก฽ดดนั น พบว຋าถຌากระบวนการท าสมุนเพร฽หຌงเม຋ดี 
อาจมีราหรือมอดปรากฏ฿หຌ฼หใน฿นสมุนเพร฼มืไอ฼กใบเวຌนานหลาย฼ดือน ซึไง฼ป็นปัญหา฿นการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์฽ละ
การจ าหน຋าย ฾ดย฼ฉพาะการส຋งออกเปต຋างประ฼ทศ ซึไงผูຌประกอบการ ทั ง ใ กลุ຋ม พบปัญหาว຋าผลิตภัณฑ์ลูกประคบ
มีปริมาณจุลินทรีย์฽ละความชื น฼กินมาตรฐาน ฽ละมีการบรรจุ฽ละฉลากทีไเม຋฼หมาะสม  การห຋อ฽ละมัดลูกประคบ
ยังเม຋สวย  อย຋างเรกใตามการผลิต  ลูกประคบสมุนเพรทีไเดຌมาตรฐาน ตຌอง฼ริไมตั ง฽ต຋การ฼กใบ฼กีไยวหรือคัด฼ลือก
สมุนเพรทีไมีอายุการปลูก  ทีไ฼หมาะสม฼พืไอ฿หຌสมุนเพรมีสารส าคัญครบถຌวน  การท าความสะอาดสมุนเพร฼พืไอลด
การปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์  การท าสมุนเพร฽หຌงทีไตຌองควบคุมความชื น฿หຌ฼หมาะสม สูตรส຋วนผสมของสมุนเพรทีไ฼หมาะ
กับการ฿ชຌนวดประคบ  การห຋อลูกประคบทีไสวยงามดึงดูด฿จผูຌซื อ  ตลอดจนการบรรจุทีไ฼หมาะสม฽ละฉลากทีไถูกตຌอง 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนลูกประคบสมุนเพร ิมผช. แ็ๆ/โ55ใี ก าหนดเวຌว຋า ลูกประคบสมุนเพรตຌอง
หุຌมห຋อ฿หຌ฼รียบรຌอย ชิ นสวนภาย฿นเม຋หลุดรวงออกมา สมุนเพรทีไ฿ชຌตຌอง฼ป็นชิ น฼ลใก  ฽หง  เมมีกลิไนเม຋พึงประสงค์ มี
การปน฼ป຅้อนของ฽บคที฼รียทีไ฼จริญ฼ติบ฾ต฾ดย฿ชຌอากาศ เม຋฼กิน 5 × แเ็ ยีสต์฽ละรา เม຋฼กิน 5× แเไ  ฾ค฾ลนีต຋อ
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ตัวอย຋าง  แ กรัม ความชื น฽ละสารทีไระ฼หยเดຌเม฼กินรຌอยละ แไ ฾ดยน  าหนัก  เมพบสิไง฽ปลกปลอม  ฼ชน  ฼สຌนผม 
ดิน ทราย กรวด ชิ นส຋วนหรือสิไงปฏิกูลจากสัตว์  ตຌองบรรจุลูกประคบสมุนเพร ฿นภาชนะบรรจุทีไ฼หมาะสม สะอาด 
ปຂดเดຌสนิท สามารถปງองกันการปน฼ป຅้อนจากสิไงสกปรกภายนอก  ฽ละความ฼สียหายทีไอาจ฼กิดขึ นกับลูกประคบ
สมุนเพรเดຌ  นอกจากนี สถานทีไผลิตตຌองมีสุขลักษณะทีไดี 
 ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตลูกประคบสมุนเพรทีไมีคุณภาพ 
รวมทั งมีอายุการ฼กใบรักษานาน฼ป็นปี   วศ. สามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนากระบวนการผลิต
฽ละผลิตภัณฑ์ลูกประคบของผูຌประกอบการ  ฾ดยการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตพรຌอมทั ง  ฿หຌค าปรึกษา
฿นการคัด฼ลือก฽ละ฼ตรียมสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ  การท าสมุนเพร฽หຌง฽ละการ฼กใบรักษาถือ฼ป็นสิไงส าคัญ  ถຌาท า
ความสะอาดสมุนเพรเม຋ดีพอจะมีจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อนสูง  สมุนเพร฽หຌงถຌามีความชื นสูงจะ฼กิดราเดຌง຋าย  ดังนั นการ
พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะลดจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน  การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌสมไ า฼สมอ  การ
ห຋อลูกประคบทีไสวยงาม  การบรรจุทีไ฼หมาะสม฽ละฉลากทีไถูกตຌอง ฼พืไอ฿หຌ฼กิดความปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละยืดอายุ
ผลิตภัณฑ์฿หຌสามารถวางจ าหน຋ายเดຌนานหลาย฼ดือน พรຌอมทั งผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอ มผช. 
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม/วิธีการ 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ. พัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุง 
ผลิตภัณฑ์ลูกประคบสมุนเพรตามสูตรของ
ผูຌประกอบการ 

            

โ. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ 

            

ใ. ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก฼พืไอ฽กຌเขปัญหา
การกระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ 

            

ไ. ทดสอบคุณภาพวัตถุดิบสมุนเพร฽ละ
ผลิตภัณฑ์ทางหຌองปฏิบัติการ 

            

5. ติดตาม฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอ 
การรับรองมาตรฐาน 

            

ๆ. สรุป฽ละประ฼มินผล             

12. ผลการด า฼นินงาน   
วศ. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตลูกประคบสมุนเพร฿หຌกับผูຌประกอบการ ฾ดย฿หຌค าปรึกษา฽นะน าการ฼กใบ

฼กีไยว฽ละการคัด฼ลือกสมุนเพรทีไมีอายุการปลูกทีไ฼หมาะสม  การท าความสะอาดสมุนเพร฼พืไอลดการปน฼ป຅้อน
จุลินทรีย์  การท าสมุนเพร฽หຌง฼พืไอ฿หຌมีความชื นทีไ฼หมาะสม การดู฽ล฽ละ฼กใบรักษาสมุนเพร฽หຌงเวຌเดຌนานหลาย
฼ดือน  สูตรส຋วนผสมของสมุนเพรทีไ฼หมาะกับการ฿ชຌนวดประคบ  การห຋อลูกประคบทีไสวยงามดึงดูด฿จผูຌซื อ  
ตลอดจนการบรรจุ฿นถุงทีไปຂดสนิทปງองกันการปน฼ป຅้อนจากภายนอก฽ละ฼กใบรักษากลิไนของสมุนเพรเดຌ ช຋วยยืดอายุ
การ฼กใบผลิตภัณฑ์  ฉลากทีไถูกตຌองเม຋ระบุสรรพคุณทางยาหรือการรักษา พรຌอมทั ง฼กใบตัวอย຋างลูกประคบทดสอบ
ทางหຌองปฏิบัติการ฼ป็นระยะ ฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการขอ มผช. 
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อน฽ละหลัง 

 ก຋อนการด า฼นินงาน 
ผูຌประกอบการทั ง ใ กลุ຋ม  มีการ฼พาะปลูกสมุนเพรอยู຋฿นพื นทีไ฽ละน ามาท าผลิตภัณฑ์ลูกประคบ ฽ต຋ยังเม຋

สามารถขอการรับรอง มผช. ฼นืไองจากผูຌประกอบการเม຋มัไน฿จว຋าผลิตภัณฑ์มีคุณภาพตาม มผช. จึงเดຌ฽จຌงความ
ประสงค์ตຌองการ฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน  วศ. จึงเดຌ฼กใบตัวอย຋างวัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์
ทดสอบ฿นหຌองปฏิบัติการ พบว຋าวัตถุดิบสมุนเพร฽ละผลิตภัณฑ์มีจุลินทรีย์ปน฼ป຅้อน฼กินมาตรฐาน ฼นืไองจาก
ผูຌประกอบการยังขาดองค์ความรูຌ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน จึงประสงค์฿หຌ วศ. ฼ขຌาช຋วย฼หลือ฽ละ
ส຋ง฼สริม฾ดย฿หຌความรูຌ฼กีไยวกับการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์  บรรจุภัณฑ์฽ละฉลาก ฽ละ
ตຌองการขอรับรองมาตรฐาน ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์ สามารถผลิตจ าหน຋าย ฼พิไมรายเดຌ฿หຌ฽ก຋กลุ຋มฯ     
 หลังการด า฼นินงาน 

วศ. เดຌลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฽ละ฼กใบตัวอย຋าง
ทดสอบ฼ป็นระยะ รวมทั งผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนลูกประคบสมุนเพร 
ิมผช. แ็ๆ/โ55ใี  ซึไงผูຌประกอบการ สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์เดຌ ฾ดยมีผลการด า฼นินงาน  ดังนี  

 แ.ี กลุ຋มสมุนเพรคุณทิน อยู຋฿นพื นทีไจังหวัดสกลนคร เดຌรับค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับการ฼ตรียมสมุนเพร 
ิการลຌาง ตัด฽ต຋ง การหัไนี กระบวนการท าสมุนเพร฽หຌง ขຌอควรระวัง฿นการ฼กใบรักษาสมุนเพรหลังจากผ຋านกระบวน
ท า฽หຌง การควบคุมคุณภาพการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์฿หຌสมไ า฼สมอ  วศ. เดຌ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ ฼พืไอทดสอบตาม  
มผช.  ซึไงผลิตภัณฑ์ลูกประคบของผูຌประกอบการเดຌการรับรอง มผช. ฽ลຌว ฽ละผูຌประกอบการมีการส຋งลูกประคบเป
จ าหน຋าย฿นประ฼ทศลาว กัมพูชา ฽ละรຌานประชารัฐ   วศ. จึงด า฼นินการท าบรรจุภัณฑ์฿หຌ฿หม຋  ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฽ละ
ยกระดับสินคຌา฿หຌผูຌประกอบการสามารถขยายตลาดเดຌมากขึ น ผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมขึ นอย຋างยัไงยืน 

 โ.ี กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼พืไอการ฿ชຌประ฾ยชน์จากทรัพยากรชีวภาพอย຋างยัไงยืน บຌานทุ຋งยาว หมู຋ ็ อยู຋฿นพื นทีไ
จังหวัดล าพูน จากการลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋นางทรงพร สุริยาสัก ตัว฽ทนกลุ຋มฯ วศ. เดຌมีการ฽นะน า
฼กีไยวกับ฽นวการ฼ตรียมสมุนเพร ิการลຌาง ตัด฽ต຋ง การหัไนี กระบวนการท าสมุนเพร฽หຌง ิอุณหภูมิ฽ละระยะ฼วลาทีไ
฼หมาะสมี ขຌอควรระวัง฿นการ฼กใบรักษาสมุนเพรหลังจากผ຋านกระบวนท า฽หຌง การควบคุมคุณภาพการผลิต฽ละ
ผลิตภัณฑ ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน หลังจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิต วศ. เดຌ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์
ทดสอบตาม มผช. แ็ๆ/โ55ใ ฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบ ขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋
ระหว຋างรอยืไนขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณโ5ๆแ 

 ใ.ี กลุ຋มนวด฽ผนเทย฽ละสมุนเพรบຌาน฼ลใก฿นปຆา฿หญ຋ ผานาง ผา฼กิ ง อยู຋฿นพื นทีไจังหวัด฼ลย วศ. เดຌลงพื นทีไ
฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกกับผูຌประกอบการ  ฿นการพัฒนากระบวนการผลิต฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ การ฼ตรียมสมุนเพร 
ิการลຌาง ตัด฽ต຋ง การหัไนี กระบวนการท าสมุนเพร฽หຌง ขຌอควรระวัง฿นการ฼กใบรักษาสมุนเพรหลังจากผ຋านกระบวน
ท า฽หຌง การปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ลูกประคบสมุนเพร การห຋อลูกประคบ สุขลักษณะทีไดี฿นการผลิต มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน การควบคุมคุณภาพการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์ ฽ละ฼กใบตัวอย຋างผลิตภัณฑ์ทดสอบ฼ป็นระยะ ขณะนี 
ผูຌประกอบการอยู຋ระหว຋างการปรับปรุงกระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ ์

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ  
ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ  ทีไ วศ. เดຌลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า การพัฒนากระบวนการผลิต฽ละ

ปรับปรุงผลิตภัณฑ์ ฽ละบรรจุภัณฑ์ รวมทั งผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรอง มผช. ซึไงผูຌประกอบการ
สามารถน าองค์ความรูຌ฽ละทักษะต຋างโ ทีไเดຌรับ  เปพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐาน ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค฽ละ
จ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌ นอกจากนี ยังสามารถน าองค์ความรูຌทีไเดຌรับการถ຋ายทอด เปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์
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สมุนเพรอืไนโ ฿หຌมีคุณภาพมาตรฐาน ท า฿หຌผูຌบริ฾ภค฼ชืไอมัไน฿นคุณภาพผลิตภัณฑ์ สามารถจ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌทีไ
ยัไงยืน   
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 การผลิตลูกประคบสมุนเพร  ซึไง฿ชຌสมุนเพรพื นบຌานหลายชนิด  สามารถ฼กิดการปน฼ป຅้อนจุลินทรีย์เดຌง຋าย 
ผูຌประกอบการจึงตຌองดู฽ลการผลิตทุกขั นตอน฿หຌดี  ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดีตามมาตรฐานอย຋างสมไ า฼สมอ  
นอกจากนี ลูกประคบสมุนเพร฼ป็นผลิตภัณฑ์สมุนเพรทีไมีความ฼ป็นอัตลักษณ์฽บบเทย หน຋วยงานรัฐควรส຋ง฼สริม฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถขยายตลาดผลิตภัณฑ์ลูกประคบของเทยสู຋การส຋งออกเดຌ 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางจิตต์฼รขา ทองมณี   ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฼สนอ฽นะ฽นวทาง

การ฽กຌเข ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี                                        
ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  
แ. นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฼สนอ฽นะ฽นวทาง

฽กຌเข ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี จดบันทึกขຌอมูล ฽ละบันทึกภาพ   
โ. นายธวัชชัย ฼ก຋งการช຋าง  ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฼ตรียมอุปกรณ์ 

฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี 
3. นางสาวประวิณา สีมาทรัพย์ รวบรวมขຌอมูล฽ละสรุปผลการด า฼นินงาน 
4. นางสาวธนวรรณ ฾รจน์ปຂติกุล ฾ทรสอบถามขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการ ฽ละมี

ส຋วนร຋วม฿นการ฼ขียน฾ครงการ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
นำงประทิน วงสำสิทธิ์ กลุ຋มสมุนไพรคุณทิน 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
นางทรงพร สุริยาสัก กลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼พืไอการ฿ชຌประ฾ยชน์จากทรัพยากรชีวภาพอย຋างยัไงยืนบຌานทุ຋งยาว หมู຋ ็  

  

  

  

 

 



355 

ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
นำงสำวปภำนิต วิ฼ศษศรี กลุ຋มนวด฽ผนไทย฽ละสมุนไพรบຌำน฼ล็ก฿นปຆำ฿หญ຋ ผำนำง ผำ฼กิ ง 

 
 

 



356 

สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 

 
 

฾ครงกำร   
กำรพัฒนำกระบวนกำรผลิตสบู຋กຌอนสมุนไพรธรรมชำติ 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร  
นำงกำนดำ  ศักดิ์ชนรด ี

  นำยสม฼กียรติ  ปันจันตำ 
นำยสืบพงษ์ ศรีหำนำม 
นำยวิฑูรย ์ วิไลตระกูล 
นำงรุจิรำ  หิรัญสำลี 

 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี    การพัฒนากระบวนการผลิตสบู຋กຌอนสมุนเพรธรรมชาติ                      
ิภาษาอังกฤษี  The formula development of natural herb soap product   

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง        
ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ     หน຋วยงาน :       กรมวิทยาศาสตร์บริการ   
฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็ใเแ    ฾ทรสาร :  0 2201 7119    
อี฼มล์ :  subongkoch@dss.go.th         

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางกานดา  ศกัดิช์นรด ี(กลุม่เคร่ืองส าอางสมนุไพรวสารินทร์)                                  

ทีไตั ง : ฼ลขทีไ  299 หมู຋ทีไ ใ  ต.ชนบท  อ.ชนบท  จ.ขอน฽ก຋น       
฾ทรศัพท์ :  09 8662 2040        

3.2 นายสมเกียรติ  ปันจนัตา (กลุม่พฒันาอาชีพสมนุไพร)                                         

ทีไตั ง :   ฼ลขทีไ แโไ หมู຋ทีไ แแ  ต.ค าม຋วง  อ.฼ขาสวนกวาง  จ.ขอน฽ก຋น   
฾ทรศัพท์ :  เ่ แ็ๆ้ เ555    

3.3 นายสืบพงษ์ ศรีหานาม (ผูຌประกอบการราย฼ดียว)                                              
ทีไตั ง :  ฼ลขทีไ 290  ม.2  ถ.สุขาภิบาล 1  ต.฼ขืไอนอุบลรัตน์  อ.อุบลรัตน์  จ.ขอน฽ก຋น    
฾ทรศัพท์ :  08 5917 8501      

3.4 นายวิฑูรย์  วิเลตระกูล (กลุ຋มสิริกร ฼ฮอร์฼บิล ฮัท)                                             
ทีไตั ง :   แแ้/ไๆ  หมู຋ทีไ 5  ต.บางสีทอง  อ.บางกรวย  จ.นนทบุรี   
฾ทรศัพท์ :  08 9414 2999       

3.5 นางรุจิรา  หิรัญสาลี (กลุ຋มสมุนเพรศาลาเทย)          
ทีไตั ง :   ฼ลขทีไ ใใ/แแใ  หมู຋ทีไ โ  ต.บางกุຌง  อ.฼มือง  จ.สุราษฎร์ธานี        
฾ทรศัพท์ :  เ่ ๆไ็เ ไ็เ้       

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ิตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ                              
5. งบประมาณ฾ครงการ :    แไเุเเเ บาท            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรทั ง 5 กลุ຋มนี  ฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการทีไ฼คยเดຌรับการถ຋ายทอด
฼ทค฾น฾ลยี ดຌานองค์ความรูຌ กระบวนการผลิต สุขลักษณะทีไดี฿นการผลิต฼ครืไองส าอาง ฽ต຋฼นืไองจากผูຌประกอบการ
ตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความหลากหลายของสมุนเพร จึงคิดวิธีการสกัดสมุนเพร฽ละ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร 
฼พืไอจะน ามาพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพร฼พืไอน ามา฿ชຌ฿นกระบวนการผลิตสบู຋กຌอน฼พืไอ฿หຌ฼กิดความหลากหลาย
ของผลิตภัณฑ์฿นทຌองตลาด นอกจากนี ยังตຌองการพัฒนาบรรจุภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ฽ข຋งขันสู຋ตลาด
สากล วศ. เดຌลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ ฾ดย฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับ
กระบวนการผลิต การปรับปรุงสูตรการผลิต ฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชนสบู຋กຌอน ิมผช.้ไ/โ55โ) จากการติดตามผลการด า฼นินงานพบว຋าผลิตภัณฑ์ผ຋านการรับรอง  มผช. แ 
ผลิตภัณฑ์ คือ  สบู຋กຌอนน  านม฽พะ ินายสืบพงษ์  ศรีหานามี  รอผลการรับรอง มผช. แ ผลิตภัณฑ์ คือ  สบู຋กຌอน
ขมิ นชัน ินางรุจิรา หิรัญสาลีี ฽ละอยู຋฿นขั นตอนการ฼ตรียมพรຌอม฼พืไอด า฼นินการยืไนขอ มผช. ฿นปีงบประมาณ 
โ5ๆแ จ านวน ใ ผลิตภัณฑ์ คือ สบู຋กຌอน฼ปป฼ปอร์มินท์ ินางกานดา  ศักดิ์ชนรดีี สบู຋กຌอน฼สลดพังพอน ินาย
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สม฼กียรติ  ปันจันตาี ฽ละ สบู຋กຌอนฟักขຌาว ินายวิฑูรย์  วิเลตระกูลี  ซึไง วศ. จะติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌ
ผูຌประกอบการขอรับรอง มผช. ต຋อเป 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
ปัจจุบันการผลิตสบู຋฿นระดับชุมชนก าลังเดຌรับความนิยม฼ป็นอย຋างมาก ฼นืไองจากผูຌผลิตสามารถพัฒนาเป

฼ป็นอาชีพ สรຌางรายเดຌ฿หຌกับชุมชนเดຌจริง ฾ดยสบู຋฼ริไมถูก฽ต຋ง฼ติมดຌวยสารต຋างโ ตามความตຌองการของผูຌบริ฾ภค 
เดຌ฽ก຋ น  าหอม สี สาร฼พิไมฟองรวมถึงสมุนเพรต຋างโ ฼พืไอ฿หຌสบู຋มีคุณสมบัติน຋า฿ชຌ สมุนเพรทีไน ามา฼ป็นสาร฽ต຋ง฼ติม฿น
สบู຋กຌอน จะท า฿หຌสบู຋มีคุณสมบัติ฽ตกต຋างกัน฽ละผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไน຋าสน฿จ ตัวอย຋าง฼ช຋น ขมิ นชันมีคุณสมบัติต຋อตຌาน
หรือลดการอัก฼สบ ลดปัญหา฼รืไองการ฼กิดสิว ลดผดผืไนคัน ท า฿หຌผิวกระจ຋าง฿ส ฼สลดพังพอนมีคุณสมบัติท า฿หຌผิวชุ຋ม
ชื น กระชับ ลดจุดด຋างด า ฽ละบรร฼ทาการอัก฼สบของผิวหนังทีไ฼กิดจาก฼ชื อ฽บคที฼รียต຋างโ นม฽พะมีคุณสมบัติ ฿หຌ
ความชุ຋มชืไน ผิว฼นียน เม຋หยาบกระดຌาง สามารถซึมซับ฼ขຌาสู຋ผิวเดຌอย຋างรวด฼รใว ส຋งผล฿หຌผิวพรรณดูสด฿ส ฯลฯ ซึไง
ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพรส຋วน฿หญ຋มักประสบปัญหา฼รืไองสูตรการผลิตยังเม຋ผ຋าน มผช. จึงเดຌสมัคร
฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ OTOP  ฼พืไอการพัฒนากระบวนการผลิตสบู຋กຌอนสมุนเพร฿หຌมีคุณภาพ ฽ละขอการ
รับรอง มผช. ต຋อเป 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภท
สมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร ทีไสามารถน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอน  ของกลุ຋ม
ผูຌประกอบการ  ฾ดยการลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ อบรม฼ชิงปฏิบัติการ
กระบวนการผลิต พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการ฼ลือก฿ชຌวัตถุดิบทีไมีคุณภาพ การ฼ตรียมสมุนเพร ปรับปรุงสูตร
ส຋วนผสม พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ  ฽ละการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์  ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์ทีไ
ผูຌประกอบการพัฒนาขึ นเดຌรับการรับรอง มผช.   
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอการพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพร฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ฿หຌสามารถยืไนขอการรับรอง มผช. 
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

แี การ฿หຌค าปรึกษา  ฽นะน า  การจัด฼ตรียมอุปกรณ์  ฼ครืไองมือ ทีไจ า฼ป็นตຌอง฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต 
โี พัฒนา฽ละปรับปรุงกระบวนการผลิตสบู຋กຌอนสมุนเพร฿นหຌองปฏิบัติการ 
ใี ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตสบู຋กຌอนสมุนเพร 
ไี ทดสอบผลิตภัณฑ์ทีไท าส า฼รใจ฽ลຌวตาม มผช. 
5ี ติดตามผลการด า฼นินการผลิต หลังจากการถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยี   
ๆี สรุป฽ละประ฼มินผล 

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ
ของผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย ผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ ฼พืไอ฼ป็น฽นวทาง฿นการ
น าเปพัฒนา฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์฼ดิม฽ละต຋อยอด฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋ ฽ละสามารถ฽กຌปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌ
ดຌวยตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไอง฽ละยัไงยืน 
 วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป฾ครงการพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพรของ
กลุ຋มผูຌประกอบการ  ฾ดยลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋ผูຌประกอบการ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาดຌานกระบวนการผลิต  
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เดຌ฽นะน าวิธีการ฽กຌปัญหารายผลิตภัณฑ์ ฿หຌค าปรึกษา฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋฽ก຋ผูຌประกอบการ ฽ละผลักดัน฿หຌ
฼ขຌาสู຋กระบวนการขอการรับรอง มผช. 

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนสบู຋กຌอน ิมผช.้ไ/โ55โี ก าหนดคุณลักษณะเวຌว຋า ผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพร
ตຌอง฼ป็นกຌอน อาจมีกลิไนหอม เม຋มีสิไง฽ปลกปลอม ปริมาณเขมันทั งหมดเม຋นຌอยกว຋ารຌอยละ ็ๆ.5 ฾ดยน  าหนัก 
ปริมาณเฮดรอกเซด์อิสระ ิค านวณ฼ป็น฾ซ฼ดียมเฮดรอกเซด์ี ตຌองเม຋฼กินรຌอยละ เ.เ5 ฾ดยน  าหนัก ปริมาณคลอเรด์ 
ิค านวณ฼ป็น฾ซ฼ดียมคลอเรด์ี ตองเม฼กนิรຌอยละ เ.่ ฾ดยน  าหนัก ฽ละสถานทีไผลิตตຌองมีสุขลักษณะทีไดี 
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม/วิธีการ 
ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ5ๆเ 

ต.ค พ.ย ธ.ค ม.ค ก.พ มี.ค ฼ม.ย พ.ค มิ.ย ก.ค ส.ค ก.ย 

แ. การ฿หຌค าปรึกษา ฽นะน า 
การจัด฼ตรียมอุปกรณ์  
฼ครืไองมือ ทีไจ า฼ป็นตຌอง฿ชຌ฿น
กระบวนการผลิต 

            

โ. พัฒนา฽ละปรับปรุง
กระบวนการผลิตสบู຋กຌอน
สมุนเพร฿นหຌองปฏิบัติการ 

            

3. ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิต
สบู຋กຌอนสมุนเพร 

- นางกานดาฯ นายสม฼กียรติฯ 
฽ละนายสืบพงษ์ฯ 
-  นายวิฑูรย์  วิเลตระกูล 

-  นางรุจิรา หิรัญสาล ี

            

4. ทดสอบผลิตภัณฑ์ทีไท าส า฼รใจ
฽ลຌว  ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน ิมผช.ี  

            

5. ติดตามผลการด า฼นินการ
ผลิต หลังจากการถ຋ายทอด
฼ทค฾น฾ลยี   

            

6. สรุป฽ละประ฼มินผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 

จากการลงพื นทีไสอบถามปัญหากระบวนการผลิต฽ละผลิตภัณฑ์  พบว຋า฼มืไอผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สบู຋
กຌอนสมุนเพรประสบปัญหา฼กี ไยวกับ ผลิตภัณฑ์มีปริมาณเขมันทั  งหมดตไ ากว຋ารຌอยละ ็ๆ.5  ฾ดยน  าหนัก 
ปริมาณเฮดรอกเซด์อิสระ฼กินรຌอยละ เ.เ5 ฾ดยน  าหนัก ลักษณะเม຋น຋า฿ชຌ฽ละมีกระบวนการผลิตทีไยุ຋งยาก วศ. 
เดຌด า฼นินการ฾ดยลงพื นทีไ฼ชิงลึก ฼พืไอ฽กຌเขปัญหากระบวนการผลิต ปรับปรุง฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอน฿หຌเดຌคุณภาพ
ตาม มผช.94/2552 สามารถท า฿หຌสบู຋กຌอน฼ป็นทีไยอมรับ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค ฼ป็นทีไน຋า฼ชืไอถือ฿นทຌองตลาด ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋าของ
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ผลิตภัณฑ์ ฽ละ฿หຌผลประกอบการทีไพึงพอ฿จรวมเปถึงการพัฒนาบรรจุภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน
ระดับสากล  
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง    

ก຋อนการด า฼นินงาน 
นางกานดา  ศักดิ์ชนรดี ผูຌประกอบการกลุ຋ม฼ครืไองส าอางสมุนเพรวสารินทร์  มีผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง

สมุนเพรหลายประ฼ภท ฼ช຋น ผลิตภัณฑ์ก าจัดขน ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิว ฽ละสบู຋กຌอนสมุนเพร ปัจจุบันทางกลุ຋ม
ผูຌประกอบการเดຌสน฿จน า฼ปป฼ปอร์มินท์มาท า฼ป็นผลิตภัณฑ์สบู຋ ฽ต຋ผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพร฼ปป฼ปอร์มินท์ยังเม຋เดຌ
คุณภาพตาม  มผช.้ไ/โ55โ  ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์มีปริมาณเขมันทั งหมดตไ ากว຋ารຌอยละ ็ๆ.5  ฾ดยน  าหนัก ทางกลุ຋ม
ผูຌประกอบการจึงมีความประสงค์฿หຌ วศ. มาช຋วย฿หຌความรูຌ฿นการปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพรขมิ นชัน฿หຌมี
คุณภาพตาม มผช. 

นายสม฼กียรติ  ปันจันตา ผูຌประกอบการกลุ຋มพัฒนาอาชีพสมุนเพร  มีสมาชิกปลูกสมุนเพร฼พืไอ฿ชຌ฿นการท า
ผลิตภัณฑ์ต຋างโ จ าหน຋าย฼ป็นรายเดຌของกลุ຋ม  ซึไงทางกลุ຋มเดຌผลิตสบู຋กຌอนสมุนเพร฼สลดพังพอน ฽ต຋ประสบปัญหา คือ 
ผลิตภัณฑ์ยังเม຋เดຌคุณภาพตาม มผช.94/โ552  ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์มีปริมาณเขมันทั งหมดตไ ากว຋ารຌอยละ ็ๆ.5 ฾ดย
น  าหนัก  ฽ละมีปริมาณเฮดรอกเซด์อิสระ฼กินรຌอยละ เ.เ5 ฾ดยน  าหนัก  จึงมีความประสงค์฿หຌ วศ. ฼ขຌามาช຋วยพัฒนา
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพตาม มผช.   

นายสืบพงษ์  ศรีหานาม ฼ป็นผูຌประกอบการราย฼ดียว เดຌมีการผลิตผลิตภัณฑ์สมุนเพรหลายชนิดออกจ าหน຋าย 
฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนทีไมีส຋วนผสมของน  านม฽พะขึ น ฽ต຋ผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนนม฽พะ ยังเม຋เดຌมาตรฐาน฽ละมี
กระบวนการผลิตทีไยุ຋งยาก  จึงตຌองการพัฒนาสบู຋กຌอนนม฽พะ฿หຌมีคุณภาพตาม มผช. ้ไ/โ55โ ฼พืไอจ าหน຋ายสรຌาง
รายเดຌ฽ละ฼พิไม฾อกาส฿นการขยายตลาด  ทางผูຌประกอบการจึงมีความประสงค์฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมี
คุณภาพตาม  มผช.  ฽ละ฼ป็นทีไยอมรับของผูຌบริ฾ภค 

นายวิฑูรย์  วิเลตระกูล ฼ป็นผูຌประกอบการ OTOP กลุ຋มสิริกร ฼ฮอร์฼บิล ฮัท  มีผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอาง
สมุนเพรหลากหลายประ฼ภท ฼ช຋น ผลิตภัณฑ์น  าปรุง ผลิตภัณฑ์ครีมอาบน  า น  าหอม ฽ละสบู຋กຌอนสมุนเพร ฾ดยทางกลุ຋ม
ประสบปัญหา คือ ผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนฟักขຌาวยังเม຋เดຌคุณภาพตาม มผช.94/โ552  ทางกลุ຋มผูຌประกอบการจึงมีความ
ประสงค์฿หຌ วศ. ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพตาม  มผช.  

นางรุจิรา หิรัญสาลี ผูຌประกอบการกลุ຋มสมุนเพรศาลาเทยทีไมีการสรຌาง฼ครือข຋ายกับกลุ຋มสมาชิกปลูกขมิ นชัน
฿นชืไอขมิ นชัน ฼ขาวง สุราษฎร์ธานี ฾ดยมีการน าขมิ นชันมา฽ปรรูป฼ป็นผลิตภัณฑ์ขมิ นชันบรรจุ฽คปซูลจ าหน຋าย฽ละเดຌ
น าขมิ นชันมาส຋วนผสมของผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสมุนเพร  ฽ต຋สบู຋กຌอนทีไผลิตขึ นยังเม຋เดຌมาตรฐาน คือ ผลิตภัณฑ์มีปริมาณ
เขมันทั งหมด  ฽ละเฮดรอกเซด์อิสระเม຋฼ป็นเปตาม มผช. ้ไ/โ55โ  ทางกลุ຋มผูຌประกอบการจึงมีความประสงค์฿หຌ วศ. 
ช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพตาม มผช. ฽ละ฼ป็นทีไพึงพอ฿จต຋อผูຌบริ฾ภค    

หลังการด า฼นินงาน 
จากการด า฼นินงานลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกกับกลุ຋มผูຌประกอบการ เดຌมีการ฽นะน าการ฽กຌเขปัญหา

฼บื องตຌน ฽นวทางการปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์  รวมเปถึงผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการ฼ขຌาสู຋กระบวนการ  ขอการรับรอง 
มผช.  ฾ดยมีผลการด า฼นินงาน  ดังนี  

นางกานดา  ศักดิ์ชนรดี ิสบู຋กຌอน฼ปป฼ปอร์มินท์ี  เดຌพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ ฽ละอยู຋฿นระหว຋าง
ขั นตอนการด า฼นินการ฼ตรียมผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼ขຌาสู຋กระบวนการขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณ โ5ๆแ ิประมาณ
฼ดือนพฤศจิกายน โ5ๆเี   
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นายสม฼กียรติ  ปันจันตา ิสบู຋กຌอน฼สลดพังพอนี เดຌพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ ฽ละอยู຋฿นระหว຋าง
ขั นตอนการด า฼นินการ฼ตรียมผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼ขຌาสู຋กระบานการขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณ โ5ๆแ ิประมาณ
฼ดือนพฤศจิกายน โ5ๆเี   

นายสืบพงษ์  ศรีหานาม เดຌพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนน  านม฽พะ  ฽ละผลิตภัณฑ์เดຌรับการ
รับรอง มผช. 94/2552 

นายวิฑูรย์  วิเลตระกูล ิผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนฟักขຌาวี เดຌพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์ ฽ละอยู຋฿นระหว຋าง
ขั นตอนการด า฼นินการ฼ตรียมผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼ขຌาสู຋กระบวนการขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณ โ5ๆแ ิประมาณ
฼ดือนพฤศจิกายน โ5ๆเี   

นางรุจิรา หิรัญสาลี  เดຌพัฒนา฽ละปรับปรุงสูตรผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนขมิ นชัน ฽ละน าผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนสูตร
ขมิ นชันเดຌยืไนขอการรับรอง มผช. ฼รียบรຌอย฽ลຌว  ฽ละอยู຋฿นขั นตอนการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์  
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมาก  ฽ละยังตຌองการการสนับสนุน฽ละพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไนโ  
อีกต຋อเป  หลังจากเดຌรับการสนับสนุน฾ครงการผูຌประกอบการเดຌท าการพัฒนาผลิตภัณฑ์อืไนโ ฼พืไอ฿หຌเดຌรับ การรับรอง 
มผช. ฼พืไอ฼ป็นการขยายตลาด฽ละสรຌางความ฼ชืไอมัไน฿หຌกับผูຌบริ฾ภค  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการ฽ต຋ละรายมีความพรຌอม฿นการน า฼ทค฾น฾ลยี฽ละองค์ความรูຌทีไเดຌรับจากการถ຋ายทอดเปพัฒนา
฽ละปรับปรุงผลิตภัณฑ์ทีไ฽ตกต຋างกัน  จึงท า฿หຌผลการด า฼นินงานของผูຌประกอบการทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการบางรายเม຋
฼ป็นเปตาม฽ผนการด า฼นินงาน     

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง    ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ สอบถามขຌอมูลการ

ผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 
ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :     

 แ. นางจิตต์฼รขา  ทองมณี  ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ 
     ฽นวทาง฽กຌเข 
 2. นางสาวปัทมาพร  จิตปรีดา ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
      จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 

ใ. นางสาวประวิณา  สีมาทรัพย์ ลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก สอบถามขຌอมูลการผลิต฽ละปัญหา          
จดบันทึกขຌอมูล บันทึกภาพ ฽ละสรุปรายงานการด า฼นินงาน 

4. นางสาวจารุวรรณ  ฽ตง฼ทีไยง ฾ทรสอบถาม฽ละรวบรวมปัญหา฽ละขຌอมูล฼บื องตຌนของ ผูຌประกอบการ 
฽ละติดตามผลการด า฼นินงาน 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำงกำนดำ  ศักดิ์ชนรดี ิกลุ຋ม฼ครืไองส ำอำงสมุนไพรวสำรินทร์ี  จังหวัดขอน฽ก຋น 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำยสม฼กียรติ  ปันจันตำ ิกลุ຋มพัฒนำอำชีพสมุนไพร) จังหวัดขอน฽ก຋น 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำยสืบพงษ์ ศรีหำนำม จังหวัดขอน฽ก຋น 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำยวิฑูรย์  วิไลตระกูล ิกลุ຋มสิริกร ฼ฮอร์฼บิล ฮัท) จังหวัดนนทบุร ี
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำงรุจิรำ  หิรัญสำลี ิกลุ຋มสมุนไพรศำลำไทยี จังหวัดสุรำษฎร์ธำนี 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนไพร  
 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
นำงพัณณ์ชิตำ  พิทักษ์ภัคนันท ์

นำง฼พ็ญอ ำพันธ์  ธน฾ชคชิยำนนท ์
นำงสำวสุวรรณำ กลัไน฽สง 

 
 

 
 
 
 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี    การพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนเพร                                         เ       

 ิภาษาอังกฤษี  The development of herbal glycerin soap product                            t             
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง       

ต า฽หน຋ง :    นักวิทยาศาสตร์ช านาญการ          หน຋วยงาน :  ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท ์:   0 2201 71็้            ฾ทรสาร :   0 2201 7102   
อี฼มล์ :    subongkoch@dss.go.th                                       

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางพัณณ์ชิตา  พิทักษ์ภัคนันท์  ิบริษัท สิริ ฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปาี               

ทีไตั ง :   129/135 ม.โ  ต.ตຌน฼ปา  อ.สันก า฽พง  จ.฼ชียง฿หม຋      
฾ทรศัพท์ :    เ่ ๆๆ5ไ ใ้้้    ฾ทรสาร :               -            

3.2. นาง฼พใญอ าพันธ์  ธน฾ชคชิยานนท์  (กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม 2000)              
ทีไตั ง : แไเๆ  ถนนประชาสง฼คราะห์  ฽ขวงดิน฽ดง  ฼ขตดิน฽ดง  กรุง฼ทพมหานคร                
฾ทรศัพท์ :    เ่ แ่็เ แโโ5    ฾ทรสาร :               -            

3.3. นางสาวสุวรรณา กลัไน฽สง   (กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรหมู຋ ใ ต.บຌานปรกี        
ทีไตั ง : 19 ม.ใ ต.บຌานปรก อ.฼มือง จ.สมุทรสงคราม                  
฾ทรศัพท์ :    08 5917 8501   ฾ทรสาร :               -            

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :    ตุลาคม โ55้ – กันยายน โ5ๆเ    
5. งบประมาณ฾ครงการ :    100ุ000 บาท   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรประกอบดຌวยผูຌประกอบการราย฼ดียวจาก บริษัท สิริ 
฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปา กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม โเเเ ฽ละกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน
฼กษตรกรหมู຋ ใ  ต.บຌานปรก มีความประสงค์จะขอรับการพัฒนาสูตร฽ละกระบวนการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสม
สมุนเพร ฼พืไอ฿หຌสามารถผ຋านการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.ๆๆ5/โ55ใ  ปัญหาทีไผูຌประกอบการมักพบ
฾ดยทัไวเป฼กีไยวขຌองกับคุณภาพของวัตถุดิบกลี฼ซอรีน ซึไงมีปริมาณกลี฼ซอรีนตไ ากว຋า฼กณฑ์ทีไก าหนด หรือมีปริมาณ
คลอเรด์฼กิน฼กณฑ์ทีไก าหนด สูตร฽ละกระบวนการผลิตที ไ เม຋฼หมาะสม  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋ผ຋านมาตรฐาน  
กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี เดຌวิ฼คราะห์วัตถุดิบกลี฼ซอรีนทั ง ใ ราย  ฽ลຌวน าผลทีไเดຌมาทดลอง฿นหຌองปฏิบัติการ 
จากนั นจึงลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฿นการสกัดสมุนเพร ฽ละกระบวนการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีน ตลอดจนผลักดัน
฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ซึไง฿นขณะนี ผูຌประกอบการเดຌอยู຋ระหว຋างการยืไนขอ
การรับรองมาตรฐาน 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
฿นตลาดผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรนั น สบู຋กลี฼ซอรีนถือว຋า฼ป็นผลิตภัณฑ์หนึไงทีไเดຌรับความสน฿จจาก

ผูຌบริ฾ภค ฼นืไองจาก฼ป็นสบู຋ทีไ฿หຌความชุ຋มชื น อ຋อน฾ยนต຋อผิว ฽ละเม຋อุดตันรูขุมขน นอกจากนี ยังมีรูปลักษณ์ทีไน຋า฿ชຌ 
฼นืไองจาก฼นื อสบู຋มีลักษณะ฿ส฽ละผิวมัน฼ป็น฼งา สบู຋กลี฼ซอรีนสามารถสรຌางจุด฼ด຋น฽ละ฼พิไมมูลค຋าเดຌ ฾ดยการ฼ติม
สมุนเพรทีไมีสมบัต฿ินการบ ารุงผิว น  าหอม หรือสาร฼ติม฽ต຋งอืไนโ ตัวอย຋างของสมุนเพรทีไนิยม฿ชຌ฼ติม฿นสบู຋กลี฼ซอรีน 
เดຌ฽ก຋ กากกา฽ฟ เหม ขมิ น น  าผึ ง ฼ป็นตຌน    
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ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพร ซึไงประกอบดຌวยนางพัณณ์ชิตา พิทักษ์ภัคนันท์ บริษัท สิริ 
฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปา นาง฼พใญอ าพันธ์  ธน฾ชคชิยานนท์ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม โเเเ 
฽ละนางสุวรรณา กลัไน฽สง กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรหมู຋ ใ ต.บຌานปรก ฼ป็นกลุ຋มทีไผลิตผลิตภัณฑ์
฼ครืไองส าอางสมุนเพรชนิดอืไนอยู຋฽ลຌว ฽ต຋มีความตຌองการพัฒนาสูตร ฽ละกระบวนการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสม
สมุนเพร ฿หຌสามารถผ຋านการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนสบู຋กลี฼ซอรีน ิมผช.ๆๆ5/โ55ใี ฼พืไอ฼พิไมความ
หลากหลายของผลิตภัณฑ์฿นการจ าหน຋าย อย຋างเรกใตามผูຌประกอบการยังประสบปัญหา฿น฼รืไองของคุณภาพวัตถุดิบ 
ความปลอดภัยของสารสกัด สูตร฽ละกระบวนการผลิต ท า฿หຌผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนยังเม຋เดຌคุณภาพตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี มี฼ทค฾น฾ลยีการผลิตทีไเดຌจากงานวิจัย฽ละการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนเพรประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร เดຌน าวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีเปช຋วยพัฒนาผลิตภัณฑ์
สบู຋กลี฼ซอรีนของกลุ຋มผูຌประกอบการ ฾ดยการลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจปัญหา฿นกระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ 
อบรม฼ชิงปฏิบัติการกระบวนการผลิต วิ฼คราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์ พรຌอมทั ง฿หຌค าปรึกษา฿นการ฼ลือก฿ชຌวัตถุดิบทีไมี
คุณภาพ การ฼ตรียมสารสกัดสมุนเพร ปรับปรุงสูตรส຋วนผสม พัฒนากระบวนการผลิตทีไถูกสุขลักษณะ ฽ละการ
ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์฼พืไอผลิตภัณฑ์เดຌรับรอง มผช. ฽ละปลอดภัย฼ป็นทีไพึงพอ฿จของผูຌบริ฾ภค  
8. วัตถุประสงค์ 

฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู຋กຌอนกลี฼ซอรีน฿หຌมีคุณภาพ สามารถยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิมผช.ี   
9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

ขอบข຋าย฽ละวิธีการปฏิบัติงาน 
แ) ส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต สถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ  
โ) ทดลองผลิตสารสกัด฿นหຌองปฏิบัติการ฽ละผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนเพร฾ดย฿ชຌสูตรมาตรฐาน 
ใ) การ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า฼ชิงลึก ฽ละถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนเพร ฿หຌกบั

ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์สมุนเพร฼พืไอ฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์   
ไ) ทดสอบผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีน  ตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.  
5) ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอจด฽จຌง ฽ละขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) 
ๆ) สรุป฽ละประ฼มินผล 

10.  หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ตามทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป มี฼ปງาหมาย฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละยกระดับ
ของผูຌประกอบการ OTOP ฾ดย฿ชຌองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละร຋วม฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ์ของ
ผูຌประกอบการ฼ฉพาะราย ผูຌประกอบการ฼ขຌา฿จกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ มีความรูຌ฿นการปรับปรุงสูตร
฼พืไอต຋อยอด฿นการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเป฿น฽นวทางทีไถูกตຌอง ฽ละสามารถ฽กຌปัญหาอุปสรรคทีไ฼กิดขึ นเดຌดຌวย
ตน฼อง ส຋งผลต຋อการสรຌางรายเดຌทีไต຋อ฼นืไองยัไงยืน  

วศ. เดຌด า฼นินการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปการพัฒนาการผลิตสบู຋กຌอนกลี฼ซอรีนของกลุ຋ม บริษัท สิริ  
฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปา กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม โเเเ ฽ละกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน
฼กษตรกรหมู຋ ใ ต.บຌานปรก ฼พืไอ฽กຌเขปัญหาดຌานกระบวนการผลิต เดຌ฽นะน าวิธีการ฽กຌปัญหารายผลิตภัณฑ์ ฿หຌ
ค าปรึกษา฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หม຋฽ก຋ผูຌประกอบการ ประสานงาน฼พืไอผลักดัน฼ขຌาสู຋การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน 
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11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

กิจกรรม/วิธีกำร 

ระยะ฼วลาการด า฼นินงานปี โ560 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. ฼ม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

แ. ส ารวจสภาพปัจจุบัน
การผลิต สถานทีไผลิต ของ
ผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์
สบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนเพร  

            

โ. ทดลองผลิตสารสกัด฿น
หຌองปฏิบัติการ฽ละ ผลิต
สบู຋กลี฼ซอรีนผสมสมุนเพร
฾ดย฿ชຌสูตรมาตรฐาน  

            

ใ. การ฿หຌค าปรึกษา฽นะน า
฼ชิ งลึ ก ฽ละ ถ຋ ายทอด
฼ทค฾น฾ลยีการผลิตสบู຋กลี
฼ซอรีน฿หຌกับผูຌประกอบการ
ผลิตภัณฑ์สมุนเพร฼พืไอ
฽กຌเขปัญหาผลิตภัณฑ ์ 

            

ไ. ทดสอบผลิตภัณฑ์สบู຋กลี
฼ซอรีนทีไกลุ຋มผูຌประกอบการ
ผลิ ตขึ น ต ามมาต รฐ าน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช. 

            

5. ติดตาม฽ละผลักดัน฿หຌ
ผูຌประกอบการยืไนขอจด
฽จຌง ฽ละรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช. 

            

ๆ. สรุป฽ละประ฼มินผล             

12. ผลการด า฼นินงาน 

-  จากการส ารวจสภาพปัจจุบันการผลิต ฽ละสถานทีไผลิตของผูຌประกอบการ ผูຌประกอบการมีความพรຌอม
฿นการผลิตผลิตภัณฑ์ สถานทีไผลิตสะอาด฽ละอยู຋฿น฼กณฑ์ดี 
 -  ทช. เดຌถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีน ฽ละ฽นะน าการคัด฼ลือกวัตถุดิบทีไมีคุณภาพมา฿ชຌ฿น
การผลิต รวมถึงวิธีการสกัดสารสกัดสมุนเพร฼พืไอ฼ติม฿นผลิตภัณฑ์ 

-  เดຌ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ป็นเปตาม฼กณฑ์มาตรฐานของสบู຋กลี฼ซอรีน น าผลิตภัณฑ์มา
วิ฼คราะห์ตาม มผช. ฼พืไอการยืไนขอการรับรอง มผช.  

-  ผูຌประกอบการเดຌรับความรูຌการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนทีไมีคุณภาพ฼พืไอยืไนขอการรับรอง มผช. สบู຋กลี฼ซอรีน  
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อนการด า฼นินงาน 
นางพัณณ์ชิตา พิทักษ์ภัคนันท์ ผูຌประกอบการบริษัท สิริ ฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปา เดຌคิดพัฒนาสูตรการผลิต

สบู຋กลี฼ซอรีน ฾ดยน ากากกา฽ฟมา฼ป็นส຋วนผสม฿นการผลิตสบู຋ ฽ละเดຌยืไนขอจด฽จຌงสูตรการผลิต ต຋อส านักงาน
คณะกรรมการอาหาร฽ละยา (อย.) ฼ป็นทีไ฼รียบรຌอย฽ลຌว อย຋างเรกใตาม ผูຌประกอบการมีความตຌองการพัฒนา
คุณภาพผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนทีไมีส຋วนผสมของกากกา฽ฟ ฿หຌมีสูตร฽ละกระบวนการผลิต฿หຌมีคุณภาพ อีกทั ง
ตຌองการ฼พิไมชนิดของสมุนเพร฿นสบู຋กลี฼ซอรีน ฼พืไอ฼พิไมความหลากหลาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ ฼พืไอยืไนขอการรับรอง
คุณภาพ มผช.  

นาง฼พใญอ าพันธ์  ธน฾ชคชิยานนท์ ผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม โเเเ ฼ป็น
ผูຌประกอบการ OTOP ทีไผลิตผลิตภัณฑ์สมุนเพรหลากหลายผลิตภัณฑ์ ฼ช຋น ยาหม຋อง น  ามันนวด ฽ฮร์฾ทนิค ฽ละ
฽ชมพูสมุนเพร ทางกลุ຋มฯ มีความตຌองการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนทีไมีส຋วนผสมของสารสกัด฾ปรตีนเหม  ทีไมีคุณภาพ 
฼พืไอ฿หຌเดຌรับการรับรองคุณภาพตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนสบู຋กลี฼ซอรีน ิมผช.ๆๆ5/โ55ใี  ซึไง วศ. เดຌ฼ชิญ฿หຌ
นาง฼พใญอ าพันธ์  ธน฾ชคชิยานนท์ ฼ขຌาร຋วมการอบรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์฼ครืไองส าอางสมุนเพรบ ารุงผิวทีไมี
ส຋วนผสมของสารสกัดจากรังเหม ฼พืไอ฿หຌมีองค์ความรูຌ฿นการ฼ตรียมสกัดสารทีไปลอดภัยขึ น฿ชຌ฼องเดຌ฿นผลิตภัณฑ์  

นางสาวสุวรรณา กลัไน฽สง ผูຌประกอบการกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรหมู຋ ใ ต.บຌานปรก 
มีความสน฿จทีไจะพัฒนาสูตร฽ละกระบวนการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสมสารสกัดมะ฼ฟ຅อง฽ละน  าผึ ง ฿หຌมีคุณภาพ฽ละ
ปลอดภัยต຋อผูຌบริ฾ภค จากการลงพื นทีไพบว຋า ผูຌประกอบการเดຌสกัดมะ฼ฟ຅องดຌวยวิธีการหมัก ฾ดยการน ามะ฼ฟ຅องเป
หมัก ซึไงจะเดຌน  าหมักทีไ฿ชຌ฼ป็นส຋วนผสมของสบู຋กลี฼ซอรีน นอกจากนี ยังมีการ฼ติมน  าผึ ง ลง฿นผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีน
฼พืไอ฼พิไมความชุ຋มชื น฿หຌ฽ก຋ผิวพรรณ จากการผลิตสบู຋กลี฼ซอรีนผสมสารสกัดมะ฼ฟ຅อง฽ละน  าผึ งของกลุ຋ม พบว຋า
ประสบปัญหา฼รืไองคุณภาพของวัตถุดิบ ฼นืไองจากปริมาณกลี฼ซอรีนเม຋ผ຋าน฼กณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ฽ละการ
ปรับสูตรของผลิตภัณฑ์ นอกจากนี ยังขาดความรูຌ฿น฼รืไองของสถานทีไผลิต  

หลังการด า฼นินงาน 
 จากการลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋นางพัณณ์ชิตา พิทักษ์ภัคนันท์ บริษัท สิริ ฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์
สปา ฿นวันทีไ ้ กุมภาพันธ์ โ5ๆเ อ า฼ภอสันก า฽พง จังหวัด฼ชียง฿หม຋ วศ. เดຌมีการ฽นะน า฼กีไยวกับวัตถุดิบกลี฼ซอรีน 
การ฼ตรียมกากกา฽ฟ สูตร฽ละกระบวนการผลิต จากนั น วศ. เดຌน าผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนมาวิ฼คราะห์ทดสอบตาม
มาตรฐาน มผช.ๆๆ5/โ55ใ ขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋ระหว຋างรอยืไนขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณต຋อเป 

นาง฼พใญอ าพันธ์  ธน฾ชคชิยานนท์ กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนสมุนเพร฽ละอาชีพ฼สริม โเเเ เดຌ฼ขຌารับการถ຋ายทอด
฼ทค฾น฾ลยีกระบวนการผลิตสบู຋กຌอนกลี฼ซอรีน ระหว຋างวันทีไ โ้ – ใเ พฤศจิกายน โ55้ ณ จังหวัดสระบุรี ฽ละ 
วศ. ยัง฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฾ดย฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับวัตถุดิบกลี฼ซอรีน วิธีการ฼ตรียมสารสกัดจากรังเหม ฽ละกระบวน
ผลิต พรຌอมทั ง฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการยืไนจด฽จຌงสูตรการผลิต฼ครืไองส าอางกับสาธารณสุข ซึไงเดຌด า฼นินการ฼รียบรຌอย
฽ลຌว การด า฼นินการต຋อมา วศ. เดຌน าผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีนมาวิ฼คราะห์ทดสอบตามมาตรฐานสบู຋กลี฼ซอรีน ิมผช.
ๆๆ5/โ55ใี ขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋ระหว຋างรอยืไนขอการรับรอง มผช. ฿นปีงบประมาณต຋อเป 

จากการลงพื นทีไ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ก຋นางสาวสุวรรณา กลัไน฽สง กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌาน
฼กษตรกรหมู຋ ใ ต.บຌานปรก ฿นวันทีไ โ้ - ใเ มิถุนายน 2560 อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดสมุทรสงคราม เดຌมีการ฽นะน า
฼กีไยวกับการ฼ลือกวัตถุดิบ การปรับปรุงสูตรการผลิต฽ก຋ผูຌประกอบการ วิธีการ฼ตรียมสารสกัดจากมะ฼ฟ຅อง ขຌอควร
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ระวังของการ฿ชຌน  าหมักมะ฼ฟ຅อง฿นสบู຋กลี฼ซอรีน รวมทั งความรูຌ฿น฼รืไองของสถานทีไผลิต ขณะนี ผูຌประกอบการอยู຋
ระหว຋างการปรับสูตรการผลิต   
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

 ผูຌประกอบการมีความรูຌสึกพึงพอ฿จ฼ป็นอย຋างมากทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการิวศ.ี เดຌ฼ขຌาเป฿หຌความช຋วย฼หลือ฽ละ
฽นะน าการผลิตสบู຋กຌอนกลี฼ซอรีน฿หຌเดຌคุณภาพตาม มผช. ๆๆ5/โ55ใ  ทางผูຌประกอบการเดຌน าความรูຌทีไเดຌเปปรับปรุง
ผลิตภัณฑ์  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฼ป็นทีไพึงพอ฿จ฽ก຋ผูຌบริ฾ภค ส຋งผล฿หຌผูຌประกอบการมีรายเดຌทีไ฼พิไมขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

ผูຌประกอบการมีความตຌองการผลิตผลิตภัณฑ์สบู຋กลี฼ซอรีน฼พิไม฼ติม ฾ดยทีไสามารถ฼พิไมส຋วนผสมของสารสกัด
สมุนเพร฿หຌหลากหลาย ฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿นการตลาด      
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :    
นางสุบงกช  ทรัพย์฽ตง    ฼ขียน฾ครงการ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฽ก຋ผูຌประกอบการ  สอบถามขຌอมูลการ

ผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข 
ผูຌร຋วมด า฼นินงาน :  

แ. นางสาวจารุวรรณ ฽ตง฼ทีไยง   สอบถามขຌอมูลการผลิต ฽ละ฼สนอ฽นะ฽นวทาง฽กຌเข  มีส຋วนร຋วม฿น
การ฼ขียน฾ครงการ 

โ. นางสาวประวิณา  สีมาทรัพย์ ฾ทรสอบถาม฽ละรวบรวมปัญหา฽ละขຌอมูล฼บื องตຌนของผูຌประกอบการ   
          3. นางสาวธนวรรณ ฾รจน์ปຂติกุล    ฾ทรสอบถามขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌประกอบการ  
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำงพัณณ์ชิตำ พิทักษ์ภัคนันท์ บริษัท สิริ ฼น฼ชอรัล บิวตี ฽อนด์สปำ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำง฼พ็ญอ ำพันธ์  ธน฾ชคชิยำนนท์ กลุ຋มวิสำหกิจชมุชนสมุนไพร฽ละอำชีพ฼สริม โเเเ 
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ภำพกิจกรรมสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

นำงสำวสุวรรณำ กลัไน฽สง กลุ຋มวสิำหกิจชุมชนกลุ຋ม฽ม຋บຌำน฼กษตรกรหมู຋ ใ ต ำบลบຌำนปรก 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำร฼ทคนิคกำร฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฽ละกำรลงสีบน 
ผลิตภัณฑ์฽กຌว 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
นำงสุพรรษำ  หมวกชำ 

นำงสำว฼สำวรส  ฾พธิ์฿คร 
 
 
 
 
 

 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี  ฼ทคนคิการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฽ละการลงสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นางสาวศิริวรรณ  ฽ซ຋ภู຋ 

ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์   หน຋วยงาน : ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน 
฾ทรศัพท์ : เ-โโเแ-็ใใๆ  ฾ทรสาร : เ-โโเแ-็เ55 
อี฼มล์ : ssiriwan@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ  
3.1 นาง สุพรรษา หมวกชา                                                      

ทีไอยู຋ : .5แ  หมู຋ 1  ต าบลเกรนอก  อ า฼ภอกงเกรลาศ  จังหวัดสุ฾ขทัย  ๆไแ็เ 
3.2 ฾ทรศัพท์ : เ่-่่แโ-่ไ้โ                             
3.3 นางสาว ฼สาวรส ฾พธิ์฿คร                                                    .   

ทีไอยู຋ : 100/3  หมู຋ 4  ต าบลเกรนอก  อ า฼ภอกงเกรลาศ  จังหวัดสุ฾ขทัย  ๆไแ็เ 
฾ทรศัพท์ : เ่-้ไไ5-ใเ5ไ                    อี฼มล์ : aomyok.yoyo@gmail.com                         

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) : 9 ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี     
5. งบประมาณ฾ครงการ : 8เุเเเ บาท  ิ 2 รายโ ละ 40ุเเเ บาที   
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ิวศ.ี  ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชุนเดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ  OTOP ตาม
น฾ยบายของรัฐบาล฿นการยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค  ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์  ฼ทค฾น฾ลยี  ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี 

การด า฼นินงานคูปองวิทย์ประกอบดຌวยการคัด฼ลือกผูຌประกอบการ ทีไมีความตຌองการยกระดับผลิตภัณฑ์
฼พืไอ฿หຌเดຌมาตรฐาน ิมผช.ี  ฾ดยลงพื นทีไส ารวจสถานทีไผลิต  ผลิตภัณฑ์  ความพรຌอมของ฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ของ
กลุ຋มฯ วิ฼คราะห์ปัญหา฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ฾อทอป  ฼พืไอ฿ชຌ฼ป็นขຌอมูลส าคัญ฿นการพัฒนา ฼ทคนิค
การ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฽ละการลงสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว 

กลุ຋มผูຌประกอบการทีไเดຌ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทยาศาสตร์จ านวนทั ง โ รายนั น ต຋างมีความตຌองการทีไจะ
พัฒนา฼ทคนิคการตก฽ต຋ง฽กຌว  ฿หຌมีความสวยงาม฽ละเดຌรับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ดຌวย฼หตุนี กรมวิทยาศาสตร์
จึงเดຌด า฼นิน฾ครงการ฼ทคนิคการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฽ละการลงสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว  ฾ดยการถ຋ายทอดองค์ความรูຌดຌาน
การพัฒนาคุณภาพการผลิตผลงานตามมาตรฐาน  มผช.  ผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌว  มผช.ไโๆ/โ5ไ็  ท า฿หຌ
ผูຌประกอบการเดຌรับการพัฒนาศักยภาพ฽ละสามารถยืไนขอรับการรับรองมาตรฐานเดຌ  ฼ทคนิคการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ
฽ละการการลงสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับผลิตภัณฑ์฽กຌว ทีไมีจ าหน຋าย฿นทຌองตลาด น ามาตก฽ต຋ง
ดຌวยกาว฽ละสีทีไ฿ชຌส าหรับตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์฽กຌว ท า฿หຌผลิตภัณฑ์฽กຌว฼กิดความสวยงาม ฼พิไมช຋องทางการจ าหน຋าย
ผลิตภัณฑ์฽กຌว ท า฿หຌผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมขึ น  
7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 

ตามความหมายของมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช.ไโๆ/โ5ไ็ ผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌว หมายถึง 
ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการน า฽กຌวมาท า฿หຌ฼กิดลวดลาย ฾ดยลอกลายลงบน฽กຌว฽ลຌว฼ดิน฼สຌนดຌวยสีกั นขอบ฼มืไอ฽หຌง฽ลຌว
น าสี฾ปร຋ง฿ส หรือ฿ชຌสีทึบ฽สงระบาย฾ดยเม຋ตຌอง฿ชຌสีกั นขอบ อาจ฽กะลาย฾ดย฿ชຌสารกัด฽กຌวหรือการพ຋นทราย฽ละ
อาจตก฽ต຋งดຌวยวัสดุอืไนโ ฼ช຋น พลอย หิน ท า฼ป็นของ฿ชຌทัไวเป ของประดับตก฽ต຋ง  
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จากขຌอมูลส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม  ผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌว มีกลุ຋มชุมชนหรือกลุ຋ม
อาชีพ ทีไเดຌรับ มผช. จ านวนประมาณ ่เ กลุ຋ม อยู຋฿นภาคกลาง ภาค฼หนือ ฽ละภาค฿ตຌ สอบถามขຌอมูลจาก
ผูຌประกอบการท า฿หຌทราบว຋า ปัญหาของ฽กຌวทีไมีการระบาย฽ละตก฽ต຋ง฽ลຌวมีหลายประการ ฼ช຋น การลงสี การ
฼ดิน฼สຌนกั นขอบเม຋สมไ า฼สมอ  ปัญหาการ฼กิด฽กຌวฝງาคราบขาวทีไผิว฽กຌวทีไน ามา฿ชຌ ท า฿หຌสินคຌามีคุณภาพเม຋สมไ า฼สมอ 
฽ละเม຋ผ຋านการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฿นรายการต຋างโ ฼ช຋น ลักษณะทัไวเป การประกอบดຌวยวัสดุอืไน 
ลวดลาย ฽ละสี ฼ป็นตຌน ท า฿หຌผูຌประกอบการตຌองการพัฒนาองค์ความรูຌดຌาน฼ทคนิคการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ การลงสี 
฽ละ฼ทคนิค฿หม຋฿นการสรຌางงานศิลปะบน฽กຌว ฼พืไอ฿หຌ฼กิดการพัฒนาสินคຌา จนน าเปสู຋เดຌรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน จากการลงพื นทีไส ารวจพบว຋าผูຌประกอบการขาด
฼ทคนิคการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ ฽ละการลงสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว ผูຌประกอบการเดຌสมัคร฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
฽ละกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌน าองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์ควบคุมคุณภาพของ฼ครืไอง฽กຌว ฽ละ฼ทคนิคการ
฼ดิน฼สຌนกั นของ การลงสี เดຌผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌวทีไมีคุณภาพสมไ า฼สมอ ฼พืไอยกระดับผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน จึง
เดຌจัดท า฾ครงการ฽กຌปัญหาการลงสี฽ละ฼ดิน฼สຌนกั นขอบศิลปะบน฽กຌวสู຋การรับรองมาตรฐาน ฾ดย  ผูຌประกอบการ
ศิลปะบน฽กຌว จ านวนทั งสิ น 2 ราย มีการด า฼นินงานส຋ง฼สริมองค์ความรูຌดຌานการลงสี การ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฿นการ
สรຌางงานศิลปะบน฽กຌว ฼พืไอ฽กຌปัญหากระบวนการผลิต รวมทั ง฼ป็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฽ละสรຌาง
รายเดຌ฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการต຋อเป 

8. วัตถุประสงค์ 
฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌว฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
ปีงบประมาณ 2560 ลงพื นทีไ฼พืไอหาขຌอมูล ผลิตภัณฑ์฽กຌวทีไจ าหน຋าย฿นทຌองตลาด คัด฼ลือกผลิตภัณฑ์฽กຌวทีไ

มีคุณภาพ ท าความสะอาดผลิตภัณฑ์฽กຌวก຋อนการ฼ดิน฼สຌน฽ละการลงสี  การ฼ดิน฼สຌนกั นขอบดຌวยกาว฼ดิน฼สຌนควร฿ชຌ
ปากกรวยพลาสติกทีไมีขนาด฼หมาะสม  จะท า฿หຌ฼สຌนมีความคมชัดสมไ า฼สมอ ฽ละการลงสี฿หຌสมไ า฼สมอ฾ดยการ฿ชຌ
พู຋กันระบาย  การ฿ชຌปลายพู຋กัน฼ป็นตัวน าทาง฿หຌสีเหลลงมาอย຋างสมไ า฼สมอเม຋฼กิด฼ป็น ฼ป็นกຌอนสีกองรวมกัน  ฼นืไอง
การตก฽ต຋งอาจ฼กิดการ฼ป຅้อนของกาว฽ละสีเดຌ  การท าความสะอาดผลิตภัณฑ์หลังจากตก฽ต຋ง฽ลຌวดຌวยน  ามันสน  
10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

 ฽กຌว หมายถึง วัสดุทีไมีลักษณะ฿ส เดຌจากการหลอมทรายขาวซึไง฼ป็นส຋วนประกอบทีไส าคัญกับสารทีไมีสมบัติ
฼ป็นด຋าง ฼ช຋น ออกเซด์ของ฾ซ฼ดียม ออกเซด์ของ฽คล฼ซียม กรณีท า฼ป็น฽ผ຋น฼รียกว຋า ๡กระจก๢ คุณลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌตຌองปราณีตสวยงาม เม຋฽ตก เม຋รຌาว ลวดลายประณีต สวยงาม สมไ า฼สมอ สีตຌองติด฽น຋น คงทน เม຋มีรู
ทีไ฼รียกว຋า ๡ตามด๢฽ละ฼มืไอลูบผลิตภัณฑ฽ลวสีตຌองเมติดมือ  ผลิตภัณฑ์฽กຌวทีไจ าหน຋าย฿นทຌองตลาด ตຌอง฼ลือก฽กຌวทีไ
ดีมีคุณภาพเม຋มีฟองอากาศ น ามาท าความสะอาด฼ชใด฿หຌ฽หຌง ดຌวยกระดาษช าระหรือผຌาทีไเม຋ทิ งรอย฼ศษผຌา฿หຌ฽หຌง
สนิท ร຋าง฽บบทีไตຌองการน าเปติดเวຌดຌาน฿นของ฽กຌวทีไตຌองการ฼พในท์ ร຋าง฽บบดຌวยกาว฼ดิน฼สຌนซึไงมีความ฼หนียว
พอ฼หมาะกับการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบก຋อนลงสี  การ฼ดิน฼สຌนควรยกปลายขวดกาว฿หຌ฼หนือผิว฽กຌว฼ลใกนຌอย ฽ลຌวบีบกาว
พรຌอมกับการวาดเปตาม฽บบ ฼มืไอ฼ดิน฼สຌนกั นขอบตาม฽บบ฼รียบรຌอย ทิ งเวຌ฿หຌกาว฽หຌงสนิทก຋อนการลงสี ผลิตภัณฑ์
ศิลปะบน฽กຌว หมายถึง  ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌจากการน า฽กຌวมาท า฿หຌ ฼กิดลวดลาย฾ดยลอกลายลงบน฽กຌว ฽ลຌว฼ดิน฼สຌน
ดຌวยสีกั นขอบ ฼มืไอ฽หຌง฽ลຌวน าสี฾ปรง฿สระบาย฼กลีไย฼บาโ หรือ฿ชຌ สี ทึบ฽สงระบาย฾ดยเม ตຌอง฿ชຌสีกั นขอบ หรือ฽กะ
ลาย฾ดย฿ชຌสารกดั฽กຌวหรือการพ຋นทราย฼พืไอ฿หຌ฼กิดมิติมากขึ น  อาจตก฽ตงดຌวยวัสดุอืไน ฼ชน พลอย หิน ท า฼ป็นของ
฿ชຌทัไวเป ของประดับตก฽ต຋ง 
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11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

1. ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลจากผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌว จ านวน 2 ราย ฼พืไอวิ฼คราะห์ปัญหา
ของผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌวทีไเม຋ผ຋าน มผช. 

2. ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌวตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิ฼บื องตຌนี  
3. ปรับปรุงกระบวนการผลิต฾ดยการ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึกดຌาน฼ทคนิคการ฼ขียนลาย฼สຌน฼พืไอ฿หຌ฼กิดลวดลาย

ปราณีตสวยงาม การลง฾ทนสีต຋างโ ฽ละ฼ทคนิค฿หม຋฿นการสรຌางงานศิลปะบน฽กຌว ฼พืไอ฿หຌมัไน฿จว຋า
ผลิตภัณฑ์฼ป็นเปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนทีไก าหนด  

4. ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ศิลปะบน฽กຌวตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ิภายหลังการ฿หຌ
ค าปรึกษา฼ชิงลึกี  

5. ผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

12. ผลการด า฼นินงาน   
 กลุ຋มผูຌประกอบการคัด฼ลือกผลิตภัณฑ์฽กຌว฼บื องตຌนทีไมีคุณภาพ  ฼ลือกชนิดสีของกาว฿หຌ฼หมาะสมกับ฽บบทีไ
ตຌองการ฼พในท์  สามารถ฼ดิน฼สຌนกั นขอบเม຋฼กิดฟองอากาศ฿น฼สຌนกั นขอบขนาดความหนาของ฼สຌนกั นขอบ ความ
สมไ า฼สมอ ลงสีเดຌ฼รียบสมไ า฼สมอ สามารถยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน   
13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 จากการลงพื นทีไ฼ชิงลึกพบผูຌประกอบการทั ง โ ราย ทางกรมวิทยาศาสตร์บริการเดຌ฽นะน าการคัด฼ลือก
ผลิตภัณฑ์฽กຌวทีไมีคุณภาพ฼พืไอ฿ชຌ฿นการตก฽ต຋ง  เดຌสอน฼ทคนิคการ฼ดิน฼สຌนกั นขอบ฿หຌสมไ า฼สมอนั นผูຌประกอบการเดຌ
ปรับ การ฼ขียน฾ดย฿ชຌการฝຄกฝนทดลองการ฼ดิน฼สຌนบนพื น฼รียบ หลังจากนั นน ามาฝຄกบนผลิตภัณฑ์฽กຌ วท า฿หຌ฼กิด
ความช านาญ฼สຌนทีไเดຌบนผลิตภัณฑ์สมไ า฼สมอ การลงสีจาก฼ดิมมีสีสีเม຋สมไ า฼สมอ฼นืไองจากผูຌประกอบการขาดความรูຌ
฼รืไองการ฿ชຌพู຋กัน฿นการระบายสีบนผลิตภัณฑ์฽กຌว การลงสีเม຋ควร฿ชຌพู຋กัน฿นการระบายตรงบริ฼วณสีทีไ฿กลຌ฽หຌง ท า฿หຌ
฼กิดสี฼ป็นกຌอนเม຋สมไ า฼สมอ  

14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

 ตຌองการบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถลดความ฼สียหายของผลิตภัณฑ์  ฽ละสามารถขนยຌายเดຌง຋าย 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

 ผูຌประกอบการควร฼ปຂดตลาด฿หຌหลากหลายช຋องทาง฼พืไอ ส຋ง฼สริมมูลค຋า฼พิไม฿หຌกับผลิตภัณฑ์    
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

 ผูຌรับผิดชอบ นางสาวศิริวรรณ  ฽ซ຋ภู຋   นักวิทยาศาสตร์ 
 คณะท างาน นางอาภาพร  สินธุสาร   นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
    นายสุทธิศักดิ์  กลิไน฽กຌวณรงค์  นักวิชาการออก฽บบผลิตภัณฑ์ปฏิบัติการ 
    นางสาวภัทธิญา  สุวรรณสนธิ์  นักวิทยาศาสตร์   
    นางสาวภัทรานิษฐ์  ฼ศศะ฼ทศานนท์ นักวิทยาศาสตร์ 
 ผูຌประสานงาน นายพงศธร  จຌอยประ฼สริฐ  นักวิทยาศาสตร์ 
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ภำพประกอบกำรด ำ฼นินงำน 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 
 
 

฾ครงกำร กำรพัฒนำคุณภำพผลิตภัณฑ์ผຌำทอดຌวยสีธรรมชำติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาไทยี  การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอดຌวยสีธรรมชาติ     
ิภาษาอังกฤษี  The development of quality products Textiles and Clothing into certification .                                                                                

2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ :   นางสาวภัทธิญา  สุวรรณสนธิ ์      
ต า฽หน຋ง :   นักวิทยาศาสตร์      หน຋วยงาน :    กรมวิทยาศาสตร์บริการ     
฾ทรศัพท์ :   0 2201 7376    ฾ทรสาร :   02 201 7055     
อี฼มล์ :       phatthiya@dss.go.th     

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ  
3.1  กลุ຋มผຌาทอสตรีสหกรณ์บຌานยางนຌอย       . 

ทีไอยู຋ :  ่ไ  หมู຋ แไ  ต าบลยางนຌอย อ า฼ภอ฾กสุมพิสัย  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแไเ  . 
฾ทรศัพท์ :  เ้ โ5แไ ่็็็      

3.2  กลุ຋มสตรีสหกรณ์บຌานผักหนอก          
ทีไอยู຋ :. แใใ  หมู຋ แแ  ต าบลยางนຌอย  อ า฼ภอ฾กสุมพิสัย  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแไเ  . 
฾ทรศัพท์ :  08 5544 4769   -   

3.3  นางสาวรจนา  สีมาพุฒ         . 
ทีไอยู຋ ๊ .ๆ5  หมู຋ โ  ต าบล฼หล຋า  อ า฼ภอ฾กสุมพิสัย  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแไเ  . 
฾ทรศัพท์ ๊ เ่ เ็5่ ไแโโ   -   

3.4  นางสาวกรกฎ  ฼ถืไอนมูลละ         
ทีไอยู຋ ๊ .็็  หมู຋ ไ  ต าบล฼หล຋า  อ า฼ภอ฾กสุมพิสัย  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแไเ 
฾ทรศัพท์ ๊  เ่ ็โใเ แใ็โ    -    

3.5  กลุ຋มผຌาเหมบຌานลอมคอม           
ทีไอยู຋ : .แโ  หมู຋ แเ  ต าบลนาข຋า  อ า฼ภอวาปีปทุม  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแโเ    
฾ทรศัพท์ :  08 5647 2612   -    

3.6  กลุ຋มทอผຌาเหมบຌานกุดรัง           
ทีไอยู຋ : .ๆ้  หมู຋ แ  ต าบลกุดรัง  กิไงอ า฼ภอกุดรัง  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแใเ   . 
฾ทรศัพท์ :  0 4372 8259     -    

3.7  กลุ຋มทอผຌาฝງาย฽ปรรูปบຌานหัวชຌาง          
ทีไอยู຋ : .โๆ  หมู຋ ไ  ต าบลกุดรัง  กิไงอ า฼ภอกุดรัง  จังหวัดมหาสารคาม  ไไแใเ     
฾ทรศัพท์ :  08 5457 3764  -    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันท่ีเริ่มต้น/วันท่ีจบโครงการ) :   9 ฼ดือน  ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี    
5. งบประมาณ฾ครงการ :  315,000 บาท            
6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชุนเดຌด า฼นินการ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ตามน฾ยบายของรัฐบาล  มี฼ปງาหมาย฼พืไอพัฒนา฽ละยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์฾อทอป  ฾ดยการน าวิทยาศาสตร์  
฼ทค฾น฾ลยี  ฽ละนวัตกรรม  ิวทน.ี  เปส຋ง฼สริมกลุ຋มผูຌประกอบการกลุ຋ม฼ปງาหมายทั ง ใ กลุ຋ม  คือ ผูຌผลิตหรือ
ผูຌประกอบการ฾อทอปทีไ฼พิไง฼ริไมตຌนธุรกิจ ิNew OTOP)  ผูຌประกอบการ฾อทอปทีไขึ นทะ฼บียน฽ลຌว฽ละตຌองการยกระดับ
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ดาว ิExisting) ฽ละผูຌประกอบการ฾อทอปทีไ฼ป็นบริษัทหรือหຌางหุຌนส຋วน฽ละตຌองการ฼พิไมศักยภาพ฿นการส຋งออก 
ิGrowth) 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ  มีผูຌประกอบการทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฼รืไองการพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ผຌาทอดຌวยสีธรรมชาติ  จ านวน  ็  ราย  ซึไง฼ป็นผูຌประกอบการ฿นพื นทีไจังหวัดมหาสารคาม ฾ดยการคัด฼ลือก
ผูຌประกอบการทีไมีคุณสมบัติตาม฼กณฑ์ ทั งนี ตຌอง฼ป็นผูຌประกอบการทีไมีศักยภาพ฽ละมีความพรຌอมทีไจะ฼ขຌารับการ
ถ຋ายทอด฼ทค฾น฾ลยีกับกรมวิทยาศาสตร์บริการดຌวย  ฾ดยมีวิธีการด า฼นินงานคือลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับ
กระบวนการผลิต฿นผลิตภัณฑ์ประ฼ภทผຌาทอ  ฽ละขั นตอนกระบวนการยืไนการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ิมผช.ี  ฼พืไอ฼ป็นการผลักดัน฽ละส຋ง฼สริม฿หຌผลิตภัณฑ์ผຌาทอ฼ป็นสินคຌาชุมชนทีไมีคุณภาพ  ฼พิไมศักยภาพ฿นการผลิต  ซึไง
ถือ฼ป็นจุด฽ขใงทางดຌานการตลาด฿นปัจจุบัน 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
กระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  ฾ดยกรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อ

ทอป  ซึไง฼ป็นการน าวิทยาศาสตร์  ฼ทค฾น฾ลยี  ฽ละนวัตกรรม  ิวทน.ี  เปยกระดับ฽ละพัฒนาขีดความสามารถ฿นการ
฽ข຋งขัน฿หຌกับผูຌประกอบการ  ใ  กลุ຋ม  คือ  กลุ຋มประชาชนทัไวเปทีไตຌองการน า วทน.เปพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฼พืไอ฿หຌ
กับธุรกิจ฿หม຋ ิNew OTOP)  กลุ຋มผูຌประกอบการทีไจดทะ฼บียน฼ป็นผูຌประกอบการ฾อทอปทีไตຌองการน า วทน.  เปพัฒนา
฼พืไอ฼พิไมขีดความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน ิExisting)฽ละกลุ຋มผูຌประกอบการทีไ฼ป็นบริษัท฽ละหຌางหุຌนส຋วนจ ากัด  ทีไมีการ
ผลิต฽ละจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์฾อทอป ทีไตຌองการน า วทน. เปพัฒนา฽ละ฼พิไมศักยภาพการ฽ข຋งขันทั งภาย฿น฽ละภายนอก
ประ฼ทศ ิGrowth)  ฾ดยมีรูป฽บบการพัฒนาภาย฿ตຌ฾ครงการ เดຌ฽ก຋ พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์  พัฒนา฽ละออก฽บบ
บรรจุภัณฑ์ พัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต พัฒนาระบบมาตรฐาน  พัฒนา฽ละออก฽บบ฼ครืไองจักร  ฽ละ
พัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ   

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอ฿นพื นทีไภาคอีสาน  ฼ป็นภูมิปัญญาทีไสืบทอดกันมาตั ง฽ต຋อดีต  ซึไง฿นกระบวนการผลิต  
ชาวบຌาน฿นทຌองถิไนยังเม຋ตระหนักถึงการผลิต฿หຌเดຌมาตรฐาน  ฾ดยมุ຋งผลิตสินคຌา฼พียงขายเดຌ฼ท຋านั น  จนปัจจุบันนวัตกรรม
การทอผຌา฼ขຌามามีบทบาทต຋อการผลิต  ส຋งผล฿หຌ฼กิดการ฽ข຋งขัน฿นดຌานการตลาดมากขึ น ซึไงผูຌประกอบการจ า฼ป็นตຌองมี
การพัฒนาผลิตภัณฑ์อย຋างต຋อ฼นืไอง฼พืไอ฿หຌสินคຌามีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับต຋อผูຌบริ฾ภค   

ดຌวย฼หตุนี ทางกรมวิทยาศาสตร์บริการ  ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  เดຌ฼ลใง฼หในถึงความส าคัญทีไจะส຋ง฼สริม
พัฒนากระบวนการผลิต฿หຌเดຌมาตรฐาน  ฾ดยการลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับกระบวนการผลิต฼พืไอพัฒนา
คุณภาพ฽ละมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฽ละสามารถ฿นการ฽ข຋งขันทั งตลาด฿นประ฼ทศ฽ละ
ต຋างประ฼ทศ฿หຌกับผูຌประกอบการทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ 
8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอของจังหวัดมหาสารคาม฿หຌ฼ขຌาสู຋กระบวนการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

 ้.แ  ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลจากผูຌประกอบการผຌาทอ฿นจังหวัดมหาสารคาม ทั ง 7 ราย  ฼พืไอ
วิ฼คราะห์ปัญหาของผลิตภัณฑ์ผຌาทอทีไเม຋ผ຋าน  มผช. 
 ้.โ  ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ฽ละคุณภาพน  าทีไ฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต  ิ฼บื องตຌนี 
 ้.ใ  ปรับปรุงกระบวนการผลิต฾ดยการ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  ดຌานการควบคุมคุณภาพ ิQuality control – 
QC)  คือ  การควบคุมกระบวนการผลิต  การควบคุมวัตถุดิบ  ฽ละผลิตภัณฑ์฼พืไอ฿หຌมัไน฿จว຋าผลิตภัณฑ์฼ป็นเปตาม
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนทีไก าหนด 
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 ้.ไ  ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ฽ละคุณภาพน  าทีไ฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต  ิภายหลังการ฿หຌ
ค าปรึกษา฼ชิงลึกี 
 ้.5  ผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  จ านวน  ็  ราย 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอพื นบຌาน  มรดกทางวัฒนธรรมทีไเดຌรับการสืบทอดจากบรรพบุรุษมาหลายชัไวอายุคน กลุ຋มทอ
ผຌา฿นจังหวัดมหาสารคาม มีผลิตภัณฑ์ผຌาทอทีไส าคัญ เดຌ฽ก຋ ผຌาทอมือลายขัด ผຌามัดหมีไ฽ละผຌาขาวมຌา ซึไงปัจจุบัน฼ป็น
สินคຌาท ารายเดຌ฿หຌกับผูຌประกอบการ฿นจังหวัดมหาสารคาม  ฽ต຋ผูຌประกอบการส຋วน฿หญ຋ยังประสบปัญหาดຌาน
กระบวนการผลิตผຌาทอ  ท า฿หຌสินคຌามีคุณภาพเม຋สมไ า฼สมอ ฽ละเม຋ผ຋านการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน฿นรายการ
ต຋างโ  ฼ช຋น  ความ฼ป็นกรด-ด຋าง  ความคงทนของสีต຋อการซัก ความคงทนของสีต຋อ฼หงืไอ  ฼ป็นตຌน  ซึไงผูຌประกอบการเม຋
สามารถ฽กຌปัญหาดังกล຋าวเดຌ฼นืไองจากขาดองค์ความรูຌดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฼พืไอควบคุมกระบวนการผลิต   

กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  จึงจัดท า฾ครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอสู຋การ
รับรองมาตรฐาน  ฼พืไอพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอของจังหวัดมหาสารคาม฿หຌเดຌการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน  ฾ดยผูຌประกอบการผຌาทอ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  จ านวนทั งสิ น  ็  ราย  มีการด า฼นินงานส຋ง฼สริมองค์ความรูຌดຌาน
กระบวนการผลิตผຌาทออย຋างมีประสิทธิภาพ  ฼พืไอพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ฿หຌเดຌมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน
ต຋อเป   
11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 

 
รายละ฼อียดการด า฼นนิงาน 

 

ปี โ560 
฼ดือนทีไ 

แ โ ใ ไ 5 ๆ 7 8 9 
แ.  ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลจาก

ผูຌประกอบการผຌาทอ฿นจังหวัดมหาสารคาม ทั ง 7 
ราย ฼พืไอวิ฼คราะห์ปัญหาของผลติภัณฑ์ผຌาทอทีไเม຋
ผ຋าน มผช. 

         

2.  ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ ฽ละคุณภาพ
น  าทีไ฿ชຌ฿นกระบวนการผลติ ิ฼บื องตຌนี 

         

ใ.  ปรับปรุงกระบวนการผลติ฾ดยการ฿หຌค าปรึกษา฼ชิง
ลึก ดຌานการควบคุมคุณภาพ ิQuality control – 
QC) เดຌ฽ก຋  
- การควบคุมกระบวนการผลิต 
- การควบคุมวัตถุดิบ  
- การควบคุมผลิตภัณฑ ์
฼พืไอ฿หຌมัไน฿จว຋าผลิตภัณฑ์฼ปน็เปตามมาตรฐาน
ผลิตภัณฑช์ุมชนทีไก าหนด  

         

ไ.  ตรวจสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ ฽ละคุณภาพ
น  าทีไ฿ชຌ฿นกระบวนการผลติ ิภายหลังการ฿หຌ
ค าปรึกษา฼ชิงลึกี  

         

5.  ผลักดนั฿หຌผูຌประกอบการยืไนขอการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑช์ุมชน 
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12. ผลการด า฼นินงาน   
 ฾ครงการการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอดຌวยสีธรรมชาติ  ฿นพื นทีไจังหวัดมหาสารคาม  มีผูຌประกอบการ
฼ขຌาร຋วม฾ครงการจ านวน  ็  ราย  เดຌ฽ก຋  กลุ຋มผຌาทอสตรีสหกรณ์บຌานยางนຌอย  กลุ຋มสตรีสหกรณ์บຌานผักหนอก  
นางสาวรจนา  สีมาพุฒ  นางสาวกรกฎ  ฼ถืไอนมูลละ  กลุ຋มผຌาเหมบຌานลอมคอม  กลุ຋มทอผຌาเหมบຌานกุดรัง  ฽ละกลุ຋ม
ทอผຌาฝງาย฽ปรรูปบຌานหัวชຌาง   
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการลงพื นทีไ ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼พืไอผลักดัน฿หຌผูຌประกอบการ 
ทีไประสบปัญหา฿น฽ต຋ละดຌาน  เดຌ฽ก຋  การพัฒนาคุณภาพ฽ละมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ฼ทคนิคการผลิตผຌาทอ
ดຌวยสีธรรมชาติ฽ละการพัฒนารูป฽บบ฽ละการตัด฼ยใบ฼สื อผຌาส า฼รใจรูป  ฿หຌสามารถยืไนขอรับการรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ชุมชนเดຌ  ฾ดยมีผูຌประกอบการทีไสามารถยืไนขอ  มผช.  จ านวน  ใ  ราย  เดຌ฽ก຋  กลุ຋มผຌาทอสตรีสหกรณ์บຌาน
ยางนຌอย  กลุ຋มทอผຌาเหมบຌานกุดรัง  ฽ละกลุ຋มทอผຌาฝງาย฽ปรรูปบຌานหัวชຌาง  ซึไงผูຌประกอบการอีก ไ ราย จะด า฼นินการ
ยืไนขอ  มผช.  ฿นปีงบประมาณ  โ5ๆเ  ต຋อเป 

13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

 13.1  กลุ຋มผຌาทอสตรีสหกรณ์บຌานยางนຌอย 
 ฼นืไองจากผูຌประกอบการกลุ຋มนี ฼ป็นผูຌประกอบการทีไมีศักยภาพ฿นการผลิตผຌาทอ  ฽ละการ฽ปรรูปผลิตภัณฑ์
ผຌาทออยู຋฽ลຌว  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  จึงด า฼นินการลงพื นทีไ฼พืไอ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ผຌาทอดຌวยวิธีการยຌอมสีธรรมชาติ  ฽ละ฽นะน าขั นตอนกระบวนการยืไนขอ มผช.  ฼พืไอ฿หຌสามารถยืไนขอรับการ
รับรองมาตรฐานเดຌ  หลังด า฼นินงานผูຌประกอบการสามารถน าผลิตภัณฑ์ผຌาทอดຌวยสีธรรมชาติ  ประ฼ภทผลิตภัณฑ์
฼สื อผຌาส า฼รใจรูป  ยืไนขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ฽ละเดຌผลิตภัณฑ์ทีไผ຋านการรับรองมาตรฐาน 

 

 แใ.โ  กลุ຋มสตรีสหกรณ์บຌานผักหนอก 
 กลุ຋มผูຌประกอบการยังขาดองค์ความรูຌดຌานการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน  ฼นืไองจากยึ ดหลักการทีไท า
฽ลຌวขายเดຌ  ฽ต຋เม຋ตระหนักถึง฼รืไองคุณภาพของผลิตภัณฑ์มากนัก  ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มเม຋สามารถยืไนขอรับการ
รับรองมาตรฐานเดຌ  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌด า฼นินการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ละ฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับ
การทดสอบสภาพความ฼ป็นกรด – ด຋างของน  าทีไ฿ชຌ฿นกระบวนการผลิต  การ฼ปลีไยน฽ปลงขนาดภายหลังการซัก฽ละ
ท า฿หຌ฽หຌง  ความคงทนของสีต຋อการซัก  ฽ละ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการ฿ชຌสียຌอมทีไมีมาตรฐาน  ฼ป็นตຌน  ซึไง
ผูຌประกอบการเดຌน า฼อาองค์ความรูຌเปปรับ฿ชຌกับกระบวนการผลิตผຌาทอ฼พืไอ฼ตรียมผลิตภัณฑ์ยืไนขอ  มผช.  ต຋อเป 
 
 

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอของกลุ຋มผຌาทอสตรีสหกรณ์บຌานยางนຌอย 
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แใ.ใ  นางสาวรจนา  สีมาพุฒ  ฽ละนางสาวกรกฎ  ฼ถืไอนมูลละ 
 ฼ป็นผูຌประกอบการทีไท าผลิตภัณฑ์ผຌายຌอมคราม  ฼ช຋น  ผຌาพันคอ  ผຌาคลุมเหล຋  ฼ป็นตຌน  ซึไงผูຌประกอบการ
ประสบปัญหาการส຋งผลิตภัณฑ์฼พืไอยืไนขอรับการรับรองมาตรฐาน  ฼นืไองจากผຌายຌอมครามมีสภาพความ฼ป็นด຋างสูง  
จึงท า฿หຌผลิตภัณฑ์เม຋ผ຋าน฼กณฑ์การยืไนขอรับการรับรองมาตรฐาน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ด า฼นินการลงพื นทีไ฿หຌ
ค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับกระบวนการผลิตผຌายຌอมคราม฿หຌเดຌมาตรฐาน  ฾ดย฽นะน าวิธีการลຌางคราม  ตลอดจน
วิธีการทดสอบความ฼ป็นกรด – ด຋าง  ฼บื องตຌน  ฿หຌกับผูຌประกอบการก຋อนการส຋งผลิตภัณฑ์฼พืไอยืไนขอการรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 

 
 แใ.ไ  กลุ຋มผຌาเหมบຌานลอมคอม 
 ฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการทีไผลิตผຌาเหมจากเหมทีไ฼ลี ยง฼องภาย฿นกลุ຋ม  ซึไงสมาชิกกลุ຋มส຋วน฿หญ຋มีอายุมาก  
ท า฿หຌ฿นกระบวนการผลิตจะ฼ป็นวิธีการ฽บบดั ง฼ดิม  ฼นຌนการทอผຌาเหมมา฼กใบเวຌ฽ละมีลูกคຌามารับซื อทีไกลุ຋ม  ฾ดย
กลุ຋มตຌองการผลิตผลิตภัณฑ์ผຌาเหม฿หຌมีมาตรฐาน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ด า฼นินการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก
฼กีไยวกับกระบวนการผลิต฽ละการทอผຌาเหม฼พืไอยืไนขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน  ฽นะน าวิธีการ
ทดสอบสภาพความ ฼ป็ น  กรด  – ด຋ า ง   ฽ละวิ ธี ต รวจสอบผຌ า เหม ฼บื อ งตຌ นก຋ อนการยืไ นขอ   มผช . 
ซึไงผูຌประกอบการ฼หในถึงความส าคัญ฿นการผลิตผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐานมากขึ น   

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอของกลุ຋มสตรีสหกรณ์บຌานผักหนอก 

ผຌายຌอมคราม  นางสาวรจนา  สีมาพุฒ  ฽ละนางสาวกรกฎ  ฼ถืไอนมูลละ 
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 แใ.5  กลุ຋มทอผຌาเหมบຌานกุดรัง 

฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการทีไผลิตผลิตภัณฑ์ผຌาเหม  ผຌาฝງายทอ  ฼ช຋น  ผຌาถุง  ผຌาขຌาวมຌา  รวมถึงการ฽ปรรูป฼ป็น
ผຌาส า฼รใจรูป  กลุ຋มมีศักยภาพทางดຌานการผลิต฽ละการตลาด  ฼นຌนผลิตตามออ฼ดอร์ของลูกคຌา  ฽ต຋ผลิตภัณฑ์ส຋วน
฿หญ຋ยังเม຋มีมาตรฐาน  กลุ຋มจึงมีความตຌองการผลิตสินคຌาภาย฿นกลุ຋ม฿หຌมีมาตรฐาน  ฼พืไอสรຌางความน຋า฼ชืไอถือ฼พิไมขึ น  
กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ด า฼นินการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽นะน าวิธีการทดสอบผลิตภัณฑ์฼บื องตຌนก຋อนการ
ยืไนขอ มผช.  ฽ละ฿หຌค า฽นะน า฼กีไยวกับการขายสินคຌาทีไมีมาตรฐาน  ฼นืไองจาก฼ป็นกลุ຋มทีไมีศักยภาพควรเดຌรับการ
พัฒนา฼พืไอ฿หຌสินคຌาสามารถ฽ข຋งขันกับผูຌผลิตรายอืไนเดຌ  ฾ดยกลุ຋มน าผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ประ฼ภทผลิตภัณฑ์ผຌาทอลาย
ขัด  ยืไนขอ มผช.  ฽ละเดຌผลิตภัณฑ์ทีไผ຋านการรับรองมาตรฐาน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 แใ.ๆ  กลุ຋มทอผຌาฝງาย฽ปรรูปบຌานหัวชຌาง 
 ฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการทีไผลิตผลิตภัณฑ์ประ฼ภท฼สื อผຌา฽ปรรูปจากผຌาเหม฽ละผຌาฝງาย  ฼นຌนการขายสินคຌา
ตามงานต຋างโ  ซึไงกลุ຋มมีความตຌองการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีมาตรฐาน  กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ด า฼นินการลงพื นทีไ
฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฼กีไยวกับการทดสอบผลิตภัณฑ์฼พืไอ฼ตรียมยืไนขอ  มผช.  ฾ดยกลุ຋มน าผลิตภัณฑ์ผຌาทอ  ประ฼ภท
ผลิตภัณฑ์ผຌาทอลายขัด  ยืไนขอ มผช.  ฽ละเดຌผลิตภัณฑ์ทีไผ຋านการรับรองมาตรฐาน  

 
 
 

 

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอของกลุ຋มผຌาเหมบຌานลอมคอม 

 
 
 
 
 

 

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอของกลุ຋มทอผຌาเหมบຌานกุดรัง 
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14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

 ผูຌประกอบการทั ง ็ ราย  มีความพึงพอ฿จ฿นการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  ฾ดยเดຌตระหนักถึงการผลิตสินคຌา฿หຌมี
มาตรฐาน฼พิไมขึ น  ทราบถึงวิธีการยຌอมสีธรรมชาติ  การยຌอมคราม  การ฿ชຌสียຌอม฼คมีทีไมีมาตรฐาน  การทดสอบ
ผลิตภัณฑ์฼บื องตຌนก຋อนการยืไนขอ  มผช.  ซึไงถือ฼ป็นการน า฼อาวิทยาศาสตร์เปปรับ฿ชຌกับกกระบวนการผลิต฼พืไอ
ควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์฿หຌเดຌมาตรฐาน 

15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 

 จากการลงพื นทีไ฼พืไอด า฼นิน฾ครงการ  การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ผຌาทอดຌวยสีธรรมชาติ  ฿นพื นทีไจังหวัด
มหาสารคาม  ฾ดยมีผูຌประกอบการ฼ขຌาร຋วมทั งสิ น  ็  ราย  พบว຋า  ผูຌประกอบการยังเม຋ตระหนักถึงการผลิตสินคຌา฿หຌ
เดຌมาตรฐาน  ฼พราะยังคิดว຋าสามารถผลิต฽ละขายเดຌ  ซึไงหลังจากการลงพื นทีไพบผูຌประกอบการ ฽ต຋ละราย฽ลຌว  
ผูຌประกอบการเดຌ฿หຌความส าคัญมาขึ น  ฼พราะการมีมาตรฐานเม຋฼พียง฽ต຋ท า฿หຌสินคຌาขายเดຌ  ฽ต຋ยัง฼ป็นการ฼พิไม
฾อกาสทางการตลาด฽ละสามารถ฽ข຋งขันกับผูຌผลิตรายอืไนโเดຌอีกดຌวย  

16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

 นางอารีรัตน์  ฾พธ์สุวรรณ  ทีไปรึกษา฾ครงการ 
 นางอาภาพร  สินธุสาร  ผูຌประสานงาน 
 นางสาวภัทธิญา  สุวรรณสนธิ์ ผูຌประสานงาน 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

ผลิตภัณฑ์ผຌาทอของกลุ຋มทอผຌาฝງาย฽ปรรูปบຌานหัวชຌาง 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 

฾ครงกำรออก฽บบ฽ละพัฒนำบรรจุภัณฑ์สินคຌำ OTOP 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร 
นำงสำวอภิสำ  วงศ์สำคร ิปลำอินทรีย์คัไว฽หຌงตรำอภิสำี 

นำงนวลจันทร์  ครองสุข ิกลุ຋มวิสำหกิจชุมชนนำวังประสำน฿จี 
นำงมำลำ  วรรณพงษ์ ิวิสำหกิจชุมชนกลุ຋มสตรีทอผຌำไหมบຌำน฼สี ยวนຌอยี 

นำงสำวอรสำ  พยัคฆกุล ิบຌำน฼สຌนฝງำย฿ยไหมี 
นำงจ ำป຃  สีจันดำรี  ิกลุ຋มทอผຌำสตรีสหกรณ์ยำงนຌอยี 

นำงวรำรัตน์  ฽สง฼นียม ิกลุ຋มทอผຌำพื นบຌำน บຌำน฾สกกຌำน฼หลืองี 
นำยกฤษกรณ์  สงไพรสน ิวิสำหกิจชุมชนกลุ຋มทอผຌำไหมสำ฼กต หมู຋ทีไ 6ี 

นำย฼ฉลิมพล  มหำปຂติ  ิบຌำนขนมคุณภัทรำี 
นำงสมศรี  รัตนบุตร ิกลุ຋มวิสำหกิจชุมชนไข຋฼ค็มหอมตรำ฽ม຋สมศรีี 

นำยบรรจง  วง฼ส ิกลุ຋มวิสำหกิจชุมชน฼ครืไองดืไมสมุนไพรี 
นำงดำรำพร  รัตน์ประสิทธ์ ิกลุ຋ม฽ม຋บຌำนชุมชน฾นนทัน 1ี 

นำยสมชำย  นຌอยจินดำ ิ฽กຌว฼ปຆำตรำศิลป์฽กຌวี 
นำยสุร฼ชษฐ์  ฼กตุ฾ฉม ิ฽กຌว฼ปຆำตรำ฼อกลຍำสซีไี 
นำยภำณุพงษ์  ฼สียง฿ส ิกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์ี 

นำงกชพร ฼ป຃้ยสืบ ิน  ำพริก฽ม຋฼มำะี 
นำงนิตยำ ไชย฾ส ิมำลัยขนุน฽ปรรูปี 

นำงวิยะนันท์ จุลละนันทน์ ิกำละ฽ม฽ม຋บัวตองี 
นำงทิพย์สุคนธ์ จันทร์ตຍะ ิตรำทิพย์สมุนไพรี 
นำยพัชรพงศ์ ปัญญำคุณำนนท์ ิตรำดินสุขี 

นำงฉอุຌม บุปผำ ิกลຌวยตำกรวม฿จี 
 

 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี



390 

รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  : ิภาษาเทยี ฾ครงการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์สินคຌา OTOP  
2. ผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นายสุทธิศักดิ์  กลิไน฽กຌวณรงค์ 

ต า฽หน຋ง  :  นักวิชาการออก฽บบปฏิบัติการ  หน຋วยงาน : กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ : เ โโเแ ็ใใๆ    ฾ทรสาร : เ โโเแ ็เ55 
อี฼มลล์ :  

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ 
3.1 นางสาวอภิสา  วงศ์สาคร ิปลาอินทรีย์คัไว฽หຌงตราอภิสาี  

ทีไอยู຋ : 197/38  ถนนชลประทาน  ม.1 ต.วังกระ฽จะ อ.฼มืองตราด จ.ตราด โใเเเ  
฾ทรศัพท์ : 08 7828 0776  อี฼มล์ : cdd_chumphon@chaiyo.com  

3.2. นางนวลจันทร์  ครองสุข ิกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนนาวังประสาน฿จี 
ทีไอยู຋ : บຌานนาวัง  ฼ลขทีไ 200 หมู຋ทีไ 10  ต าบลนา฼สีไยว อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดชัยภูมิ 36000 
฾ทรศัพท์ : 08 1390 4819 

3.3. นางมาลา  วรรณพงษ์ ิวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มสตรีทอผຌาเหมบຌาน฼สี ยวนຌอยี 
ทีไอยู຋ : บຌาน฼สี ยวนຌอย  6/1  หมู຋ทีไ 1  ต าบลบຌาน฼ลຌา อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดชัยภูมิ 36000 
฾ทรศัพท์ :  08 7253 5284      

3.4. นางสาวอรสา  พยัคฆกุล ิบຌาน฼สຌนฝງาย฿ยเหมี 
ทีไอยู຋ : ฼ลขทีไ 44  หมู຋ทีไ 8  ถนน฼หล຋านาดี ต าบล฼มือง฼ก຋า อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดขอน฽ก຋น 40000 
฾ทรศัพท์ : 09 9468 6219    

3.5. นางจ าปี  สีจันดารี  ิกลุ຋มทอผຌาสตรีสหกรณ์ยางนຌอยี 
ทีไอยู຋ : บຌานยางนຌอย ฼ลขทีไ 84/1 หมู຋ทีไ 14  ต าบลยางนຌอย อ า฼ภอ฾กสุมพิสัย จังหวัดมหาสารคาม 44140 
฾ทรศัพท์ : 08 1749 3211 ุ 09 โ5แไ ่็็็ 

3.6. นางวรารัตน์  ฽สง฼นียม ิกลุ຋มทอผຌาพื นบຌาน บຌาน฾สกกຌาน฼หลืองี 
ทีไอยู຋ : บຌาน฾สกกຌาน฼หลือง ฼ลขทีไ 223 หมู຋ทีไ 5 ต าบลบຌานถิไน อ า฼ภอ฾นนสัง จังหวัดหนองบัวล าภู 39140 
฾ทรศัพท์ : 08 4880 4089       

3.7. นายกฤษกรณ์  สงเพรสน ิวิสาหกิจชุมชนกลุ຋มทอผຌาเหมสา฼กต หมู຋ทีไ 6 
ทีไอยู຋ : บຌานปอภาร ฼ลขทีไ 65  หมู຋ทีไ 6 ต าบลปอภาร อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดรຌอย฼อใด 45000  
฾ทรศัพท์ : 08 9419 3430  

3.8. นาย฼ฉลิมพล  มหาปຂติ ิบຌานขนมคุณภัทราี 
ทีไอยู຋ : ฼ลขทีไ 415/4  หมู຋ทีไ 20 ถนนมิตรภาพ  ต าบลบຌานเผ຋ อ า฼ภอบຌานเผ຋ จังหวัดขอน฽ก຋น 40110  
฾ทรศัพท์ : 08 4464 4344     

3.9. นางสมศรี  รัตนบุตร ิกลุ຋มวิสาหกิจชุมชนเข຋฼คใมหอมตรา฽ม຋สมศรีี 
ทีไอยู຋ : บຌาน฾นนชัย 2 ฼ลขทีไ 63/1 หมู຋ทีไ 12 ถนนราษฎร์คนึง ต าบล฿น฼มือง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดขอน฽ก຋น 40000 
฾ทรศัพท์ : 04 333 0241 ุ 08 4798 6823  

3.10. นายบรรจง  วง฼ส ิกลุ຋มวิสาหกิจชุมชน฼ครืไองดืไมสมุนเพรี 
ทีไอยู຋ : บຌานหຌวยม຋วง  ฼ลขทีไ 95 หมู຋ทีไ 3  ต าบลหຌวยม຋วง อ า฼ภอภูผาม຋าน จังหวัดขอน฽ก຋น 40350 
฾ทรศัพท์ : 08 1369 8901  

mailto:cdd_chumphon@chaiyo.com
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3.11. นางดาราพร  รัตน์ประสิทธ์ ิกลุ຋ม฽ม຋บຌานชุมชน฾นนทัน 1ี 
ทีไอยู຋ : บຌาน฾นนทัน 1  ฼ลขทีไ 41/1  หมู຋ทีไ 2 ถนนฉิมพลี ต าบล฿น฼มือง อ า฼ภอ฼มือง จังหวัดขอน฽ก຋น  40000 
฾ทรศัพท์ : 0 4322 5370 ุ 08 9417 0114   อี฼มล์ : daraporn..drp@gmail.com 

3.12. นายสมชาย  นຌอยจินดา ิ฽กຌว฼ปຆาตราศิลปຊ฽กຌวี 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌานสหกรณ์ 3  ฼ลขทีไ 12/9  หมู຋ทีไ 9 ซอย 10/2  ถนนติวานนท์ ต าบลบางพูด อ า฼ภอปาก฼กรใด 

จังหวัดนนทบุรี  11120   ฾ทรศัพท์ : 02 964 1705 ุ 08 9980 2073 ุ 08 1594 7076   
อี฼มล์ :  silpskaeo50@hotmail@com 

3.13. นายสุร฼ชษฐ์  ฼กตุ฾ฉม ิ฽กຌว฼ปຆาตรา฼อกลຍาสซีไี 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌานทาวน์฾ฮม  ฼ลขทีไ 65/88  หมู຋ทีไ 6 ซอย 19/8 ถนนตลิไงชัน-สุพรรณ  ต าบล฼สาธงหิน 

อ า฼ภอบาง฿หญ຋  จังหวัดนนทบุรี 11140 ฾ทรศัพท์ : 0 2047 8151 ุ 08 4130 6379    
฾ทรสาร : 0 2047 8151 อี฼มล์ : chet1199@gmail.com 

3.14. นายภาณุพงษ์  ฼สียง฿ส ิกลຌวยอบทะ฼ลทรัพย์ี 
ทีไอยู຋ : ฼ลขทีไ แแ็ หมู຋ทีไ็ ต าบลทะ฼ลทรัพย์ อ า฼ภอปะทิว จังหวัดชุมพร ่ๆแๆเ  
฾ทรศัพท์ : เ็ ็ๆ5 5เ็ใ ุ เ่ ไ่ใ้ ๆเๆแ  อี฼มล์ :  talasup117@gmail.com   

3.15. นางกชพร ฼ปี้ยสืบ ิน  าพริก฽ม຋฼มาะี 
ทีไอยู຋ : กลุ຋ม฼กษตรกรบຌาน฼มาะหลวง ฼ลขทีไ ไ41 หมู຋ ่ ต.฽ม຋฼มาะ อ.฽ม຋฼มาะ จ.ล าปาง 5โ2โ0  
฾ทรศัพท์ : เ่ ้้5ใ แ้ๆไ  อี฼มล์ : jcmanaman@msn.com / yahoo / gmail  

3.16. นางนิตยา เชย฾ส ิมาลัยขนุน฽ปรรูปี 
ทีไอยู຋ : กลุ຋ม฽ปรรูปผลผลิตการ฼กษตร฽ม຋บຌาน฼ขาซຌอน ฼ลขทีไ ่่ หมู຋ แ ต.เหลาหิน อ.฼กาะคา จ.ล าปาง 5โแใ0  
฾ทรศัพท์ : เ่ ้่5โ ๆไใแ 

3.17. นางวิยะนันท์ จุลละนันทน์ ิกาละ฽ม฽ม຋บัวตองี 
ทีไอยู຋ : กลุ຋มวิสาหกิจชุมชนกาละ฽ม฽ม຋บัวตอง ฼ลขทีไ แใเ/แ ท຋าชຌาง หมู຋ ๆ ต.ท຋าผา อ.฼กาะคา จ.ล าปาง 5โแใ0  
฾ทรศัพท์ : เ่ แ็ๆไ ไ็่แ   

3.18. นางทิพย์สุคนธ์ จันทร์ตຍะ ิตราทิพย์สมุนเพรี 
ทีไอยู຋ : ทิพย์สมุนเพร แ/ๆ หมู຋แโ ต.สันก า฽พง อ.สันก า฽พง จ.฼ชียง฿หม຋  
฾ทรศัพท์ : เ่ แ้่เ ไ่แ่ อี฼มล์ : thipsukhon@gmail.com Facebook : ทิพย์สมุนเพรลูกประคบ 

3.19. นายพัชรพงศ์ ปัญญาคุณานนท์ ิตราดินสุขี 
ทีไอยู຋ : ทอป฼ฮิร์บลพบุรี แใเ/แโ หมู຋้ ต.฼ขาพระงาม อ.฼มือง จ.ลพบุรี แ5เเเ 
฾ทรศัพท์ : เ้ ไโไแ ๆ็เ5 อี฼มล์ : toplopburi@outlook.com 

3.20. นางฉอุຌม บุปผา ิกลຌวยตากรวม฿จี 
ทีไอยู຋ : กลุ຋ม฽ม຋บຌาน฼กษตรกรคลองมะ฽พลบ ฼ลขทีไ 90/1 หมู຋ทีไ 9 ถนน ต าบลศรีภิรมย์ อ า฼ภอพรหมพิราม 

จังหวัดพิษณุ฾ลก  ฾ทรศัพท์ : เ่ ไใ5็ ็โ้5     
4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ (วันทีไ฼ริไมตຌน/วันทีไจบ฾ครงการ) :  ้ ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี  
5. งบประมาณ฾ครงการ :  337ุเเเ บาท  
6. บทสรุปผูຌบริหาร 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ิวศ.ี ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชุนเดຌด า฼นินกิจกรรมคูปองวิทย์฼พืไอ  OTOP      
ตามน฾ยบายของรัฐบาล฿นการยกระดับผลิตภัณฑ์฾อทอปทั งประ฼ทศ฿หຌมีคุณภาพ฽ละมาตรฐาน฼ป็นทีไยอมรับของ
ผูຌบริ฾ภค  ฾ดย฿ชຌวิทยาศาสตร์ ฼ทค฾น฾ลยี ฽ละนวัตกรรม ิวทน.ี 

mailto:chet1199@gmail.com
mailto:thipsukhon@gmail.com
mailto:toplopburi@outlook.com
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 การด า฼นินงานคูปองวิทย์ประกอบดຌวยการคัด฼ลือกผูຌประกอบการทีไมีศักยภาพทั งการผลิต฽ละจัดจ าหน຋าย  
฾ดยลงพื นทีไส ารวจสถานทีไผลิต ผลิตภัณฑ์ ความพรຌอมของ฼ครืไองมือ฽ละอุปกรณ์ของกลุ຋มฯ วิ฼คราะห์ปัญหา฽ละ
ความตຌองการของผูຌประกอบการ฾อทอป ฼พืไอ฿ชຌ฼ป็นขຌอมูลส าคัญ฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึไงการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ครอบคลุมทั งความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์ การยืดอายุการ฼กใบรักษาผลิตภัณฑ์  ฽ละน าเปสู຋การ฼พิไม฾อกาสทาง
การคຌาทั งภาย฿น฽ละภาย฿นนอกประ฼ทศเดຌ   

 กลุ຋มผูຌประกอบการทีไเดຌรับการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทั ง โเ รายนั น ลຌวนมีความตຌองการทีไจะ
พัฒนาบรรจุภัณฑ์฿หຌมีความสวยงาม฽ละสามารถสรຌางความปลอดภัย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ รวมเปถึงน า฼อกลักษณ์หรือ
จุด฼ด຋นของ฽ต຋ละชุมชนมา฼ป็นส຋วนหนึไง฿นการออก฽บบ฽ละพัฒนา อีกทั งบางกลุ຋มยังมีความตຌองการตราสัญลักษณ์
฼พืไอ฼ป็นการสรຌางภาพลักษณ์หรือสรຌางความจดจ า฿หຌกับผูຌบริ฾ภค ดຌวย฼หตุนี กรมวิทยาศาสตร์จึงเดຌด า฼นิน฾ครงการ
ออก฽บบบรรจุภัณฑ์ ฼พืไอยกระดับ฿หຌกับผูຌประกอบการดังกล຋าว฿หຌมีศักยภาพ฽ละสามารถ฽ข຋งขัน฿นตลาดยุค
ปัจจุบันเดຌอย຋าง฼ขຌม฽ขใง฽ละยัไงยืนต຋อเป                                        

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
จากทีไกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี ฾ดยกรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌด า฼นินการ ฾ครงการคูปอง

นวัตกรรมส าหรับผูຌประกอบการ ฿นการพัฒนา฽ละยกระดับคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละ SME ฼พืไอ฼พิไมขีด
ความสามารถ฿นการ฽ข຋งขัน฽ละขยาย฾อกาสทางการคຌา ฾ดยการบริการวิจัย฽ละพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์พัฒนา
฽ละออก฽บบบรรจุภัณฑ์ พัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต พัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์ พัฒนา฽ละออก฽บบ
บรรจุภัณฑ์ พัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต พัฒนาระบบมาตรฐาน พัฒนา฽ละออก฽บบ฼ครืไองจักร พัฒนา
ระบบมาตรฐาน พัฒนา฽ละออก฽บบ฼ครืไองจักร พัฒนาวัตถุดิบตຌนน  า฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋ม Start Up กลุ຋ม Existing 
฽ละกลุ຋ม Growth ดຌวยวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี 

ดังนั นผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์ OTOP ฽ละ SME จึงตຌองพัฒนา฽ละยกระดับผลิตภัณฑ์ ฿หຌมีมูลค຋ามาก
ยิไงขึ น฼พืไอ฼พิไมศักยภาพ฿นการ฽ข຋งขัน฿นตลาดสากล นอกจากการพัฒนาผลิตภัณฑ์฿หຌมีความปลอดภัย฽ละเดຌ
มาตรฐาน฽ลຌว ผูຌประกอบการตຌอง฿หຌความส าคัญ฿น฼รืไองของบรรจุภัณฑ์ ทีไจะคุຌมครองปງองกันเม຋฿หຌผลิตภัณฑ์฼สียหาย
฽ละยังสามารถ฼พิไมคุณค຋าทางดຌานจิตวิทยา ต຋อผูຌบริ฾ภค ฾ดยอาศัยทั งศาสตร์฽ละศิลปຊ฿นการสรຌางสรรค์ซึไงจะ฼ป็นอีก
สิไงหนึไงทีไช຋วยส຋ง฼สริม฿หຌผลิตภัณฑ์มีมูลค຋ามากยิไงขึ น ฽ต຋ผูຌประกอบการบางรายยังมองขຌามความส าคัญ฿นส຋วนของ
บรรจุภัณฑ์ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ทีไผลิตออกมานั นเม຋เดຌรับความสน฿จจากผูຌบริ฾ภค฼ท຋าทีไควร จึงท า฿หຌกลุ຋มผูຌประกอบการ
ดังกล຋าวนี ฼สีย฾อกาสทางการตลาดเป ฽ละทั งนี อาจจะมีผูຌประกอบการบางรายทีไมีความตຌองการ฿นการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์฼ดิม฿หຌมีคุณภาพ฽ละ฼หมาะสมกับผลิตภัณฑ์มากยิไงขึ น฾ดยตຌองอาศัย    องค์ความรูຌ ฽นวคิด฽ละ฼ทค฾น฾ลยี฿น
การออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์มายกระดับมูลค຋าผลิตภัณฑ์ ฾ดยมีผูຌประกอบการทีไมีความประสงค์ทีไจะพัฒนา
บรรจุภัณฑ์จ านวนทั งสิ น 20 ราย 

ดຌวย฼หตุนี ทางกรมวิทยาศาสตร์บริการ ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน เดຌ฼ลใง฼หในถึงความส าคัญทีไจะ ส຋ง฼สริม
การพัฒนารูป฽บบบรรจุภัณฑ์฿หຌกับทางกลุ຋มผูຌประกอบการ OTOP ฽ละ SME กลุ຋มดังกล຋าว฿หຌมีศักยภาพ฽ละ
ความสามารถ฿นการ฽ข຋งขันทั งตลาด฿นประ฼ทศ฽ละต຋างประ฼ทศ 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนาบรรจุภัณฑ์ของผูຌประกอบการ฿หຌสามารถปกปງองคุຌมครองสินคຌาเดຌ มีขຌอมูลถูกตຌอง สวยงาม 
ดึงดูดความสน฿จ฽ละ฼ป็นการส຋ง฼สริมการขาย฿หຌกับผลิตภัณฑ์ 

9. ขอบ฼ขต฽ละ฽ผนการด า฼นินงาน 

แ. ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจขຌอมูล฽ละรวบรวมขຌอมูลจากผูຌประกอบการ ฼พืไอ฿ชຌ฿นการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
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โ. ด า฼นินการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ิออก฽บบ฾ครงสรຌางี 
ใ. ด า฼นินการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ิออก฽บบกราฟฟຂกี 
ไ. ลงพื นทีไ฼พืไอตรวจติดตามการด า฼นินงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
จากทีไกระทรวงวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี ิวท.ี ฾ดยกรมวิทยาศาสตร์บริการ เดຌด า฼นินการ ฾ครงการคูปอง

นวัตกรรมส าหรับผูຌประกอบการ ฿นการพัฒนา฽ละยกระดับคุณภาพสินคຌา OTOP ฽ละ SME ฼พืไอ฼พิไมขีดความสามารถ
฿นการ฽ข຋งขัน฽ละขยาย฾อกาสทางการคຌา ฾ดยการบริการวิจัย฽ละพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์พัฒนา฽ละออก฽บบ
บรรจุภัณฑ์ พัฒนา฽ละออก฽บบกระบวนการผลิต พัฒนาระบบมาตรฐาน พัฒนา฽ละออก฽บบ฼ครืไองจักร พัฒนา
วัตถุดิบตຌนน  า฽ก຋ผูຌประกอบการกลุ຋ม Start Up กลุ຋ม Existing ฽ละกลุ຋ม Growth ดຌวยวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  
 ฿นปัจจุบันกลุ຋มผูຌประกอบการสินคຌา OTOP ฽ละ SME ทั ง 5 ประ฼ภท ซึไงเดຌ฽ก຋ อาหาร ฼ครืไองดืไม ผຌา฽ละ
฼ครืไอง฽ต຋งกาย ของ฿ชຌ ของประดับ ฽ละของทีไระลึก ฽ละประ฼ภทสมุนเพรทีไเม຋฿ช຋อาหาร  ต຋างมีความตຌองการยกระดับ
คุณภาพสินคຌาดຌวยการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ฼พราะนอกจากบรรจุภัณฑ์จะมีหนຌาทีไรักษาคุณภาพของสินคຌา
฽ลຌว บรรจุภัณฑ์ทีไมีความสวยงาม฾ดด฼ด຋นสะดุดตา ยังมีบทบาททีไจะช຋วยส຋ง฼สริมการตลาด฼พิไมยอดขาย฿หຌมากขึ น 
สามารถสรຌางความเดຌ฼ปรียบ฿นการดึงดูดความสน฿จ฽ละส຋งผลต຋อการตัดสิน฿จซื อของผูຌบริ฾ภคเดຌ นอกจากนี ยังสามารถ
สรຌางจุดขาย฾ดยน าเป฼ป็นของฝากทีไสามารถสรຌางความประทับ฿จระหว຋างผูຌ฿หຌ฽ละผูຌรับเดຌ฼ป็นอย຋างดี  ดังนั นการพัฒนา
บรรจุภัณฑ์฼พืไอ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับสินคຌาจึง฼ป็นกลยุทธ์หนึไงทีไผูຌประกอบการต຋าง฿หຌความส าคัญ ฽ละจากประ฼ดในดังกล຋าวมี
ผูຌประกอบการจ านวน โเ ราย ต຋างประสบกับปัญหา฽ละความตຌองการ฿นการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไ
฽ตกต຋างกันออกเป 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน / ผลการด า฼นินงาน 
แแ.แ  ตาราง฼วลา฽ผนการปฏิบัติงาน 

 

รายละ฼อียดการด า฼นินงาน 
ปี โ560 

฼ดือนทีไ 
ใ ไ 5 ๆ ็ ่ 

แ.  ลงพื นทีไ฼พืไอส ารวจ฽ละรวบรวมขຌอมูลจากผูຌประกอบการทั ง 
โเ ราย ฼พืไอ฿ชຌ฿นการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์  

      

2. ออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ิออก฽บบ฾ครงสรຌางี       

ใ. ออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ ิออก฽บบกราฟຂกี       

4. ทดลองผลิตบรรจุภัณฑ์ตຌน฽บบร຋าง       

5. ลงพื นทีไ฼พืไอตรวจติดตามผูຌประกอบการทั ง โเ ราย ทีไเดຌรับ
การออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 

      

ๆ. สรุปขຌอมูล฾ครงการ       

แแ.โ  ผลการด า฼นินงาน 

฿นการด า฼นินงาน฾ครงการออก฽บบบรรจุภัณฑ์ดังกล຋าวนี  ฼ริไมจาการลงพื นทีไส ารวจ฽ละ฼กใบขຌอมูลของ
ผูຌประกอบการทั ง โเ ราย ฼พืไอด า฼นินการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์฿หຌสวยงาม฽ละมีคุณภาพมากยิไงขึ น เม຋ว຋า
จะ฼ป็นการปรับขนาดหรือรูปทรงของบรรจุภัณฑ์฼หมาะสมกับความตຌองการของผูຌบริ฾ภค฿นยุคปัจจุบันมากขึ นอีกทั ง
ยังมีลวดลายทีไสวยงามสอดคลຌองกับ฼อกลักษณ์ของชุมชน฽ละความตຌองการของผูຌประกอบการ รวมเปถึงการ
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ออก฽บบตราสัญลักษณ์฿หຌกับผูຌประกอบการ฼พืไอ฿ชຌ฿น฼ชิงพาณิชย์จ านวน 5 ราย ทั งนี ผูຌประกอบการทั ง โเ รายจะมี
เฟล์ตຌนฉบับทีไสมบูรณ์พรຌอมระ฼ทคนิคทีไ฿ชຌส าหรับการสัไงผลิตบรรจุภัณฑ์ทีไเดຌรับการออก฽บบ฽ละพัฒนา฼พืไอ฼กใบเวຌ
฼ป็นตຌนฉบับ฿นการสัไงผลิตบรรจุภัณฑ์฿นครั งต຋อโเป ฾ดยตลอด฾ครงการผูຌประกอบการต຋างเดຌร຋วม฽ลก฼ปลีไยนองค์
ความรูຌ฿นการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ร຋วมกันกับผูຌด า฼นิน฾ครงการ ฼พืไอ฼ป็นการสรຌาง฼สริมองค์ความรูຌ ฼รืไอง
การออก฽บบ การผลิต ฽ละขຌอจ ากัดต຋างโ฿นการ ผลิตบรรจุภัณฑ์ 

12. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 

12.1 นางสาวอภิสา  วงศ์สาคร ิผลิตภัณฑ์ปลาอินทรีย์฼คใมคัไว฽หຌงี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
ผูຌประกอบการมีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส าหรับปลาอินทรีย์฼คใมคัไว฽หຌงซึไง฼ป็นผลิตภัณฑ์฿หม຋

ยังขาดบรรจุภัณฑ์ทีไท า฿หຌมมีูลค຋ามากขึ น ซึไงผูຌประกอบการ฼คยท า฽ต຋ผลิตภัณฑ์ปลา฼คใมชิ น ฾ดย฼ป็นลักษณะกล຋องทีไ
มีสีสันสวยงามสามารถปງองกันเม຋฿หຌผลิตภัณฑ์฼กิดความ฼สียหายเดຌ มีความ฼หมาะสมกับภาพลักษณ์การ฼ป็นสินคຌา
ส຋งออก฿นอนาคต ฼นืไองจากผลิตภัณฑ์นี ฼ป็นทีไค຋อนขຌางเดຌรับความสน฿จจากประ฼ทศกัมพูชา 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋อง฽บบ฼ปຂดฝาบน 
กล຋องกระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรมพิมพ์ ไ สี ฼คลือบดຌาน Spot UV ปั้มKทอง ปั้มนูน 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 

แโ.โ นางนวลจันทร์  ครองสุข  ิผลิตภัณฑ์ผຌาเหมี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีสีสันสวยงาม ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์ดูมีมูลค຋ามากยิไงขึ น ฼นืไองจาก
ผลิตภัณฑ์ผຌาเหมทีไขายนั นมีราคามีค຋อนขຌางสูง ซึไงจาก฼ดิมจะ฿ชຌ฼พียง฽ค຋ถุงกระดาษทัไวเปท า฿หຌดู เม຋สวยงาม฽ละเม຋
฽ตกต຋างจากรຌานจ าหน຋ายผลิตภัณฑ์ผຌาเหมทัไวโเป อีกทั งทางกลุ຋มยังมีความตຌองการตราสัญลักษณ์฼พืไอ฿ชຌ฿นการ
ประชาสัมพันธ์ต຋างโของกลุ຋ม 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : ถุงหูหิ ว 
ถุงกระดาษอาร์ตการ์ด แ้เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบพลาสติก PVCิมันี หูหิ ว฼ชือกสีตามความ฼หมาะสม 
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บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 
 

 

แโ.ใ นางมาลา  วรรณพงษ์ ิผลิตภัณฑ์ผຌาเหมี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส าหรับผลิตภัณฑ์ผຌาเหมพันคอ฼นืไองจากทางกลุ຋มยังขาดบรรจุภัณฑ์
ส าหรับผลิตภัณฑ์ดังกล຋าวจึง฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไมีอยู຋ส าหรับผลิตภัณฑ์อืไนมา฿ชຌ฽ทนจึงท า฿หຌบรรจุภัณฑ์฽ละผลิตภัณฑ์
เม຋฼หมาะสมกัน 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋อง฽บบ฼ปຂดฝาขຌาง 
กล຋องกระดาษคราฟท์ ใ5เ ฽กรม พิมพ์ โ สี ฼จาะหนຌาต຋างตามลวดลายผຌา ปะพลาสติ 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.ไ นางสาวอรสา  พยัคฆกุล ิผลิตภัณฑ์ผຌาฝງายี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการบรรจุภัณฑ์ทีไ฼ป็นลักษณะทีไ฼หมาะส าหรับ฼ป็นของฝากหรือของทีไระลึกส าหรับกลุ຋มลูกคຌาระดับบน 
฼พราะ฼ดิม฿ชຌบรรจุภัณฑ์ทีไ฼ป็นลักษณะิถุงผຌาถุงผຌาดิบี ฽ลຌวมีราคาตຌนทุนสูงกว຋ากล຋องหรือถุงกระดาษทัไวเป฽ละเม຋เดຌ
คุณภาพ อีกทั ง฿นการยืไนคัดสรรดาว OTOP ิเดຌรับ ใ ดาวี เดຌรับค า฽นะน า฿หຌพัฒนาบรรจุภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพมาก
ขึ น 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องลิ นชัก ิกลักี 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV ฼จาะหนຌาต຋าง ปะพลาสติก 
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด 40เ ฽กรม 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 

 
แโ.5 นางจ าปี  สีจันดารี  ิผลิตภัณฑ์ผຌาเหมี 

 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส าหรับบรรจุ฼สื อผຌาเหมิชาย/หญิงี ฽ละ฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋า฿หຌกับ

ผลิตภัณฑ์มากยิไงขึ น ซึไง฽ต຋฼ดิมผูຌประกอบการจะ฿ชຌ฼พียงถุงกระดาษ จึงท า฿หຌเม຋฼กิดความ฽ตกต຋างจากผูຌประกอบการ
รายอืไนโ ฽ละมักจะ฼กิดปัญหา฼ช຋นถุงกระดาษ฾ดนความชื น฽ลຌว฼กิดขาดหรือทะลุ 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องลิ นชัก ิกลักี 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV ฼จาะหนຌาต຋าง ปะพลาสติก 
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด 40เ ฽กรม 
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บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 

 
แโ.ๆ นางวรารัตน์  ฽สง฼นียม ิผลิตภัณฑ์ผຌาเหมี  

 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ลักษณะทีไ มีการพิมพ์ลวดลายทีไเม຋฼ยอะมาก฽ต຋มีความ฼รียบหรู 

฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฼ดิมนั น฼ป็น฽บบกล຋องสีไ฼หลีไยมทรง฼วຌา ทีไเม຋สามารถบ຋งบอกถึง฼อกลักษณ์ของผูຌประกอบการ
฼ท຋าทีไควร ฽ละ฿ชຌงานยากจึงท า฿หຌบางครั ง฼สีย฾อกาสทางการจ าหน຋ายเป ฽ละทั งทางกลุ຋มยังมีความตຌองการตรา
สัญลักษณ์฼พืไอ฿ชຌ฿นการประชาสัมพันธ์ต຋างโของกลุ຋มอีกดຌวย 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : ถุงหูหิ ว 
ถุงกระดาษอาร์ตการ์ด แ้เ ฽กรม พิมพ์ แ สี฼คลือบพลาสติก PVCิดຌานี Spot UV แ จุด หูหิ ว฼ชือกสีตาม

ความ฼หมาะสม 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.็ นายกฤษกรณ์  สงเพรสน ิผลิตภัณฑ์ผຌาเหมี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์฽บบกล຋องทีไมีสีสันสด฿สผสมผสานลวดลายผຌาทีไ฼ป็นลักษณะ฼ฉพาะ
ของชุมชน฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฼ดิมนั น฼ป็น฽บบถุงกระดาษพิมพ์ แ สี฼ท຋านั น ท า฿หຌเม຋฼หมาะสมกับมูลค຋าของ
ผลิตภัณฑ์ผຌาเหมทีไค຋อนขຌางมีราคาสูง 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องลิ นชัก ิกลักี 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบดຌาน SpotUV ฼จาะหนຌาต຋าง ปะพลาสติก 
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด 40เ ฽กรม 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 
 

แโ.่ นาย฼ฉลิมพล  มหาปຂติ ิผลิตภัณฑ์ขนมเดฟุกุี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋ทีไสวยงาม฽ละช຋วยรักษาสภาพของผลิตภัณฑ์ขนม฿หຌคง
สภาพเวຌซึไงความสมบูรณ์ทีไสุด ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฼ดิม฼ป็นถาดพลาสติกส าหรับ฿ส຋ขนมนั นมีทรงสูงจน฼กินเป฼วลา
ขนส຋งจึงท า฿หຌขนมกลิ งหรือ฼กิดการสัไนคลอนจึงท า฿หຌ฼สียรูปทรง อีกทั งดຌวยความสูง฽ละขอบทีไมีความคมของถาด
พลาสติกยังท า฿หຌ฼กิดการฉีกขาดของถุงพลาสติกทีไหุຌมชั นนอก 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องลิ นชัก ิกลักี 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV  
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.้ นางสมศรี  รัตนบุตร ิผลิตภัณฑ์เข຋฼คใมหอมี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถขยายกลุ຋ม฼ปງาหมายเปอีกระดับเดຌ ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์

฼ดิม฼ป็นลักษณะถาดวางพลาสติกขาย฿นกลุ຋มลูกคຌาระดับล຋าง฼ท຋านั นจึงเม຋สามารถยกระดับผลิตภัณฑ์เปยัง
กลุ຋ม฼ปງาหมายทีไอยู຋฿นระดับบน อีกทั งยังขาดความสวยงาม฽ละสีสันทีไดึงดูดความสน฿จ฽ต຋ยังคงเวຌซึไงความปลอดภัย
฼พืไอ฼ป็นการยืดอายุผลิตภัณฑ์เข຋฼คใมเม຋฿หຌ฼กิดความ฼สียหายก຋อนทีไจะเปถึงมือผูຌบริ฾ภค 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋อง฽บบลิ นลใอค 
กล຋องนอก : กระดาษ  แโ5KL/แโ5KL ใ ชั นลอน E ิลูกฟูกี ฼จาะหนຌาต຋างรูป฼ป็ด ปะพลาสติก 
ฉลาก : กระดาษอาร์ตการ์ด 250 ฽กรม พิมพ์ 4 สี 
ช຋องรองเข຋ : กระดาษกล຋อง฽ปງงหนຌาขาวหลัง฼ทา 450 ฽กรม พิมพ์ 4 สี 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

  
  
 

แโ.แเ นายบรรจง วง฼ส ิผลิตภัณฑ์฼ครืไองดืไมชงผงสมุนเพรี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์฿หຌ฼หมาะสมกับผลิตภัณฑ์฿หม຋ของผูຌประกอบการทีไมีลักษณะ฼ป็นซอง
฼ลใกพรຌอมชงต຋อการบริ฾ภคหนึไงครั ง รวมเปถึงการ฼พิไมภาพประกอบ฼พืไอดึงดูดความสน฿จผูຌบริ฾ภค ฼นืไองจากบรรจุ
ภัณฑ์รูป฽บบ฼ดิม฼ป็น฼พียงถุงพลาสติกขนาด฿หญ຋ปຂดปากถุงผนึกดຌวยความรຌอน ฽ปะฉลากสติ๊ก฼กอร์กระดาษ ซึไงถຌา
หาก฽กะห຋อ฽ลຌวตຌองบริ฾ภค฿หຌหมดทันทีหรือตຌอง฼ท฼ปลีไยนผลิตภัณฑ์ผง฼ครืไองดืไม฿นภาชนะอืไนโ฼ช຋นขวด฽กຌว฼ป็นตຌน 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋อง฽บบ฼ปຂดฝาบน 
กล຋องกระดาษอาร์ตการ์ด ใเเ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV ิดຌานี Spot UV ตามต า฽หน຋งทีไส าคัญ 
 
 
 
 
 
 
 



400 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

  
 
แโ.แแ นางดาราพร  รัตน์ประสิทธ์ ิผลิตภัณฑ์ขนมทองมຌวนี 

 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร  
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถคุຌมครองปງองกันเม຋฿หຌขนมทองมຌวนทีไมีความ฼ปราะบางนั น

฼กิดการ฽ตกหักก຋อนทีไจะถึงมือผูຌบริ฾ภค ผสมผสานสีสันของบรรจุภัณฑ์ทีไสด฿ส ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฼ดิมนั น฼ป็น
฼พียงถุงพลาสติกผนึกดຌวยความรຌอน ฽ปะฉลากสติ๊ก฼กอร์กระดาษ ซึไงเม຋สามารถรักษาสภาพของขนมทองมຌวน฿น
ระหว຋างขั นตอนการขนส຋งหรือการจัดวางเวຌเดຌ฼ท຋าทีไควร 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องทรงตั ง฽บบมีหูหิ ว 
กล຋องกระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม ฼คลือบ UV ฼จาะช຋องส าหรับหิ ว ฼จาะหนຌาต຋างปะพลาสติก 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.แโ นายสมชาย  นຌอยจินดา ิผลิตภัณฑ์฼ปຆา฽กຌวี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความคงทน ฼รียบหรูสีสันเม຋ฉูดฉาดจน฼กินเป ฼หมาะส าหรับ

ผลิตภัณฑ์฽กຌว฼ปຆารูป฼รือสุพรรณหงส์ทีไมีมูลค຋าสามารถน าขึ น฼ครืไองบินเดຌ฽บบเม຋฼ปลือง฼นื อทีไอีกทั งยังปງองกันเม຋฿หຌ
ผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว฼กิดความ฼สียหาย อีกทั งผลิตภัณฑ์฽กຌว฼ปຆารูป฼รือสุพรรณหงส์฿นขนาดจิ็วนั น ยังขาด         บรรจุ
ภัณฑ์ทีไ฼หมาะสม ซึไง฽ต຋฼ดิมผูຌประกอบการจะผลิต฽ต຋ขนาดกลางถึง฿หญ຋฼ท຋านั น 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องหูหิ วกຌนขัด 
กล຋องกระดาษกล຋อง฽ปງง 310 ฽กรมปะลูกฟูกลอน E พิมพ์ 4 สี฼คลือบพลาสติกมัน ปั้ม K ทอง 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 
 
 

แโ.แใ นายสุร฼ชษฐ์  ฼กตุ฾ฉม ิผลิตภัณฑ์฼ปຆา฽กຌวี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความคงทน สวยงาม฼หมาะส าหรับ฽กຌว฼ปຆารูปสัตว์ขนาด฼ลใก ดูมี
มูลค຋า ฼หมาะสมต຋อการซื อหา฼ป็นของฝากเดຌ ฼นืไองจากยังเม຋มีบรรจุภัณฑ์ขนาด฼ลใกส าหรับผลิตภัณฑ์ดังกล຋าว อีกทั ง
ทางกลุ຋มยังมีความตຌองการตราสัญลักษณ์฼พืไอ฿ชຌ฿นการประชาสัมพันธ์ต຋างโของกลุ຋ม 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องหูหิ วกຌนขัด 
กล຋องกระดาษกล຋อง฽ปງง 310 ฽กรมปะลูกฟูกลอน E พิมพ์ 4 สี฼คลือบพลาสติกมัน ปั้ม K ทอง 
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บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 
 

แโ.แไ นายภาณุพงษ์  ฼สียง฿ส ิผลิตภัณฑ์กลຌวยอบี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความสวยงาม ดูมีมูลค຋า฽ละ฼หมาะสมกับการ฼ป็นของฝากประจ า

จังหวัด ฼พืไอ฼ป็นการขยายกลุ຋ม฼ปງาหมายเปยังกลุ຋มผูຌบริ฾ภค฿นระดับบน ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฼พียง
กล຋องพลาสติก฿สทัไวเปเม຋฽ตกต຋างกับผูຌประกอบการรายอืไนขຌาง฼คียงจนเม຋สามารถยกระดับมูลค຋าของผลิตภัณฑ์เดຌ
฼ท຋าทีไควร อีกทั งทางกลุ຋มยังมีความตຌองการตราสัญลักษณ์฼พืไอ฿ชຌ฿นการประชาสัมพันธ์ต຋างโของกลุ຋ม 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องลิ นชัก ิกลักี 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV  
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.แ5 นางกชพร ฼ปี้ยสืบ ิผลิตภัณฑ์น  าพริกี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถบรรจุขวดน  าพริกเดຌ ไ ชิ น ฽ละสวยงาม มีสีสันทีไ฾ดด฼ด຋น 

฼หมาะสมกับ฼ป็นของฝาก ฽ละสามารถ฿ชຌงานเดຌง຋าย ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฽บบขวดห຋อดຌวยซอง
กระดาษธรรมดา หากซื อ฿นปริมาณทีไมากขึ นจะ฿ชຌถุงพลาสติก฿สทัไวโเป ท า฿หຌเม຋฼หมาะกับการน าเป฼ป็นของฝาก
หรือของทีไระลึก 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องหูหิ วกຌนขัด 
กระดาษกล຋อง฽ปງง 310 ฽กรมปะลูกฟูกลอน E พิมพ์ 4 สี ฼คลือบพลาสติกดຌาน Spot UV ปั้ม K ทอง 
บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 
 

 
 

แโ.แๆ นางนิตยา เชย฾ส ิผลิตภัณฑ์ขนุนอบกรอบี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถ฿ชຌงานง຋าย ฽ละดูมีมูลค຋า ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฼ดิมของ

ผูຌประกอบการ฼ป็นลักษณะกล຋องกระดาษทีไบรรจุถุง฿ส຋ขนุนอบกรอบนั น เม຋เดຌรับความสน฿จจากผูຌบริ฾ภคมากนัก 
฽ละภาพประกอบทีไดู฽ลຌวเม຋สืไอถึงผลิตภัณฑ์ ฿ชຌงานยาก จึงเม຋฼หมาะสมกับการรับรูຌของผูຌบริ฾ภค฿นกลุ຋ม฼ปງาหมาย
ของผูຌประกอบการ จะติดภาพลักษณ์ทีไว຋าขนมอบกรอบมักจะมา฿นรูป฽บบซองหรือถุง฼ท຋านั น 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : ซองฟอยด์ซิบกຌนตั งหนຌา฿สหลังทึบ 
สติ๊ก฼กอร์กระดาษพิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV 



404 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 
 

แโ.แ็ นางวิยะนันท์ จุลละนันทน์ ิผลิตภัณฑ์กาละ฽มี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไสามารถ฿ชຌงานเดຌง຋าย สีสันสด฿สสวยงาม สามารถบรรจุกาละ฽มเดຌ 

โ5เ กรัม สามารถ฼รียงซຌอนกันเดຌ฿นการจัดวางผลิตภัณฑ์฽ละมีหูหิ วหยิบจับเดຌสะดวก ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์
฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฼พียงถุงพลาสติก฿สเม຋สามารถปງองกัน฽สงทีไส຋อง฽ละ฽มลงต຋างโ ซึไงมีผลต຋ออายุ฽ละการ฼กใบรักษา
ผลิตภัณฑ์฾ดยตรง 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องหูหิ วกຌนขัด 
กระดาษอาร์ตการ์ด 350 ฽กรม พิมพ์ 4 สี฼คลือบพลาสติกดຌาน Spot UV 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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แโ.แ่ นางทิพย์สุคนธ์ จันทร์ตຍะ ิผลิตภัณฑ์ลูกประคบี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความสวยงาม฽ละมีรูปทรงทีไ฽ปลก ฽ตกต຋างจากทัไวเป มีสีสัน 
ลวดลายทีไสวยงามบ຋งบอกความ฼ป็นลຌานนา มีการ฿ชຌงานทีไเม຋ซับซຌอน ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฼พียง
ถุงพลาสติก฿ส เม຋มีสิไงทีไสืไอถึง฼อกลักษณ์ของทຌองถิไน฼ท຋าทีไควร 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องกຌนขัดทรงสีไ฼หลีไยมคางหมู 
กระดาษอาร์ตการ์ด 350 ฽กรม พิมพ์ 4 สี฼คลือบ UV ฼จาะรูรຌอยหู฼ชือกกระดาษดຌานบน 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 
 

 

แโ.แ้ นายพัชรพงศ์ ปัญญาคุณานนท์ ิตราดินสุขี 
 ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 

มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความสวยงาม฽ละมีรูปทรงทีไ฽ปลก฽ตกต຋างจากทัไวเป มีสีสัน
สวยงาม ดูมีมูลค຋า ฼หมาะสมกับราคา฽ละบรรจุภัณฑ์กระปุกทีไอยู຋ดຌาน฿น ฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฼พียง      
บรรจุภัณฑ์รูปทรงสีไ฼หลีไยมทัไวเป สีสันเม຋สด฿ส 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋องกຌนขัดทรงสีไ฼หลีไยมคางหมู 
กล຋องนอก : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบพลาสติกดຌาน Spot UV  
กล຋อง฿น : กระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม 
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บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 

 

 

 
แโ.โเ นางฉอุຌม บุปผา ิผลิตภัณฑ์กลຌวยตากี 
ปัญหำ฽ละควำมตຌองกำร 
มีความตຌองการทีไจะพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทีไมีความสวยงาม ดูมีมูลค຋า฽ละ฼หมาะสมกับการ฼ป็นของฝาก 

฼นืไองจากบรรจุภัณฑ์฽บบ฼ดิมนั น฼ป็น฼พียงกล຋องพลาสติก฿สทัไวเปเม຋฽ตกต຋างกับผูຌประกอบการรายอืไนขຌาง฼คียงจนเม຋
สามารถยกระดับมูลค຋าของผลิตภัณฑ์เดຌ฼ท຋าทีไควร 

วัสดุ฽ละ฼ทคนิคกำรผลิตทีไ฼ลือก฿ชຌ 
รูป฽บบบรรจุภัณฑ์ : กล຋อง฽บบ฼ปຂดฝาบน 
กล຋องกระดาษอาร์ตการ์ด ใ5เ ฽กรม พิมพ์ ไ สี฼คลือบ UV ิดຌานี Spot UV ฼จาะหนຌาต຋างปะพลาสติก 

บรรจุภัณฑ์ก຋อนการออก฽บบ฽ละพัฒนา บรรจุภัณฑ์หลังการออก฽บบ฽ละพัฒนา 
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13. ขຌอ฼สนอ฽นะ 

 จากการด า฼นิน฾ครงการพัฒนา฽ละออก฽บบบรรจุภัณฑ์  ตั ง฽ต຋การลงพื นทีไ฼พืไอ฼กใบ฼กีไยวขຌอมูลทีไ฼ป็น
ประ฾ยชน์ต຋อการด า฼นินการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์ จนถึงกระบวนการออก฽บบบรรจุภัณฑ์ท า฿หຌพบว຋า 
ผูຌประกอบการควรทีไจะ฿หຌความส าคัญกับการออก฽บบ฽ละพัฒนาบรรจุภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพทั ง฿นดຌานการ฿ชຌงานหรือ
รูปลักษณ์ทีไมีความสวยงามบ຋งบอกถึงอัตลักษณ์ของทຌองถิไน ฼พืไอ฼ป็นปกปງอง฿หຌผลิตภัณฑ์฿หຌมีความปลอดภัยจาก
การขนส຋งจนเปถึงมือผูຌบริ฾ภคควบคู຋กับความ฼หมาะสมกับราคาตຌนทุนของการผลิตบรรจุภัณฑ์ รวมเปถึงการสรຌาง 
Corporate identity design ิการสรຌางอัตลักษณ์฿หຌกับกลุ຋ม/ชุมชนี ฼พืไอ฼ป็นการสรຌาง฼อกลักษณ์หรือตัวตนของ
กลุ຋ม฽ละยัง฼ป็นการสรຌางความจดจ าระหว຋างผูຌประกอบการกับผูຌบริ฾ภค ฼ช຋นการออก฽บบตราสัญลักษณ์ ฼ป็นตຌน  
14. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

แไ.แ นางอาภาพร สินธุสาร 
ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ ช านาญการพิ฼ศษ  หน຋วยงาน :   ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน                         
฾ทรศัพท์ :  02-201-7ใ็ไ              ฾ทรสาร :                                                         
อี฼มล์ : apaporn@dss.go.th    .                       

แไ.โ นายสุทธิศักดิ์ กลิไน฽กຌวณรงค์       
ต า฽หน຋ง : นักวิชาการออก฽บบผลิตภัณฑ์ปฏิบัติการ หน຋วยงาน :       ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน                    
฾ทรศัพท์ :  02-201-7ใใๆ                ฾ทรสาร :  -   
อี฼มล์ : sutthisak@dss.go.th                        . 
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 
 

฾ครงกำร กำร฼พิไมประสิทธิภำพ฼ตำ฼ผำ฽กຍส 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยชีุมชน กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลย ี
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 

1. ชืไอ฾ครงการ  :  การ฼พิไมประสิทธิภาพ฼ตา฼ผา฽กຍส 

:  The Development of Gas Kiln 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นายฉัตรชัย บาลศรี  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์  

หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท์ : เ โโเแ ็ไแ0  ฾ทรสาร : 0 2201 7372  อี฼มล์ : cbalsri@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ  
3.1. นายอุ฼ทน  รินทร์ฟอง ิกลุ຋ม฼ฮือนปฏิมาี 

ทีไอยู຋ :  ๆๆ หมู຋ทีไ แเ ต.฽ม຋ป຅ม อ.฼มืองพะ฼ยา จ.พะ฼ยา 5ๆแใเ  
฾ทรศัพท ์เ่ แ้ๆเ ้่5้ 

3.2. นายสุขสันต์ ศิริวงค์  ิสุขสันต์฼ซรามิกี 
ทีไอยู຋ :  แโ่ ม.ใ ต.บຌาน฼หล຋า อ.฽ม຋฿ส จ.พะ฼ยา 5ๆแใเ   
฾ทรศัพท ์เ่ ้ๆใ็ ็้โ้ 

3.3. นางมัทนีย์ วงศ์ภูริวัฒน์   ิกลุ຋มพญาดินี 
ทีไอยู຋ :  ไ็/แ หมู຋ทีไ ้ ต. ฽ม຋฿จ อ.฼มืองพะ฼ยา จ.พะ฼ยา  5ๆแใเ   
฾ทรศัพท ์เๆ ใแแไ 5ๆเๆ 

3.4. นายธีรภัทร์  พูลพล  ิ฾รงงาน฾ม฼ดล฼ลอร์ ฼ซรามิก ดีเซด์ี 
ทีไอยู຋ : แเๆ หมู຋ทีไ ้ ต.ท຋าผา อ.฼กาะคา จ.ล าปาง  5โเเเ   
฾ทรศัพท ์เ่ ้้5ไ ไไแ5 

3.5. นางรัตนาภรณ์  จันทร์฼รือน   ิ฾รงงานปั้นงาน฼ซรามิกี 
ทีไอยู຋ : ่เ หมู຋ทีไ แใ ถ.ล าปาง – ฽ม຋ทะ ต. ชมพู  อ.฼มือง จ.ล าปาง 5โเเเ  
฾ทรศัพท ์เ่ ้ไใโ ใแไ่  

3.6. นายกฤตนู กิตติ฾รจนา  (รง.กิตติ฾รจน์฼ซรามิกี  
ทีไอยู຋ : 5/แ หมู຋ใ ถ.พระ฼จຌาทัน฿จ ต.ตຌนธงชัย  อ.฼มือง จ.ล าปาง 5โเเเ 
฾ทรศัพท ์: เ้ แเ็่ โ5ใไ 

3.7. นายสัญญา บุพศิริ  ิสมาชิกกลุ຋มบຌานกลางพัฒนาี 
ทีไอยู຋ : แๆใ/ใ หมู຋ทีไ แต.฾นนตาล อ.ท຋าอุ฼ทน   จ.นครพนม ไ่แโเ  
฾ทรศัพท ์เ้ ใไ่เ 55โไ 

3.8. นายพิรญาณ์ น຋วมดຌวง   ิศูนย์ตุຍกตาชาววังบຌานบาง฼สดใจ) 
ทีไอยู຋ : ศูนย์ตุຍกตาชาววังบຌานบาง฼สดใจ วัดท຋าสุทธาวาส ต.บาง฼สดใจ อ.วิ฼ศษชัยชาญ จ.อ຋างทอง 
฾ทรศัพท์ 08 2699 6493 

3.9. นายประดิษฐ์ ฾รจนพร  ิกลุ຋มบຌานดินมด฽ดงี 
ทีไอยู຋ : ้่/โ หมู຋ทีไ5 ต.฾คกตูม อ.฼มือง จ.ลพบุรี     
฾ทรศพัท ์เ่ แ55เ ้ๆ้็ 

3.10. นายนราพงษ์ ธุงจันทร์  ิ฾รงงานน  าดินดีเซด์ี 
ทีไอยู຋ ใเโ ม.็ ต.พระบาท อ.฼มืองล าปาง จ.ล าปาง 5โเเเ   
฾ทรศัพท ์เ้ เ่้ใ ้ๆไ็ 

mailto:cbalsri@dss.go.th
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3.11. นายวุฒิชัย พลายดຌวง  ิ฾รงงานวุฒิชัย฼ซรามิกี  
ทีไอยู຋ : แโแ/็ ม.โ ต.น  า฾จຌ อ.฽ม຋ทะ จ.ล าปาง 5โเเเ    
฾ทรศัพท ์เ่ 5็โแ ๆ5เใ 

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ : 10 ฼ดือน 
5. งบประมาณ฾ครงการ ิจ านวนผูຌประกอบการขอรับการสนับสนุน แแ ฿บสมัครี   :  646,983  บาท   
ิ วศ. 455,203 บาท  ผูຌประกอบการ 191,780 บาท ี 
 ตาราง฽สดงการ฿ชຌงบประมาณ฾ครงการ 

ล าดับ ผูຌประกอบการ งบประมาณ วศ.  งบประมาณ ผปก.  ผลการ฿ชຌจ຋าย
งบประมาณ บาท รຌอยละ บาท รຌอยละ 

1 นายอุ฼ทน  รินทร์ฟอง 
 ิกลุ຋ม฼ฮือนปฏิมาี 41,470 68 19,900 32 61,370 

2 นายสุขสันต์  ศิริวงค ์  
(สุขสันต์฼ซรามิกี 41,000 73 15,400 27 56,400 

3 นางมัทนีย์  วงศ์ภูริวฒัน์    
(กลุ຋มพญาดนิี 41,235 71 17,080 29 58,315 

4 นายธีรภัทร ์ พูลพล   
(฾รงงาน฾ม฼ดล฼ลอร์ ฼ซรามิก ดีเซด์ี 41,474 70 17,500 30 58,974 

5 นางรัตนาภรณ ์ จันทร์฼รือน    
(฾รงงานปัน้งาน฼ซรามิกี 41,474 70 17,500 30 58,974 

6 นาย กฤตนู  กิตต฾ิรจนา   
(รง.กิตติ฾รจน์฼ซรามิก ี 41,474 70 17,500 30 58,974 

7 นายสญัญา  บุพศิริ   
(สมาชิกกลุ຋มบຌานกลางพัฒนาี 40,849 69 18,000 31 58,849 

8 นายพิรญาณ์  น຋วมดຌวง    
(ศูนย์ตุຍกตาชาววงับຌานบาง฼สดใจี 41,861 73 15,500 27 57,361 

9 นายประดิษฐ์  ฾รจนพร   
(กลุ຋มบຌานดินมด฽ดงี 41,418 72 16,500 28 57,918 

10 นายนราพงษ์  ธุงจันทร์   
(฾รงงานน  าดินดีเซด์ี 41,474 68 19,900 32 61,374 

11 นายวฒุิชัย  พลายดຌวง   
(฾รงงานวุฒชิัย฼ซรามิกี  41,474 71 17,000 29 58,474 

 
รวม 455,203 70 191,780 ใเ 646,983 

6. บทสรุปผูຌบริหาร 
 ฾ครงการการ฼พิไมประสิทธิภาพ฼ตา฼ผา฽กຍส ฼ป็นการพัฒนากระบวนการผลิตของผูຌประกอบการ฼ซรามิก  
ซึไงการด า฼นินงาน฼ป็นการลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  ฿นการปรับปรุงการ฼ผาเหมຌ การส຋งผ຋านความรຌอน฿หຌ
ผลิตภัณฑ์ ฽ละการลดการสูญ฼สียความรຌอนจากการช ารุดหรือ฼สืไอมสภาพของอุปกรณ์฼ตา  ฾ดย฿ชຌ฼ครืไองมือวัด
อุณหภูมิ฽ละ฼ครืไองมือวิ฼คราะห์บรรยากาศการ฼ผาของ วศ. ควบคุมการ฼ผาท า฿หຌ ฼ตา฼ผามีประสิทธิภาพ฼พิไมขึ น  
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ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์เดຌคุณภาพดีสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา  ลดตຌนทุน฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา ลงเดຌรຌอยละ 
แเ-ใเ  ซึไงผูຌประกอบการเดຌรับความพอ฿จ฼ป็นอย຋างมาก 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ  ฾ดยส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชนเดຌด า ฼นินงาน฾ครงการคูปองวิทย์ ประจ าปี
งบประมาณ โ5ๆเ ฼รืไอง การ฼พิไมประสิทธิภาพ฼ตา฼ผา฽กຍส  ฼นืไองจากผูຌประกอบการ฼ครืไองปั้นดิน฼ผาประสบปัญหา
฿นการควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์฿นกระบวนการ฼ผา ฼ช຋น ฼ผา฽ต຋ละครั งผลิตภัณฑ์สี฼คลือบเม຋฼หมือน฼ดิม ฼คลือบ
เม຋สุก สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง ฼ป็นตຌน ซึไง วศ. มี฼ทค฾น฾ลยีทีไสามารถ฿หຌค าปรึกษา฿นการปรับปรุงการ฼ผา การจัด฼รียง
ผลิตภัณฑ์฿น฼ตา รวมเปถึงการปรับปรุงอุปกรณ์ต຋างโ฿น฼ตา฼ผา ท า฿หຌ฼ตา฼ผามีประสิทธิภาพ฼พิไมขึ น ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌ
หลัง฼ผามีคุณภาพสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา 
8. วัตถุประสงค์ 
  ฼พืไอปรับปรุง฼ตา฼ผา฽กຍส ฿หຌมีประสิทธิภาพการ฼ผา฼พิไมขึ น 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ประสิทธิภาพของ฼ตา฼ผา คือ คุณสมบัติของ฼ตา฼ผา฿นการน าพลังงานความรຌอนจาก฼ชื อ฼พลิงส຋งผ຋านเปยัง
ผลิตภัณฑ์ทีไ฼ผา฼พืไอ฿หຌเดຌคุณสมบัติตามตຌองการิแี ฼ช຋น การดูดซึมน  า ความ฽ขใง฽รง  สีหลัง฼ผา ฽ละ฼คลือบสุกตัว
มันวาว ซึไงประสิทธิภาพของ฼ตา฼ผา จะ฼ป็นสิไงทีไบ຋งบอกถึงอัตราการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผาของ฼ตานั นโ 
ถຌาผูຌประกอบการสามารถพัฒนา฿หຌการ฼ผา มีประสิทธิภาพ฼พิไมขึ น มีอุณหภูมิสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา จะท า฿หຌ
ผูຌประกอบการสามารถลดการสูญ฼สียของผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา฽ละค຋า฿ชຌจ຋าย฼ชื อ฼พลิงทีไสิ น฼ปลืองลง 

 

การด า฼นินงาน จ านวนผลงาน 
แ. ลงพื นทีไส ารวจขຌอมูล ตรวจสภาพ฼ตา฼ผา การ฿ชຌงานตรวจวัดการ
฼ผาเหมຌ ฽ละปริมาณการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง 

ลงพื นทีไ โ ครั ง 

2. วาง฽ผนการปรับปรุงประสิทธิภาพ฼ตา฼ผา  ฼ตรียมวัสดุอุปกรณ์ 
฼ครืไองมือวัด ฼ครืไองมือปรับปรุง฼ตา 

ออก฽บบ฽ละทดลองพัฒนา
฼ทคนิคการ฼ผาตຌน฽บบ แ งาน 

3. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ฼ทคนิคการควบคุม฼ตา ปรับปรุง฼ตา฼ผา  
ตรวจวัดประสิทธิภาพการ฼ผา฽ละการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง ตรวจวัด
ประสิทธิภาพ฼ตา฼ผาซ  า 

ลงพื นทีไ โ ครั ง 
 

4. สรุปผล  ฽ละจัดท ารายงาน รายงาน 

ภาพทีไ แ การถ຋าย฼ทความรຌอน฿น฼ตา฼ผา ภาพทีไ 2 สัดส຋วนอากาศออกปล຋อง 
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฿นกระบวนการ฼ผานั น  พลังงานความรຌอนทีไเดຌจาก฼ชื อ฼พลิงเม຋เดຌถูกน ามาส຋งผ຋าน฿หຌกับผลิตภัณฑ์ทั งหมด  
฼นืไองจากมีการถ຋าย฼ทพลังงานความรຌอนเปยังส຋วนต຋างโ ภาย฿น฼ตา฼ผา ฼ช຋น ผนัง฼ตา ชั นวางผลิตภัณฑ์ หรือสูญ฼สีย
ออกสู຋ปล຋อง  ท า฿หຌ฼ตา฼ผามีประสิทธิภาพลดลง  รวมเปถึงการควบคุมสัดส຋วนของอากาศกับ฼ชื อ฼พลิงของหัว฼ผากใ
฼ป็นปัจจัยส าคัญต຋อประสิทธิภาพการ฼ผา  ซึไงปัจจัยหลักทีไ฼กีไยวขຌอง฿นการควบคุมประสิทธิภาพของ฼ตา฼ผามีหลักโ 
ใ ส຋วน  ดังนี   

1. ปัจจัยจากการ฼ผาเหมຌของ฼ชื อ฼พลิงกຍาซหุงตຌม 

 
ภาพทีไ ใ ลักษณะของการ฼ผาเหมຌ฽บบต຋างโิใี 

 การ฼ผาเหมຌของ฼ชื อ฼พลิงกຍาซหุงตຌม  ฼ป็นการ฼กิดปฏิกิริยาออกซิ฼ดชันของกຍาซหุงตຌมกับกຍาซ
ออกซิ฼จน ท า฿หຌเดຌพลังงานความรຌอน  ซึไงกรณีทีไปฏิกิริยา฼กิดขึ นอย຋างสมบูรณ์  จะเดຌค຋าพลังงานความรຌอนสูงสุด  
฽ละเดຌกຍาซคาร์บอนเดออกเซด์ ิCO2ี กับเอน  า ิH2Oี ฽ต຋หากปฏิกิริยา฼กิดขึ นอย຋างเม຋สมบูรณ์  ค຋าพลังงานความ
รຌอนทีไเดຌจะลดลง  ฽ละ฼กิดกຍาซคาร์บอนมอนนอกเซด์ ิCO) ซึไง฼ป็นมลภาวะต຋อสิไง฽วดลຌอม  
  ส຋วนผสมของกຍาซหุงตຌมประกอบดຌวย ฾พร฼พนรຌอยละ ็เ ฽ละบิว฼ทนรຌอยละ ใเ      

฾พร฼พน (C3H8)     C3H8  + 5O2                    3CO2  + 4H2O + ความรຌอน 

บิว฼ทน (C4H10 )    C4H10 + 6.5O2                  4CO2 + 5H2O + ความรຌอน 

  การ฼กิดปฏิกิริยาการ฼ผาเหมຌทีไสมบูรณ์฼พืไอ฿หຌเดຌค຋าพลังงานความรຌอนสูงสุดนั น จะตຌองมีสัดส຋วน
ของ฼ชื อ฼พลิงกับอากาศทีไพอดีกัน คือ 15.5 : 1 (2) ดังนั นควรควบคุมสัดส຋วนของ฼ชื อ฼พลิง฽ละอากาศ฿น฼ตา฼ผา  ซึไง
฼ป็นปัจจัยทีไส าคัญ฿นการ฼พิไมประสิทธิภาพของการ฼ผาเดຌ                 
   การ฼ผาเหมຌ฿น฼ตา฼ผาทีไ฿ชຌกຍาซหุงตຌม฼ป็น฼ชื อ฼พลิงนั น  มีการ฽บ຋งบรรยากาศ฿น฼ตา฼ป็น ใ ชนิดคือ  

ิแี บรรยากาศนิวทรัล ิneutral) ฼ป็นการ฼ผาเหมຌทีไสมบูรณ์฾ดยอากาศกับกຍาซมีสัดส຋วนพอดี
กัน  ฽ละถูก฿ชຌ฿นการ฼ผาเหมຌจนหมด  

ิโี บรรยากาศ฽บบออกซิ฼ดชัน ิoxidationี ฼ป็นการ฼ผาเหมຌทีไสมบูรณ์฾ดยมีอากาศส຋วน฼กิน
฼ลใกนຌอย  วัดปริมาณกຍาซออกซิ฼จนเดຌรຌอยละ โ-ไ ปริมาณกຍาซคาร์บอนเดออกเซด์เดຌรຌอยละ ้-แเ ิโี ฽ละ           

ิใี บรรยากาศ฽บบรีดักชัน ิreductionี ฼ป็นการ฼ผาเหมຌที ไเม຋สมบูรณ์  ฾ดยอากาศเม຋
฼พียงพอ  ซึไงจะ฼กิดกຍาซคาร์บอนมอนนอกเซด์฿น฼ตา฼ผา  ฾ดยปริมาณกาซคาร์บอนมอนนอกเซด์จะบอกถึงระดับ
ของการ฼กิดปฏิกิริยารีดักชัน฿น฼นื อดิน  ส຋งผลต຋อคุณสมบัติของผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาทีไ฽ตกต຋างกัน  ฿นการควบคุม
฼ตา฼ผา฽กຍส฿นการ฼ผาผลิตภัณฑ์฼ซรามิกนั น  ค຋าพลังงานความรຌอนทีไ฿หຌกับผลิตภัณฑ์  คือค຋าความรຌอนทีไเดຌจาก
ปฏิกิริยาการ฼ผาเหมຌของกຍาซหุงตຌมกับออกซิ฼จน฿นอากาศ  ซึไงค຋าพลังงานความรຌอนจะมีค຋าสูงสุด฼มืไอ฼กิดปฏิกิริยา
การ฼ผาเหมຌทีไสมบูรณ์  สัดส຋วนของ฽กຍสกับอากาศตຌองพอดีกัน฿นทางทฤษฏี  ฽ต຋฿นทางปฏิบัติจะมีปัจจัยอืไน฼ขຌามา
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฼กีไยวขຌอง  ฼ช຋นความชื น฿น฼นื อดิน  ฽ละสภาพอากาศบริ฼วณ฼ตา฼ผา  ฼ป็นตຌน  ท า฿หຌค຋าปริมาณกຍาซทีไวัดเดຌมีค຋าต຋าง
เปจาก฿นทฤษฏี  
  ดังนั น฿นการ฼ผาจึงตຌองปรับสัดส຋วนของอากาศ฿หຌมีอากาศส຋วน฼กิน฼ลใกนຌอย  ฼พืไอ฿หຌบรรยากาศ฿น
฼ตา฼ป็นออกซิ฼ดชัน  ฾ดยทัไวเปนั นช຋าง฼ตาสามารถสัง฼กตบรรยากาศ฿น฼ตา฼ผาเดຌจากสภาวะภาย฿น฼ตา฼ผา  สีของ
฼ปลวเฟ  ฽ละควันทีไปล຋อง฼ตา  ฾ดยการ฼ผา฿นบรรยากาศออกซิ฼ดชันจะมี฼ปลวเฟสีม຋วง-ฟງา  มอง฼หในส຋วนลึกของ
฼ตา฼ผาเดຌลางโ  ส຋วนการ฼ผา฿นบรรยากาศรีดักชัน  ฼ปลวเฟจะมีสี฽ดง  มีควันด า  ฽ละมี฼ขม຋า  การสัง฼กตสภาวะ
ภาย฿น฼ตา฼ผา  สีของ฼ปลวเฟ  ฽ละควันทีไปล຋อง฼ตา  ตຌองอาศัยทักษะความช านาญ฽ละประสบการณ์อย຋างมาก  
฽ละหากมีการ฿ชຌ฼ครืไองมือทีไ฽ม຋นย า฿นการวัด  จะท า฿หຌทราบบรรยากาศ฿นการ฼ผาเดຌชัด฼จน฽ละละ฼อียดขึ น  
ผูຌประกอบการอุตสาหกรรม฼ซรามิก  สามารถปรับการ฼ผาเหมຌ฽ละควบคุมบรรยากาศ฿น฼ตา  ฼พืไอ฿หຌ฼กิด
ประสิทธิภาพสูงสุด  ฽ละลดความรຌอนทีไสูญ฼สียออกปล຋อง฼ตา 

2. ปัจจัยจากการส຋งผ຋านความรຌอน  ฾ดยความรຌอนจากหัว฼ผาจะถูกส຋งผ຋านเปยังผลิตภัณฑ์฿นรูปของลม
รຌอนเหลวน฿นหຌอง฼ผาผ຋านผลิตภัณฑ์฼พืไอออกสู຋ปล຋อง฼ตา ดังนั นการออก฽บบชั นวาง฿น฼ตา  ทาง฼ดินลมพื น฼ตา฿หຌลม
รຌอนเหลเปยังผลิตภัณฑ์เดຌอย຋างทัไวถึง  จะท า฿หຌอุณหภูมิสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา  ซึไงทางกรมวิทยาศาสตร์บริการมี
฼ครืไองมือวัด฽ละบันทึกอุณหภูมิ  ทีไเดຌรับการรับรองการสอบ฼ทียบอุณหภูมิจากหຌองทดลองทีไเดຌมาตรฐาน  ทีไจะ
น ามา฿ชຌวัดอุณหภูมิทัไวทั ง฼ตา  ฼พืไอปรับปรุงการจัด฼รียงชั นวาง฽ละผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฼ผา  ส຋งผล฿หຌ฼ตา฼ผามี
ประสิทธิภาพ฼พิไมขึ น 

3. ปัจจัยจากการส຋งผ຋านความรຌอนเปยังส຋วนอืไนของ฼ตา  ฼ช຋น  ฉนวนผนัง฼ตาทีไ฼สืไอมสภาพหรือช ารุด  
ขอบประตู฼ตาปຂดเม຋สนิท  รวมถึงการตั งระยะ฼ปຂด-ปຂด  การระบายของลมรຌอนสู຋ปล຋อง  ฽ละการ฼ลือก฿ชຌขาตั ง฽ละ
฽ผ຋นรอง฼ผาทีไ฼หมาะสมกับอุณหภูมิทีไ฼ผา฽ละขนาดของผลิตภัณฑ์ทีไ฼ผา    
  ฾ครงการนี ฼ป็นการตรวจวัดปริมาณการ฼ผาเหมຌของ฼ตา฼ผาผลิตภัณฑ์฼ซรามิก  ทีไ฿ชຌกຍาซหุงตຌม฼ป็น฼ชื อ฼พลิง
฾ดยวัดอากาศส຋วน฼กินดຌวย฼ครืไองวัดปริมาณออกซิ฼จน  วัดอุณหภูมิภาย฿น฼ตา  วิ฼คราะห์ประสิทธิภาพการ฼ผาเหมຌ
พรຌอมทั งปรับตั งค຋าการ฼ผา ฼ช຋น  ปรับสัดส຋วนอากาศกับ฼ชื อ฼พลิงทีไหัว฼ผา  ปรับการระบายออกปล຋อง ควบคุม
อากาศส຋วน฼กิน  ปรับปรุงอุปกรณ์฼ตา  ฼พืไอ฿หຌการ฼ผา฼กิดประสิทธิภาพการ฼ผาสูงสุด  ลดการ฼สียหายของผลิตภัณฑ์
฿นขั นตอนการ฼ผา  ฽ละลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงเดຌถึงรຌอยละ 10 – 30 

11. ขั นตอนการด า฼นินงาน 
11.1. ลงพื นทีไส ารวจขຌอมูล  ฼ขຌาพบผูຌประกอบการปรึกษาหารือการด า฼นินงาน฾ครงการ  สอบถามประ฼ดใน

ปัญหาการ฿ชຌงานของ฼ตา฼ผาทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ  ตรวจสภาพ฼ตา฼ผา  การ฿ชຌงานตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ ฽ละปริมาณ
การ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง  ซึไงตรวจพบปัญหา฿นการ฿ชຌงานของ฼ตา฼ผาคือ  ตรวจวัดการ฼ผาเหมຌตามปกติของ฾รงงาน  พบว຋า
ผูຌประกอบการ฼ผาวันต຋อวัน  ซึไงการ฼ผาต຋อ฼นืไองจะท า฿หຌลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นช຋วง฽รกของการ฼ผา  ฼นืไองจาก
เม຋ตຌองสูญ฼สียความรຌอน฿หຌอุปกรณ์฼ตา  ฽ต຋ผูຌประกอบการเม຋สามารถควบคุมการ฼ผา฿หຌ฼รใวขึ นเดຌ  ท า฿หຌ฼วลาทีไ฿ชຌ฿น
การ฼ผานาน ่ ชัไว฾มง  ท า฿หຌสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง 

11.2. วาง฽ผนการด า฼นินการปรับปรุง฼ตา฼ผา  ฼ตรียมวัสดุอุปกรณ์  ฼ครืไองมือวัด  ฼ครืไองมือปรับปรุง฼ตาวาง
฽ผนการปรับปรุงประสิทธิภาพ฼ตา฼ผา  จัดท าอุปกรณ์ตຌน฽บบส าหรับทดลองปรับปรุง฼ตา฼ผา฼พืไอ฼พิไมประสิทธิภาพ
การ฼ผา 

11.3. ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  ปรับปรุงการ฼ผา฼พืไอลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  
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12. ผลการด า฼นินงาน   
12.1. นายอุ฼ทน  รินทร์ฟอง ิกลุ຋ม฼ฮือนปฏิมาี 

กลุ຋ม฼ฮือนปฏิมา  ฼ป็นกลุ຋มทีไผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป  ฽ละของประดับตก฽ต຋ง  ฼ช຋น 
฽กຌวกา฽ฟ  ฽จกัน  ฼ป็นตຌน  ผลิตภัณฑ์ของกลุ຋มเดຌรับการรับรองมาตรฐาน มผช.  ฼ครืไองปั้นดิน฼ผาส฾ตน฽วร์  ฼นื อ
ดินทีไ฿ชຌขึ นรูปผลิตภัณฑ์มีสีหลัง฼ผาทีไ฼ป็น฼อกลักษณ์  ฼นืไองจากเดຌพัฒนาน าดิน฼หนียวทຌองถิไน จ.พะ฼ยา มาผสมกับ
฼นื อดินปั้นส า฼รใจ  ฼ผา฿นบรรยากาศรีดักชัน ิReduction) ทีไอุณหภูมิ 1270เC  จากการลงพื นทีไส ารวจขຌอมูล
ผูຌประกอบการ฼ซรามิกภาค฼หนือตอนบน  พบว຋ากลุ຋มประสบปัญหา฿นการควบคุมบรรยากาศ฿น฼ตา฼ผา฿หຌ฼ป็น฽บบ
รีดักชันสมไ า฼สมอกันทัไวทั ง฼ตา  ฽ละ฼ตา฼ผามีสภาพ฼ก຋า  อีกทั งทางกลุ຋มยังเม຋มีความรูຌ฿นการซ຋อมบ ารุง฼ตา  จึงสมัคร
฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฽ละตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการน าความรูຌทางดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ
฼ทค฾น฾ลยีมา฿ชຌ฿นการ  ปรับปรุงการ฼ผา฿หຌมีประสิทธิภาพการ฼ผาเหมຌสูงขึ น ลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  พรຌอมกับ
ตຌองการองค์ความรูຌ฼รืไองการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผาอย຋างปลอดภัย  การบ ารุงรักษา฼ตา฼ผา  ฽ละอุปกรณ์ส຋วนต຋างโ  ของ฼ตา
฼พืไอยืดอายุการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผา฿หຌนานขึ น 
ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
แ. การ
ตรวจสอบ
สภาพของ
฼ตา฼ผา 

- อุปกรณ์วัด฽ละควบคุม
บางอย຋าง฼สืไอมสภาพ  ฼ช຋น 
฼รคู฼ร฼ตอร์ปรับความดัน฽กຍส 
฼กจ์วัดความดันท຋อ฽กຍส 
- ฉนวนเฟ฼บอร์ผนัง฼ตาช ารุด 
฼สืไอมสภาพ ขาดร຋วงลงมาปຂด
ช຋องหัว฼ผา 

- ปรับปรุงท຋อ฽กຍส฾ดย฼ปลีไยนท຋อ
฿หม຋฽ทนท຋อ฼ดิมทีไช ารุด ติดตั ง฼ร
คู฼ร฼ตอร์ควบคุมความดัน ฽ละ
฼กจ์วัดความดัน฿หม຋ ฼พืไอควบคุม
การ฼ผาเดຌง຋าย ฽ละสามารถอ຋าน
ค຋า฽ละบนัทึกค຋าเดຌส าหรับ
ปรับปรุงการ฼ผาต຋อเป 
- ฼ปลีไยนผนังเฟ฼บอร์ชั น฿นสุด
ของ฼ตา฽ทนของ฼ดิมทีไช ารุด 

- ฼ตา฼ผาควบคุมการ฼ผาเดຌ
ง຋าย 
- สามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์฿หຌ
คุณภาพตามตຌองการทัไวทั ง
฼ตา  
- ลด฼ชื อ฼พลิง LPG ลงรຌอยละ 
15 ิดูรายละ฼อียด฿นสรุปผล
การด า฼นินงาน น.โ็ี 
 

โ. วัด
บรรยากาศการ
฼ผาดຌวย
฼ครืไองวัด
ปริมาณ
ออกซิ฼จน 

- ฿นช຋วงการ฼ผาออกซิ฼ดชัน 
ผูຌประกอบการควบคุมการ฼ผา
฿หຌ฼ป็นบรรยากาศรีดักชันตลอด
ช຋วงการ฼ผา   
ท า฿หຌสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฾ดยเม຋
จ า฼ป็น 
- ฼ตาควบคุมการ฼ผายาก 

- ตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฿น฼ตา฼ผา
ของผูຌประกอบการ จากนั นปรบั
ค຋า฿หຌอยู຋฿นช຋วงทีไ฼หมาะสม 
฾ดย฼ฉพาะช຋วงทีไ฼ผา฿นบรรยากาศ
ออกซิ฼ดชันตຌองปรับค຋าออกซิ฼จน
ออกปล຋อง฿หຌค຋าประมาณรຌอยละ 
ใ – 5 ส຋วน฿นช຋วงการ฼ผารีดักชนั
ปรับค຋าตาม฼ดิมของ
ผูຌประกอบการ 

สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ฼ตา฼ผาของกลุ຋ม฼ฮือนปฏิมา  มีสภาพช ารุด ฼นืไองจากการ฿ชຌงานมา฼ป็น฼วลานาน฽ละ
เม຋เดຌรับการบ ารุงรักษา  อีกทั งบรรยากาศ฿นการ฼ผาเม຋฼หมาะสม  ท า฿หຌการ฼ผามีการ฿ชຌพลังงานทีไสิ น฼ปลือง   
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ฼ตา฼ผาเดຌรับการปรับปรุง  มีสภาพพรຌอม฿ชຌงาน  สามารถควบคุมการ฼ผาเดຌง຋าย฽ละ
มีประสิทธิภาพการ฼ผาทีไดีขึ น  ท า฿หຌลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง  
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ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
 1. ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ แเเ % ทีไสามารถลดตຌนทุน฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผาลงเดຌ 
 2. ผูຌประกอบการสามารถพัฒนา฼ทคนิคการ฼ผา฽บบรีดักชัน฿หຌผลิตภัณฑ์มีความหลากหลาย 

ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
 แ. ผูຌประกอบการสามารถลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง จากการสูญ฼สียความรຌอนออกปล຋อง ฾ดยตຌองควบคุม
การระบายของลมรຌอนออกสู຋ปล຋องดຌวยการปรับระยะของ฽ผ຋นกั น ิdamper) ฿หຌอยู຋฿นระดับทีไ฼หมาะสมกับ฽ต຋ละ
ช຋วงการ฼ผา ซึไงผูຌประกอบการส຋วน฿หญ຋มักจะปรับตั งค຋าระยะ฽ผ຋นกั นลมเวຌ฼ป็นค຋าทีไมีการระบายมากทีไ สุดตลอดการ
฼ผา  ท า฿หຌตลอดช຋วงการ฼ผามีการระบายมาก฼กิน  
    โ. ผูຌประกอบการมักตຌมถัง฽กຍสดຌวยน  ารຌอน฼พืไอ฼พิไม฽รงดัน฽กຍส฿นระหว຋างการ฼ผา   ซึไงอาจท า฼กิดอันตราย 
ซึไงเดຌ฿หຌค า฽นะน าผูຌประกอบการเดຌ฼ขຌา฿จว຋า การ฼ผา฿ชຌความดัน฽กຍส฼ขຌาหัว฼ผานຌอยกว຋า แ.5 kg/cm2 นั น ความดัน
฽กຍสจากถังซึไงปกติมีค຋า2 - ๆ kg/cm2 นั น฼พียงพอต຋อการ฿ชຌ฼ผา ส຋วนกรณีทีไจ า฼ป็นตຌองการ฼พิไมความดันของเอ฽กຍส
จากถัง ควรติดตั งอุปกรณ์นิรภัย  ฼ช຋น วาล์วควบคุม฽รงดัน อุปกรณ์ตรวจจับ฽กຍสรัไว  ฼ป็นตຌน  ฼พืไอ฿หຌความ
ปลอดภัย฿นการปฏิบัติงาน 

 
   

                                      
 
 
 
 

12.2. นายสุขสันต์  ศิริวงค์  ิสุขสันต์฼ซรามิกี 
นายสุขสันต์ศิริวงศ์  สุขสันต์฼ซรามิค  ผลิต฽ละจ าหน຋าย฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป  ฾ดยเดຌขึ น

ทะ฼บียน฾อทอป฼ป็นผูຌประกอบการ฼ครืไองปั้นดิน฼ผาประ฼ภท stoneware ปัญหา฿นการผลิตคือ  อุณหภูมิ฿น฼ตาเม຋
฼ท຋ากัน฾ดยผลิตภัณฑ์ดຌานบน฼ตาสุกตัวมันวาว ขณะทีไดຌานล຋างเม຋สุก  ฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผานานสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  ฽ละ
อุปกรณ์วัดอุณหภูมิ฼ตาท างานผิดปกติ 

 
 
 

ปรับปรุงท຋อ฽กຍส ปรับปรุงผนัง฼ตา 
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ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

  ก຋อนการด า฼นินงาน : ฼ตา฼ผาสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง ผลิตภัณฑ์ทีไวาง฼ผาส຋วนหนຌา฽ละดຌานล຋างของ฼ตาเม຋สุก
฼คลือบเม຋฼งา ควบคุมการ฼ผายาก ฼ร຋งเม຋ขึ น฿นช຋วงอุณหภูมิหลัง ้เเ องศา฼ซล฼ซียส 
 หลังการด า฼นินงาน : ผลิตภัณฑ์ส຋วนหนຌา ฽ละดຌานล຋างของ฼ตาสุกตัวดี ควบคุมการ฼ผาง຋าย สามารถ฼ร຋ง
อัตราการ฼ผาเดຌ ฿ชຌ฽กຍส฿นการ฼ผาลดลง 

ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
  ผูຌประกอบการยังมีความประสงค์ทีไจะ฿ชຌวิธีการ฼ผา฽บบ฼ดิม ซึไง฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผานานขึ น ฼พืไอ฿หຌผลิตภัณฑ์ซึไง
฼ป็นการขึ นรูป฽บบอิสระทีไมีขนาด฽ละรูปร຋างหนา เม຋฼สีไยงกับการสูญ฼สียจากการ฽ตกระหว຋าง฼ผา ดังนั นจึง฽นะน า฿หຌ
ผูຌประกอบการ฼ผา฼รียงผลิตภัณฑ์฿หຌ฼ตใม฼ตา฼ผา฿น฽ต຋ละครั ง ฼พืไอจะเม຋฼ป็นการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 

ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน - หลัง การด า฼นินงานี 

       

 

 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
ตรวจสอบ
สภาพ฼ตา฼ผา 

-ทาง฼ดินลงพื น฼ตามี
ขนาด฿หญ຋฼ป็นช຋อง฼ปຂด
฾ล຋งท า฿หຌลมรຌอนเม຋เหล
มาส຋วนหนຌา 
 
 
 
 

- ปูเฟ฼บอร์พื น฼ตา฿หຌช຋องทาง฼ดนิลมมี
ขนาด฼ลใกลง ฽ละจัด฼รียงชั นวาง฼ผา฿หຌ
ชิดผนงัดຌานหลัง ฼พืไอ฿หຌลมรຌอนเหลผ຋าน
มาดຌานหนຌาก຋อนเหลลงสู຋พื น฼ตา฼พืไอ
ออกปล຋อง 
- ขยายขนาด฼สຌนผ຋านศนูย์กลางรูนมหนู
ของหัว฼ผา ฼พืไอ฿หຌหัว฼ผาจ຋าย฽กຍส
เดຌมากขึ น เดຌความรຌอนสูงขึ น 

- ควบคุมการ฼ผาง຋ายขึ น 
- ลมรຌอนถูก฼กใบ฿หຌอยู຋฿น
หຌอง฼ผานานขึ น ฽ละลม
รຌอนเหลวนมาส຋วนหนຌาเดຌ
มากขึ น ชิ นงานเดຌรบัความ
รຌอนทัไวถึงกัน ลดการ
สูญ฼สียความรຌอน฿น฼ตา
ออกสู຋ปล຋อง  
- ผูຌประกอบการสามารถลด
การ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงลงเดຌ รຌอย
ละ แ็ ิดูรายละ฼อียด฿น
สรุปผลการด า฼นินงาน น.
โ็ี 

ตรวจวัดการ
฼ผาเหมຌ฽ละ
ภาย฿น฼ตา฼ผา 

- ตรวจพบอากาศ
ส຋วน฼กินปริมาณมากท า
฿หຌพาลมรຌอนเหลออกสู຋
ปล຋อง 

- ควบคุมปริมาณออกซิ฼จนทีไออกสู຋
ปล຋องลดลง 

วัดอุณหภมูิผนัง฼ตาดຌานนอก วัดการ฼ผาเหมຌภาย฿น฼ตา 
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12.3 นางมัทนีย์  วงศ์ภูริวัฒน์   ิกลุ຋มพญาดินี 

กลุ຋มพญาดิน  ฼ป็นผูຌประกอบการผลิต฽ละจ าหน຋าย฼ครืไองปั้นดิน฼ผา฼นื อดิน฽ดง  ฽ละเดຌจดทะ฼บียน฼ป็น
ผูຌประกอบการสินคຌา฾อทอป฼ซรามิก ประ฼ภท฿ชຌงานทัไวเป  เดຌรับการรับรองมาตรฐาน มผช . ผลิตภัณฑ์฼ออร์฼ทน
฽วร์   ฾ดย฿นกระบวนการผลิตผูຌประกอบการเดຌ฿ชຌดิน฼หนียว฿นพื นทีไ จ .พะ฼ยา ขึ นรูป ฽ละ฼ผาทีไอุณหภูมิ 800 – 
900 องศา฼ซล฼ซียส  ฿ชຌ฼ตา฼ผา฽กຍสขนาดความจุ 0.25 ลูกบาศก์฼มตร  ฽ต຋฼นืไองจาก฼ตา฼ผามีสภาพช ารุดจากการ฿ชຌ
งาน  ท า฿หຌตຌอง฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผานานขึ น  สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  ผูຌประกอบการจึงสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์
฼พืไอ฾อทอป  ฼พืไอ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการ  น าความรูຌทางดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีมา฿ชຌ฿นการ ปรับปรุง
฼ตา฼ผา  ฽ละควบคุมการ฼ผา฿หຌมีประสิทธิภาพการ฼ผาเหมຌสูงขึ น  ลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง ฽ละสามารถ฿ชຌ฼ผาเดຌ
ถึงอุณหภูมิ 1,200 องศา฼ซล฼ซียส  ฼พืไอพัฒนาผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋โ฼พิไม฾อกาสทางการตลาด  พรຌอมกับตຌองการ
องค์ความรูຌ฼รืไองการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผาอย຋างปลอดภัย  การบ ารุงรักษา฼ตา฼ผา  ฽ละอุปกรณ์ส຋วนต຋างโ ของ฼ตา ฼พืไอยืด
อายุการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผา฿หຌนานขึ น 

ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

 ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ฼ตา฼ผาของกลุ຋มพญาดิน  ฿ชຌ฼ผาอุณหภูมิเม຋฼กิน 1,000 องศา฼ซล฼ซียส  
มีสภาพทีไช ารุด฼นืไองจากการ฿ชຌงานมา฼ป็น฼วลานาน  ฽ละเม຋มี฽ผ຋น฾ลหะหุຌมผนัง฼ซรามิกเฟ฼บอร์ 
  หลังการด า฼นินงาน ๊  ฼ตา฼ผาเดຌรับการปรับปรุง  มีสภาพพรຌอม฿ชຌงาน  หุຌมผนังดຌานนอกดຌวย฽ผ຋น
อลูมิ฼นียม  ฼ตาสามารถควบคุมการ฼ผาเดຌง຋าย ประสิทธิภาพการ฼ผาทีไดีขึ น  ท า฿หຌลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง  ฽ละ฿ชຌ฼ผาเดຌ
ถึงอุณหภูมิ 1,200 องศา฼ซล฼ซียส  

ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ แเเ % ทีไ฼ตา฼ผามีประสิทธิภาพมากขึ น  สามารถ฿ชຌงาน฼ตา฼ผาเดຌ
อย຋างปลอดภัย  ลดตຌนทุน฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา  ฽ละสามารถ฿ชຌ฼ผาเดຌถึงอุณหภูมิ 1,200 องศา฼ซล฼ซียส 

  
 
 
 
 
 
 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
การตรวจสอบ
สภาพของ฼ตา฼ผา 
 
 

- ฼ตา฼ผาสูญ฼สียความรຌอน
ออกทางผนัง฼ตา  
- ฉนวนเฟ฼บอร์ผนัง฼ตาช ารุด 
฼สืไอมสภาพ หลุดร຋วง 
- ฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผานาน 

- ฼ปลีไยนผนัง฼ซรามิกเฟ฼บอร์฿หม຋
฽ทนของ฼ดิมทีไช ารุด  
- หุຌมผนังดຌานนอกดຌวย฽ผ຋น
อลูมิ฼นียม 

- สามารถ฼ผา
ผลิตภัณฑ์฿หຌมีคุณภาพ
ตามตຌองการทัไวทั ง฼ตา 
- ควบคุมการ฼ผาง຋าย   
- ลดการสูญ฼สียความ
รຌอนออกผนัง฼ตา 
- ลด฼ชื อ฼พลิง LPG ลง
รຌอยละ 25 ิดู
รายละ฼อียด฿นสรุปผล
การด า฼นินงาน น.โ็ี 

วัดบรรยากาศการ
฼ผาดຌวย฼ครืไองวัด
ปริมาณออกซิ฼จน 

- อากาศส຋วน฼กินสงู - ปຂดกั นช຋องระบายลมรຌอนขาออก 
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ภาพประกอบด า฼นินงาน ิก຋อน-หลัง การด า฼นินงานี 

  

 

 

 

                
               

 

        
                                 

 

฼ตา฼ผา฼ดิม การ฼ตา฼ผาหลังปรับปรุง  

ชัไงน  าหนัก฽กຍสทีไ฿ชຌ วัดอุณหภูมิผนัง฼ตาดຌานนอก 

฼ปลีไยนฉนวน฼ซรามิกเฟ฼บอร์ การซ຋อม฽ซมพื น฼ตา  
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12.4 นายธีรภัทร์  พูลพล  ิ฾รงงาน ฾ม฼ดล฼ลอร์ ฼ซรามิก ดีเซด์ี 
฾รงงาน ฾ม฼ดล฼ลอร์  ฼ซรามิก ดีเซด์  ผลิต฽ละจ าหน຋าย฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเปเดຌรับการรับรอง

มาตรฐาน มผช. ประ฼ภท฼ครืไองปั้นดิน฼ผาส฾ตน฽วร์  ประสบปัญหาสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  ฼นืไองจาก฼ตา฼ผามีขนาด
฿หญ຋฽ละ฿ชຌวิธีการ฼ผา฼คลือบ฽บบ฼ผาครั ง฼ดียว  ซึไง฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผา ่ - แเ ชัไว฾มง  ผูຌประกอบการจึงตຌองการลด
฼วลา฿นการ฼ผา  ฾ดย฿หຌผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาสุกตัวทัไวทั ง฼ตา  ผลการตรวจสอบ ฾ดย฼ครืไองวัดอุณหภูมิพบว຋าอุณหภูมิ฿น
฼ตา฿นบริ฼วณชั นบน ฽ละชั นล຋าง฽ตกต຋างกันมาก  ฼ตา฼ผาส຋งผ຋านความรຌอนเดຌเม຋ทัไวถึง  ฼กิดจากลมรຌอนออกปล຋อง
มาก฼กินเป  ฽ละการจัด฼รียงชั นวางผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฼ผา  มีการ฼วຌนระยะห຋างของช຋องทาง฼ดินลมรຌอนพื น฼ตา฽บบ
฼วຌนช຋องดຌานหลังมาก฼กินเป  ท า฿หຌลมรຌอนเหลออกสู຋ปล຋อง฾ดยเม຋ผ຋านมาบริ฼วณส຋วนหนຌาของ฼ตา  การด า฼นินงาน
฽กຌเข฾ดยจัด฼รียงพื น฼ตาท า฿หຌลมรຌอนเหลมาสู຋ส຋วนหนຌาก຋อนลงสู຋พื น฼ตา  พรຌอมทั งท าความสะอาดหัว฼ผา ปรับสัดส຋วน
฼ชื อ฼พลิงกับอากาศ฿หຌการ฼ผาเหมຌสมบูรณ์  ลดอากาศส຋วน฼กินทีไเม຋ถูก฿ชຌ฿นการ฼ผาเหมຌ   
  ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ฼ตา฼ผา฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผา ่-แเ ชัไว฾มง  ผลิตภัณฑ์สุขตัวเม຋สมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา  หัว฼ผา
มีการ฼ผาเหมຌเม຋สมบูรณ์ ฼ปลวมีสีสຌม ฼พิไมหรือลดสัดส຋วน฼ชื อ฼พลิงกับอากาศ฽ลຌวกใยังเม຋สามารถ฽กຌปัญหา  ฿ชຌ฽กຍส฿น
การ฼ผา฽ต຋ละครั งประมาณ แเเ – แแเ กิ฾ลกรัม 
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จทีไ  ฼ตา฼ผา฿ชຌ฽กຍสลดลงรຌอยละ แเ-แ5 หัว฼ผาสามารถ
฼ผาเหมຌ฼ชื อ฼พลิงเดຌอย຋างสมบูรณ์ ฿หຌความรຌอนสูง  ลมรຌอนเหลผ຋านชิ นงานอย຋างทัไวถึง  ฼ผา฼คลือบเดຌสุกตัวทัไงทั ง฼ตา
สมไ า฼สมอทุกครั ง  
  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จรຌอยละ แเเ ทีไสามรถลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงเดຌลดลง  
  

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
-วัดสัดส຋วน฼ตา  
-ตรวจสภาพ
฼ตา฼ผา฽ละ 
อุปกรณ์฼ตา 

- อุณหภูมิ฿น฼ตา฽ตกต຋าง
กัน ฾ดยอุณหภูมิส຋วนของ
พื น฼ตาดຌานล຋างสงูกว຋า
ดຌานบน  
- การ฼ผาเหมຌ฼ชื อ฼พลิง
ของหัว฼ผามี฼ปลวเฟสสีຌม 

- ถอดหัว฼ผาท าความสะอาด  
- ปຂด฽ดม฼ปอร์ลดการระบายลม
รຌอนออกปล຋องช຋วงอุณหภูมิสูง 
- ปรับระยะห຋างของช຋องพื น฼ตา 
- จัด฼รียงชั นวางของ฿น฼ตา 
กระจายชั นสูงกับชั นตไ า บังคับ฿หຌ
ลมรຌอนเหลเดຌทัไวถึง 

- อุณหภูมิภาย฿น฼ตา
฽ตกต຋างกันลดลง  
- ผลิตภัณฑ์ทีไวาง฼ผา฿น
ส຋วนหนຌา฼ตา สุกตัวง຋าย
ขึ น ฾ดย฿ชຌ ฼ วลายืน เฟ
ลดลง 
- ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงลดลง รຌอย
ละ แ่  ิดูรายละ฼อียด
฿นสรุปผลการด า฼นนิงาน 
น.โ็ี 
 

- วัดการ฼ผาเหมຌ
ภาย฿น฼ตา 
อุณหภูมิภาย฿น฼ตา 

- วัดอากาศส຋วน฼กินออก
ปล຋อง฼กินรຌอยละ แเ 
ขณะ฼ดียวกันวัดปริมาณ
คาร์บอนมอนอกเซด์สูง
ถึง โเเppm  
-฼ทอร์฾มคัป฼ปຂลของ
฼ตา฼ผาอ຋านค຋าเดຌนຌอย
กว຋า฼ครืไองวัดมาตรฐาน
ของ วศ. -แเเ องศา
฼ซล฼ซียส 

- ลดอากาศส຋วน฼กินทีไออกสู຋ปล຋อง 
- ฿ชຌ฾คน฿นการวัดการท างานของ
฼ตา฼ผา พรຌอมทั งชักตัวอย຋างดู
฼คลือบสุกก຋อนปຂด฼ตา 
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 ขຌอ฼สนอ฽นะ   
 ฼ตา฼ผาของผูຌประกอบการมีปล຋องทีไสูง  ท า฿หຌลมรຌอน฿น฼ตาเดຌผ຋านเปอย຋างรวด฼รใว ซึไง ผปก.  ควรปຂด฽ผ຋น
฽ดม฼ปอร์฼พืไอปຂดกั นการเหล ท า฿หຌความรຌอนอยู຋฿น฼ตานานโ  พรຌอมกับจัด฼รียงชั นวาง฿น฼ตา฿หຌความรຌอนเหล฼วียน
ทัไว฼ตาก຋อนออกสู຋ปล຋อง  

 ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลัง การด า฼นินงานี 

 

 

  

ชัไงปริมาณ฽กຍสทีไ฿ชຌ฼ผา ปรับการ฼ผาเหมຌ฿หຌ฼ป็น฽บบ
ออกซิ฼ดชัน

฼กจ์วัดความดัน฽กຍสควบคุมการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง ปล຋อง฼ตา฼ผาทีไสูงท า฿หຌอากาศออกสู຋ปล຋องโเดຌ

ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา วัดการ฼ผาเหมຌ 
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12.5 นางรัตนาภรณ์  จันทร์฼รือน   ิ฾รงงานปั้นงาน฼ซรามิกี 
฾รงงาน ปั้นงาน฼ซรามิก ผลิต฽ละจ าหน຋าย฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป ของประดับตก฽ต຋ง เดຌรับการ

รับรองมาตรฐาน มผช. ประ฼ภท฼ครืไองปั้นดิน฼ผาส฾ตน฽วร์  ประสบปัญหาสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  อุณหภูมิ฿น฼ตา฼ผาเม຋
฼ท຋ากัน  ฾ดยบริ฼วณดຌานขຌาง฼ตาอุณหภูมิสูง ส຋งผล฿หຌ฼คลือบ฼ดือด฼ป็นฟอง ฿นขณะทีไบริ ฼วณพื น฼ตาอุณหภูมิตไ ากว຋า 
฽ละบรรยากาศ฿น฼ตา฼ป็น รีดักชัไนมี  ฼ทอร์฾มคัป฼ปຂลของ฼ตาอ຋านค຋าผิด  ซึไงกรมวิทยาศาสตร์บริการ  เดຌสอบ฼ทียบ
฼ครืไองวัดอุณหภูมิ อุณหภูมิทัไวทั ง฼ตา ฽ละตรวจวัดการ฼ผาเหมຌภาย฿น฼ตา  ฿หຌค าปรึกษา฿นการปรับปรุงการ฼ผา การ
จัด฼รียงผลิตภัณฑ์฿น฼ตา ฿หຌความรຌอนเหลผ຋านชิ นงานเดຌอย຋างทัไวถึง ท า฿หຌผูຌประกอบการสามารถลดตຌนทุน฼ชื อ฼พลิง
การ฼ผาลงเดຌ รຌอยละ แ้    

ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากอุณหภูมิภาย฿น฼ตา
฽ตกต຋างกัน ผลิตภัณฑ์ติดรีดักชันบางส຋วน สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา ฼ทอร์฾มคัป฼ปຂลอ຋านค຋าผิดปกติ 

หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากลดการ฼สียหายจากการ฼ผาผลิตภัณฑ์
อุณหภูมิสูง฼กินเป   ลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง ผลิตภัณฑ์ทัไวทั ง฼ตาเดຌรับความรຌอนสมไ า฼สมอ 

ขຌอ฼สนอ฽นะ  
แ.ผลิตภัณฑ์ทีไน ามา฼ผามีขนาด฼ลใก  ท า฿หຌมี฾อกาสทีไจะ฼กิดบรรยากาศรีดักชัน ภาย฿นหຌอง฼ผาผลิตภัณฑ์     

฾ดยทีไเม຋สามารถตรวจวัดเดຌ฿นภาพรวมทีไปล຋อง฼ตา  ดังนั นควรจัด฼รียงชั นวาง฼ตา฼ผา฿หຌมีการกระจายความสูงตไ า฿หຌ
ลมรຌอนเหล฼วียนเดຌทัไวถึง 

โ. ฿นการควบคุมการ฼ผา฾ดยช຋าง฼ผา฼ตา ช຋าง฼ตา฼ผา฽ต຋ละคนจะมี฼ทคนิค฿นการควบคุม฼ตา ฽ละวิธีการ
฽กຌปัญหาการ฼ผาทีไ฽ตกต຋างกัน ขึ นอยู຋กับประสบการณ์ของช຋าง฼ตา฽ต຋ละคนกับ฼ตานั นโ  ดังนั นผูຌประกอบการตຌอง
฼ขຌา฿จหลักการ฼ผาเหมຌ ฽ละการท างานของ฼ตานั นโ฼ป็นอย຋างดี฼พืไอควบคุม฽ละพัฒนาการท างานของช຋าง฼ผา฼ตา ฿หຌ
฼ผา฼ตาเดຌมีประสิทธิภาพสูงสุด 

 
 
 
 

 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
ตรวจวัดสภาพ
฼ตา฼ผา วัดอุณหภูมิ
฼ตา฼ผา 

- อุณหภูมิส຋วนกลาง฼ตา
สูงถึง แุโๆ5 องศา
฼ซล฼ซียสขณะทีไ฼ทอร์
฾มคัป฼ปຂล฼ตา฼ตา฽สดงผล 
แโเ่ องศา฼ซล฼ซียส 

- จัดวางชั นวางผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฼ผา฿หຌมี
เหล฼วียนเดຌทัไวถึง มีช຋อง฿หຌลมรຌอนเหล
ผ຋านชั นวางเดຌทัไวทั ง฼ตา 

- ฼ตา฼ผาควบคุมการ฼ผา
ง຋าย  
- อุณหภูมิภาย฿น฼ตา
฿กลຌ฼คียงกันมากขึ น 
- ลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงลง 
รຌอยละ แ้ 
ิดูรายละ฼อยีด฿นสรุปผล
การด า฼นินงาน น.โ็ี 
 

วัดการ฼ผาเหมຌ  - พบอากาศส຋วน฼กิน ฽ละ
คาร์บอนมอนอกเซด์
พรຌอมกัน 
- หัว฼ผา โ หัวดับบ຋อย 

- ปรับจูน฼ชื อ฼พลิง฽ละอากาศ฿น฼ตา฼ผา  
- จัด฼รียงชั นวางผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฿หຌลม
รຌอนเหล฼วียน฿น฼ตา ทางออกสู຋ปล຋องเม຋
ถูกกีดขวาง 
- ฼ปลีไยนนมหนูของหัว฼ผาทีไดับบ຋อย 
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ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน - หลัง การด า฼นินงานี 

 

 

   

ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาา วัดอุณหภูมิผนังดຌานนอก 

ปรับปรุงการ฼ผาเหมຌหัว฼ผา วัดอุณหภูมิปล຋อง฼ตาดຌานนอก 

วัดอุณหภูมิภาย฿น฼ตาทัไวทั ง
฼ตา



423 

12.6 นายกฤตนู กิตติ฾รจนา  (รง.กิตติ฾รจน์฼ซรามิก ี 
฾รงงานกิตติ฾รจน์฼ซรามิก ฼ป็น฾รงงานผลิต ผลิตภัณฑ์฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป ของประดับตก฽ต຋ง 

เดຌรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์฼นื อดินส฾ตน฽วร์  ซึไงพบปัญหาจากการ฼ผา คือควบคุมบรรยากาศการ฼ผา 
เม຋เดຌ ท า฿หຌผลิตภัณฑ์ทีไเดຌเม຋฼ป็นเปตามตຌองการ ฽ละสิ น฼ปลือง฽กຍส ซึไงจากการตรวจวัด฽ละควบคุมบรรยากาศ฿น
การ฼ผา ฽ละ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก ท า฿หຌผูຌประกอบการควบคุมการ฼ผาง຋ายขึ น เดຌสีหลัง฼ผาตามตຌองการทัไวทั ง฼ตา  

ดังนั นจึง฼ขຌาร຋วม฾ครงการคูปองวิทย์พืไอ฾อทอป฼พืไอ ขอรับค าปรึกษา฿นการควบคุมการ฼ผา฿หຌเดຌ
ผลิตภัณฑ์มีสีสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตาเม຋สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  
ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากสีหลัง฼ผา฽ตกต຋าง
กัน ติดรีออกซิ฼ดชันบางส຋วน สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 

หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌตรวจพบ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการ฽กຌเข
ปัญหาจากการรัไวของปล຋อง฼ตา ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการ฽กຌปัญหา฿หຌสีหลัง฼ผาสมไ า฼สมอกันทัไวทั ง฼ตา 

ขຌอ฼สนอ฽นะ  
ผลิตภัณฑ์ทีไน ามา฼ผามีขนาด฼ลใก  ท า฿หຌมี฾อกาสทีไจะ฼กิดบรรยากาศรีดักชันภาย฿นหຌอง฼ผาผลิตภัณฑ์

฾ดยทีไเม຋สามารถตรวจวัดเดຌ฿นภาพรวมทีไปล຋อง฼ตา ดังนั นควรจัด฼รียงชั นวาง฼ผา฿หຌมีการกระจายความสูงตไ า฿หຌลม
รຌอนเหล฼วียนเดຌทัไวถึง 

 
 
 
 
 
 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
 - ตรวจสอบ
สภาพตຌอง฼ผา 
-วัดขนาดสดัส຋วน
ทาง฼ดินลมรຌอน
ของ฼ตา฼ผา 
 

-ปล຋อง฼ตาช ารุดมีรอย
฽ตกทีไปล຋อง฼หลใก 
฼กิดรูรัไว ท า฿หຌลมจาก
ภายนอก฼ขຌาเปขวาง
การเหลของลมทีไมาจาก
ภาย฿น฼ตา 
- การจัด฼รียงชิ นงาน
ขวางทาง฼ดินลมรຌอน 

- อุดรูรัไวท า฿หຌการเหลของลมรຌอนการเหล
ออกปล຋อง฼ป็นปกติเม຋อุดตนั 
- ฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการจัด฼รียงชั นวาง฿น
฼ตา฼ผา ฼พืไอ฿หຌมีช຋องลมรຌอนผ຋านเหลวนทัไว
ทั ง฼ตาสมไ า฼สมอกัน 

- ฼ตา฼ผาควบคุมเดຌ
ง຋ายสามารถ฼ผา฿น
อัตราทีไ฼รใวขึ น 
- ผลิตภัณฑ์ทีไเดຌมีสี
ตามตຌองการ ิดู
รายละ฼อียด฿น
สรุปผลการ
ด า฼นินงาน น.โ็ี 
 - วัดบรรยากาศ

การ฼ผาเหมຌดຌวย
฼ครืไองวัดปริมาณ
ออกซิ฼จน 

ควบคุมบรรยากาศเดຌเม຋
สมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตาิ฼ผา
บรรยากาศรีดักชัน ฽ต຋
ติดรีดักชันี 
 
 

ตรวจวัดบรรยากาศการ฼ผาเม຋฿น฼ตาดຌวย
฼ครืไองวัดปริมาณออกซิ฼จนพรຌอมปรับ
สัดส຋วนออกซิ฼จน฿หຌอยู຋฿นช຋วง ทีไ฼หมาะสม
฿นช຋วงการ฼ผาออกซิ฼ดชัน ฽ละควบคุม
ปริมาณคาร์บอนมอนนอกเซด์฿หຌ
฼หมาะสม฿นช຋วงการ฼ผารีดักชนั 
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ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลัง การด า฼นินงานี 

 

 

 

12.7 นายสัญญา บุพศิริ  ิสมาชิกกลุ຋มบຌานกลางพัฒนาี 
กลุ຋มบຌานกลางพัฒนา  ฼ป็นกลุ຋มทีไผลิตผลิตภัณฑ์฿นครัว฼รือน ฼ช຋น ครก เห฿ส຋ปลา ฼ป็นตຌน จากการลง

พื นทีไส ารวจขຌอมูล พบว຋าผูຌประกอบการประสบปัญหา฼ปลือง฽กຍส  ฼ร຋งอุณหภูมิเม຋ขึ น  ผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาเม຋เดຌสีตาม
ตຌองการ  ฼พราะผูຌประกอบการตຌองการควบคุมสี฿หຌเดຌสีทีไ฼ลียน฽บบการ฼ผา฼ตาฟ຅น ซึไง฼ป็นการ฼ผา฿น฽บบรรยากาศ
รีดักชัน  ฽ละตຌองการควบคุมการ฼ผา฿หຌลด฼วลาการ฼ผาลง  ฼นืไองจากการ฼ผาดຌวย฼ตา฼ผา฽กຍสทีไ฿ชຌ฼วลา฼ผานานโ จะ
ท า฿หຌสิ น฼ปลืองมากกว຋าการ฼ผาดຌวย฼ตา฼ผาฟ຅นตามปกติ ทาง วศ. เดຌปรับปรุงการจ຋าย฼ชื อ฼พลิงทีไหัว฼ผา฿หຌมีขนาดรู
นมหนู฼พิไมขึ น จ຋าย฼ชื อ฼พลิง฼ขຌาสู຋หัว฼ผามากขึ น ท า฿หຌ฼ตา฼ผา฼ร຋งอุณหภูมิเดຌ฼รใวกว຋า฼ดิม  ฽ละปรับปรุงบรรยากาศ฿น
฼ตา฿หຌสีหลัง฼ผาออกมาตามตຌองการดຌวยการควบคุมปริมาณ  คาร์บอนมอนนอกเซด์฿น฼ตาพรຌอมทั งชักตัวอย຋างดูสี
หลัง฼ผาก าหนด฼ป็นค຋าอຌางอิง  ท า฿หຌผูຌประกอบการควบคุมการ฼ผาเดຌง຋ายขึ น  เดຌผลิตภัณฑ์หลัง฼ผาทีไมีคุณภาพตาม
ตຌองการทัไวทั ง฼ตา 
 
 
 

฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการควบคุมการ฼ผาเหมຌ฼ตา 

฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการควบคุมการเหล฼วียนของลม
รຌอน฿น฼ตา
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ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากสีหลัง฼ผา฽ตกต຋าง
กัน ติดรีออกซิ฼ดชันบางส຋วน สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 

หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌตรวจพบ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการ฽กຌเข
ปัญหาจากการรัไวของปล຋อง฼ตา ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการ฽กຌปัญหา฿หຌสีหลัง฼ผาสมไ า฼สมอกันทัไวทั ง฼ตา 

ขຌอ฼สนอ฽นะ ผลิตภัณฑ์ส຋วน฿หญ຋มีขนาด฿หญ຋฽ละมีความหนาท า฿หຌตຌอง฼ผา฾ดย฿ชຌ฼วลานาน฿นช຋วง฽รก  
ผูຌประกอบการควรอบ฽หຌงก຋อนน ามา฼ผา  หรือ฼ปลีไยนรูป฽บบผลิตภัณฑ์฿หຌมีขนาดทีไบางลง  หรือ฼ลใกลง  จะท า฿หຌ
ลด฼วลา  ฽ละลด฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผาเดຌ 

ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลัง การด า฼นินงานี 
 

 
 
              
 

 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
ตรวจสอบสภาพ฼ตา -นมหนูอุดตัน 

฽กຍสรัไวตามหัว฼ผา 
 
  
 
 
 

- ฼ปลีไยนหัว฼ผา พรຌอมทั ง฿หຌ
ค าปรึกษา฿นการควบคุมการ
฼ผา฿หຌลดการสูญ฼สีย฼ชื อ฼พลิง 
- ซ຋อม฽ซมผนัง ฼ตา ฽ละ฿หຌ
ค าปรึกษา฿นการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผา
฿หຌมีอายุยาวนาน 

- ฼ตา฼ผาควบคุมการ฼ผา
ง຋าย ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง฿นปริมาณ
ทีไ฼ท຋า฼ดิม ฽ต຋฼ผาผลิตภัณฑ์
เดຌมากขึ น  
- ควบคุมการ฼ผา฿หຌการ
ส຋งผ຋านความรຌอนของ
฼ชื อ฼พลิงส຋งเปยัง
ผลิตภัณฑเ์ดຌดีขึ น 
- ผูຌประกอบการลดการ฿ชຌ
฼ชื อ฼พลิงลง รຌอยละ โเ 
ิดูรายละ฼อียด฿นสรุปผล
การด า฼นินงาน น.โ็ี 

วัดการ฼ผาเมຌ ฽ละ
อุณหภูมิ฿น฼ตา฼ผา 

-฼ตา฼ผามีการระบาย
ออกปล຋องมาก฼กินเป 
การ฼ผาเหมຌของหัว฼ผา
เม຋สมบูรณ์ 
- สีหลัง฼ผาเม຋เดຌตาม
ตຌองการ 

- ปรับจูน฼ชื อ฼พลิง฽ละอากาศ
฿นหัว฼ผาเหมຌการ฼ผาเหมຌ฼กิดเดຌ
สมบูรณ ์
- ควบคุมอัตราการ฼ผา฿หຌความ
รຌอนเหล฼วียน฿น฼ตา฼ผาเดຌนาน
ขึ น 

ปรับ฽ต຋งขนากนมหนู฿หຌมีความ฼หมาะสมรຌอน฿น฼ตา ท าความสะอาดหัว฼ผา 
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12.8 นายประดิษฐ์  ฾รจนพร  ิกลุ຋มบຌานดินมด฽ดงี 
กลุ຋มบຌานดินมด฽ดง  ฼ป็นกลุ຋มทีไผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิกประ฼ภทตุຍกตาดิน฼ผา  ฽ละ฼ป็น฽หล຋ง฼รียนรูຌการ

ท าบຌานดิน฿หຌกับชาวบຌาน฿นพื นทีไจังหวัดลพบุรี ฽ละผูຌสน฿จทัไวเป  จากการลงพื นทีไส ารวจขຌอมูลผูຌประกอบการ  
พบว຋าผูຌประกอบการ ประสบปัญหา฼รืไองผนัง฼ตาช ารุดมีการรัไวเหลของความรຌอนออกนอก฼ตา ฉนวนเฟ฼บอร์฼ตา
฼สืไอมสภาพ  ประตู฼ตาปຂดเม຋สนิท ผลิตภัณฑ์ทีไ฼ผาออกมาสุขเม຋ทัไวทั ง฼ตา฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผา฼ยอะ฽ละ฼ปลือง฽กຍส  
การปรับปรุง฼ป็นการซ຋อม฽ซมผนัง฼ตา฼พืไอลดการสูญ฼สียออกทางผนัง  ซึไงภายหลังการปรับปรุง  ผูຌประกอบการ
ยังคง฿ชຌวิธีการ฼ผา฼หมือน฼ดิม  ฽ต຋สามารถลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิงลงเดຌ  
  ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

 ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากสีหลัง฼ผา฽ตกต຋างกัน 
฿ชຌ฼วลา฼ผานาน  สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌรับค าปรึกษา฿นการ฽กຌเขปัญหาจาก
การรัไวของผนัง฼ตา ฽ละประตู฼ตา พรຌอมทั งเดຌตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการ฽กຌปัญหา฿หຌสีหลัง฼ผา
สมไ า฼สอกันทัไวทั ง฼ตา 
 ขຌอ฼สนอ฽นะ  ผูຌประกอบการ฿ชຌ฼ตา฼ผาตุຍกตาดิน฽ดง  ซึไงตຌอง฿ชຌอัตราการ฼ผาทีไชຌามากท า฿หຌปรับ฼ป็นการ
฼ผา฿นบรรยากาศ฽บบรีดักชัน฿นช຋วง฽รก  จึงมีการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิงอยู຋  ซึไงเดຌ฽นะน า฿หຌค าปรึกษา฿นการปງองกัน
การสูญ฼สียออกทางผนัง฽ทน 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
ตรวจสภาพทัไวเป - ฉนวน เฟ฼บอร์ผนัง฼ตา

ช ารุด฽ละฉนวน฼ตา
ภายนอก฼สืไอมสภาพ 
วิธี฽กຌปัญหา   
- ประตู฼ตาปຂดเม຋สนิท 

- ฼ปลีไยน ผนังเฟ฼บอร์ชั น฿น
สุดของ฼ตา ทด฽ทนของ฼ดิม
ทีไช ารุด 
- บุเฟ฼บอร์บริ฼วณประตู฼ตา
฿หຌประตู฼ตาปຂดสนิท 

- ลด฼ชื อ฼พลิงลง  
- สามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์ ฿หຌ
คุณภาพตามตຌองการตัวทั ง
฼ตา  
- สามารถควบคุมการ฼ผาเดຌ
ง຋าย฽ละ฼รใวขึ น 
- ผูຌประกอบการลดการ฿ชຌ
฼ชื อ฼พลิงลง รຌอยละ แ็.5 
ิดูรายละ฼อียด฿นสรุปผลการ
ด า฼นินงาน น.โ็ี 
 

วัดบรรยากาศการ 
ดຌวย฼ครืไองวัด
ปริมาณออกซิ฼จน 
 

- การส຋งผ຋านความรຌอนของ
หัว฼ผา฿หຌกับชิ นงานเดຌเม຋
ทัไวถึง 
- มีปริมาณออกซิ฼จนออก
ทางปล຋องสูง 
 

- จัด฼รียงผลิตภัณฑ์฿น
฼ตา฼ผา฿หຌความรຌอนเหลผ຋าน
ชิ นงานเดຌทัไวถึง 
- ตรวจวัด การ฼ผาเหมຌดຌวย
฼ครืไองวัดปริมาณออกซิ฼จน
พรຌอมปรับสัดส຋วนออซิ฼จน
฿หຌ฿หຌสูญ฼สียอากาศออก
ปล຋องนຌอยทีไสุด    
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12.9 นายนราพงษ์  ธุงจันทร์  ิ฾รงงานน  าดินดีเซด์ี 

฾รงงานน  าดินดีเซน์  ผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป ฽ละของประดับตก฽ต຋ง ฼ช຋น ถຌวย ชาม  
ขนาดต຋างโ ฼ป็นตຌน  ผลิตภัณฑ์ของ฾รงงานเดຌรับการรับรองมาตรฐาน มผช. ฼ครืไองปั้นดิน฼ผาส฾ตน฽วร์  จากการลง
พื นทีไส ารวจขຌอมูลผูຌประกอบการ฼ซรามิกภาค฼หนือตอนบน  พบว຋าผูຌประกอบการประสบปัญหา฿นการควบคุมการ
฼ผา฿หຌผลิตภัณฑ์เดຌรับความรຌอนสุกตัวสมไ า฼สมอทัไวทั ง฼ตา  มีค຋า฿ชຌจ຋าตຌนทุน฼ชื อ฼พลิงสูง  จึงสมัคร฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
คูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฼พืไอตຌองการ฿หຌกรมวิทยาศาสตร์บริการน าความรูຌทางดຌานวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยีมา฿ชຌ
฿นการ  ปรับปรุงการ฼ผา฿หຌมีประสิทธิภาพการ฼ผาเหมຌสูงขึ น  ลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง พรຌอมกับตຌองการองค์
ความรูຌ฼รืไองการ฿ชຌงาน฼ตา฼ผาอย຋างปลอดภัย  การบ ารุงรักษา฼ตา฼ผา  ฽ละอุปกรณ์ส຋วนต຋างโ ของ฼ตา฼พืไอยืดอายุ
การ฿ชຌงาน฼ตา฼ผา฿หຌนานขึ น 
  ซึไงหลังจาก฼ขຌาร຋วม฾ครงการเดຌรับค าปรึกษา฼รืไองการ฼พิไมการ฼ผาเหมຌทีไหัว฼ผา ฽ละการส຋งผ຋านความรຌอน฿น
฼ตา ท า฿หຌผูຌประกอบการลดตຌนทุนการ฼ผาลงเดຌ รຌอยละ โ้ 
 
  

ผนัง฼ตาดຌานนอกหลังผนัง฼ตาดຌานนอกก຋อน
ปรับปรุง

฼ตา฼ผาหลังปรับปรุงประตู฼ตาภายหลังปรับปรุงขอบประตู฼ตา 
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 ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

   ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากความรຌอนเม຋กระจาย
มาส຋วนหนຌาของ฼ตา ฿ชຌ฼วลา฼ผานาน  สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌรับค าปรึกษา฿นการ฽กຌเขปัญหาการ
ส຋งผ຋านความรຌอน฿น฼ตา฿หຌลมรຌอนเหลกระจายเดຌทัไวถึง พรຌอมทั งเดຌตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการลด
อากาศส຋วน฼กิน ลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง 
 ขຌอ฼สนอ฽นะ  ผูຌประกอบการเดຌ฿หຌความร຋วมมือ฿นการตรวจวัด ฽ละการปรับปรุงวิธีการ฼ผา฼ป็นอย຋างดี จึง
เดຌ฽นะน า฿หຌผูຌประกอบการจัดหา฼ครืไองชัไง ฽ละปรับปรุงวิธีการ฼ผาต຋อ฼นืไอง฾ดยการลดชัไว฾มงการ฼ผาลง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขั นตอน/ ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
แ. การตรวจสอบ
สภาพของ฼ตา฼ผา 

-฼ตาควบคุมการ฼ผา
ยาก ฼ร຋งอุณหภูมิขึ น
เดຌชຌา 

-ขยายรูนมหน ู - ฼ตา฼ผาควบคุมการ฼ผา
เดຌง຋าย ฼ผา฿นอัตราทีไ฼รใว
ขึ น  
- สามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์
฿หຌคุณภาพตามตຌองการ
ทัไวทั ง฼ตา  
- ลด฼ชื อ฼พลิง LPG ลง
รຌอยละ โ้ 
 ิดูรายละ฼อียด฿น
สรุปผลการด า฼นนิงาน 
น.โ็ี 
 
 

โ.ปรับปรุง฼ตา฽ละ
การควบคุมการ฼ผา  
วัดบรรยากาศการ
฼ผาดຌวย฼ครืไองวัด
ปริมาณออกซิ฼จน 
฽ละ฼ครืไองวัด
อุณหภูมิ฿น฼ตา฼ผา 

- ออกซิ฼จนออกสู຋
ปล຋องมีปริมาณสูง
รຌอยละ ็ – แเ  
-อุณหภูมิ฿น฼ตาเม຋
สมไ า฼สมอ 
 

- ตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฿น฼ตา฼ผาของ
ผูຌประกอบการ จากนั นปรับค຋า฿หຌอยู຋฿นช຋วง
ทีไ฼หมาะสม ฾ดย฼ฉพาะช຋วงทีไ฼ผา฿น
บรรยากาศออกซิ฼ดชันตຌองปรับค຋า
ออกซิ฼จนออกปล຋อง฿หຌค຋าประมาณรຌอยละ 
ใ–5 ส຋วน฿นช຋วงการ฼ผารีดักชนัปรับค຋า
ตาม฼ดิมของผูຌประกอบการ 
- ฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการควบคุมลมรຌอน
ออกสู຋ปล຋องดຌวย฽ผ຋นกั นทีไปล຋อง ฼พืไอ฿หຌ
ความรຌอนอยู຋฿น฼ตา฼ผาเดຌนานขึ น 
- ฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการจัด฼รียง฽ผ຋นรอง
฼ผา฿หຌ฼ป็นรูป฽บบสมมาตร ฿หຌลมรຌอน
เหลวนเดຌทัไวทั ง฼ตา 
- ด า฼นินการปรับปรุงหัว฼ผา  ฾ดย฼พิไม
ขนาด฼สຌนผ຋านศูนย์กลางรูนมหนจูาก แ.เ 
มิลลิ฼มตร ฼ป็น แ.โ มิลลิ฼มตร ฼พืไอการจ຋าย
฼ชื อ฼พลิงปริมาณมากขึ น 
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จัด฼รียงชั นวาง฿น฼ตา฿หຌความรຌอนเหลเดຌทัไวถึง ลงพื นทีไส ารวจขຌอมูล 

ซ຋อม฽ซมผนัง฼ซรามิกเฟ฼บอร์ทีไช ารุด ท าความสะอาดหัว฼ผา฽ละปรับ฽ต຋งนมหนู 

วัดอุณหภูมิของผนัง฼ตาดຌานนอก ตรวจ฼ชใคอุณหภูมิภาย฿น฼ตา 
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12.10 นายวุฒิชัย  พลายดຌวง  ิ฾รงงานวุฒิชัย฼ซรามิกี  
฾รงงานวุฒิชัย฼ซรามิก ผลิตผลิตภัณฑ์฼ซรามิกประ฼ภทของ฿ชຌทัไวเป เดຌจดทะ฼บียน฼ป็น

ผูຌประกอบการ฾อทอป ฽ละเดຌรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ประ฼ภทผลิตภัณฑ์฼ซรามิกส฾ตน฽วร์ ประสบ
ปัญหาผลิตภัณฑ์฼คลือบ฼ดือดผิวผลิตภัณฑ์฼สียหาย ลักษณะคลຌายผิว฼ปลือกสຌม  ฽ละการ฼ผาสิ น฼ปลือง฽กຍสมาก ซึไง
฼มืไอเดຌตรวจวัด฽ลຌวพบว຋า฼ตา฼ผามี฼ปลวเฟทีไสูงลามเป฼ลียผลิตภัณฑ์ท า฿หຌ฼กิดความ฼สียหาย  ฽ละอุณหภูมิส຋วนนั น
ของ฼ตา฼ผาสูงกว຋าส຋วนอืไน ซึไงเดຌ฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการปรับปรุงสัดส຋วนลมกับ฽กຍสการ฼ผาเหมຌ฿นหัว฼ผา ฼พืไอ฿หຌการ
฼ผาเหมຌทีไสมบูรณ์ ฼ปลวเฟ฼ป็นสีม຋วง-ฟງา ฼ปลวมีลักษณะสั นลง เม຋ลามผลิตภัณฑ์  ฽ละ฼รืไองการควบคุมอัตราการ฼ผา
฼พืไอ฿หຌอุณหภูมิ฿น฼ตา฼ผาเม຋฽ตกต຋างกันมาก฼กินเป  ฾ดยเดຌวัดการ฼ผาเหมຌ฽ละการกระจายอุณหภูมิ฿น฼ตา฼ผาควบคู຋
กันเป พรຌอมกันนั นเดຌตรวจ฼ชใคการรัไวเหลของท຋อ฽กຍสพบว຋ามีจุดรัไวตามรอบต຋อท຋อ แโ จุด ซึไงเดຌ ฽นะน า฿หຌ
ผูຌประกอบการอุดรอยรัไว  ท า฿หຌผูຌประกอบการลดการสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิงลง 
  ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

  ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ผลิตภัณฑ์฼สียหายจาก฼นืไองจากเฟลามผลิตภัณฑ์   
สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา 
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌรับค าปรึกษา฽ละ฽กຌเขปัญหาจากจาก
฼ปลวเฟลามผลิตภัณฑ์ พรຌอมทั งเดຌตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฽ละ฿หຌค าปรึกษาการควบคุมอุณหภูมิ฿น฼ตาสมไ า฼สมอกันทัไว
ทั ง฼ตา 
  ขຌอ฼สนอ฽นะ  ควบคุมการระบายลมรຌอนออกปล຋องตลอดการ฼ผา฿หຌสอดคลຌองกับอัตราการ฼ผาทีไ฼พิไมขึ น
฼รืไอยโ จนถึงการ฼ผา฼สรใจสิ น  ดังนั นผูຌ฼ผาควรตຌอง฿หຌความส าคัญ฾ดยการ฿หຌ฼วลากับควบคุมการ฼ผา 

ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน - หลัง การด า฼นินงานี 

 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา/฿หຌค าปรึกษา ผลทีไเดຌ 
 ตรวจสภาพ฼ตา  ฽กຍสรัไวตามหัว฼ผา 

  
 ติดตั งท຋อ฽กຍส฿หม຋พรຌอม
ตรวจ฼ชใคการรัไวซึมดຌวยน  าสบู຋ 

 - ลดการสูญ฼สีย฽กใสจาก
การรัไวซึม 
- ลดปัญหาผิว฼คลือบ฼ป็น
฼ปลือกสຌม 
- ผูຌประกอบการลดการ฿ชຌ
฼ชื อ฼พลิงลง รຌอยละ ็ 
ิดูรายละ฼อียด฿นสรุปผล
การด า฼นินงาน น.โ็ี 

ตรวจวัด
บรรยากาศการ฼ผา 
฽ละวัดอุณหภูมิ฿น
฼ตา 

- สี฼คลือบ฼พี ยน฼นืไองจาก
฼ปลวเฟ฼ลีย 
 ผิวผลิตภัณฑ์หลัง฼ผา฼ป็น
฼ปลือกสຌม 
-สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง 

-ปรับปรุงสัดส຋วนลมกับ฽กຍส
การ฼ผาเหมຌ฿นหัว฼ผา 
-ปรับตารางการ฼ผา฿นช຋วง฽รก
฿หຌ บรรยากาศ฽บบ
ออกซิ฼ดชัน 

฿หຌค าปรึกษา ผปก. ฼รืไองการ฼ผาเหมຌ ตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ฿น฼ตา 



431 

12.11. นายพิรญาณ์  น຋วมดຌวง   (ศูนย์ตุຍกตาชาววังบຌานบาง฼สดใจี 
ศูนย์ตุຍกตาชาววังบຌานบาง฼สดใจ  ฼ป็นกลุ຋มผูຌประกอบการทีไขึ นทะ฼บียน฼ป็นผูຌผลิตสินคຌา฾อทอป ฽ละ

เดຌรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ประ฼ภทผลิตภัณฑ์ดิน฼ผาตุຍกตาชาววัง ซึไงปัจจุบันเดຌ฼ผา฾ดย฿ชຌ฼ตา฼ผา
฽กຍสขนาด฼ลใกทีไพัฒนา฾ดย วศ. ฽ละจากอายุการ฿ชຌงานท า฿หຌ฼ตา฼ผา฼สืไอมสภาพลง หัว฼ผามีปัญหาดับบ຋อย ฽ละ
ควบคุมการ฼ผายาก ดังนั น ฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  จึงเดຌลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼รืไองการควบคุมความดัน฿น
฼ตา฼ผา฼พืไอลดปัญหาการทีไหัว฼ผาดับ พรຌอมทั งเดຌ฿หຌค าปรึกษา฿นการซ຋อม฽ซมผนัง฼ตา฼ผาทีไช ารุดหลุดร຋วงลงมา  
฽ละตรวจวัดการ฼ผาเหมຌ  ฽ละสาธิตการ฼ผา฽บบประหยัดพลังงานลดอากาศส຋วน฼กิน  ฿หຌ ฼ป็นตัวอย຋างส าหรับการ
฼ผาครั งต຋อโ เป ฾ดย฿นการ฼ผา฽บบประหยัดพลังงาน฽ต຋ละครั ง  ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผา แ.5 – แ.่ kg ต຋อครั ง ขึ นอยู຋
กับปริมาณผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฼ผา  ซึไงทางศูนย์ฯสามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์เดຌจ านวนมากขึ นกว຋า฼ดิม฼มืไอ฿ชຌจ านวน฼ชื อ฼พลิง
฼ท຋า฼ดิม 

 ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน 

ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ผูຌประกอบการประสบปัญหา ควบคุมการ฼ผายาก สิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง 
หลังการด า฼นินงาน ๊  ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ   ฼นืไองจากเดຌรับค าปรึกษา฽ละ฽กຌเขปัญหา

วิธีการควบคุมการ฼ผา การปรับสัดส຋วน฼ชื อ฼พลิงทีไหัว฼ผา ฽ละซ຋อมบ ารุงผนัง฼ตาลดการสูญ฼สียความรຌอน 
ขຌอ฼สนอ฽นะ  ฼ตา฼ผาตຌองควบคุมการ฼ผาตลอดการ฼ผาท า฿หຌผูຌ฼ผาตຌอง฿ชຌ฼วลา฿นการ฼ผา ไ – 5 ชัไว฾มง 

ซึไงหากตຌองการลด฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผาลง  ผูຌ฼ผาควร฿หຌความส าคัญคอยปรับจูนสัดส຋วนการ฼ผาเหมຌ฿น฼ตา฼ผาตลอด
การ฼ผาตามทีไ จนท. วศ. ฿หຌค าปรึกษาเวຌ 

 
 
 
 
 
 
 

ขั นตอน ปัญหาทีไพบ วิธี฽กຌปัญหา ผลทีไเดຌ 
 ตรวจสภาพ฼ตา  - ผนัง฼ตาช ารุด

฼สืไอมสภาพ ฼กิดสนิมทีไ
ปล຋อง฼ตา 
- หัว฼ผา ดับบ຋อย 

 - ซ຋อม฽ซม ผนังอิฐทีไ
฽ตกช ารุดปງองกันการ
รัไวซึมของอุณหภูมิ฿น
฼ตา฼ผา  
- ซ຋อม฽ซมทางออกปล຋อง 
- ฼ปลีไยนหัว฼ผา 

 - ฼ตา฼ผาควบคุมการ฼ผาง຋าย อณุหภูมิ
เหล฼วียนเดຌทัไวถึง ฽ละเหล฼วียนอยู຋฿น
฼ตานานขึ นส຋งผ຋าน฿หຌ฽ก຋ผลิตภณัฑ์เดຌดี
ขึ น 
- หัว฼ผา฿หຌความรຌอนสูง ปรับจนูสัดส຋วน
฼ชื อ฼พลิงกับอากาศเดຌง຋าย 
- ฼ตา฼ผาสามารถจัด฼รียง฼ผาผลติภัณฑ์
เดຌมากขึ น ฾ดย฿ชຌ฼ชื อ฼พลิง฼ท຋า฼ดิม 
- ผูຌประกอบการลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงลง 
รຌอยละ โ5  
ิดูรายละ฼อียด฿นสรุปผลการด า฼นินงาน 
น.โ็ี 

ตรวจวัด
บรรยากาศการ฼ผา 
฽ละวัดอุณหภูมิ฿น
฼ตา 

 - มีอากาศส຋วน฼กินมาก 
อุณหภูมิเหลผ຋านออก
ปล຋องรวด฼รใว 
- ฿ชຌ฼วลา฼ผานาน ฾ดยเม຋
จ า฼ป็น฼นืไองจากการ
จัด฼รียงผลิตภัณฑ์ทบักัน 

- ฿หຌค าปรึกษา฿นการ
จัด฼รียงผลิตภัณฑ์฿น
฼ตา฼ผา ฽ละการควบคุม
การ฼ผาเหมຌ฿หຌความรຌอน
ส຋งผ຋าน฿หຌผลิตภัณฑ์
เดຌมากทีไสดุ 
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ภาพประกอบการด า฼นินงาน ิก຋อน-หลัง การด า฼นินงานี 

 
                   

       
 
 
 
 
 
 
 
 

หัว฼ผา฼ดิม อุดตัน นมหนู฼ดิม ิขวามือี ดับบ຋อย 

฼ปลีไยนหัว฼ผา฿หม຋ ตรวจ฼ชใคการ฼ผาเหมຌ 
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13 สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
 ก຋อนการด า฼นินงาน ๊ ฼ตา฼ผาส຋วน฿หญ຋มีการสูญ฼สีย฼ชื อ฼พลิงจากการ฼ผาเหมຌทีไเม຋สมบูรณ์ของหัว฼ผา ฽ละ
การ฼ผาเหมຌของผลิตภัณฑ์มีอากาศส຋วน฼กินมาก฼กินเป  ฽ละการส຋งผ຋านความรຌอนยังเม຋ทัไงถึงทั ง฼ตาท า฿หຌมีบางส຋วน
ของ฼ตาผลิตภัณฑ์เม຋เดຌคุณภาพ  พรຌอมทั งมีการรัไวซึมของความรຌอนออกทางผนัง฼ตาท า฿หຌสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง฾ดยเม຋
จ า฼ป็น 
 หลังการด า฼นินงาน ๊  ฼ตา฼ผาเดຌรับการปรับปรุง  ฿หຌสามารถ฼ผาผลิตภัณฑ์฼คลือบเดຌสุกตัวทัไวทั ง฼ตา  
ควบคุมการ฼ผาง຋าย  สามารถ฼ร຋งอัตราการ฼ผาเดຌง຋ายท า฿หຌลด฼วลาการ฼ผาลง  ลดสิ น฼ปลือง฼ชื อ฼พลิง  ท า฿หຌ
ผูຌประกอบการลดตຌนทุน฿นการ฼ผา 
 ตาราง฽สดงผลการด า฼นินงาน  

ผูຌประกอบการ 

ปริมาณ฽กຍสทีไ฿ชຌ 
ิkg) ปริมาณ

฽กຍส
ลดลง 

ิรຌอยละี 

ตຌนทุนทีไลดลง 
ิบาที/การ฿ชຌงาน 

หมาย฼หตุ 

ก຋อน
ปรับปรุง 

หลัง
ปรับปรุง แ ครั ง แ฼ดือน  

แ.นายอุ฼ทน  รินทร์ฟอง  
ิกลุ຋ม฼ฮือนปฏิมาี 110 93 15 385.9 10,033.4 26 ครั ง/

฼ดือน 
โ.นายสุขสนัต์ ศิริวงค ์  
(สุขสันต์฼ซรามิกี 18 15 17 68.1 136.2 โ ครั ง/฼ดือน 

ใ.นางมัทนยี์ วงศ์ภูริวัฒน ์
(กลุ຋มพญาดนิี 6 4.5 25 34.05 68.1 2 ครั ง/฼ดือน 

ไ.นายธีรภัทร์  พูลพล 
(รง.฾ม฼ดล฼ลอร์ ฼ซรามิก ดีเซด์ี 110 90 18 454 11,804 26 ครั ง/

฼ดือน 
5.นางรัตนาภรณ์  จันทร์฼รือน   
(฾รงงานปัน้งาน฼ซรามิกี 110 98.3 19 265.59 6,905.34 26 ครั ง/

฼ดือน 
ๆ.นาย กฤตนู กิตติ฾รจนา 
(รง.กิตติ฾รจน์฼ซรามิก ี - - - - 0 ปล຋อง฼ตาขาด 

็.นายสัญญา บุพศิร ิ  
(สมาชิกกลุ຋มบຌานกลางพัฒนาี 240 192 20 1,089.6 1,089.6 1 ครั ง/฼ดือน 

่.นายพิรญาณ์ น຋วมดຌวง 
(ศูนย์ตุຍกตาชาววงับຌานบาง฼สดใจี 2.0 1.5 25 11.35 295.1 26 ครั ง/

฼ดือน 
้.นายประดษิฐ์ ฾รจนพร 
(กลุ຋มบຌานดินมด฽ดงี 20 16.5 17.5 79.45 158.9 2 ครั ง/฼ดือน 

แเ.นายนราพงษ์ ธุงจนัทร ์  
(฾รงงานน  าดินดีเซด์ี 155 110 29 1021.5 26,559 26 ครั ง/

฼ดือน 

แแ.นายวุฒิชยั พลายดຌวง   
(฾รงงานวุฒชิัย฼ซรามิกี แไไ แ ็ โโใ แ,ใใ่ 

ผปก.฿ชຌวิธี
฼ผา฼ดิม 
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14 ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 
- ผูຌประกอบการมีความพึงพอ฿จ ้5 % ทีไสามารถลดตຌนทุน฼ชื อ฼พลิง฿นการ฼ผาลงเดຌ  
- ผูຌประกอบการ฿หຌความร຋วมมือ฿นการปรับปรุงการ฼ผาเหมຌตาม ฾ครงการ฼ป็นอย຋างดี   ฾ดยเดຌมีการวัด

ปริมาณกຍาซทีไ฿ชຌอยู຋฼รืไอยโ ท า฿หຌลดการ฿ชຌ฼ชื อ฼พลิงลงเดຌมากขึ นหลังจบ฾ครงการ 

15 ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ 
ควรมีการตรวจวัดประสิทธิภาพการ฼ผาอยู຋฼สมอ อย຋างนຌอยปีละ แ ครั ง ฼พราะประสิทธิภาพการ฼ผาขึ นอยู຋

กับคุณภาพของฉนวนผนัง฼ตา หรือ฼มืไอมีการ฼ปลีไยน฽ปลงรูป฽บบผลิตภัณฑ์ ปริมาณของผลิตภัณฑ์฿น฼ตา฼ผา  
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 

คณะท างาน 
แ. นางสาวสุนีย์พร ฾พธิ์฽กຌว  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ  
หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท ์: เ โโเแ ็ไแ0  ฾ทรสาร : 0 2201 7372 
อี฼มล์ :  
โ. นายวรวิทย์ ฼คนหงส์  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์  
หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท ์: เ โโเแ ็ใ็โ  ฾ทรสาร : 0 2201 7372 
อี฼มล์ : worawit@dss.go.th 
ใ. นายนรินทร ทองศรี  ต า฽หน຋ง : ช຋าง฼ทคนิค  
หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท ์: เ โโเแ ็ใ็โ  ฾ทรสาร : 0 2201 7372 
อี฼มล์ : narinthorn@dss.go.th 

 
ทีไปรึกษา 
นางวรรณา ต.฽สงจันทร์  ต า฽หน຋ง : นักวิทยาศาสตร์ช านาญการพิ฼ศษ 
หน຋วยงาน : กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
฾ทรศัพท ์: เ โโเแ ็ไแ0  ฾ทรสาร : 0 2201 7372 
อี฼มล์ : wanna@dss.go.th 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

mailto:narinthorn@dss.go.th
mailto:wanna@dss.go.th
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สรุปผลกำรด ำ฼นนิงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
ประจ ำป຃ โ56เ 

 
 
 
 

฾ครงกำรพัฒนำรูป฽บบ฽ละพัฒนำคุณภำพผลิตภัณฑ์฼ซรำมิก฼พืไอยกระดับ
สินคຌำ OTOP & SMEs 

 
 
 
 

ผูຌขอรับกำรสนับสนุน฾ครงกำร฾รงงำนผลิตภัณฑ์฼ซรำมิก แโ  ฾รงงำน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ส ำนัก฼ทค฾น฾ลยีชุมชน  กรมวิทยำศำสตร์บริกำร 
กระทรวงวิทยำศำสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี 
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รำยงำนสรุปผลกำรด ำ฼นินงำนคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป 
 
1. ชืไอ฾ครงการ  :฾ครงการพัฒนารูป฽บบ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ซรามิก฼พืไอยกระดับสินคຌา   OTOP & 

SMEs 
2. ชืไอผูຌรับผิดชอบ฾ครงการ : นายภาณุพงศ์  หลาบขาว 

ต า฽หน຋ง :นักวิชาการออก฽บบผลิตภัณฑ์ ชพ. หน຋วยงาน :ส านัก฼ทค฾น฾ลยีชมุชน 
฾ทรศัพท์ :  เ โโเแ ็ใ็5   ฾ทรสาร : 
อี฼มล์ : panupong@dss.go.th 

3. ชืไอผูຌขอรับการสนับสนุนทีไจะรับขຌอ฼สนอ฾ครงการ : 
3.1 นางอุเรวรรณ  พิสปຂงค า  ฾รงงานอุเรวรรณ฼ซรามิก 

ทีไอยู຋ :฼ลขทีไ ่้ หมู຋ ่  ต. ท຋าผา อ. ฼กาะคา จ. ล าปาง 
฾ทรศัพท์ :  เ่ แใ้เ ไ่แ้  ฾ทรสาร : 

3.2 นางสาวลาวัลย์  สุจิตร฾์รงงานยัไงยืน฼ซรามิก  สาขา  โ 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌาน  ท຋าผา  ฼ลขทีไ  ่่  หมู຋ทีไ  8  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  
รหัสเปรษณีย์  5โแใเ  ฾ทรศัพท์ :  08 7253 5284 

3.3 นาง฼ทียมจิตร  ช຋างกิจ  ฾รงงานตຌนหนุนทอง฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ :หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  72/1  หมู຋ทีไ 8  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  
฾ทรศัพท์  เ5 4281 431 ฾ทรสาร :   - 

3.4 นายภูมินทร์  สิทธิ์ชัย  ฾รงงาน฼กริกรุ຋ง฾มบาย 
ทีอยู຋ : หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  56  หมู຋ทีไ  8  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  
รหัสเปรษณีย์  5โแใเ  ฾ทรศัพท์ :  เ่ ้55้ ็่่แ     ฾ทรสาร : 

3.5 นายสนิท  ฼มือง฽นว  ฾รงงานศาลา฼งิน฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  แเหมู຋ทีไ  8  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง ฾ทรศัพท์ 
: 08 1287 5542 

3.6 นายสงัด  ฼มือง฽นว  ฾รงงานระฆังทอง฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ :หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  9/1หมู຋ทีไ  8   ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  
รหัสเปรษณีย์  5โแใเ฾ทรศัพท์ : 08 9558 8069 

3.7 นายพร  ถิไนอ຋วน  ฾รงงานวิน฼วฟ฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ หมู຋บຌานศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ ไใ หมู຋ทีไ ่  ฽ขวงท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง 
รหัสเปรษณีย์ 5โแใเ ฾ทรศัพท์  เ่ แ็่ใ ่ๆ5ใ 

3.8 นาง฽สง฼ดือน  จ฾นดาส  ฾รงงานศาลาทอง฼ซรามิ 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  โ/โ  หมู຋ทีไ  ่  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼มือง  จังหวัดล าปาง  
รหัสเปรษณีย์  5โแใเ  ฾ทรศัพท์ :  08 3945 5089    ฾ทรสาร :   - 

3.9 นายเกรศักดิ์  มาวัน  ฾รงงานศรีวรรณ ฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  แเ5  หมู຋ทีไ  ่  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง
฾ทรศัพท์ :  0 5428 2030  ฾ทรสาร : 
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3.10 นายธวัช  เชยวงศ์  ฾รงงานกิมหันต์  ฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌาน  ศาลาบัวบก  ฼ลขทีไ  แเโ   หมู຋ทีไ  ่  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  
฾ทรศัพท์  09 9271 3988  

3.11 นางมาลี  ม฾นธรรม  ฾รงงาน฽ม຋หลวง฼ซรามิก 
ทีไอยู຋ : หมู຋บຌานศาลาบัวบก฼ลขทีไ 57/1  หมู຋8  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  52130 
฾ทรศัพท์ : 08 1893 4899 

3.12 นางสาวกรรณิการ์  บาระมี  ฾รงงานบาระมี฼ซรามิก 
ทีไอยู຋  หมู຋บຌานศาลาบัวบก  ฼ลขทีไแไ / แ หมู຋  ่  ต าบลท຋าผา  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง   
฾ทรศัพท์ เ่ เไ้ใ ใไแโ    

4. ระยะ฼วลาของ฾ครงการ  : ้ ฼ดือน ินับจากวันทีไเดຌรับอนุมัติี 
5. งบประมาณ฾ครงการ : ไุ้่เเ บาท  

รายละ฼อียด฾ครงการ 
งบประมาณ วศ. 

(70%) 
งบประมาณ 
ผปก. (30%) 

ผลการ฿ชຌจ຋าย
งบประมาณ 

งบด า฼นินการ ไโเุเเเ 
 

ใโโุ5เเ 

1. ค຋าวัสดุค຋าวัตถุดิบค຋าดิน ค຋าสีค຋า฽รงงาน
ค຋าตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ค຋า฼คลือบผิวค຋า฼ชื อ฼พลิง
฿นการ฼ผาผลิตภัณฑ์ค຋าด า฼นินการผลิต
ผลิตภัณฑ์ค຋าน  า-ค຋าเฟฟງา 

 
แ็5ุ5เเ 

 

1.1 ค຋าท า฽บบพิมพ์ ็ๆุแเเ 
  

1.2 
   

1.3 
   

1.4 
   

1.5 
   

2. ค຋า฿ชຌจ຋าย฿นการ฼ดินทางปฏิบัติราชการ 
   

2.1 การลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก฽ละ
ตรวจติดตาม 

7 ครั งิ โไๆุไเเ บาท ี 
 

 

6. บทสรุปผูຌบริหาร 
฾ครงการ  ๡พัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการ฿นการพัฒนารูป฽บบ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ซรามิก฽ละ

ยกระดับสินคຌา  OTOP  &  SMEs๢  จัดท าขึ น฾ดยกรมวิทยาศาสตร์บริการ  ด า฼นินการช຋วยพัฒนาศักยภาพ
ผูຌประกอบการกลุ຋ม฾รงงาน  อ า฼ภอ฼กาะคา  จังหวัดล าปาง  ฿นการพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์฼ซรามิ ก  ตามความ
ตຌองการของผูຌบริ฾ภค  ฽ละส຋ง฼สริมการควบคุมมาตรฐานสินคຌา  จ านวน  แโ  ราย  เดຌ฽ก຋  แ.ี ฾รงงานอุเรวรรณ  
฼ซรามิก  โ.ี ฾รงงานยัไงยืน฼ซรามิกสาขา โ   ใ.ี ฾รงงานตຌนหนุนทอง฼ซรามิก  ไ.ี ฾รงงาน฼กริกรุ຋ง฾มบาย  5.ี 
฾รงงานศาลา฼งิน฼ซรามิก  ๆ.ี ฾รงงานระฆังทอง฼ซรามิก  ็.ี฾รงงานวิน฼วฟ฼ซรามิก  ่.ี฾รงงานศาลาทอง฼ซรามิก  
้.ี ฾รงงานศรีวรรณ฼ซรามิก  แเ.ี ฾รงงานคิมหัน฼ซรามิก  แแ.ี ฾รงงาน฽ม຋หลวง฼ซรามิก แโ.ี ฾รงงานบาระมี฼ซรามิก  



439 

จากการทีไ฾รงงานทั ง  แโ  ฾รง  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋  สามารถผลิตจ าหน຋าย฼พิไมยอดขาย
฿หຌกับ฾รงงานทั ง  แโ  ฾รง  ผลิตภัณฑ์ของละ฾รงมีมาตรฐานดีขึ นพรຌอมจะยืไนขอ  มผช. 

7. ความ฼ป็นมาของ฾ครงการ 
 กลุ຋มผูຌประกอบการผลิตภัณฑ์฼ซรามิก  ต. ท຋าผา  อ.฼กาะคา  จ.ล าปาง  ยืไน฿บสมัครคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอปกับ 
กรมวิทยาศาสตร์บริการมาจ านวน  แโ  ราย฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  ฼พืไอรับทราบ
ปัญหา฽ละความตຌองการพรຌอมทิศทาง฿นการท าตลาด฽ละออก฽บบพัฒนารูป฽บบผลิตภัณฑ์฿หຌสอดคลຌองกับความ
ตຌองการของผูຌบริ฾ภค ด า฼นินการผลิตตามกระบวนการผลิต  เดຌผลิตภัณฑ์ส า฼รใจรูปรูป฽บบ฿หม຋พรຌอมจ าหน຋าย 

8. วัตถุประสงค์ 
 ฼พืไอพัฒนารูป฽บบ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ซรามิก฽ละยกระดับสินคຌา  OTOP  &  SMEs  ตามความ
ตຌองการของผูຌประกอบการ  ฽ละ฿หຌสอดคลຌองกับทิศทางการตลาดทั งภาย฿น฽ละต຋างประ฼ทศ฼ป็นการสรຌางรายเดຌ
฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการอย຋างยัไงยืน 

9. ขอบ฼ขตของการด า฼นินงาน 
9.1 จัดท า฽ผนการด า฼นินงาน฾ครงการ 
9.2 ลงพื นทีไ฼กใบขຌอมูลรับทราบปัญหาความตຌองการ 
9.3 ด า฼นินการพัฒนารูป฽บบตามความตຌองการของผูຌประกอบการ  แ-โ  รูป฽บบ 
9.4 ผูຌประกอบการทดลองผลิตตามกระบวนการผลิตทั ง  แโ  ฾รงงาน  
9.5 ตามผลการด า฼นินงาน 
9.6 สรุป฽ละจัดท ารายงาน    

10. หลักการ฽ละ฼หตุผล 
 ฾ครงการ  ๡พัฒนารูป฽บบ฽ละพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฼ซรามิก฼พืไอยกระดับสินคຌา  OTOP & SMEs๢  
฼ป็น฾ครงการคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป จะสามารถช຋วยผูຌประกอบการ฿หຌเดຌรับ฾อกาสพัฒนาผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋
พัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์  พัฒนาศักยภาพผูຌปะกอบการ฿หຌสามารถผลิตสินคຌามีมูลค຋า฼พิไมขีดความสามารถการ
฽ข຋งขันทางการตลาด  สามารถ฼พิไมยอดจ าหน຋าย฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการก຋อ฿หຌ฼กิดรายเดຌทีไมัไนคงยิไงขึ น 
 กรมวิทยาศาสตร์บริการ  มีน฾ยบายการน าองค์ความรูຌทางวิทยาศาสตร์฽ละ฼ทค฾น฾ลยี  ฼พืไอสนับสนุน
ช຋วย฼หลือผูຌประกอบการ  ฿นการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์฽ละยกระดับคุณภาพสินคຌา฿หຌมีคุณภาพเดຌมาตรฐานดีขึ น  
ผลิตภัณฑ์ขายเดຌสรຌางรายเดຌ฼พิไม฿หຌ฽ก຋ผูຌประกอบการ  ฾ดยสนับสนุนการ฿ชຌขຌอมูลทางการตลาด฼พืไอออก฽บบพัฒนา
ผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋ร຋วมกับผูຌประกอบการ  ฼นຌน฼ปງาหมายทางการตลาด฼ป็นส าคัญ  กลุ຋มตลาด฼ปງาหมายคือกลุ຋ม
ลูกคຌาทั งภาย฿น฽ละต຋างประ฼ทศ  การพัฒนาศักยภาพผูຌประกอบการจากการทีไเดຌท างานร຋วมกันกับ฼จຌาหนຌาทีไกรม
วิทยาศาสตร์บริการ  ฼กิดการพัฒนาต຋อยอด฿นการพัฒนาผลิตภัณฑ์รูป฽บบ฿หม຋  ควบคุมประสิทธิภาพ฿น
กระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ทุกขั นตอน  จนสามารถพัฒนาสินคຌาเดຌมาตรฐาน 
11.  ขั นตอนการด า฼นินงาน 

11.1 ลงพื นทีไประสานงานกับผูຌประกอบการรับทราบประ฼ดในปัญหาความตຌองการ  ฼กใบขຌอมูลระดมความ
คิด฼หใน฼พืไอหา฽นวทางการ฽กຌปัญหาร຋วมกัน  เดຌขຌอสรุปบรรลุการด า฼นินงานร຋วมกับผูຌประกอบการ฿นการตอบ฾จทย์
ทีไจะพัฒนาร຋วมกัน                                                                                                    

11.2 หมู຋ตามความตຌองการของผูຌประกอบการ฽ละ฽นว฾นຌมทิศทางของการตลาด  
11.3 ลงพื นทีไ฿หຌ฼ชิงลึก฼สนอรูป฽บบ฿หຌผูຌประกอบการคัด฼ลือกรูป฽บบ฼พืไอด า฼นินการผลิตต຋อเป 
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11.4 ด า฼นินการสรຌางตຌน฽บบตามทีไผูຌประกอบการร຋วมคัด฼ลือกเวຌจ านวน  แ - โ  รูป฽บบ  ต຋อ  ผปก. แ ราย 
11.5 ผูຌประกอบการ฼ลือกท าผลิตภัณฑ์ตามรูป฽บบทีไคัด฼ลือก  จัดท าตຌน฽บบด า฼นินการจัดจຌางท า฽บบพิมพ์

ส าหรับหล຋อขึ นรูปผลิตภัณฑ์ พรຌอม฿หຌค า฽นะน า฼ทคนิคการตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์ 
11.6 ลงพื นทีไ฿หຌค าปรึกษา฼ชิงลึก  การตก฽ต຋งผลิตภัณฑ์  การ฼คลือบ฽ละการ฼ผา฼คลือบ  ติดตามผลงานหลัง

การ฼ผาเดຌผลิตภัณฑ์ส า฼รใจพรຌอมจ าหน຋าย                                         
12. ผลการด า฼นินงาน  

12.1 นางอุเรวรรณพิสปຂงค า  ฾รงงานอุเรวรรณ฼ซรามิก฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการผลิตผลิตภัณฑ์ออมสิน
รูป฽บบวัว  ราคาตຌนทุนชิ นละ  แ็  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  ใเ  บาท  มีก าเรชิ นละ  แใ  บาท สามารถผลิต
จ าหน຋าย฼ดือนละ  ใเเ  ชิ น  ฾รงงานมีรายเดຌ฼พิไมจาก฼ดิม฼ดือนละ  ใุ้เเ  บาท                                                                                                       

 
12.2 นางสาวลาวัลย์  สุจิตร  ฾รงงานยัไงยืน฼ซรามิก  โ  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนารูป฽บบ฽จกันทรง

฾อ຋งตามตามรูป฽บบทีไ฼จຌาหนຌาทีไกรมวิทยาศาสตร์บริการ฽นะน า฽ละออก฽บบ฿หຌ  สามารถผลิตขายเดຌ฼ดือนละ  ใเเ  
ชิ น  ราคาตຌนทุนชิ นละ  แ5  บาท  ราคาขาย  ใเ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  ใเ  บาท  มีก าเรชิ นละ  แ5  บาท  
฾รงงานมีรายเดຌ฼พิไมจาก฼ดิม฼ดือนละ  ไุ5เเ  บาท    

 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ
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12.3 นาง฼ทียมจิตร  ช຋างกิจ  ฾รงงานตຌนหนุนทอง฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วมพัฒนาผลิตภัณฑ์ออมสินรูป฽บบวัวขนาด
฿หญ຋  ราคาตຌนทุนชินละ  ้เ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  แ่เ  บาท  มีก าเรชิ นละ  ้เ  บาท  ผลิตเดຌ฼ดือนละ  ใเ  ชิ น  
ท ารายเดຌ฼พิไม฿หຌกับ฾รงงาน฼ดือนละ  ุ่แเเ  บาท 

 

12.4 นายภูมินทร์  สิทธิชัย฾รงงาน฼กริกรุ຋ง฾มบาย  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์฾มบาย
รูป฽บบผลเมຌมะม຋วง  ราคาตຌนทุนการผลิตพวงละ  ้  บาท  จ าหน຋ายพวงละ  แโ  บาท  มีก าเรพวงละ  ใ  บาท  
ผลิตเดຌ฼ดือนละ  ใุเเเ  พวง  ท ารายเดຌ฼พิไม฿หຌกับ฾รงงาน฼ดือนละ  ุ้เเเ  บาท 

 
 
 
 
 
 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ฾ครงการ 

รูปภาพหลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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12.5 นายสนิท  ฼มือง฽นว  ฾รงงานศาลา฼งิน฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์฽จกัน
รูป฽บบ฿หม຋  ราคาตຌนทุนการผลิตชิ นละ  โเ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  5เ  บาท  ก าเรชิ นละ  ใเ  บาท  มีรายเดຌ
฼พิไม฼ดือนละ  ุ้เเเ  บาท 

 
 

12.6 นายสงัด  ฼มือง฽นว  ฾รงงานระฆังทอง฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาชุด฼ชิง฼ทียนเหวຌพระ  
ราคาตຌนทุนการการผลิตชุดละ  โแ  บาท  จ าหน຋ายชุดละ  5เ  บาท  มีก าเรชุดละ  โ้  บาท  ผลิต฼ดือนละ  ใเเ  
ชุด  ท าราเดຌ฼พิไม฿หຌ฽ก຋กับ฾รงงาน฼ดือนละ  ุ่็เเ  บาท 
 

 
 
 
 
 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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12.7 นายพร  ถิไนอ຋วน  ฾รงงานวิน฼วฟ฼ซรามิก฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ออมสิน฼ซรามิก 
รูป฽บบชຌาง  ราคาตຌนทุนชิ นละ  ใเ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  ๆเ  บาท  ก าเรชิ นละ  ใเบาท  ผลิตเดຌ฼ดือนละ  แ่เ  
ชิ น  มีรายเดຌ฼พิไม฼ดือนละ  5ุไเเ  บาท    

 

12.8 นาง฽สง฼ดือน  จ฾นดาส  ฾รงงานศาลาทอง฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนารูป฽บบ฽จกัน  
โ  ขนาด  ฿ชຌ฼ทคนิคการ฽กะลวดลาย฼ป็นการ฼พิไมมูลค຋าผลิตภัณฑ์  ราคาตຌนทุน฽จกันขนาด฼ลใกกว຋าชิ นละ  แโเ  
บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  โ5เ  บาท  มีก าเรชิ นละ  แใเ  บาท  ผลิต฼ดือนละ  ็5  ชิ น  มีก าเร฼พิไม฼ดือนละ  ุ้็5เ  
บาท  ราคาตຌนทุน฽จกันขนาด฿หญ຋กว຋าชิ นละ  แไเ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  โ่เ  บาท  มีก าเรชิ นละ  แไเ  บาท  
ผลิต฼ดือนละ  ็5  ชิ น  มีก าเร฼พิไม฼ดือนละ  แเุ5เเ  บาท  รวมผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมจากการขาย฽จกันทั ง  
โ  ขนาด฼ดือนละ  = ุ้็5เ ื แเุ5เเ = โเุโ5เ  บาท 

 

รูปภาพหลังผลติภณัฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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12.9 นายเกรศักดิ์   มาวัน  ฾รงงานศรีวรรณ   ฼ซรามิก 

 

12.10 นายธวัช  เชยวงศ์  ฾รงงานกิมหันต์  ฼ซรามิก   ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์฽จกัน
ประดับดอกเมຌ  ราคาตຌนทุนชิ นละ  ๆ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  แ5  บาท  ผลิต฼ดือนละ  ็เเ  ชิ น  ผูຌประกอบการ มี
รายเดຌ฼พิไม฼ดือนละ  ๆุใเเ  บาท 

 

 

 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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12.11 นางมาลี  ม฾นธรรม  ฾รงงาน฽ม຋หลลวง  ฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ออมสิน
รูป฽บบหมู฽ละสุนัข  ราคาตຌนทุนชิ นละ  ใเ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  ๆเ  บาท  ก าเรชิ นละ  ๆเ  บาท  ผลิตทั ง  โ  
อย຋าง฼ดือนละ  แใเ  ชิ น  ผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไม฼ดือนละ  ใุ้เเ  บาท 

 

 

 

 

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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12.12 นางสาวกรรณิการ์  บาระมี  ฾รงงานบาระมี฼ซรามิก  ฼ขຌาร຋วม฾ครงการด า฼นินการพัฒนาผลิตภัณฑ์
฽จกันขนาด฿หญ຋  ราคาตຌนทุนชิ นละ  แ5เ  บาท  จ าหน຋ายชิ นละ  5เเ  บาท  ก าเรชิ นละ  ใ5เ  บาท  ผลิต฼ดือน
ละ  แโ  ชิ น  ผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไม฼ดือนละ  ไุโเเ  บาท 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

รูปภาพผลิตภัณฑ์หลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการ
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ

ภาพผลติภณัฑส์ า฼รใจจาก แโ ฾รงงานทีไ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ 
฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ฾ครงการ
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13. สรุปผลการด า฼นินงานก຋อนหลัง 
ก຋อน฼ขຌาร຋วม฾ครงการผูຌประกอบการ฽ต຋ละรายประกอบกิจการท าผลิตภัณฑ์฼ซรามิก฼พืไอจ าหน຋าย฼ป็นอาชีพ

หลักหลัง฼ขຌาร຋วม฾ครงการเดຌพัฒนาผลิตภัณฑ์รูป฽บ฿หม຋฼พิไมขึ น  ท า฿หຌเดຌผลิตภัณฑ์฼ป็นตัว฼ลือก฼พืไอจ าหน຋ายมากขึ น 
฾ดยผูຌบริ฾ภคมาสัไงซื อสินคຌาจาก฾รงงาน  ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพดีขึ น  ผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมพรຌอมทีไจะยืไนขอ  
มผช. 
14. ขຌอ฼สนอ฽นะ฽ละความพึงพอ฿จของผูຌขอรับการสนับสนุน฾ครงการ 

ผูຌประกอบการตຌองการพัฒนารูป฽บบ฿หม຋฿นปีงบประมาณต຋อโเป฼พืไอการ฽ข຋งขันทางการตลาด  ฽ละมี
ความพึงพอ฿จกับผลประกอบการทีไ฼พิไมขึ น  
15. ขຌอ฼สนอ฽นะของผูຌรับผิดชอบ฾ครงกา 

ควรหา฽นวทางการ฼ขຌาร຋วม฾ครงการ฿หຌกับผูຌประกอบการ฿นการ฼ขຌาร຋วมคูปองวิทย์฼พืไอ฾อทอป  ฼พราะ฼ป็น
การช຋วย฼หลือ฿หຌผูຌประกอบการมีรายเดຌ฼พิไมจริง 
16. รายชืไอคณะท างาน฽ละผูຌประสานงาน฾ครงการ 
      นายอรุณ  อุ຋นวงศ์  ต า฽หน຋ง  ช຋างปั้น  ใ  หน຋วยงาน  กลุ຋มผลิตภัณฑ์฼ซรามิกดั ง฼ดิม  ฾ทรศัพท์ เโ-โเแ-็ใ็ไ 
 

 




