
หน้า 1/2 

 
วศ. พัฒนาศักยภาพการทดสอบให้กับ 

ห้องปฏิบัตกิารอ้างอิงแห่งชาติของประเทศสมาชิกอาเซียน 

ความเป็นมา 
 สารกลุ่มพลาสติไซเซอร์ (plasticizer) เป็นสารเติม
แต่งที่นิยมใช้ในพลาสติกบางชนิดเพ่ือให้มีสมบัติอ่อนนุ่ม
หรือเพ่ิมสมบัติการไหลขณะหลอมเหลว ถูกใช้ในการผลิต
วัสดุสัมผัสอาหารหลายชนิดเช่น ปะเก็นใต้ฝาโลหะส าหรับ
ปิดขวดแก้วบรรจุอาหาร ฟิล์มยืดหุ้มห่ออาหาร หรือผสม
กับสีเพ่ือใช้พิมพ์ลวดลายบรรจุภัณฑ์  เมื่ออาหารสัมผัสกับ
วัสดุสัมผัสอาหารที่มีการใช้สารกลุ่มนี้จะท าให้เกิดการ
ปนเปื้อนในอาหารได้  โดยเฉพาะอาหารที่มีน้ ามันเป็นส่วนประกอบ  จากการศึกษาพบว่าสารพลาสติไซเซอร์
บางกลุ่มเช่น พทาเลท (phthalate) มีความเป็นพิษสูงและถูกจัดให้เป็นสารเคมีอันตรายตามระเบียบของ
สหภาพยุโรป ปัจจุบันยังไม่มีวิธีมาตรฐานในทดสอบสารพลาสติไซซอร์ในวัสดุสัมผัสอาหารท าให้แต่ละประเทศ
ในอาเซียนใช้วิธีทดสอบที่แตกต่างกัน รวมถึงบางประเทศยังไม่สามารถทดสอบสารในกลุ่มดังกล่าวได้   กรม
วิทยาศาสตร์บริการ ในฐานะห้องปฏิบัติการอ้างอิงด้านอาหารของอาเซียนในสาขาวัสดุสัมผัสอาหารซึ่งมี
เป้าหมายในการพัฒนาศักยภาพห้องปฏิบัติการอ้างอิงแห่งชาติของประเทศสมาชิกอาเซียน (National Food 
Reference Laboratory, NFRL) และความสามารถบุคลากรให้มีทักษะและความเชี่ยวชาญเพ่ือการควบคุม
คุณภาพและความปลอดภัยของบรรจุภัณฑ์และวัสดุสัมผัสอาหารตามระบบมาตรฐานสากลจึงจัดการอบรมการ
ทดสอบสารพลาสติไซเซอร์ในอาหารและวัสดุสัมผัสอาหารขึ้น 

สรุปผลการด าเนินงาน   

ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน กองผลิตภัณฑ์อาหารและวัสดุ
สัมผัสอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ ร่วมกับส านักงานที่ปรึกษา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ณ กรุงบรัสเซลส์ และส านักงานปลัดกระทรวง
วิทยาศาสตร์ ได้จัดสัมมนาเรื่อง ASEAN Next 2018: ASEAN-RoK STI 
Networking for Innovative ASEAN ในวันที่  19  มีน าคม 2561 ณ 
โรงแรม รอยัล ออคิด เชอราตัน โฮเท็ล แอนด์ ทาวเวอร์ส และจัดฝึกอบรม
เชิงปฏิบัติการเรื่อง FCM Training 2018 : Analysis of Plasticizers in 
Food Contact Materials and Food Products ระหว่างวันที่  20-23 
มีนาคม 2561 ณ กรมวิทยาศาสตร์บริการ โดยได้รับเกียรติจาก Mr. 
Maurus Biedermann ผู้ เ ชี่ ย ว ช า ญ จ า ก  Official Food Control 

Authority of the Canton of Zurich สมาพันธรัฐสวิส มาเป็นวิทยากร ให้แก่บุคลากรห้องปฏิบัติการของ
ประเทศสมาชิกอาเซียน จ านวน 20 คนจาก 10 ประเทศเพ่ือเพ่ิมความรู้ ความเข้าใจ และพัฒนาทักษะ
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ความสามารถด้านการทดสอบสารปนเปื้อนอันตรายในผลิตภัณฑ์อาหารและวัสดุสัมผัสอาหารจากสารกลุ่ม 
พลาสติไซเซอร์ ให้เป็นไปในแนวทางเดียวกันและสอดคล้องกับกฎหมายและระเบียบของผู้น าเข้าสินค้ารวมถึง
เป็นการคุ้มครองสุขภาพของผู้บริโภค 

        นอกจากนี้ส านักหอสมุดและศูนย์สารสนเทศ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (สท.) ยังได้ร่วมจัดบูธ
กิจกรรมแสดงหนังสือและเอกสารที่เกี่ยวข้องกับงาน
ด้านวัสดุสัมผัสอาหารรวมถึงให้ค าแนะน าและบริการ
สืบค้นหนังสือให้แก่ผู้เข้าร่วมอบรมอีกด้วย 

 

ประโยชน์ที่ได้รับ   
1. บุคลากรห้องปฏิบัติการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของ

ประเทศสมาชิกอาเซียน ได้รับการพัฒนาความสามารถใน
การทดสอบคุณภาพและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์
อาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร 

2. ผู้เข้าฝึกอบรมสามารถน าวิธีการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร
ไปปรับใช้เป็นแนวทางการควบคุมคุณภาพสินค้า 

3. สร้างเครือข่ายความร่วมมือระหว่างผู้ เชี่ยวชาญและ
นักวิชาการ เพ่ือสร้างความเข้มแข็งและขีดความสามารถในการควบคุมคุณภาพการผลิตโดยใช้องค์ความรู้
ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

 

 
กลุ่มเป้าหมาย บุคลากรห้องปฏิบัติการจากประเทศสมาชิกอาเซียน 
หน่วยงานที่รับผิดชอบ ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน  
 กองผลิตภัณฑ์อาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
โทรศัพท์  02-201-7275 
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