
ห้องปฏิบัตกิารอ้างอิงอาหารของอาเซียนด้านวัสดุสัมผัสอาหาร กรมวิทยาศาสตร์บริการ 
พัฒนาความสามารถบุคลากรห้องปฏิบัติการทดสอบของอาเซียน 

 
 
 

ความเป็นมา  

 
 
 

การควบคุมให้อาหารมีคุณภาพและความปลอดภัยเป็นมาตรการส าคัญเพ่ือการคุ้มครองผู้บริโภคและ
สร้างความเป็นธรรมทางการค้า ปัจจุบันประเทศต่าง ๆ มีการออกกฎระเบียบ ข้อบังคับและมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์บรรจุภัณฑ์อาหาร ของใช้ในการเตรียมอาหารและวัสดุสัมผัสอาหารเพ่ือเป็นมาตรการป้องกัน
อันตรายจากการได้รับสารปนเปื้อนที่แพร่กระจายจากวัสดุสัมผัสอาหารลงสู่อาหาร  ซึ่งการตรวจสอบความ
ปลอดภัยของวัสดุสัมผัสอาหารจ าเป็นต้องใช้วิธีการทดสอบที่เป็นมาตรฐานและเชื่อถือได้ สอดคล้องตามเกณฑ์
ก าหนดรวมถึงห้องปฏิบัติการการทดสอบได้รับรองตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ในฐานะที่เป็นห้องปฏิบัติการอ้างอิงอาหารของอาเซียนด้านวัสดุสัมผัสอาหาร 
(ASEAN Food Reference Laboratory for Food Contact materials) เห็นความส าคัญของการควบคุม
คุณภาพและความปลอดภัยของบรรจุภัณฑ์หรือวัสดุสัมผัสอาหาร ที่ผลิตเป็นสินค้าส าหรับใช้ในประเทศและ
การส่งออกในกลุ่มประเทศสมาชิกอาเซียน จึงได้จัดฝึกอบรมหลักสูตร FCM Training 2016 : Migration of 
Melamine from Melamine Wares เพ่ือพัฒนาบุคลากรที่ปฏิบัติงานห้องปฏิบัติการ    การทดสอบอาหาร
ในประเทศสมาชิกอาเซียนให้มีความรู้และพัฒนาทักษะความสามารถด้านการทดสอบความปลอดภัยของบรรจุ
ภัณฑ์หรือวัสดุสัมผัสอาหาร เพ่ือควบคุมคุณภาพสินค้าวัสดุสัมผัสอาหารให้สอดคล้องตามกฎหมายและระเบียบ
ของผู้น าเข้าสินค้าและคุ้มครองผู้บริโภค 

สรุปผลการด าเนินงาน 

 ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน ได้จัดฝึกอบรมหลักสูตร FCM Training 2016 : Migration 
of Melamine from Melamine Wares ระหว่างวันที่ ๒๑ – ๒๔ มิถุนายน  ๒๕๕๙  ณ อาคารสถานศึกษา
เคมีปฏิบัติ และอาคารตั้วฯ กรมวิทยาศาสตร์บริการ  การฝึกอบรมมีการบรรยายและฝึกปฏิบัติ รวมทั้งศึกษาดู
งานกระบวนการผลิตพลาสติกรีไซเคิล ณ บริษัท อินโดรามา โพลีเมอร์ส จ ากัด (มหาชน) เพ่ือเพ่ิมความรู้ ความ
เข้าใจ ให้แก่เจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการทดสอบของประเทศสมาชิกอาเซียนและพัฒนาทักษะความสามารถด้าน
การทดสอบสารปนเปื้อนอันตรายในผลิตภัณฑ์ของใช้พลาสติกชนิดเมลามีน ที่สอดคล้องตามกฎหมายและ
ระเบียบของผู้น าเข้าสินค้าและการคุ้มครองสุขภาพของผู้บริโภค โดยมีผู้เข้าร่วมฝึกอบรม จ านวน ๑๓ คน จาก
กลุ่มประเทศสมาชิกอาเซียนรวม ๗ ประเทศ ดังนี้ อินโดนีเซีย สิงคโปร์ ฟิลิปปินส์ เวียดนาม เมียนมา กัมพูชา
และประเทศไทย ผลการประเมินความพึงพอใจในการฝึกอบรม ภาพรวมอยู่ในเกณฑ์ระดับความพึงพอใจมาก 
โดยคะแนนเฉลี่ย ๓.๓๓ จาก ๔ คะแนน 
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ประโยชน์ที่ได้รับ 

๑.  บุคลากรห้องปฏิบัติการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียนได้รับการพัฒนาความสามารถ เทคนิค
การทดสอบคุณภาพและความปลอดภัยของวัสดุสัมผัสอาหาร  โดยกรมวิทยาศาสตร์บริการ 
กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ในฐานะเป็นหน่วยงานที่มีองค์ความรู้ ความเชี่ ยวชาญซึ่งได้รับ
มอบหมายเป็นห้องปฏิบัติการอ้างอิงด้านทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน 

๒.  ผู้เข้าฝึกอบรมสามารถน าวิธีการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารไปปรับใช้เป็นแนวทางการควบคุมคุณภาพ
สินค้าและออกกฎระเบียบ มาตรฐานของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมที่เกี่ยวกับวัสดุสัมผัสอาหารใน
ประเทศของตนเอง  

๓.  อาเซียนมีการพัฒนาระบบการตรวจสอบความปลอดภัยอาหารส าเร็จรูปเพ่ือเป็นมาตรฐานและเป็นที่
ยอมรับโดยใช้องค์ความรู้ที่เป็นวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี สอดคล้องกับวัตถุประสงค์ของการควบคุม
อาหารในระบบเศรษฐกิจอาเซียน 

๔. สร้างเครือข่ายความร่วมมือของนักวิชาการ เพ่ือสร้างความเข้มแข็งและขีดความสามารถการแข่งขัน
ในการผลิตและการประกันคุณภาพสินค้าที่ซื้อขายในอาเซียนและส่งออก  
 

กลุ่มเป้าหมาย  นักวิทยาศาสตร์ของห้องปฏิบัติการทดสอบในกลุ่มประเทศสมาชิกอาเซียน 

หน่วยงานรับผิดชอบ   ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน 

โทรศัพท์   ๐ ๒๒๐๑ ๗๒๗๕ 

โทรสาร    ๐ ๒๒๐๑ ๗๓๑๙ 

 


