
ลําดับ งบประมาณ พื้นที่ เปาหมาย คา

ที่ หลักสูตร ดําเนินการ แหลงเงิน เปาหมาย ผูเขา ลงทะเบียน ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. หมายเหตุ

บาท อบรม ตอคน 52 52 52 53 53 53 53 53 53 53 53 53

เทคโนโลยีวัสดุศาสตร รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

1 การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑผักตบชวา  ครั้งที่ 1 65,000 ค.ถายทอด สงขลา 25 ฟรี คุณอุราวรรณ อุนแกว

การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑผักตบชวา  ครั้งที่ 2 65,000 ค.ถายทอด พะเยา 25 ฟรี โทร. 0-2201-7107

2 การผลิตถานอัดแทงจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร ครั้งที่ 1 65,000 ค.ถายทอด ยโสธร 25 ฟรี

การผลิตถานอัดแทงจากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตร ครั้งที่ 2 60,000 ค.ถายทอด นครศรีธรรมราช 30 ฟรี

3 การผลิตถานผลไมดูดกลิ่นและประดับตกแตง  65,000 ค.ถายทอด หนองคาย 25 ฟรี

4 การผลิตสารกรองสนิมเหล็กในน้ําและการผลิตเครื่องกรองน้ําเพื่อการอุปโภคและบริโภค ครั้งที่ 1 100,000 ค.ถายทอด ตรัง* 30 ฟรี

การผลิตสารกรองสนิมเหล็กในน้ําและการผลิตเครื่องกรองน้ําเพื่อการอุปโภคและบริโภค ครั้งที่ 2 100,000 ค.ถายทอด นครศรีธรรมราช 30 ฟรี

การผลิตสารกรองสนิมเหล็กในน้ําและการผลิตเครื่องกรองน้ําเพื่อการอุปโภคและบริโภค ครั้งที่ 3 100,000 ค.ถายทอด ระยอง* 30 ฟรี

การผลิตสารกรองสนิมเหล็กในน้ําและการผลิตเครื่องกรองน้ําเพื่อการอุปโภคและบริโภค ครั้งที่ 4 100,000 ค.ถายทอด เลย* 30 ฟรี

การผลิตสารกรองสนิมเหล็กในน้ําและการผลิตเครื่องกรองน้ําเพื่อการอุปโภคและบริโภค ครั้งที่ 5 100,000 ค.ถายทอด นครสวรรค 30 ฟรี

5 การยอมฝายดวยสีธรรมชาติจากพืช  65,000 ค.ยอมฝาย อํานาจเจริญ 20 ฟรี

รวมดานวัสดุศาสตร 885,000 300

เทคโนโลยีดานสมุนไพร รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

6 การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรสูชุมชน ครั้งที่ 1 60,000 ค.ถายทอด เพชรบุรี 30 ฟรี คุณจิตตเรขา   ทองมณี

การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรสูชุมชน ครั้งที่ 2 60,000 ค.ถายทอด ระนอง 30 ฟรี โทร.0-2201-7110

การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรสูชุมชน ครั้งที่ 3 60,000 ค.ถายทอด กรุงเทพฯ 30 1,000

การพัฒนาผลิตภัณฑสมุนไพรสูชุมชน ครั้งที่ 4 60,000 ค.ถายทอด ภูเก็ต 30 ฟรี

รวมเทคโนโลยีสมุนไพร 240,000 120

เทคโนโลยีแปรรูปอาหาร     รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

7 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 1 (สมโอ มะพราว มะละกอ เนื้อปลา) 65,000 ค.ถายทอด ชัยนาท 50 ฟรี คุณวรรณดี   มหรรณพกุล

การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 2 (สตรอเบอรี่) 65,000 ค.ถายทอด เชียงใหม 50 ฟรี โทร. 0-2201-7420

การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 3 (กลวย ลิ้นจี่ เนื้อปลา) 65,000 ค.ถายทอด สมุทรสงคราม* 50 ฟรี

การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 4 (วุนมะพราว น้ําผลไม) 65,000 ค.ถายทอด สุราษฎรธานี* 50 ฟรี

การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 5 (ผลหมอน) 65,000 ค.ถายทอด อุตรดิตถ* 50 ฟรี

การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารแปรรูปของชุมชน ครั้งที่ 6 (กลวย เงาะ มังคุด ทุเรียน) 65,000 ค.ถายทอด ชุมพร* 50 ฟรี

รวมเทคโนโลยีแปรรูปอาหาร 390,000 300

แผนปฏิบัติการถายทอดเทคโนโลยี กรมวิทยาศาสตรบริการ ประจําปงบประมาณ 2553

ระยะเวลาการฝกอบรม



ลําดับ งบประมาณ พื้นที่ เปาหมาย คา

ที่ หลักสูตร ดําเนินการ แหลงเงิน เปาหมาย ผูเขา ลงทะเบียน ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. หมายเหตุ

บาท อบรม ตอคน 52 52 52 53 53 53 53 53 53 53 53 53

ระยะเวลาการฝกอบรม

เทคโนโลยีเซรามิก รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

8 การปนตุกตาไทยเซรามิก 35,000 งบประจํา วศ. 10 3,000 คุณชลัย ศรีสุข

9 เทคนิคการทําผลิตภัณฑเซรามิกลวดลายจิตรกรรมไทย 35,000 งบประจํา วศ. 10 3,000 โทร. 0-2201-7336

10 เทคนิคการตกแตงผลิตภัณฑดวยการกดลาย 35,000 งบประจํา วศ. 10 3,000

11 เทคนิคการนําปูนปลาสเตอรใชแลวกลับนํามาใชประโยชน 35,000 งบประจํา วศ. 10 3,000

12 การปนและตกแตงผลิตภัณฑดวยเนื้อดินสี 35,000 งบประจํา วศ. 10 3,000

13 เทคนิคกระบวนการผลิตเซรามิก (Private) 35,000 งบประจํา วศ.  - 500/วัน/คน

รวม 210,000 50

เทคโนโลยีเซรามิก (ภายนอก)    

14 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 1 (การพัฒนารูปแบบตุกตาชาววัง) 35,000 ค.ถายทอด อางทอง 20 ฟรี

15 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 2 (การพัฒนากระบวนการผลิตตุกตาชาววัง) 35,000 ค.ถายทอด อางทอง 20 ฟรี

16 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 3 (เทคนิคการขึ้นรูปผลิตภัณฑ) 65,000 ค.ถายทอด ระนอง 20 ฟรี

17 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 4 (การตกแตงผลิตภัณฑดวยดินสี) 65,000 ค.ถายทอด พิษณุโลก 20 ฟรี

18 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 5(การเขียนสีลายเบญจรงคและตกแตงผลิตภัณฑ) 65,000 ค.ถายทอด ชัยนาท 20 ฟรี

19 เทคโนโลยีการผลิตและการออกแบบเซรามิก ครั้งที่ 6 (การตกแตงผลิตภัณฑเนื้อดินแดง) 65,000 ค.ถายทอด อางทอง 20 ฟรี

รวม 330,000 120

โครงการศูนยศิลปาชีพ     รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

20 การตกแตงผลิตภัณฑเซรามิกดวยเทคนิคแบบผสมผสาน 100,000 ค.ศปช. สีบัวทอง 30 ฟรี คุณอรุณศรี เตปน

21 การพัฒนาผลิตภัณฑเซรามิกรูปแบบงานประติมากรรมสมัยใหม(ผูหญิงนั่งและยืน)" 100,000 ค.ศปช. แมต๋ํา 30 ฟรี โทร. 0-2201-7377

22 เทคนิคการขึ้นรูปดอกไมเซรามิก 100,000 ค.ศปช. แมต๋ํา 30 ฟรี

23 เทคนิคการผลิตผลิตภัณฑเซรามิกดวยดินสี 100,000 ค.ศปช. กุดนาขาม 30 ฟรี

24 เทคนิคการแกะลายนูนต่ําบนผลิตภัณฑรูปแบบแจกัน 100,000 ค.ศปช. กุดนาขาม 30 ฟรี

25 เทคนิคการขึ้นรูปดอกไมเซรามิก 100,000 ค.ศปช. ทุงจี้ 30 ฟรี

26 เทคนิคการขึ้นรูปดอกไมเซรามิก 100,000 ค.ศปช. สีบัวทอง 30 ฟรี

27 การพัฒนาผลิตภัณฑชุดถวยกาแฟดวยวิธีปนอิสระ 100,000 ค.ศปช. ทุงจี้ 30 ฟรี

28 เทคนิคการตกแตงโดยใชเคลือบเขียนลวดลาย 100,000 ค.ศปช. ทุงจี้ 30 ฟรี

29 การพัฒนาผลิตภัณฑเนื้อดินแดงรูปแบบการตูน 100,000 ค.ศปช. ทุงจี้ 30 ฟรี

30 การเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑดวยเคลือบพิเศษ 20,000 ค.ศปช. สีบัวทอง 30 ฟรี

31 การออกแบบและตกแตงภาพจิตรกรรมบนผลิตภัณฑเซรามิก 100,000 ค.ศปช. ทุงจี้ 30 ฟรี

32 การเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑเนื้อดินแดงดวยเคลือบสี 60,000 ค.ศปช. กุดนาขาม 30 ฟรี

33 การเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑดวยเคลือบพิเศษ 60,000 ค.ศปช. กุดนาขาม 30 ฟรี



ลําดับ งบประมาณ พื้นที่ เปาหมาย คา

ที่ หลักสูตร ดําเนินการ แหลงเงิน เปาหมาย ผูเขา ลงทะเบียน ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. หมายเหตุ

บาท อบรม ตอคน 52 52 52 53 53 53 53 53 53 53 53 53

ระยะเวลาการฝกอบรม

34 การทําแบบพิมพเซรามิกรูปตัววรรณคดี (กินรีนั่ง  กินรีคุกเขา  และนางลักษมี)  100,000 ค.ศปช. แมต๋ํา 30 ฟรี

35 การพัฒนาผลิตภัณฑเซรามิกชุดถวยกาแฟและ MUG 100,000 ค.ศปช. ทักษิณ 20 ฟรี

36 เทคนิคการผลิตผลิตภัณฑเซรามิกดวยดินสี 100,000 ค.ศปช. ทักษิณ 20 ฟรี

37 เทคนิคการแกะลายนูนต่ําบนผลิตภัณฑรูปแบบจาน 100,000 ค.ศปช. ทักษิณ 20 ฟรี

38 การพัฒนาผลิตภัณฑรูปแบบพระอภัยมณีและผีเสื้อสมุทร (การตูน) 100,000 ค.ศปช. ทักษิณ 20 ฟรี

39 การตกแตงผลิตภัณฑรูปตัววรรณคดี (กินรีนั่ง  กินรีคุกเขา  และนางลักษมี)  100,000 ค.ศปช. แมต๋ํา 30 ฟรี

 ดวยเคลือบและเขียนสีใตเคลือบ

40 การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑเซรามิกและเทคนิคการตกแตงดวยวิธีฉลุลวดลาย 100,000 ค.ศปช. รอตัน 20 ฟรี

41 การเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑเนื้อดินแดงดวยเคลือบสี 100,000 ค.ศปช. รอตัน 20 ฟรี

รวม 2,040,000 600

รวมเทคโนโลยีเซรามิก 2,580,000 770

เทคโนโลยีอาหาร รายละเอียดเพิ่มเติมติดตอ

42 มาตรฐานในอุตสาหกรรม : GMP / HACCP / ISO 22000/อาหารฮาลาล ครั้งที่ 1 150,000 ค.ปรึกษา สงขลา 30 ฟรี คุณอารี  ชูวิสิฐกุล

มาตรฐานในอุตสาหกรรม : GMP / HACCP / ISO 22000/อาหารฮาลาล ครั้งที่ 2 150,000 ค.ปรึกษา สงขลา 30 ฟรี โทร.0-2201-7188

มาตรฐานในอุตสาหกรรม : GMP / HACC P/ ISO 22000/อาหารฮาลาล ครั้งที่ 3 150,000 ค.ปรึกษา สงขลา 30 ฟรี

มาตรฐานในอุตสาหกรรม : GMP / HACCP/ ISO 22000/อาหารฮาลาล ครั้งที่ 4 150,000 ค.ปรึกษา สงขลา 30 ฟรี

43 มาตรฐานอาหารปลอดภัยในการผลิต (GMP) ของผูประกอบการชุมชน 100,000 ค.ถายทอด ภูเก็ต 30 ฟรี

44 ความปลอดภัยของอาหารฮาลาลตาม GMP และ HACCP ในระดับครัวเรือน ครั้งที่ 15 180,000 ค.ภาคใต สงขลา 30 ฟรี

45 เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑอาหารฮาลาล ครั้งที่ 29 180,000 ค.ภาคใต สงขลา 30 ฟรี

เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑอาหารฮาลาล ครั้งที่ 30 180,000 ค.ภาคใต กระบี่ 30 ฟรี

รวมเทคโนโลยีอาหาร 1,240,000 240

งบประมาณ  5,335,000 1,730

จํานวนเรื่องที่ถายทอดเทคโนโลยี  45  เรื่อง   

จํานวนที่ไดรับการถายทอดเทคโนโลยี  1,730  คน

หมายเหตุ   1) เครื่องหมาย * จังหวัดที่ วศ. ดําเนินงานบูรณาการดาน ว และ ท เพื่อตอบสนองความตองการของจังหวัด ผูอนุมัติ 

                  2) วัดผลสําเร็จการดําเนินงานจากจํานวนคนที่ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีและใหกําหนดคุณสมบัติของผูเขารับการอบรมในแตละเทคโนโลยี

                  3) จัดทําสื่อ สิ่งพิมพและโสตทัศนศึกษา เชน VDO, VCD ประกอบการถายทอดเทคโนโลยี    (นายเกษม    พิฤทธิ์บูรณะ)

                  4) มีการติดตามและประเมินผลในแตละเทคโนโลยี รองอธิบดี  รักษาราชการแทน

อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ


